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7June 2021 World Food Safety Day

SAFE FOOD NOW FOR
A HEALTHY TOMORROW

Food safety is everyone’s business

#WorldFoodSafetyDay

www.fao.org/world-food-safety-day
www.who.int/world-food-safety-day




FoodFakty Safety week

Szanowni Panstwo,

FoodFakty Safety Week to dla nas kolejny dowdd, ze misja FOODFAKTY
»Wspdlnie budujemy kulture bezpieczenstwa zywnosci” jest realnym, namacalnym
i z sukcesem realizowanym wyzwaniem. Realizujemy jg3 dzieki zaangazowaniu setek
organizacji, ktore dofaczyty do projektu FoodFakty i setek tysiecy z Panstwa, ktérzy sledzicie
nasz projekt i korzystacie z jego tresci.

Dziekujemy wszystkim organizacjom, ktére zaangazowaty swoje zasoby i ekspertow do
naszej kolejnej inicjatywy, tym samym jednoczesnie wpisujac sie w obchody:

WORLD FOOD SAFETY DAY - FAO WHO

Jestesmy pewni, ze wysitek, zaangazowanie i profesjonalizm uczestniczgcych organizacji i ich
przedstawicieli w osobach prelegentdw zostanie przez Panstwa doceniony i przyczyni sie do
zwiekszenia Panstwa wiedzy i rozwoju Panistwa organizacji.

Naszg ideg FoodFakty Safety Week byto stworzenie przestrzeni do prezentacji wielu
punktéw widzenia, stad obecnos$é tak réznych stron, ktdre realizujg swojg dziatalnos¢ na
zupetnie innych etapach tancucha zywnosciowego i wnoszg do niego rézng wiedze.

ChcielibySmy szczegdélnie podziekowaé pracownikom Punktu Kontaktowego Komisji
Kodeksowego Zywnosciowego FAO/WHO dla Polski za wsparcie merytoryczne wydarzenia
od samego poczatku jego organizacji, Gtdwnemu Inspektorowi Jako$ci Handlowej Artykutéw
Rolno-Spozywczych za objecie wydarzenia patronatem oraz biuru World Food Safety Day za
wsparcie marketingowe.

Panistwa udziat w wydarzeniu to réwniez konkretny wktad w misje budowania kultury
bezpieczenstwa, a moze jej najwaziniejszy element. Zapraszamy, nie moze Panstwa
zabraknac!

Janusz Olejnik Jakub Ostaszewski

Dyrektor Projektu
501 370590
Jakub.ostaszewski@foodfakty.pl

Zatozyciel projektu FoodFakty
Food Safety Culture
Initiative PL

wiece) o FooD SAFETY cULTURE STREFA MANAGERA

www.foodfakty.pl
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SAFE I Y Kultura bezpieczeristwa zywnosci — 07.06
W E E K Rola poszczegdlnych stron w bezpiecznym

‘&

I]HARS

PONIEDZIALEK

tancuchu zywnosciowym

Janusz Olejnik

FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL - zatozyciel — CEO
Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej, przewodniczgcy KT 310

Joanna Mazurkiewicz

Ekspert BSI branzy spozywczej, opakowaniowej i obszaru produktéw konsumenckich
Absolwentka licznych studiow o profilach od technicznego, pedagogicznego do
zwigzanego z zarzqdzaniem.

Marzena Chacinska

Dyrektor Biura Wspotpracy Miedzynarodowej, Punkt Kontaktowy Komisji Kodeksu
Zywnosciowego FAO/WHO dla Polski, Gtéwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw
Rolno-Spozywczych

Izabela Ancuta

Kierownik Sektora Zywnosci Rolnictwa i Lesnictwa
Polski Komitet Normalizacyjny

Mieczystaw Obiedzinski

Prezes Zarzgdu TUV SUD Polska, auditor wiodgcy, ekspert w obszarze branzy spozywczej,
opakowaniowej oraz paszowej. Absolwent Wydziatu Technologii Zywnosci, SGGW w
Warszawie

Anna Gronostajska

Dyrektor ds. Zapewnienia Jakosci, Ochrony Srodowiska i Bezpieczeristwa Pracy Polska
{ Kraje Battyckie, Coca-Cola HBC Polska

Irmina Makarska

Menedzer ds. Bezpieczeristwa Zywnosci w Jeronimo Martins. Odpowiada za utrzymanie
{ doskonalenie systemu ISO 22000 oraz systemy bezpieczeristwa w Centrach Dystrybucyjnych

foodfalty

Food Safety Culture Initiative




07.06.2021 r., godz. 12:00 - 13:45
Kultura bezpieczenstwa zywnosci

PROGRAM

Food Safety Culture Initiative PL - dlaczego warto dofgczy¢
Janusz Olejnik — FoodFakty

Kultura Bezpieczeristwa Zywnosci - dlaczego Najwyzsze Kierownictwo

powinno by¢ zainteresowane jej rozwojem w organizacji
Joanna Mazurkiewicz — BSI

Komisja Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO i jej globalny wptyw na
ksztaftowanie kultury bezpieczeristwa zywnosci

Marzena Chaciriska — Gtowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-
Spozywczych

Rola i korzysci normalizacji dla bezpieczeristwa Zywnosci
Izabela Ancuta — Polski Komitet Normalizacyjny

Rola jednostki certyfikujqcej w obszarze bezpieczeristwa opakowars -
doswiadczenia z audytdw certyfikujqcych na przyktadzie branzy

opakowaniowej
Mieczystaw Obiedziriski— TUV SUD Polska

Budowanie kultury bezpieczeristwa zywnosci - realne studium przypadku
Anna Gronostajska — Coca-Cola HBC

Kultura Bezpieczeristwa Zywnosci w praktyce, perspektywa i rola sieci

handlowej
Irmina Makarska — Jeronimo Martins

Sesja Q&A
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https://foodfakty.pl/ffsw-kultura-bezpieczenstwa-zywnosci-07-06

SAF E I Y Rozwijaj sie bezpiecznie — 08.06
W E E K Zréwnowazony rozwoj, Europejski Zielony tad

WTOREK
/Q\ Mieczystaw Obiedzifiski
Prezes Zarzgdu TUV SUD Polska, auditor wiodqcy, ekspert w obszarze branzy spozywczej,
opakowaniowej oraz paszowej. Absolwent Wydziatu Technologii Zywnosci, SGGW w
Warszawie

Jacek Swigon
Dyrektor ds. Kluczowych Klientow na Europe Wschodnig, Tetra Pak

Witold Dzugan

Dyrektor Pionu Certyfikacji i Cztonek Zarzqdu Bureau Veritas Polska. Z wyksztatcenia
inzynier srodowiska - absolwent Politechniki Poznariskiej

Dorota Nowak-Mordon
Chemistry Technical Manager, Food Business Line Ekspert, Intertek

Beata Ptaszynska-Jedynak

Dyrektor ds. korporacyjnych Carlsberg Polska. Odpowiada m.in. za realizacje grupowej
strategii zréwnowazonego rozwoju w Polsce

Grzegorz Rykaczewski

Analityk sektora rolno-spozywczego, Santander Bank Polska, odpowiada za analizy rynkéow
rolnych oraz sytuacji w rolnictwie i branzy produkcji Zzywnosci

dr Joanna Trybus

Zastepca Dyrektora Departamentu Rynkéw Rolnych w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju
Wi

Janusz Olejnik

FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL - zatozyciel — CEO
Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej,
przewodniczqcy KT 310

foodfalty

Food Safety Culture Initiative




08.06.2021 r., godz. 12:00 - 13:50

Rozwijaj sie bezpiecznie

PROGRAM

Wistep
Janusz Olejnik — FoodFakty

Gospodarka obiegu zamknietego w sektorze opakowan jako jeden z

wiodgcych elementdéw Europejskiego Zielonego tadu
Mieczystaw Obiedziriski— TUV SUD Polska

Rola opakowania kartonowego w budowaniu zréwnowazonego faricucha

wartosci dla systemu Zzywnosciowego
Jacek Swigori — Tetra Pak

Eko-definicja branzy spozywczej - jak zredukowac slad weglowy produkcji
Zywnosci?
Witold DZugan — Bureau Veritas

Rola pestycyddw w budowaniu zrdwnowaZonego systemu Zywnosciowego
Dorota Nowak-Mordon — Intertek

Realizacja strategii zréwnowazonego rozwoju w Carlsberg Polska —

przykfady dziatari w obszarze wody i sladu weglowego
Beata Ptaszyniska-Jedynak — Carlsberg

Samowystarczalnosc zywnosciowa UE w dobie wyzwari klimatycznych
Grzegorz Rykaczewski — Santander Bank Polska

Ograniczanie marnowania zywnosci jako element Europejskiego

Zielonego tadu
drJoanna Trybus — MRiRW

Partnerzy Gtowni Dnia
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Dbaj o bezpieczenstwo — 09.06

Higiena, badania, nowe technologie, opakowania
dla bezpieczenstwa

Maciej Gierszewski

Business Development Leader, Sealed Air. Ponad 25 lat doswiadczenia w dziedzinie
pakowania zywnosci. Od poczgtku zwigzany z markg CRYOVAC® firmy Sealed Air

Mieczystaw Obiedzinski

Prezes Zarzgdu TUV SUD Polska, auditor wiodgcy, ekspert w obszarze branzy spozywczej,
opakowaniowej oraz paszowej. Absolwent Wydziatu Technologii Zywnosci, SGGW w
Warszawie

Adam Fotek

Pracownik J.S. Hamilton Poland Sp. z o.0. Specjalizacja w dziedzinie materiatéw i wyrobéw
Z tworzyw sztucznych do kontaktu z Zywnosciq

Radostaw Adamiak

Account Manager w CID LINES Sp. z 0.0. Doswiadczenie zawodowe zdobyt w branzy
spozywczej [ farmaceutycznej w dziatach operacyjnych oraz jakosci

Maria Czuba-Laton

Kierownik Dziatu Zapewnienia Jakosci w zaktadzie produkcyjnym w Tyliczu, Coca-Cola
HBC Polska

Jean Rollin

Senior Director, Strategic Initiatives, dotgczyt do bioMérieux w 2012 r. jako dyrektor ustug
we Frangji, a w 2015 r. przenidst sie do dziatu mikrobiologii przemystowej

dr inz. Artur Wiktor

Katedra Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji, SGGW w Warszawie

dr hab. inz. Edyta Malinowska-Panczyk

Wydziat Chemiczny Politechniki Gdariskiej w Katedrze Chemii, Technologii
{ Biotechnologii Zywnosci

Janusz Olejnik

FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL - zatozyciel — CEO
Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej,
przewodniczgcy KT 310

foodfalty

Food Safety Culture Initiative




09.06.2021 r., godz. 12:00 - 14:10

Dbaj o bezpieczenstwo

PROGRAM

Percepcja bezpieczeristwa Zywnosci Europejczykéw wedfug badari
Eurostatu

Janusz Olejnik — FoodFakty

Jak zapewnic bezpieczeristwo Zywnosci stosujgc opakowania zgodne z
wymogami gospodarki obiegowej?
Maciej Gierszewski — Sealed Air

Opakowania biodegradowalne i kompostowalne do Zzywnosci w swietle
wymagarn BRC GS Packaging Materials — przepisy prawne, kwalifikacja
dostawcdw, istotne aspekty certyfikacji

Mieczystaw Obiedziriski — TUV SUD Polska

Na co zwrdci¢ uwage przy zakupie eko opakowari?
Adam Fotek —J.S. Hamilton

Optymalizacja proceséw mycia i dezynfekcji
Radostaw Adamiak — CID LINES

Praktyczne wykorzystanie mikrobiologii jako narzedzia w prewencji
Maria Czuba-Laton — Coca-Cola HBC

Dqzenie do diagnostyki predykcyjnej - wyktad w jezyku angielskim

Jean Rollin — bioMérieux

Pulsacyjne pole elektryczne
drinz. Artur Wiktor — Szkota Gtowna Gospodarstwa Wiejskiego

Przetwarzanie wysokocisnieniowe (High Pressure Processing - HPP) -
obecny stan i perspektywy na przysztos¢
dr hab. inz. Edyta Malinowska-Panczyk — Politechnika Gdariska

Sesja Q&A > : :
Partnerzy Gtowni Dnia
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SAF E I I Jedz bezpiecznie — 10.06
W E E K Trwatos¢ zywnosci, wartos¢ odzywcza,

znakowanie, sktadniki, marnotrawstwo
CZWARTEK

dr Katarzyna Wolnicka

Kierownik Projektu Ogdlnopolskie Centrum Edukacji Zywieniowej w Narodowym Instytucie
Zdrowia Publicznego - PZH, dietetyk. Wieloletni ekspert Instytutu Zywnosci i Zywienia

Marcin Kuprewicz

Dyrektor Handlowy i Technolog w firmie Chr. Hansen — globalnego lidera w branzy
biotechnologicznych dodatkéw do zywnosci.

\' Monika Milej
\ Dyrektor Marketingu, Chr. Hansen

Adam Bonkowski

Auditor wiodgcy TUV SUD Polska, ekspert branzy spozywczej i paszowej,
Project manager w obszarze non-GMO

Marcin Hartman

Technolog w firmie Chr. Hansen. Zajmuje sie wdrazaniem rozwigzan mikrobiologicznych
w branzy miesnej, rybnej oraz warzywnej. Absolwent SGGW oraz studiéw podyplomowych
"Systemy zarzqdzania bezpieczeristwem i jakoscig Zywnosci"

Anna Kurnatowska

Country Manager Too Good To Go Polska. Mikrobiolozka z wyksztatcenia, z jedzeniem
zwigzana jest niemal od poczqgtku swojej kariery zawodowej. To, co pyszne, zdrowe,
naturalne [ w duchu zero waste nie jest jej obce

dr hab. inz. Urszula Samotyja, prof. UEP

Katedra Jakosci i Bezpieczeristwa Zywnosci Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu,
Instytut Nauk o Jakosci

Janusz Olejnik
FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL - zatozyciel — CEO
Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej,

przewodniczqcy KT 310

foodfalty

Food Safety Culture Initiative




10.06.2021 r., godz. 12:00 - 13:40

Jedz bezpiecznie

PROGRAM

Megatrendy konsumenckie. Przeglqd swiatowych opiniotwdrczych badari
i raportow trendéw dla zywnosci

Janusz Olejnik — FoodFakty

Nowe zalecenia Zzywieniowe a nawyki zywieniowe Polakow
dr Katarzyna Wolnicka — NIZP - PZH, Zaktad Edukacji Zywieniowej

Uwolnij moc dobrych bakterii
Marcin Kuprewicz — Chr. Hansen
Monika Milej— Chr. Hansen

Dobrowolne znakowanie Zywnosci wegariskiej, wegetariariskiej,
bezglutenowej i wolnej od GMO — licencje, wymagania, audytowanie,
certyfikacja

Adam Borikowski— TUV SUD

Mechanizm dziatania kultur bioprotekcyjnych w produktach miesnych
i alternatywach miesa w kontekscie bezpieczenstwa Zywnosci

i ograniczenia marnowania Zywnosci
Marcin Hartman — Chr. Hansen
Monika Milej — Chr. Hansen

Czesto dobre dtuzej. Branza spozywcza walczy z marnowaniem

jedzenia
Anna Kurnatowska — Too Good To Go

Znakowanie terminami trwatosci — czy trzeba wybiera¢ miedzy

bezpieczeristwem zywnosci a niemarnowaniem?
dr hab. inz. Urszula Samotyja, prof. UEP — Uniwersytet Ekonomiczny w Poznaniu

Sesja Q&A

Partner Gtéwny Dnia
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PIATEK

Oy

Kontrola bezpieczenstwa zywnosci w tancuchu
zywnos$ciowym, traceability, zafatszowania

Bogustaw Wiera

Absolwent US, Wydziatu BiOS oraz Studium Podyplomowego ,Mikrobiologia, higiena i
jakosc¢ w przemysle” w Pt. Byty wieloletni kierownik lab. mikrobiologicznego. Obecnie
Kierownik Produktu w firmie Argenta

Anna Szeliga

Dyrektor Zarzgdzajgcy Centrum Kompetencji Pestycydowych HAMILTON UO-Technologia
Sp. z o.0. w Stomczynie

Edyta Szyszko

Sales Engineer w LECO Polska Sp. z o.0. Absolwent wydziatu Chemii Analitycznej
Uniwersytetu Warszawskiego. Ekspert z kilkunastoletnim doswiadczeniem w branzy

Dagmara Dziedzina

Petni obecnie role Area Sales Menagera w firmie IDEXX, odpowiadajgc za wizje i realizacje
strategii rozwoju na terenie catego kraju

dr hab. Dariusz Wasyl

Profesor instytutu, Kierownik Zaktadu Analiz Omicznych; Zastepca Kierownika Zaktadu
Mikrobiologii; Krajowe Laboratorium Referencyjne Salmonellozy i Antybiotykoopornosci;
Paristwowy Instytut Weterynaryjny - Panstwowy Instytut Badawczy

tukasz Zmudzinski

Starszy Menedzer ds. Jakosci Produktéw Swiezych, Jeronimo Martins. Odpowiada za jakos¢
produktow swiezych z kategorii: owoce [ warzywa, mieso, ryby, jaja i pieczywo

Jakub Estkowski

Menedzer Kontroli Jakosci Centr Dystrybucyjnych, Jeronimo Martins. Odpowiada za
optymalizacje i standaryzacje procesow zwigzanych z odbiorem jakosciowym produktow

Magdalena Kowalska

gtowny specjalista w Biurze Wspoétpracy Miedzynarodowej, Punkt Kontaktowy Komisji
Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO dla Polski, Gtowny Inspektorat Jakosci Handlowej
Artykutow Rolno-Spozywczych

Janusz Olejnik
FoodFakty — Food Safety Culture Initiative PL - zatoZyciel — CEO

Od 30 lat nieustannie aktywny w branzy spozywczej, foodfa kty
prZeWOdniCchy KT 370 Food Safety Culture Initiative




11.06.2021 r., godz. 12:00 - 14:00

Potacz sity na rzecz bezpieczenstwa

PROGRAM

Wstep - najliczniejsze przypadki notyfikacji niebezpiecznej Zzywnosci w
RASFF wedtug kategorii zagrozenia
Janusz Olejnik — FoodFakty

Dobdr optymalnej techniki wykrywania alergendw
Bogustaw Wiera — Argenta

Trendy i bezpieczeristwo w badaniach pestycydow
Anna Szeliga —J.S. Hamilton

Nowoczesne techniki chromatograficzne w badaniach bezpieczeristwa
Zywnosci - spektrometria mas TOF MS sprzezona z chromatografiq

gazowq
Edyta Szyszko — LECO

Nadzor nad jakoscig mikrobiologiczng wody standardem w
produkcji zywnosci
Dagmara Dziedzina — IDEXX

Sekwencjonowanie wysokoprzepustowe: WGS, metagenomika
i metataksonomika w kontroli bezpieczenstwa tancucha
Zywnosciowego

dr hab. Dariusz Wasyl — Paristwowy Instytut Weterynaryjny - Paristwowy
Instytut Badawczy

Kontrola bezpieczeristwa zywnosci w tancuchu zywnosciowym w

Biedronce
tukasz Zmudzinski / Jakub Estkowski — Jeronimo Martins

Ponowne otwarcie gastronomii w czasach pandemii
Eksperci dziatu Business Assurance Intertek

Nowe ogdlne zasady higieny Zzywnosci wraz z systemem HACCP

zatwierdzone przez Komisje Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO
Magdalena Kowalska — Gtowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-
Spozywczych

Sesja Q&A
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