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Zatgcznik nr 1

do Zarzqdzenia nr 15/19

Rektora Paristwowej WyzZszej Szkoty Zawodowej
im. Stanistawa Pigonia w Krosnie

z dnia 30 kwietnia 2019 roku

1. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA KIERUNKU

STUDIOW

Nazwa kierunku studiow:

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studidow:

studia pierwszego stopnia

Profil:

praktyczny

Forma studiow:

stacjonarne

Czas trwania studiow (liczba
semestréw) i tgczna liczba godzin:

7 semestrow / studia stacjonarne 2265 godzin/ studia
niestacjonarne 1498 godzin

Liczba punktéw ECTS konieczna do
ukonczenia studidw na danym

227 ECTS
poziomie:
Tytut zawodowy nadawany
absolwentom: inzynier

Dziedzina/-y nauki, do ktérej/-ych
przyporzadkowany jest kierunek
studiow:

— Dziedzina nauk rolniczych
— Dziedzina nauk spotecznych

Dyscyplina/-y naukowa/-e, do
ktorej/-ych przyporzadkowany jest
kierunek studiow:

— rolnictwo i ogrodnictwo,
— technologia zywnosci i zywienia,
— zootechnika i rybactwo,

— ekonomia i finanse,
— nauki o zarzadzaniu i jakosci

W przypadku programu studiow
dla kierunku przyporzgdkowanego
do wiecej niz jednej dyscypliny
nalezy okresli¢ procentowy udziat
liczby punktéw ECTS dla kazdej

z dyscyplin w tgcznej liczbie
punktow ECTS, ze wskazaniem
dyscypliny wiodgcej;

— rolnictwo i ogrodnictwo (60%)

— technologia zywnosci i zywienia (11%)
— zootechnika i rybactwo (5%)

— ekonomia i finanse (17%)

— nauki o zarzadzaniu i jakosci (7%)

Termin rozpoczecia cyklu:

Zajecia rozpoczynajg sie w semestrze zimowym (pazdziernik)
2019/2020

Wskazanie zwigzku kierunku
studidw ze strategig rozwoju oraz

Ksztatcenie inzynieréw na kierunku Produkcja i
bezpieczenstwo Zywnosci ma swoje uzasadnienie wynikajgce z




misjg PWSZ w Kros$nie:

trendow zachodzacych w gospodarce swiatowej, krajowej, a
takze potrzeb regionu co wyraznie zaznaczono w ,Strategii
rozwoju wojewddztwa podkarpackiego na lata 2007-2020".
Zgodnie ze Strategig w wojewddztwie podkarpackim konieczne
jest zwiekszenie dostepu do edukacji, za$ za ,Priorytet 1”
uznano ,Rozwdj przedsiebiorstw, szczegdlnie matych i
srednich, poprzez wsparcie finansowe oraz instytucjonalne”. W
wielu regionach, w tym na Podkarpaciu otwarcie wtasnej
dziatalno$ci gospodarczej lub matej spotki jest niejednokrotnie
jedyng alternatywa dla bezrobotnych.

Ponadto w Regionalnej Strategii Innowacji Wojewddztwa
Podkarpackiego na lata 2014-2020 na rzecz inteligentnej
specjalizacji (projekt), za wiodacg inteligentng specjalizacje
wojewddztwa podkarpackiego zdefiniowano obszar ,jakosci
zycia”. W zapisach tej Strategii ,jakos¢ zycia” obejmuje:
produkcje i przetwdrstwo zywnosci najwyzszej jakosci
biologicznej i zdrowotnej, ekologiczne i zréwnowazone
rolnictwo i przetwdrstwo, produkty regionalne i tradycyjne.

Misja Uczelni, ktdra brzmi ,Wiedza blisko Ciebie. Uczelnia
na miejscu” oznacza, ze oferta ksztatcenia skierowana jest
gtownie do mtodziezy wojewddztwa podkarpackiego, a
szczegdblnie najblizszych powiatéw (brzozowskiego, jasielskiego,
strzyzowskiego, sanockiego, leskiego i bieszczadzkiego).

Koncepcja ksztatcenia na kierunku Produkcja i bezpieczerstwo
Zywnosci jest Scisle zwigzana z misjg i strategig rozwoju uczelni
sformowang w Uchwale nr 32/15 z senatu PWSZ w Krosnie z 7
lipca 2015 r., zardwno w zakresie podstawowych celow
zwigzanych z ksztatceniem, wychowaniem i rozwojem
kompetencji spotecznych studentéw, jak i w zakresie
budowania relacji z otoczeniem spotecznym miasta i regionu.

Produkcja i bezpieczeAstwo zywnosci jest jednym z
najwazniejszych elementow gospodarki narodowe;j.
Wytwarzane s3 w nim przede wszystkim dobra konsumpcyjne
niezbedne do codziennego Zycia, a zapewnienie
bezpieczenstwa zywnosciowego jest nadrzednym celem
polityki spoteczno-gospodarczej kazdego panstwa, niezaleznie
od systemu sprawowania wtadzy. Sektor ten nalezy do
najszybciej rozwijajacych sie czesci polskiej gospodarki, w tym
rowniez gospodarki zywnosciowej i nabiera szczegdlnego
znaczenia w czasie nasilajgcych sie proceséw globalizacji i
integracji. Mimo swoich strukturalnych stabosci, w ostatnich
latach rolnictwo Podkarpacia podlega ciggtym, intensywnym
przemianom. W procesie modernizacji rolnictwa i obszaréw
wiejskich obok uwarunkowan spoteczno-ekonomicznych,
wiedza oraz zasoby ilosciowe i jakoSciowe kapitatu spotecznego
(intelektualnego) majg dominujgce znaczenie.

Informacja na temat uwzglednienia
w programie studiéw potrzeb

Panstwowa Wyisza Szkofa Zawodowa im. Stanistawa
Pigonia w Krosnie pragnie by¢ nowoczesng uczelnig zawodowg




spoteczno-gospodarczych oraz
zgodnosci zaktadanych efektéw
uczenia sie z tymi potrzebami:

stwarzajgcy szerokie mozliwosci edukacyjne dla mieszkaricow
Podkarpacia oferujac studia stacjonarne dla absolwentéw szkot
ponadgimnazjalnych oraz niestacjonarne dla dorostych
uzupetniajgcych wyksztatcenie. Dobér kierunkéw studiow
odzwierciedla tradycje i potrzeby edukacyjne regionu. Uczelnia
dostosowuje swojg oferte do zmieniajgcych sie realidw
spotecznych, ekonomicznych i gospodarczych oraz rynku pracy,
a jednoczesnie dba o zapewnienie ciggtosci ksztatcenia na
kierunkach waznych dla rozwoju intelektualnego mitodego
pokolenia. W ofercie ksztatcenia jest ksztatcenie kadry dla
potrzeb nowoczesnego rolnictwa i gospodarki zywnos$ciowej
oraz rozwoju obszaréw wiejskich.

Staty monitoring realizacji efektéw ksztatcenia z
potrzebami rynku pracy realizowany jest przez: kierownika
Zaktadu, Instytutowg Komisje ds. Zapewniania Jakosci
Ksztatcenia gtdéwnie poprzez analize dokumentacji programu
studidw a zwtaszcza tresci kart przedmiotdw i ich zgodnosci z
zatozonymi efektami uczenia sie.

Ogdlne cele ksztatcenia oraz
mozliwosci zatrudnienia, typowe
miejsca pracy i mozliwosci
kontynuacji ksztatcenia przez
absolwentéw:

Celem  ksztatcenia na  kierunku  Produkcja i
bezpieczeristwo Zywnosci jest przygotowanie specjalistow o
wysokich kwalifikacjach, posiadajgcych teoretyczng
i praktyczng wiedze w zakresie nauk rolniczych i spotecznych.
Interdyscyplinarny charakter ksztatcenia pozwala na elastyczne
wykorzystanie zdobytych umiejetnosci w rdznorodnych
dziatach  sektora  rolno-spozywczego i  administracji
panstwowe;j.

Absolwent kierunku Produkcja i bezpieczerstwo Zzywnosci
opanowuje podstawowe zagadnienia z chemii, mikrobiologii,
biochemii. Ponadto ma podstawowag wiedze ekonomiczng,
prawng i spoteczng dostosowang do kierunku studiow.
Absolwent kierunku zdobywa wiedze interdyscyplinarng z
zakresu produkcji i przetwarzania zywnosci, nabywa
umiejetnosci doboru technologii stosowanych w produkcji
roslinnej i zwierzecej zgodnie z zasadami dobrej praktyki i
wzajemnej zgodnosci, poznaje metody oceny surowcéw
zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Ma
kompetencje z zakresu zasad utrwalania, przygotowania,
przetwarzania, pakowania, magazynowania, transportu
surowcow i produktdw pochodzenia roslinnego oraz
zwierzecego. Zdobyta wiedza i umiejetnosci pozwalajg
absolwentowi na merytoryczny nadzér i kontrole nad kolejnymi
etapami wytwarzania zywnosci, umozliwiajg ocene surowcow i
produktéw zywnosciowych i pozwalajg zidentyfikowaé na
kazdym etapie produkcji ,od pola do stotu” zagrozenia, ktore
mogtyby spowodowaé, ze wyprodukowana zywnos$¢ nie bedzie
spetniata kryteriow zywnosci bezpiecznej. Absolwent bedzie tak
przygotowany, aby podjgé¢ odpowiednie dziatania zmierzajgce
do eliminacji zagrozen, ewentualnie ich ograniczenia do




pozioméw  akceptowalnych  odpowiednimi  przepisami.
Absolwent ma wiedze z zakresu zasad racjonalnego zywienia
oraz specyfiki zywienia oséb na réinym poziomie rozwoju
ontogenezy, aktywnosci fizycznej i stanu zdrowia. Absolwent
zdobywa wiedze i umiejetnosci z zakresu organizacji i
ekonomiki produkcji, poznaje zasady funkcjonowania rynku
produktow  zywnosciowych, zagadnienia zarzadzania i
marketingu. Opanowuje wiedze i umiejetnosci niezbedne do
zakfadania i prowadzenia przedsiebiorstw dziatajgcych w sferze
produkcji, przetwarzania, pakowania, magazynowania i
transportu surowcow i produktdw zywnosciowych. Stosuje
podstawowe technologie informatyczne wspomagajgce
zarzadzanie jakoscig, S$rodowiskiem i bezpieczerstwem w
produkcji, przetwdrstwie i dystrybucji zywnosci. Absolwent
posiada umiejetnos¢ korzystania z norm i standardéw
inzynierskich  oraz  podejmowania  dziatan  stuzacych
rozwigzywaniu zaistniatych problemdéw. Zna jezyk obcy na
poziomie biegtos$ci B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia
Jezykowego oraz posiada umiejetnos¢ postugiwania sie
jezykiem specjalistycznym z zakresu kierunku ksztatcenia. Ma
Swiadomos¢ uczenia sie przez cate zycie, jest przygotowany do
podjecia studidw drugiego stopnia. Jest Swiadomy koniecznosci
podnoszenia kwalifikacji zawodowych. Potrafi pracowad
samodzielnie i w zespole. Postepuje zgodnie z zasadami etyki.

Absolwent moze znalez¢é zatrudnienie w gospodarstwach
rolnych, przedsiebiorstwach przetwdrstwa spozywczego,
zaktadach i instytucjach zajmujgcych sie  produkcjg,
przetwdrstwem, obrotem surowcow i produktow
zywnosciowych. Moze pracowac w laboratoriach i instytucjach
zwigzanych z oceng jakosci zywnosci, stuzbach sanitarnych i
weterynaryjnych, stuzbach celnych, osrodkach badawczo-
rozwojowych, w firmach doradczych i audytujgcych w taricuchu
zywnosciowym, w administracji rzgdowej i samorzgdowe;j.

Ponadto absolwent kierunku Produkcja i bezpieczeristwo
zywnosci ma mozliwo$¢ kontynuowania ksztatcenia na drugim
stopniu studiow.

Informacja na temat uwzglednienia
w programie studiéw wnioskéw z
analizy wynikdw monitoringu
karier zawodowych studentéw i
absolwentéw:

W doskonaleniu programu ksztatcenia uwzglednia sie
wyniki z analizy monitoringu karier zawodowych absolwentéw.
Uczelnia prowadzi swoéj wtasny system monitorowania karier
absolwentéw. Badanie loséw absolwentow prowadzone jest
przez Biuro Karier PWSZ im. Stanistawa Pigonia w Krosnie.
System ankietyzacji polega na wypetnianiu przez absolwentéw
ankiety podstawowe] oraz ankiety rozszerzone;.

Informacje, ktére uzyskuje uczelnia na temat

monitorowania losow zawodowych absolwentéw
przekazywane sg wtadzom uczelni, dyrektorowi instytutu oraz
kierownikowi Zaktadu, a takze Uczelnianej i Instytutowej

Komisji ds. Zapewniania Jakosci Ksztaftcenia. Stanowig one




wazne zrédto informacji, ktére jest wykorzystane do
wprowadzenia zmian w programach ksztatcenia na podstawie
zawartych w ankiecie pytan dotyczacych m.in. sytuac;ji
zawodowej absolwentéw, przydatnosci wiedzy, umiejetnosci
praktycznych i kompetencji spotecznych uzyskanych podczas
trwania studidw czy samozatrudnienia na rynku pracy zgodnym
z kierunkiem nauczania.

Informacja na temat uwzglednienia
w programie studidw wymagan i
zalecen komisji akredytacyjnych,

w szczegolnosci Polskiej Komisji
Akredytacyjne;j:

nie dotyczy

Informacja na temat uwzglednienia
w programie studidow przyktadéw
dobrych praktyk:

W doborze dobrych praktyk kieruje sie takimi kryteriami,
jak: sposéb ich udokumentowania, przejrzystos¢, kompletnosé i
spojnos¢ charakterystyki, istnienie dowoddw na to, ze praktyka
zostata sprawdzona w dziataniu, a jej zastosowanie
doprowadzito do powstania wartosci dodanej w postaci
udoskonalenia lub uzupetnienia dotychczasowych rozwigzan.
Stara sie takze uwzglednia¢ skuteczno$¢ (zdolnosé osiggania
celéw w sferze doskonalenia  jakosci  ksztatcenia),
uniwersalnos$¢ (adaptowalnosc), innowacyjnos¢ (nowatorskie
rozwigzanie w sferze doskonalenia jakosci ksztatcenia),
etyczno$¢  (rozwigzanie etyczne oraz odpowiedzialne
spotecznie) oraz trwato$¢ (rozwigzanie powtarzalne, trwale
wptywajgce na uczelniang rzeczywistosc).

Korzyscig ze stosowania dobrej praktyki jest
ujednolicenie, w skali uczelni, procedur postepowania
zwigzanego z zatwierdzaniem, monitorowaniem i przeglgdem
programéw  ksztatcenia oraz  sposobdw  prowadzenia
dokumentacji dziatan w tym zakresie, a takze rezultatéow tych
dziatan. Kolejng korzyscig jest gromadzenie w sposéb ciagty
danych niezbednych do podejmowania opartych na faktach
decyzji dotyczacych doskonalenia planéw studidw.

Informacja na temat
wspotdziatania w zakresie
przygotowania programu studiow z
interesariuszami zewnetrznymi:

Kierunek  Produkcja i  bezpieczeristwo  Zywnosci
wspotpracuje z interesariuszami zewnetrznymi.

Pracownicy wraz z interesariuszami zewnetrznymi w
ramach wspotpracy realizujg wspdlne prace badawczo -
rozwojowe, majace na celu udoskonalanie istniejgcych oraz
opracowywanie nowych plandw ksztatcenia, zapewniajg
doradztwo naukowo-badawcze, konsultacje metodyczne;
organizujg szkolenia, wyktady otwarte, wymieniajg sie
materiatami  naukowymi, publikacjami  oraz  innymi
informacjami, realizujg wspdlnie podjete przedsiewziecia w
zakresie popularyzacji nauki i dziatalnosci kulturalnej,
organizujg przedsiewziecia promocyjne, wspotorganizujg i
uczestniczg w uroczystosciach organizowanych przez Uczelnie.

Opis kompetencji oczekiwanych od

— Konkurs $wiadectw z uwzglednienie pisemnego egzaminu z
trzech przedmiotéw obowigzkowych (nowa matura).




kandydata ubiegajacego sie o
przyjecie na studia:

Konkurs swiadectw obejmujgcych wyniki ukonczenia szkoty
Sredniej z jezyka polskiego, jezyka obcego i biologii albo
chemii albo matematyki albo geografii (stara matura).

Z pominieciem postepowania rekrutacyjnego o przyjecie na
studia ubiegac sie mogg laureaci i finalisci stopnia centralnego i
okregowego olimpiady biologicznej, ochrony $rodowiska,
wiedzy ekologicznej, wiedzy i umiejetnosci rolniczych, wiedzy o
Polsce i Swiecie wspoétczesnym, wiedzy o zywieniu i zywnosci.




Zatgcznik nr 2

do Zarzqdzenia nr 15/19

Rektora Panstwowej Wyzszej Szkoly
Zawodowej

im. Stanistawa Pigonia w Krosnie

z dnia 30 kwietnia 2019 roku

2. OPIS ZAKEADANYCH KIERUNKOWYCH EFEKTOW UCZENIA SIE

Tabela odniesien kierunkowych efektow uczenia si¢ [KEU] do charakterystyk efektow uczenia si¢ [CEU]

Nazwa kierunku studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Dziedzina/-y nauki: nauk rolniczych i nauk spotecznych
Dyscyplina/-y nauki: rolnictwo i ogrodnictwo, technologia zywnosci i zywienia, zootechnika i rybactwo, ekonomia i finanse, nauki o zarzadzaniu i jakos$ci

- dziedzina nauk rolniczych:
—  Rolnictwo i ogrodnictwo (4-2) - 60%
—  Technologia zywnosci i zywienia (4-3) -11%
—  Zootechnika i rybactwo (4-5) -5%
- dziedzina nauk spotecznych:
—  Ekonomiai finanse (5-1) -17%
—  Nauki o zarzadzaniu i jako$ci (5-6) — 7%

Poziom studiow: pierwszego stopnia (poziom 6)
Profil studiow: praktyczny

Tytul zawodowy: inzynier

Opis zaktadanych kierunkowych efektow uczenia si¢ dla kierunku studiéw, poziomu i profilu uwzglednia efekty uczenia si¢ zdefiniowane w postaci uniwersalnych
charakterystyk poziomoéw 6 i 7 pierwszego stopnia typowych dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach systemu szkolnictwa wyzszego okreslone w zalaczniku do ustawy z
dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie Kwalifikacji (tj. Dz.U. z 2018 r. poz. 2153) oraz w rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14
listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomach 6—8 Polskiej Ramy Kwalifikacji (Dz.U. poz. 2218)

Symbol Po ukonczeniu studiéw pierwszego stopnia na kierunku Odniesienie do charakterystyk efektow uczenia si¢ [CEU]:




efektu
uczenia si¢

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci w kategorii:

drugiego stopnia

dla obejmujace
. 4-2 -Rolnictwo i ogrodnictwo .
kierunku . kompetencje
studiow prerwsze 4-3 - Technologia zywnosci i zywienia inzynierskie
go (rozwinigcie opisOw
[KEU] . 4-5 - Zootechnika i rybactwo zawartych
stopnla w czescei I)
5-1 -Ekonomia i finanse
5-6 - Nauki o zarzadzaniu i jakosci
dziedzina nauk dziedzina nauk
rolniczych_4 spolecznych 5
WIEDZA
absolwent zna i rozumie:
P6S_WG
wiedzg z zakresu wiodacych dyscyplin naukowych oraz nauk
pokrewnych (biologii, chemii, biochemii, fizyki, matematyki) PES WG 4.2
K_W01 dostosowana do studiowanego kierunku studiéw, roéwniez | P6U_W -7 - -
zastosowanie praktyczne tej wiedzy w dziatalnos$ci zawodowe;j P6S_WG_4-3
zwigzanej z Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci P6S_WG_4-5
P6S_WG P6S_WG
. . P6S_WK P6S_WK
podstawowa wiedze¢ ekonomiczng, prawna, spoleczng, etyczng - -
dostosowang do studiowanego kierunku studiow, réwniez
K_W02 2 nee L S Heow, | PU_W -
- zastosowanie praktyczne tej wiedzy w dziatalnosci zawodowej -
. . . . , . .. P6S_WG/WK_4-2 P6S_WG/WK_5-1
zwigzanej z Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci
P6S_WG/WK_4-3 P6S_WG/WK_5-6
P6S_WG/WK_4-5




wiedz¢ na temat biosfery, chemicznych, fizycznych i
mikrobiologicznych proceséw w niej zachodzacych, wlasciwosci
surowcow ro$linnych 1 zwierzecych, podstaw techniki i

P6S_WG

K_W03 ksztaltowania $rodowiska rolniczego, rowniez zastosowanie P6U_W | P6S_WG_4-2 i )
praktyczne tej wiedzy w dzialalnosci zawodowej zwigzanej z P6S_WG_4-3
Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci P6S_ WG, 45
P6S_WG
. . D . . PES WG 4.2
K_W04 WledZ.@ ’0 .przyrodzm“ nieozywionej i 'funlfcqonowamu P6U_W _WG_ i i
organizmdéw zywych na réznych poziomach ztozonosci P6S_WG_4-3
P6S_WG_4-5
P6S_WG
I . . P6S_WG
podstawowe metody, techniki, technologie, maszyny, urzadzenia i P6S WK
narzedzia, materialy i ich praktyczne zastosowanie pozwalajace B P6S_WK P6S WG inz.
K_W05 . . . PEU_W | pes wemwk 4-2 i3
wykorzysta¢ i ksztaltowac¢ potencjal przyrody w celu poprawy — - PES WGAWK 5.1 P6S WK inz.
jakoS$ci zywnosci P6S_WG/WK_4-3 - a
P6S_WG/WK_5-6
P6S_WG/WK_4-5
wiedze o standardach i normach technicznych, sanitarnych i P6S_WG
etycznych oraz wskaznikach ekologicznych zwigzanych z P6S WG 4.2
K_WO06 | produkcja zywnosci, rowniez zastosowanie praktyczne tej wiedzy | pgy W -7 - P6S WG inz.
w dzialalnosci zawodowej zwiazanej z  Produkcjg i - P6S_WG_4-3
bezpieczenstwem zZywnosci P6S_WG_4-5
P6S_WG P6S_WG
wiedzg o czynnikach produkcji w przedsigbiorstwach sektora
rolno-spozywczego i wzajemnych relacjach migdzy nimi z punktu P6S_WK P6S_WK P6S WG inz.
K_WO07 | widzenia organizacji i zarzadzania, réwniez zastosowanie | P6U_W | pgs wo/wk 4-2 P6S WGWK 5-1 -
- - - - P6S_WK inz.

praktyczne tej wiedzy w dziatalnosci zawodowej zwigzanej z
Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci

P6S_WG/WK_4-3

P6S_WG/WK_4-5

P6S_WG/WK_5-6




P6S_WK P6S_WK
zna i rf)z.umle podstawo.w'e pojecia i zasac.ly z zakr.esu ochron3’1 PES WK 42 PES WK 5-1
K_WO08 | wlasnosci przemystowej i prawa autorskiego, umie korzysta¢ | P6U_W
z zasobow informacji patentowe;j P6S_WK_4-3 P6S_WK_5-6
P6S_WK_4-5
P6S_WG P6S_WG
wiedzg¢ z zakresu zarzadzania jako$cig oraz marketingu, niezbgdna
. . o o . P6S_WK P6S_WK .
w podejmowaniu i prowadzeniu dziatalnosci gospodarczej, w tym P6S WG inz.
K_WO09 | zwiazanej z sektorem rolnym i przetworstwa rolno-spozywczego, | pgy \W | P6S_WG/WK_4-2 P6S_WG/WK_5-1 o
e . L X . - P6S_WK inz.
rowniez z_astotsowan.le praktyczne tej w1ed’zy W .dmaialrnosm PES_ WG/WK 4.3 PES_ WG/WK 5.6 _ WA _Inz
zawodowej zwiagzanej z Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci
P6S_WG/WK_4-5
najwazniejsze operacje, procesy jednostkowe i technologie P6S_WG
zwigzane z przetwoOrstwem, utrwalaniem i przechowywaniem P6S WG 4.2
K_W10 | surowcow oraz produktow zywnosciowych, atakze ich | P6U_W T - -
potencjalny wptyw na jako§¢ surowca, produktu i $rodowisko P6S_WG_4-3
naturalne P6S_WG_4-5
wiedzg z zakresu bezpieczenstwa procesOw wytwarzania P6S_WG
. - . Swnies i P6S_WG_4-2
K Wil zywnosci  na Wszystklch _etapacp,_ réwniez .zast.osowa.me P6U_ W _WG_ i PES WG inz.
praktyczne tej wiedzy w dziatalnoSci zawodowej zwigzanej z P6S_WG_4-3 - =
Produkcjq i bezpieczenstwem zywnosci
P6S_WG_4-5
P6S_WG
wiedze o potrzebach zywieniowych czlowieka izasadach jego P6S_WG_4-2
K W12 . . . . . . . P6U W = =
- prawidlowego zywienia oraz metodach oceny stanu odzywienia — P6S WG_4-3
P6S_WG_4-5
fania i oot i P6S_WG P6S_WG P6S WG inz.
K_W13 podstawowe pojecia i zasady organizacji logistyki i gospodarki P6U_ W
Mmagazynowey P6S_WK P6S_WK P6S_WK_inz.




P6S_WG/WK_4-2
P6S_WG/WK_4-3

P6S_WG/WK_4-5

P6S_WG/WK_5-1

P6S_WG/WK_5-6

P6S_WG
podstawowe systemy zapewniania jakosci w gospodarce P6S_WK P6S WG inz.
K_W14 | zywnosciowej oraz ma podstawowg wiedze¢ na temat ich - -
wdrazania w praktyce gospodarczej PeU_W Egz—wgmi—ig P6S_WK__inz.
P6S_WG/WK_4-5
UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:
P6S_UW P6S_UW
wykorzystywaé, analizowa¢ posiadang wiedze, potrzebne PES UW 4-2 PES UW 5-1 P6S UW inz.
K_U01 | informacje pochodzace z roznych zrddet i w roznych formach z | P6U_U o o -
zakresu Produkcji i bezpieczehstwa Zywnosci P6S_UW_4-3 P6S_UW_5-6
P6S_UW_4-5
P6S_UK P6S_UK
komunikuje si¢ z otoczeniem w formie werbalnej, pisemnej i PGS UK 4.2 P6S UK 5.1
K_U02 graficznej oraz czynnie bierze udzial w debacie, przedstawia i | P6U_U - - -
ocenia rozne opinie i stanowiska oraz dyskutuje o nich P6S_UK_4-3 P6S_UK_5-6
P6S_UK_4-5
P6S_UW P6S_UW
stosowa¢ podstawowe technologie informatyczne w tym pomiary PES UW 4-2 P6S UW 5-1 P6S UW inz.
K_U03 | i symulacje komputerowe w poszukiwaniu i przetwarzaniu | P6U_U S - o
informacji z zakresu Produkcji i bezpieczenstwa Zywnosci PeS_UW_4-3 PES_UW_5-6
P6S_UW_4-5
K U04 wykonywac pod kierunkiem opiekuna proste zadania inzynierskie | pgy U P6S_UW P6S_UW P6S UW inz.

lub projektowe wymagajace korzystania ze standardow i norm




inzynierskich oraz stosowania technologii z zakresu Produkcji i
bezpieczenstwa zywnosci, prawidlowo interpretuje rezultaty i
wycigga wnioski

P6S_UK
P6S_UW/UK_4-2
P6S_UW/UK_4-3

P6S_UW/UK_4-5

P6S_UK
P6S_UW/UK_5-1

P6S_UW/UK_5-6

dokonywa¢ identyfikacji 1 standardowej analizy zjawisk P6S_UW P6S_UW
wptywajacych na produkcje, jakos¢ zywnosci, zdrowie zwierzat i P6S UW 4.2 P6S UW 5.1 o
K UO5 ludzi, stan $rodowiska naturalnego i zasobow naturalnych oraz P6U U T T P6S_UW_inz.
- wykazuje znajomo$¢ wykorzystania typowych technik i ich - P6S_UW_4-3 P6S_UW_5-6
optymalizacji dostosowanych do Produkcji i bezpieczenstwa P6S_UW_4-5
zywnosci
podejmowac¢  standardowe  dzialania z  wykorzystaniem P6S_UW P6S_UW
odpowlec%mch metod, technik, techpologu, n:.a.rz.e;dn 1rn?ater1aioyv PES_UW. 42 PES_UW._ 51 P6S UW ins
K U6 rozwiazujacych problemy w zakresie produkcji zywnosci, zdrowia P6U U e
- zwierzat, stanu Srodowiska naturalnego i zasoboéw naturalnych - P6S_UW_4-3 P6S_UW_5-6
oraz technicznych zadan inzynierskich zgodnie ze studiowanym P6S_UW._4-5
kierunkiem Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
P6S_UU
oceni¢ wady i zalety podejmowanych dziatan majacych na celu P6S UU 4.2
K_U07 rozwiazywanie zaistnialych problemow zawodowych dla nabrania | P6U_U -7 - -
doswiadczenia i doskonalenia umiejetnoéci inzynierskich P6S_UU_4-3
P6S_UU_4-5
planowa¢, organizowaé prace indywidualng oraz w zespole, P6S_UO P6S_UO
Wsp(')_ldzialaé z innymi osobami w ra'mach' prac zespotowych i P6S_UU P6S_UU
K U08 rozwigzywa¢ praktyczne zadania inzynierskie, zdobyte w P6U U )
- srodowisku zajmujgcym si¢ zawodowo produkcja, przetworstwem - P6S_UO/UU_4-2 P6S_UO/UU_5-1
i dystrybucjg zywnosci, uzywajac odpowiednio dobranych metod, P6S_UO/UU_4-3 P6S_UO/UU_5-6
technik, narze¢dzi i materialow P6S_UO/UU._4-5
K_U09 P6U_U P6S_UW - P6S_UW inz.

wykorzystywaé zdobyte doswiadczenie zwigzane z utrzymaniem




urzadzen i systemow technicznych oraz technologicznych

P6S_UW _4-2

typowych dla sektora rolno-spozywczego P6S_UW 4-3
P6S_UW_4-5
P6S_UW P6S_UW
P6S_UO P6S_UO
K_U10 korzys.tac z norm i standardow inzynierskich oraz wspotdziata¢ z P6U_U P6S_UK P6S_UK P6S UW ing.
innymi osobami w ramach prac zespolowych - -
P6S_UW/UO/UU_4-2 P6S_UW/UO/UU_5-1
P6S_UW/UO/UU_4-3 P6S_UW/UO/UU_5-6
P6S_UW/UO/UU_4-5
P6S_UK P6S_UK
tworzy¢ typowe. prace pisemne w jezyku .polsklm i jezyku obc.ym P6S_UK_4-2 PeS_UK_5-1
K_Ul1 z zakresu studiowanego kierunku studiow, z wykorzystaniem | P6U_U -
podstawowych uje¢ teoretycznych, a takze réznych zrodet P6S_UK_4-3 P6S_UK_5-6
P6S_UK_4-5
przygotowywac wystapienia ustne w jezyku polskim i jezyku P6S_UW P6S_UW
K_U12 obcym z ;akresu Produkcji i .berzpieczen'slwa Zywnosci 'Z P6U_U P6S_ UK P6S_ UK i
wykorzystaniem podstawowych uje¢ teoretycznych, a takze
roznych zrodet P6S_UW/UK_4-2 P6S_UW/UK_5-1
komunikowa¢ si¢ i wykorzystywa¢ umiejetnosci jezykowe z P6S_UW P6S_UW
K_U13 zakresu .Pro.dukcji ’ [ be.zpieczerislw.a Zywnosci zgodng z P6U_U P6S_ UK P6S_ UK i
wymaganiami okreslonymi dla poziomu B2 FEuropejskiego
Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego P6S_UW/UK_4-2 P6S_UW/UK_5-1
w oparciu o zdobyta wiedze z zakresu przedsigbiorczosci, P6S_UW P6S_UW
organizacji 1 zarzadzania oraz marketingu, oceni¢ podstawowe o
K_U14 | ywarunkowania tworzenia i rozwoju form indywidualnej | P6U_U P6S_UO P6S_UO P6S_UW_inz.
przedsigbiorczosci w sektorze rolno-spozywczym, podja¢ decyzje P6S_UU P6S_UU

o prowadzeniu wlasnej dziatalnoséci 1 przygotowaé podstawowe




dokumenty do rejestracji

P6S_UW/UO/UU_4-2
P6S_UW/UO/UU_4-3

P6S_UW/UO/UU_4-5

P6S_UW/UO/UU_5-1

P6S_UW/UO/UU_5-6

P6S_UW
oceni¢ stan odzywienia czlowieka oraz modyfikowaé sposob P6S UW 4.2
K_U15 zywienia okreslonych grup ludzi w celu wyeliminowania btedow | P6U_U -7 - P6S UW _inz.
zywieniowych oraz probleméw zdrowotnych P6S_UW_4-3
P6S_UW_4-5
P6S_UW
zaplanowa¢ 1 przeprowadzi¢ eksperymenty oraz dziatania P6S_UO P6S_UW inz.
K_U16 | logistyczne w produkcji i obrocie surowcow oraz produktow | P6U_U | pes ywiuo 4-2 -
zywnosciowych
P6S_UW/UO_4-3
P6S_UW/UO_4-5
wyszukiwaé, wykorzystujac wiedzg i umiejetnosci zdobyte P6S_UW P6S_UW
w ramach studiowanego kierunku studiow, Wady oraz zalety PES_UW. 42 PES_UW. 5-1
stosowanych, a takze proponowanych rozwigzan o roéznym o
K UL7 poziomie ztozonos$ci (systemy, procesy, technologie), zwigzane z P6U U P6S_UW_4-3 P6S_UW_5-6 P6S_UW_inz.
- produkcja, przetworstwem, utrwalaniem, przechowywaniem i - P6S_UW._4-5
dystrybucja surowcoéOw roslinnych i zwierzgcych oraz artykulow
zywnosciowych, w zakresie ich oddziatywania na efektywno$é
produkcji, jako$¢ produktu i srodowisko naturalne
ocenia¢ podstawowe parametry jakosci surowcéw i produktdw P6S_UW o
K U18 pochodzenia  ro§linnego 1  zwierzgcego,  wykorzystujac P6U U P6S_UW_4-2 i P6S_UW_inz.
- ukierunkowang wiedz¢ 1 umiej¢tnosci zdobyte w ramach - P6S_UW 4-3
studiowanego kierunku Produkcja i bezpieczenstwa zywnosci
P6S_UW_4-5
K_U19 P6U_U P6S_UW - P6S UW inz.

zaplanowa¢ 1 wdrozy¢ systemy zarzadzania jakoscia w




przedsigbiorstwach sektora rolno-spozywczego

P6S_UW _4-2

P6S_UW._4-3
P6S_UW_4-5
samodzielnie planowac¢ i realizowaé wlasne uczenie si¢ przez cate P6S_UW P6S_UW
zycie, przeprowadzi¢ analize przyczynowo-skutkowa sytuacji P6S UU P6S UU

ekonomiczno-finansowej  przedsigbiorstwa  sektora  rolno-

P6S UW inz.

K_U20 spozywczego oraz trafnie oceni¢ mozliwe warianty rozwoju POU_U | pes_uwiuu_s-2 P6S_UW/UU_5-1
przedsiebiorstwa z wykorzystaniem technologii informatycznych P6S_UW/UU_4-3
wspomagajacych proces decyzyjny i gromadzenia informacji PES UWILL 4-5
KOMPETENCJE SPOLECZNE
absolwent jest gotéw do:
P6S_KR
P6S_KR
o . . : . . PES KR 4.2
K_KO1 (.)dpovsfledn’alnegc? peinlren'la roli zawodowej w zakresie Produkcji P6U_K _KR_ 065 KR 5.1 i
i bezpieczenstwa Zywnosci P6U W 4-3 - -
T P6S_KR 5-6
P6U_W _4-5
. . . . . L. P6S_KK
krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci oraz - P6S KK
i i i i i 5 P6S_KK _4-2 B
K_K02 uznawania - znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu proble’mow P6U_K _KK _ 065 KK 5.1 i
poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertow w P6S_KK_4-3 -
przypadku trudno$ci z samodzielnym rozwigzaniem problemu 065 KK 4.5 P6S_KK_5-6
P6S_KR
P6S_KR
: . - . . . P6S KR 4.2
K KO3 prawidtowe;j 1_dentyﬁkac11 i rozstrzygania dylematoéw zwigzanych P6U K _KR_ 06 KR 5.1 i
- z wykonywaniem zawodu - PES KR 4-3 -
- P6S_KR_ 5-6
P6S_KR_4-5
K_K04 wypeliania zobowigzan spotecznych, wspotorganizowania P6U_K P6S_KO P6S_KO )




dzialalno$ci na rzecz §rodowiska spolecznego oraz

odpowiedzialno$ci i wypetniania roli zawodowej 1 etycznej
zwigzane] z produkcja 1 bezpieczenstwem zywnos$ci wysokiej
jakosci, dbatos¢ o dorobek i tradycje zawodu

P6S_KR
P6S_KO/KR_4-2
P6S_KO/KR_4-3

P6S_KO/KR_4-5

P6S_KR
P6S_KO/KR_5-1

P6S_KO/KR_5-6

K_KO05

doksztatcania i samodoskonalenia w zakresie wykonywanego
zawodu, myslenia i dzialania w sposob przedsigbiorczy

P6U_K

P6S_KK
P6S_KO

P6S_KK/KO_4-2
P6S_KK/KO_4-3

P6S_KK/KO_4-5

P6S_KK
P6S_KO

P6S_KK/KO_5-1

P6S_KK/KO_5-6

Wyjasnienie oznaczen:

4-2 -Rolnictwo i ogrodnictwo; 4-3 - Technologia zywnosci i zywienia; 4-5 - Zootechnika i rybactwo; 5-1 -Ekonomia i finanse; 5-6 - Nauki o zarzadzaniu i jakosci




3. Harmonogram realizacji programu studiow

Studia stacjonarne
Rok | Rok Il Rok Il
Egz po sem. 2 sem. 4 sem. 6
Lp. Nazwa przedmiotu zsaelzrcl; oW oW oW
w ECTS w ECTS w ECTS
godz. | forma godz. | forma godz. | forma
A |Modut zaje¢ ogdlnych
1 |Technologia informacyjna ZAL
2 |Ochrona wtasnosci intelektualnej ZAL
3 |Lektorat jezyka obcego 4E 30 Le 2 30 Le 2
4  |Wychowanie fizyczne ZAL 30 P 0
5  |Wprowadzenie do studiowania ZAL
6 |Wyktady tematyczne ZAL
7 |Ergonomiai BHP ZAL
B |Modut zaje¢ podstawowych
1 |Fizyka ZAL
2 |Chemia ogdlna ZAL
3 |Ekologia i ochrona $rodowiska ZAL
4  |Ekonomia 1E
5 |Botanika z elementami fizjologii roslin ZAL
6 |Chemia zywnosci 2E 15 30 L 5
7 |Biochemia ZAL 15 30 L 4
8 |Matematyka ZAL 10 15 P 2
9  |Grafika inzynierska ZAL 30 L 2
C  |Modut zajec¢ kierunkowych
1 |Mikrobiologia zywnosci 2E 15 45 L 5
2 |Ksztattowanie zyznosci gleb 1E




Maszyr ] /

3 |Aparatura i inzynieria procesow

4 Zréwnowazony rozwoj

5 Elementy prawa zywnosciowego

6 Przyrodnicze i technologiczne
podstawy produkgiji roslinnej

7 |Technologie produkciji zwierzecej

8 |Bezpieczenstwo w ochronie roslin

9 |Hodowla roslin i nasiennictwo

10 |Przetwérstwo zywnosci

11 |Podstawy przedsiebiorczosci w

1o |[Zywienie cziowieka z elementami
dietetyki

13 ‘Ocena jakosci surowcow i produktow
roslinnych

14 |Ocena jakosci surowcow i produktow
zwierzecych

15 Ekonomika i organizacja
przedsigbiorstw produkcji Zywnosci

16 Systemy zarzadzania jakoscig i
bezpieczenstwem Zzywnosci

17 [Ocena sensoryczna

18 [Higiena i toksykologia zywnosci

1o |Metody utrwalania i przechowalnictwo

y

20 | Zagrozenia w tafcuchu
zywnosciowym

21 Opakowalnictwo i znakowanie
Zzywnosci

22 [Seminarium i praca dyplomowa

D |Grupa przedmiotéw do wyboru:

D1 |w zakresie - Jako$¢ i b i

, |Nadzor weterynaryjny i sanitarny w
gospodarce zywnosciowej

, |zachowania konsumentéw na rynku
zywnosciowym

3 [Marketing i podstawy zarzadzania

4 Systemy kontroli zdrowotnosci roslin

5 |Analiza instrumentalna zywnosci

6 Badanie autentycznosci i pochodzenia
Zzywnosci

;  |Analiza i instrumenty regulacii rynkow
rolnych

8 Jakos$¢ zdrowotna i bezpieczenstwo
pasz dla zwierzat

9 Zywnos¢ regionalna i tradycyjna




Polityka bezpieczenstwa
10 |zywnosciowego zAL 20 2
11 |Normalizacja i certyfikacja w produkeji | ¢
osci
Zagospodarowanie produktow
12 i w produkcji zAL 1s 1
zywnosci
13 |Trendy w produkcji zywnosci zAL
Komputerowe wspomaganie
14 | arzadzania jakoscia ZAL
Fundusze unijne w gospodarce
15 |zywnosciowej ZAL
The evolution of plants / Alternatywne
16 Ikierunki produkcji roslinnej i zwierzecej|  “Ab i *
Produkcja zywnosci ekologicznej i
17 |prozdrowotnej / Integrowana uprawa zAL
warzyw | owocow
D2 |w - Sé w
Postepowanie adm) cyine w
1 |nadzorze nad bezpieczenstwem zAL
zywnosci
2 |Badania marketingowe zAL 15 P 1
3 |Finanse przedsiebiorstw zAL
a gadnieni i| zaL
& |nfrastruktura w gospodarce AL
zywnosciowej
6 |nnowacie w gospodarce AL 1 20 - N
zywnosciowej
Handel i spotdzielczosé w produkcj
7 |zywnosci zAL
8 |Podstawy logistyki zAL
o |Analiza ckonomiczna przedsiebiorstw e
produkeji zywnosci
jaw
10 |iryzysowym zAL 20 2
11 |Analiza zagrozen i ryzyka sE
12 rolno-spozywezego ZAL
13 |Zywnosé¢ alternatywna zAL
14 |Prognozowanie gospodarcze zAL 10 20 L 2
dia
i zywnosci e
The evolution of plants / Alternatywne
16 Ikierunki produkcji roslinnej i zwierzecej| 2k i *
j e decyzji fi
17 |przedsigbiorstwach agrobiznesu b 1s 30 3 3
D3 |w zakresie praktyk zawodowych:
Praktyka zawodowa . .
ERN A dn Ay zAL 5 tygodni 8 tygodni 11
Praktyka dyplomowa
2 |3tygodni (15 dni) ZAL
E |Grupa z nauk lub
1 |Elementy kultury wspéiczesnej zAL 30 A 2
2 |Etyka biznesu zAL 1s A 1
3 |Edukacia ekologiczna i zdrowotna. zAL
Suma PwG 175 52 105 | 270 35 125 | 245 30 75 220 34 135 | 235 30 105 | 175 33 50 110 33 2265 227
Ogoétem 375 [ 370 295 370 280 160 | 2265 227

W - wykiad, A - ytoryj

T- s - ium, Le - lektorat



4. KARTY PRZEDMIOTOW
Al.Technologia informacyjna

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Technologia informacyjna PIBZ.A1
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  |nformation Technology

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiow: Studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: mgr inz. Maria Rysz

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Podstawowe aplikacje biurowe funkcjonujgce w przedsigbiorstwie. Swobodne postugiwanie si¢ zestawem
komputerowym oraz oprogramowaniem i metodami technologii informacyjnej stosowanymi w
dziatalnos$ci gospodarczej, zdobycie praktycznej wiedzy przydatnej do korzystania z technologii
informacyjnej w toku studiow.

Liczba godzin zaje¢ w Studia stacjonarne: ¢wiczenia laboratoryjne: 15 godzin

ramach poszczegélnych form gy dia niestacjonarne: ¢wiczenia laboratoryjne 8 godzin
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob weryfikacji i
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych | oceny efektow uczenia si¢

PIBZ.Al_ | Student zna podstawowe definicje, | K_W02 Cwiczenia Wykonanie zadan
K_KWO01 | programy zwigzane z technologia praktycznych z
informacyjna. wykorzystaniem
programow Ms
Officce. Kolokwium

PIBZ AL Zna $rodowisko Windows, Ms Officce, K_W02 zaliczeniowe
“~— | podstawowe mozliwosci wykorzystania powigzane z
K_KW02 programow uzytkowych (edytor tekstu, kolokwium z Worda,

arkusz  kalkulacyjny, program do




prezentacji multimedialnych, Excela
przegladarki internetowe)
PIBZAL_ | Student posiada umiej¢tnos¢ tworzenia | K_UOL Cwiczenia Cwiczenia
K_ULl | i formatowania dokumentow, | K UO03 praktyczne,
wykorzystania arkuszy kalkulacyjnych, B kolokwium
tworzenia, obslugi i  korzystania zaliczeniowe (Word,
z prezentacji multimedialnych. Excel), samodzielne
przygotowanie
prezentacji
multimedialnej na
zadany temat (Power
Point)
PIBZ.Al. | Student jest gotow do krytycznej oceny | K_KO02 Cwiczenia Na podstawie
_K_KO01 | posiadanej wiedzy i odbieranych tresci obserwacji
oraz uznawania znaczenia wiedzy w aktywnosci
P:(BiAozl rozwigzywaniu problemow studentéw przy
- poznawczych i praktycznych. realizowanych
¢wiczeniach oraz
Student jest gotow do doksztatcania i obecnosci na nich.
samodoskonalenia w zakresie | K_KO05
wykonywanego zawodu, myslenia i
dziatania w sposob przedsiebiorczy.

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Catkowita liczba punktow 2 . @
ECTS: (A+B) £ g
S o)
g 8
© 7]
17} 2
Z
A. Liczba godzin Cwiczenia laboratoryjne 15 8
kontaktowych z podzialem .
" . Konsultacje 15 7
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 30 15
ECTS 1,0 0,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogdlne 5 5
studenta w ramach Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 15 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 5 15
kazda forme i liczba e
punktéw ECTS: Praca w sieci 5 5
W sumie: 30 45
ECTS 1,0 1,5
C. Liczba godzin zajeé Udzial w ¢wiczeniach laboratoryjnych 15 8




ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 15 20
Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 5 15
W sumie: 35 43
ECTS 12 1,4

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Cwiczenia:

1. Uzytkowanie komputerow — podstawowe funkcje systemu
operacyjnego. Najwazniejsze parametry konfiguracyjne. Typy
plikow, praca z plikami i folderami.

2. Korzystanie z platformy Moodle. Logowanie do platformy,
pobieranie i przesytanie plikow na platforme.

3. Przetwarzanie tekstu — zasady tworzenia i redagowania dokumentow.
Zapisywanie i odczytywanie dokumentéw. Organizacja widoku
strony. Redagowanie podstawowych dokumentéw urzedowych.
Tabulatory i tabele. Warstwa graficzna edytora. Pisanie wzorow
matematycznych, chemicznych, statystycznych przy wykorzystaniu
edytora rownan. Mechanizmy usprawniajace redagowanie
dokumentow tekstowych. Tworzenie dokumentéw korespondencji
seryjnej.

4. Arkusz kalkulacyjny — organizacja skoroszytow i arkuszy. Komorki i
ich formatowanie. Typy danych. Adresowanie komorek i blokow.
Graficzna interpretacja danych — tworzenie i edycja wykresow.
Praktyczne zastosowanie arkusza kalkulacyjnego do wykonywania
obliczen.

5. Tworzenie grafiki prezentacyjnej — tworzenie nowej prezentacji,
wstawianie do prezentacji obiektow w tym wykresow, ustawianie
animacji dla slajdéw. Projektowanie slajdow. Tworzenie przyciskow
sterujacych. Przeglad i zasady stosowania efektow multimedialnych.
Wykonanie prezentacji w Power Point na wybrany temat.
Postugiwanie si¢ siecig dla zbierania materialow na zadany temat.

6. Informacja i komunikacja — komunikacja w lokalnej sieci
komputerowej. Funkcje przegladarek internetowych. Metody i
sposoby korzystania z serwisow WWW, zasady wyszukiwani
informacji w Internecie, zapisy wyszukanych informacji.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Cwiczenia laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

Zaliczenie  ¢wiczen na  podstawie  praktycznego  kolokwium
Z poszczegolnych blokoéw tematycznych. Minimalna liczba punktow
potrzebna na jego zaliczenie wynosi 55%.

Zaliczenie poprawkowe powinno by¢ dokonane do konca semestru, w
ktérym realizowany jest przedmiot na podstawie kolokwium
poprawkowego.

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy

Student bierze aktywny udziat w ¢wiczeniach rozwigzujac poszczegolne
przyktady. Obecno$¢ na ¢wiczeniach jest obowigzkowa.




obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa z przedmiotu jest §rednia wazong ocen czastkowych z
kolokwium,  z poszczegdlnych blokéw tematycznych. Oceny z
poszczegblnych blokow ¢wiczen musza by¢ ocenami pozytywnymi.

Warunkiem zaliczenia ¢wiczen jest:

— aktywne uczestnictwo oraz obecno$¢ studentow na ¢wiczeniach —
5% koncowej oceny z ¢wiczen,

— pozytywna ocena koncowa z prezentacji multimedialnej — 15%
koncowej oceny z ¢wiczen,

— pozytywna ocena z praktycznego kolokwium z zakresu programu
Ms Word — 40% koncowej oceny z ¢wiczen,

— pozytywna ocena z praktycznego kolokwium z zakresu programu
Ms Excel — 40% koncowej oceny z ¢wiczen,

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Jesli student nie byl obecny na zajgciach musi samodzielnie w domu
opracowa¢ material, ktory byl realizowany na zajeciach. Po jego
przygotowaniu student zobowigzany jest do oddania go do sprawdzenia
osobie prowadzacej ¢wiczenia (wystanie na adres e-mail lub przez
platforme e-learning)

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Student ma podstawowa wiedze z zakresu szkoty $redniej z przedmiotu
Technologie informacyjne (potrafi postugiwaé sie pakietem Office —
Word, Excel, Power Point).

Zalecana literatura:

6. Nowakowska

8. Kopertowska-Tomczak M. Arkusze kalkulacyjne.

1. Zarowska-Mazur A., Weglarz W., Word 2010: praktyczny kurs, Wyd.

Naukowe PWN, Warszawa 2012

2. Zarowska-Mazur A., Weglarz W., Excel 2010: praktyczny kurs, Wyd.

Naukowe PWN, Warszawa 2012

3. Frye C., Microsoft Excel 2010: wersja polska, Wydawnictwo RM,

Warszawa 2012

4. Wroblewski P., ABC komputer : wydanie 8.1, Wyd. ,,Helion”, Gliwice

2014

5. Sikorski W. Podstawy technik informatycznych. Seria ECDL. Wyd.

Mikom, Warszawa, 2006.
H. Uzytkowanie komputerow.
Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, 2011.

Seria ECDL.

7. Kopertowska-Tomczak M. Przetwarzanie tekstow. Seria ECDL.

Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, 2009.
Seria ECDL.
Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, 20009.




A2. Ochrona wlasnosci intelektualnej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Ochrona wlasno$ci intelektualnej PIBZ. A2

(wg planu studiow):

Protection of Intellectual Property
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: studia stacjonarne / niestacjonarne
Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: dr Anna Stowik

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z zakresu prawa wilasnosci intelektualnej i przemystowe;.

Liczba godzin zajeé¢ w

ramach poszczegélnych form g dia niestacjonarne: wyklad - 8h
zajeé wedlug planu studiow:

Studia stacjonarne: wyktad - 15 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Zna i rozumie podstawowe pojecia 1 zasady
. z zakresu ochrony wtasnosci przemystowej
PIBZ.A2 |° Y PHEETYSIOWE] | 1 wios Wyklad Test
— |1 prawa autorskiego; potrafi korzysta¢ z | — . .
K_W01 . .. zaliczeniowy
- zasobow informacji patentowych
wraz z
czgscig
. . opisowg
Ma podstawowg wiedzg niezbedng do | K W10
PIBZ,AZ_ rozumienia spolecznych, ekonomicznych i
K_W02 prawnych  uwarunkowan  dziatalnosci
inzynierskiej




PIBZ.A2
K_U01

PIBZ.A2
K_U02

PIBZ.A2
K_U03

Posiada umiejetno$¢ wyszukiwania,
zrozumienia, analizy i wykorzystywania
potrzebnych informacji pochodzacych z
roznych zrodet 1 w roznych formach z
zakresu studiowanego kierunku studiow

Umie oceni¢ wady i zalety podejmowanych
dzialan majacych na celu rozwigzywanie
zaistniatych probleméw zawodowych dla
nabrania doswiadczenia i doskonalenia
umiejetnosci inzynierskich

Potrafi w oparciu o zdobyta wiedze z
zakresu przedsigbiorczo$ci, organizacji i
zarzadzania oraz marketingu, oceni¢
podstawowe uwarunkowania tworzenia i
rozwoju form indywidualnej
przedsigbiorczosci w sektorze rolno-
spozywczym, podjac¢ decyzje o
prowadzeniu wlasnej dziatalnosci i
przygotowaé podstawowe dokumenty do
rejestracji

K_U14

K_U01

K_U07

Wyklad

Test
zaliczeniowy
wraz z
czescia
opisowa

PIBZ.A2
K_KO01

PIBZ.A2
K_K02

PIBZ.A2_
K_KO03

Potrafi wskaza¢ priorytety stuzace realizacji
okreslonego przez siebie lub innych zadania
Ma s$wiadomo$¢ potrzeby doksztalcania i
samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu

Potrafi dziata¢c w
przedsigbiorczy

mysle¢ 1 sposob

K_KO05
K_K02

Wyktad

Aktywno$¢
na zajeciach

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 1,0 o
ECTS: (A +B) o S
3 2,
T
g 3
» 2
A. Liczba godzin Wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem .
. . . Konsultacje 5 5
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 20 13
ECTS 0,6 04




B. Formy aktywnosci Praca w sieci, praca z ksigzka 5 10
stiiaentawiramach Przygotowanie do zaliczenia 5 7
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 10 17
ECTS 0,4 0,6
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS: .
W sumie:
ECTS

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Pojecie, zasady, zrodha, przedmiot prawa autorskiego.

2. Autorskie prawa osobiste 1 majatkowe. Podmioty prawa
autorskiego.

3. Umowy  prawnoautorskie.  Organizacje  zbiorowego
zarzadzania prawami autorskimi.

4. Prawa autorskie do programow komputerowych. Ochrona
wizerunku i korespondencji. Prawa autorskie w internecie.

5. Pojecie, zrodla, charakter prawa wlasno$ci przemystowe;.

6. Prawo patentowe polskie, europejskie i migdzynarodowe.

7. Prawo znakow towarowych, wzoréw przemystowych,
oznaczen geograficznych, topografii uktadéw scalonych.

8. Zaliczenie koncowe.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny z prezentacja multimedialnag,
studium przypadku

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Aktywno$¢ na zajeciach — 20 %

Ocena z zaliczenia- 80 %




* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Zalecana literatura:

J. Sienczyto- Chlabicz (red.), Prawo wlasnosci intelektualne;j,
(Wolters Kluwer), Warszawa, 2017.

J. Barta, R. Markiewicz (red.), Prawo autorskie, (Wolters Kluwer),
Warszawa, 2016.

Ustawa z 4.02.1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych,
(Dz.U. z 1994 ,nr 24 poz. 83 z p6zn. zm.)

Ustawa z 30.06.2000 r. prawo wilasnosci przemystowej (Dz. U. z
2001, Nr 49, poz.508 z p6zn. zm.)

A. M. Deren, Zarzadzanie wlasnoscig intelektualng w transferze
technologii, (Difin), Warszawa 2014.

M. Kepinski (red.), Wilasno$¢ intelektualna w  obrocie
elektronicznym, (C.H. Beck), Warszawa, 2015.




A3. Lektorat jezyka obcego

Informacje ogdlne

Profil:

Semestr:

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:

Koordynator przedmiotu:

(wg planu studiéw):

Foreign language class

praktyczny (P)

Punkty ECTS: 8

2019/2020
1,2,3,4

mgr Anna Swist

studia pierwszego stopnia

Lektorat jezyka obcego PIBZ.A3

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Stacjonarne / niestacjonarne

Jezyk angielski / jezyk niemiecki / jezyk rosyjski / jezyk francuski

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Gramatyka i leksyka danego przedmiotu na poziomie B2 wg Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia
Jezykowego (zgodnie z KRK)

Liczba godzin zaje¢ w

Studia stacjonarne: Lektorat- 120 godz.

ramach poszczegélnych form sy dia niestacjonarne: Lektorat- 80 godz.
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

prac pisemnych w jezyku polskim i jezyku

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajgé Sposob weryfikacji i
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych oceny efektow
uczenia si¢
Student zna stownictwo i struktury ¢wiczenia sprawdzian
) gramatyczne, pozwalajace na wiedzy
PIBZ.A3_ podejmowanie dziatan komunikacyjnych. K_W02 ) )
K_WOL | 7na podstawowe stownictwo z zakresu Za“(\:zen'e
nauki i techniki oraz takie, ktore pozwoli projektu
m zac si ST isku uczelnianym .
mu poruszac si¢ w $ odowisku ucze any prezentacja ustna
i zawodowym. Zna struktury, pozwalajace
mu na tagczenie wypowiedzi w klarowng i
spdjng catosc.
Posiada umiejetno$¢ tworzenia typowych ¢wiczenia sprawdzian




PIBZ.A3 |obcym z  zakresu  produkcji i
K UQ1 | bezpieczenstwa ZywnoSci, z
B wykorzystaniem  podstawowych  ujeé
teoretycznych a takze réznych zrodet

Posiada umiejetno$¢  przygotowywania
wystapien ustnych w jezyku polskim i
jezyku obcym z zakresu produkcji i

bezpieczenstwa Zywnosci, z
wykorzystaniem  podstawowych  ujec
teoretycznych a takze roznych zrodet K_U12
Ma umiejetnoscei jezykowe z zakresu K U13

produkcji i bezpieczenstwa zywnosci
zgodne z wymaganiami okre§lonymi dla
poziomu B2 Europejskiego Systemu Opisu
Ksztalcenia Jezykowego

umiejetnosci

zaliczenie
projektu

prezentacja ustna

jest gotow do krytycznej oceny posiadanej ¢wiczenia
PIBZ.A3 Wie(.izy ) oraz, ustala priorytety stuzace
— | realizacji okre$lonego zadana;
K_Ko01

prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga K_KO01
dylematy zwiazane z wykonywaniem
zawodu, potrafi pracowac¢ w grupie, K_K05

przyjmujac w niej rézne role

sprawdzian

wiedzy

zaliczenie
projektu

egzamin ustny

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 8 ®
ECTS: (A +B) e =
= 8,
S, g
S 3
n Z
A. Liczba godzin Lektorat 120 80
kontaktowych z podzialem .
" . Konsultacje 22 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 144 112
ECTS 4.8 3,7
B. Formy aktywnoSci Przygotowanie ogdlne 48
studenta w ramach b d oroiekt 48 20
samoksztalcenia wraz z faca nad projekiem 10
planowana liczba godzinna  Przygotowanie do egzaminu 38 60
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS: . 96 128
W sumie: 3,2 43
ECTS '
C. Liczba godzin zajeé Lektorat 120 |80

ksztaltujacych umiejetnosci




praktyczne w ramach Praca nad projektem 10 |20
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

W sumie;: 130 | 100
ECTS 4.3 3,3

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegélowe tresci leksyka i gramatyka na poziomie B2
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé: JEZYK ANGIELSKI

| SEMESTR

Zakres leksykalny

Job interviews rozmowy kwalifikacyjne.
Employment (zatrudnienie)

Personality, compound adjectives ( cechy osobowosci, przymiotniki
ztozone)

IlInesses, injuries, symptoms (choroby, kontuzje, objawy)
Clothes, fashion (ubrania, moda)

Describing people (opisywanie 0sob)

Air travel (podréozowanie samolotem)

Books, reading habits ( ksigzki, nawyki czytelnicze)

Zakres gramatyczny
Rodzaje pytan
Wyrazy positkowe i ich zastosowanie.

Czasy: Present Simple i Continuous, Present Perfect, Past Simple i
Continuous, Future Simple.

Stopniowanie przymiotnikéw, kolejnos¢ przymiotnikow.
Zdania porownujace.

Czasowniki ztozone.

Czasy: Present Perfect Simple i Continuous.

Uzycie przymiotnika w funkcji rzeczownika.

Czasy: Past Perfect i Past Perfect Continuous.
Konstrucja so/such...that - uzycie w zdaniach

Il SEMESTR




Zakres leksykalny
Ecology, weather ( ekologia, pogoda)

Predictions- wyrazenia definietely, probably, likely/unlikely
(przewidywanie przysztosci)

Risky behaviour and hobbies ( ryzykowne zachowania i hobby)
Road safety ( bezpieczenstwo na drodze)
Addictions (uzaleznienia)

Positive and negative feelings ( pozytywne i negatywne uczucia)

Zakres gramatyczny

Pozycja przystéwkoéw 1 wyrazen przystowkowych w zdaniu
Czasy: Future Perfect i Future Continuous

Zerowy i pierwszy okres warunkowy

Zdania czasowe dotyczace przysztosci

Drugi i trzeci okres warunkowy

Zdania z "wish"

Przymiotniki zakonczone na -ed i -ing

111 SEMESTR

Zakres leksykalny

Music, musical instruments (muzyka , instrumenty muzyczne)
Sleep, sleeping disorders (Sen i zaburzenia snu)

Human body ( cialo czlowieka)

Confusing verbs e.g. matter/mind ( czasowniki czgsto mylone np.
matter/mind)

Verbs of senses — czasowniki zmystéw: look, taste, smell, sound

Crimes and legal system (przestgpstwa i system karny)

Zakres gramatyczny

Forma gerundialna i bezokolicznikowa czasownika

Konstrukcje: used to, be used to, get used to; would rather

Czasowniki modalne must,may, can’t w wyrazaniu prawdopodobienstwa

Uzycie wyrazu “as”




Strona bierna; konstrukcje it is said that..., he is thought to...; have
something done

IV SEMESTR

Zakres leksykalny

Media- press, radio, TV (media- prasa, radio, TV)
Advertising, business (reklama, biznes

Word formation (stowotworstwo)

Science (nauka)

Collocations (kolokacje: pary wyrazowe)

Technical language (elementy jezyka technicznego)

Zakres gramatyczny

Mowa zalezna, czasowniki wprowadzajgce
Woyrazanie kontrastu i celu;

Przystowki whatever, whenever itd
Rzeczowniki policzalne i niepoliczalne
Zaimki ilosciowe: all, both itp.

Przedimki okreslone i nieokre$lone

JEZYK NIEMIECKI
| SEMESTR
Zakres leksykalny
Ich und meine Familie -Familienleben / Ja i moja rodzina - zycie rodzinne
Meine Freizeit, meine Hobbys / mdj wolny czas, moje zainteresowania

Freundschaft, meine Freunde - Beschreibung /przyjazn, moi przyjaciele -
opis

Mein Alltag, mein Wochenende / moj dzien powszedni, moj weekend

Mabhlzeiten, gesundes Essen/ positki, zdrowa zywno$¢

Zakres gramatyczny

Zdanie proste oznajmujace i pytajace, tworzenie pytan dwoma sposobami




Czasowniki mocne w czasie terazniejszym typu: essen, fahren, sehen
Tryb rozkazujacy - forma grzeczno$ciowa oraz forma z hdtte
Przeczenie nein — nicht, nein - kein

Zaimki dzierzawcze i osobowe- odmiana, zastosowanie

Przystéwki miejsca, czasu

Il SEMESTR
Zakres leksykalny

Gesundheitswelt - Krankheiten, Besuch beim Arzt / zdrowie - choroby,
wizyta u lekarza

Mein Haus, mein Zimmer - Beschreibung /moj dom, moj pokoj - opis

Die Urlaubsreise - Reisefieber, Reisevorbereitungen, Haustauschurlaub
/podréz - stres z tym zwigzany,przygotowania do podr6zy, wymiana ,,dom
za dom*“

Partys - Organisierung - Einladung der Gaste / imprezy - organizacja -
zapraszanie gosci

Das Wetter - Beschreibung / pogoda - opis

Zakres gramatyczny

Liczebniki porzadkowe — doktadna data (am, im)
Zaimki man, es

Czasowniki modalne, rozdzielnie ztozone, zwrotne.
Rekcja czasownika. Pytanie o rzecz i osobe.
Rzeczownik - odmiana

Przyimki

Czasowniki lassen w zdaniu

Stopniowanie przymiotnika, zdanie pordéwnawcze

11l SEMESTR
Zakres leksykalny

Orientierung in der Stadt -Fragen nach dem Weg /orientacja w miescie -
pytanie o droge

Meine Stadt - mein Wohnort / moje miasto - moje miejsce zamieszkania

Schulwesen - neue Lehrkulturen /szkolnictwo - nowe trendy uczenia




Schulangst, Gewalt, Mobbing - die Folgen, Ratschlage geben /strach przed
szkota, przemoc, mobbing

,»Geld ist nicht alles ,, - Gesprache fuhren / ,,pieniadze to nie wszystko* -
dyskusja

Zakres gramatyczny

Czas Perfekt, Imperfekt, Futur |

Strona bierna

Zdanie ztozone — spdjniki o szyku prostym i przestawnym
Spojnik ob, dass, weil

Zdania przyzwalajace ( obwohl - trotzdem)

IV SEMESTR
Zakres leksykalny

- Das Leben im Seniorenalter - Einfluss der Tradition und der Familie /
zycie na emeryturze - wplyw tradycji i rodziny

Arbeitswelt - Neben - und Ferienjob / praca - zajecie dodatkowe, praca
dodatkowa

Sport im Leben der Menschen/ sport w zyciu cztowieka

Mein Studium, meine Zukunftplane / moje studia , moje plany na
przysztosé

Aktive und passive Erholung / aktywny i pasywny wypoczynek

Zakres gramatyczny

Zdania warunkowe

Tryb przypuszczajacy

Zdania czasowe ( wszystkie spojniki)
Konstrukcje bezokolicznikowe z zu i bez zu

Zdania przydawkowe.

JEZYK FRANCUSKI
| SEMESTR
Zakres leksykalny




Les langues vivantes (jezyki obce)

Les sentiments(uczucia)

Les piéces et les meubles (pomieszczenia mieszkalne, wyposazenie),
Les habitations (miejsca zamieszkania)

Les activitésquotidiennes (czynnosci codzienne)

Les maux, les maladies et leurs symptomes (dolegliwosci, choroby i ich
objawy)

Domander et donner conseil (proszenie o rady oraz udzielanie rad)

Zakres gramatyczny

Czas przeszly Passé Composé,

Zaimki w dopeieniu dalszym, czasownik ,,trouver”,

Wyrazenie celu ,,pour” i uzasadnienie ,,parce que”

Zaimek ,,y ”, struktury stopniowania ,,plus, moins, aussi, autant que...”
Tworzenie rzeczownikéw ztozonych

Tryb rozkazujacy,

Czasownik ,,devoir” w trybie warunkowym

Il SEMESTR
Zakres leksykalny

Du début du XX siécle jusqu'aaujourd'hui (od poczatku XX wieku do
dzi$- wydarzenia)

L'histoire de la peinture en France (historia sztuki malarskiej we Francji)
Les Prévisions météo (prognoza pogody)

Le réchauffement climatique et ses consequences (ocieplenie klimatyczne
i jego skutki)

L'avenir de le France et I'alimentation du futur (przyszto$¢ Francji i
zywnos$¢ w przysztosci)

Zakres gramatyczny

Czas przeszty Imparfait, przymiotniki i zaimki nieokreslone, zaimek
osobowy ,,on”,

Zdanie podrze¢dne czasowe z spdjnikiem ,,quand”’




Opozycja czasOw przesztych PasseComposé i Imparfait

Zaimki wzgledne ,,qui, que, oui” | wyrazenie,, étre en train de +
bezokolicznik

Czas przyszty Futur, znaczniki czasowe ,,Si... + futur”, przymiotniki i ich
miejsce w zdaniu

111 SEMESTR

Zakres leksykalny

L'anniversaire et autres festivités (urodziny oraz inne imprezy)
Lesavoir-vivre et la politesse (zasady dobrego wychowania)

Les méls de la vie quotidienne (korespondencja mailowa)

Le théatre ala francaise avec Moliére (teatr po francusku, Molier)

Facebook: la vie privée (Facebook i jego wptyw na prywatne zycie)

Zakres gramatyczny

Czasowniki modalne ,,vouloir, pouvoir i devoir”, tryb warunkowy, formy
grzecznosciowe

Formy pytan, wyrazy pytajace, rodzaj nazw krajow,

Czas czasownika ,,synthése”, przyimki lokalizacyjne przed nazwami
krajow i miast ,,alen”

Czasy przeszie,

Czas Plus-que-parfait, odmiana imiestowu czasu przesztego z
czasownikiem ,, avoir”’, zaimki osobowe w dopetieniu blizszym

IV SEMESTR

Zakres leksykalny

Les voyages et les vacances (podroze i wakacje)
Le caractere de 'homme (charakter cztowieka)
Sauvons la planéte (ochrona przyrody)

La télévision (telewizja)

La voiture en ville (problemy komunikacyjne w miescie)

Zakres gramatyczny

Zdanie hipotetyczne, tryb warunkowy, zaimki oraz rodzajniki wyrazajace




usytuowanie ,,Si... + Imparfait”

Czas warunkowy przeszty Conditionnel passé,

Przystowki z koncowka ,,-ment”,

Czasownik ,,Espérer que + futur simple (czas przyszlty prosty)
Wyrazy czasowe i logiczne, czas Subjonctif Présent,

Czasowniki wyrazajace opinie: ,je pense que..., je crois que...”

JEZYK ROSYSKI
| semestr
ZAGADNIENIA LEKSYKALNE

1. Rodzina (elementy biografii, zainteresowania, drzewo genealogiczne
rodziny)

Wakacje, czas wolny

Kraje i narody Europy

Studia, uczelnia (wladze, kierunki, przedmioty, harmonogram zajgc)
Praca (zawody, zainteresowania, plan dnia)

Komunikacja (droga do pracy, na uczelni¢, komunikacja miejska,
miedzynarodowa)

7. Zainteresowania, czas wolny

8. Dom, mieszkanie (polozenie, rozklad pomieszczen, umeblowanie)
9. Woyglad zewnetrzny, charakter cztowieka

10. Moskwa i jej zabytki

11. Malarstwo rosyjskie

12. Moje miasto

13. Swieta w Polsce i Rosji

S~ wN

ZAGADNIENIA GRAMATYCZNE

Czasowniki: u3y4aTb, y9uThCS, yUUTh, OCEUIATh, CHATH
Stopien wyzszy przymiotnika

Stopien wyzszy przystowka

Czas przeszly czasownikow z sufiksem Hy-

Pisownia przedrostka mon-

Potaczenie liczebnikow z rzeczownikiem rpamayc
Konstrukcje stuzace do pordownywania: ropaszno xonogHee. ..
Fonetyka: intonacja stuzgca do wyrazania emocji (IK-5)
Czasowniki dokonane i niedokonane

Zdania podrze¢dnie ztozone z moToMy 4YTO, TOITOMY




Zwroty umozliwiajace wyrazanie opinii

Il SEMESTR

ZAGADNIENIA LEKSYKALNE

Zycie towarzyskie, czas wolny
Zywienie, artykuly spozywcze

Positki, lokale gastronomiczne
Kuchnia rosyjska, przepisy

Moda, zakupy

Zdrowy styl zycia, zdrowe odzywianie
Swigta w Polsce i Rosji, Wielkanoc
Sport, dyscypliny sportowe

. Wybitni sportowcy, idole

10. Elementy wiedzy o Rosji. Sankt Petersburg
11. Aleksander Puszkin — zycie i tworczosé

©CoNoA~WNE

ZAGADNIENIA GRAMATYCZNE

Czasowniki: oneBarbcs, oneBaTh, HAIETh

Zwroty: clieInuTh 3a COOOH, 0/1eBaThCs CO BKYCOM

Konstrukcja typu: MHE ecTh 4TO paccka3aTh

Konstrukcje: xoauTh 1o Mara3uHaM, 3aiiTH B Mara3ut

Pytania w mowie zaleznej

Niektore rzeczowniki pluralia tantum: O6proku, ayxu, MaKapOHbI

Rzeczownik o odmiennym rodzaju gramatycznym niz w jezyku polskim:
Opacier

Tryb rozkazujacy

Kroétka i dtuzsza forma przymiotnikéw

czasownik urpats z przyimkiem B, Ha

Konstrukcja: rzeczowniki typu uemnuoHar, COpeBHOBAHHS ...
Zdania z orzeczeniem imiennym z zaimkami srto, ot, Bcé

Zdania przyczynowe z przyimkami Giarogaps, uz-3a

111 SEMESTR
ZAGADNIENIA LEKSYKALNE

1. Podroze
2. W szpitalu,podstawowe choroby, objawy i leczenie
3. Zagrozenia wspotczesnej mtodziezy




Wybitni przedstawiciele literatury rosyjskiej
Moj bohater

Swigta rodzinne w Polsce i Rosji

Teatr, kino, telewizja, prasa

Anton Czechow — zycie i tworczosé

o No ok

ZAGADNIENIA GRAMATYCZNE
Czasowniki: 3aHUMAaThCS, KaJI0BaThCS

Nazwy wybranych zawodoéw majacych tylko forme rodzaju meskiego:
Kypbep, TIOCOJI, CyIbsI

Nazwy wybranych specjalizacji lekarskich

Rzeczowniki majace inny rodzaj w jezyku polskim i rosyjskim, np.
TPEHUPOBKA, JMATCHO3, PELIENT

Przymiotniki twardo- i migkkotematowe
Liczebniki
Czasowniki yBiekaTscsi, HDaBUTHCH. ..

Stopniowanie przymiotnikéw

IV SEMESTR
ZAGADNIENIA LEKSYKALNE

W poszukiwaniu pracy

Plany na przysztos¢

W biurze podrozy

Ochrona przyrody, zagrozenia cywilizacyjne
Komputer. Pomaga czy szkodzi?

Pamigatki z Rosji

Wybitni przedstawiciele §wiata muzycznego
Fiodor Dostojewski

CONo G~ wWNE

ZAGADNIENIA GRAMATYCZNE

Czasowniki 3a0pOoHUpPOBATH, CHATH, 3aKa3aTh...

Zaimki wzgledne

Formy biernika liczby mnogiej rzeczownikoéw zywotnych i niezywotnych,
Przyimki uepes, 3a, ¢, 10... stosowane w konstrukcjach czasowych.

Stowa, wyrazenia i konstrukcje gramatyczne dotyczace ochrony
srodowiska

Czasownik ycnets + bezokolicznik czasownikoéw dokonanych

ZWwrot: He o1o31aTh ObI MHE...




Okreslenia czasu, odlegto$ci, miary w przyblizeniu

Metody i techniki metody podajace: opis, prelekcja, prezentacja, objasnienie,

ksztalcenia: metody aktywizujace: dyskusja, film, inscenizacja, gry dydaktyczne,
metoda sytuacyjna, metody praktyczne: ¢wiczenia, metoda projektow,
symulacja

* WarunKki i sposéb

zaliczenia poszczegolnych
form zajeé¢, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest

obowigzkowa:
Sposob obliczania oceny Rodzaj Liczba Waga Ocena Wyni
koncowej: zajec godzin k
¢wiczenia 30 1 (100%) 4,0 4,0
| semestr
¢wiczenia 30 1 (100%) 50 50
I semestr
¢wiczenia 30 1 (100%) 3,5 3,5
Il
semestr
¢wiczenia 30 1 (100%) 4,0 4.0
v
semestr 04 40 16
egzamin L ) ’ '
(zaliczenie) 24 =
4,0
0,6
(egzamin)
* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:
Wymagania wstepne i Znajomo$¢ jezyka obcego na poziomie sredniozaawansowanym lub

dodatkowe, szczegdlnie w Zaawansowanym
odniesieniu do
sekwencyjnosci




przedmiotow:

Zalecana literatura:

Jezyk angielski

Oxenden C., Latham-Koenig Ch., English File Third edition, upper-
intermediate lub intermediate, Oxford University Press 2014

Jezyk niemiecki:

S.Mroz-Dwornikowska, K. Szachowska , Welttour 1, Welttour 2 oraz
Welttour 3, Nowa Era 2015

M.Gurgul , AJarosz , J. Jarosz Deutsch fiir Profis, Lektorklett 2013

Jezyk francuski
A. Paciej-Motyl , M.Szozda Version originale 2 i Version Originale 3,
Lektorklett 2012

Jezyk rosyjski

M. Jezyk rosyjski. Rozmawiaj na kazdy temat, cz¢$¢ 1,2, Choreva-
Kucharska Poznan 2010

Pado A. Start.ru 2, jezyk dla srednio zaawansowanych. Wydanie Il,
WSiP, 2008

Literatura uzupelniajqca:

Jezyk angielski

Murphy, R., English Grammar in Use, Intermediate / Upper-intermediate,
Cambridge University Press, Vince M.,

First Certificate — Language Practice, Heinemann .

Evans V., Practice exam papers for the Revised Cambridge FCE
Examination, Express Publishing oraz wybrane ¢wiczenia z innych
podrecznikow na poziomie B1 i B2

Jezyk niemiecki:

Nicoletta Grandi, Ulrike Cohen, Herzlich willkommen A2 (Lehr-und
Arbeitsbuch),

Deutsch fiir dich 1 2

Jezyk francuski
C.Baylon, J.Murillo, Forum 1 i Forum 2, Hachette

M. Supryn-Klepcarz, R. Boutegege, Francofolie express 2 Francofolie
express 3, Wydawnictwo Szkolne PWN, 2012
Jezyk rosyjski

Slusarski Sz. Tiereszczenko L. Pyccruii azvix. Repetytorium tematyczno-
leksykalne, Poznan 2001

Materialy wlasne (prezentacje, scenariusze zajg¢, foldery o tematyce
spolecznej, gospodarczej, turystycznej); inne internetowe zrodla
tematyczne



http://ksiegarnia.poltax.waw.pl/autor_products.php/id_autor/5701
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Magdalena-Supryn-Klepcarz,a,74661411
https://ksiegarnia.pwn.pl/autor/Regine-Boutegege,a,74661410

A4. Wychowanie fizyczne

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Wychowanie fizyczne PiBZ A4
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  physical education

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne / niestacjonarne

Punkty ECTS: 0

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1,2

Koordynator przedmiotu:  mgr Grzegorz Sobolewski

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Podniesienie lub utrzymanie mozliwie wysokiego poziomu wydolnosci fizycznej, sprawnosci
motorycznej, koordynacji ruchowej. Przygotowanie studenta do czynnego uczestnictwa w kulturze
fizycznej poprzez popularyzowanie i trwate zainteresowanie aktywnymi sposobami wykorzystania
czasu wolnego. Uksztaltowanie pozadanych postaw osobowosciowych niezbednych do prowadzenia
zdrowego stylu zycia.

Liczba godzin zaje¢ w Studia stacjonarne: Cwiczenia praktyczne - 60 godz.

ramach poszczegélnych form gy dia niestacjonarne: Cwiczenia praktyczne - 20 godz.
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

Zna zasady bezpiecznego korzystania z Frekwencja
PIBZ.A4 | obiektow sportowych i sprzgtu sportowego. na zajeciach
K_W01 .
- Zna zasady przygotowania organizmu do cw. P

wysitku fizycznego oraz znaczenie higieny
osobistej po zajgciach sportowych




. Posiada umiej¢tnos¢ wiaczania sie w Frekwencja
PIBZ.A4 . . o
K U0l prozdrowotny styl zycia z wyborem ¢w. P na zajeciach
- aktywnosci na cale zycie.
Potrafi przeprowadzi¢ rozgrzewke
PIBZ.A4 | Dostrzega potrzebe ciaglej aktywnosci w. P Obserwacja
K_KO01 ruchowej przez cate zycie. )
Naklad pracy studenta (bilans punktéow ECTS)
Calkowita liczba punktow 0 ®
ECTS: (A +B) o 3
3 2
c Q
S, b5
3 2
» Z
A. Liczba godzin Cwiczenia praktyczne 60 20
kontaktowych z podzialem
na formy zaje€ oraz liczba 50 20
punktow ECTS uzyskanych  \ sumie:
w ramach tych zaje¢: 0 0
ECTS
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych I-1 I-1
studenta w ramach
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzinna W sumie:
kazda forme i liczbg
punktow ECTS: ECTS 0 0
C. Liczba godzin zajeé Udziat w ¢wiczeniach 60 20
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 0 0
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
liczb ktow ECTS: .
tym liczba punktow ECTS W sumie: 60 20
ECTS 0 0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Cwiczenia praktyczne
ksztalcenia w ramach

poszezegélnych form zajeé: W ramach zaje¢ wychowania fizycznego studenci maja do wyboru

zajecia z ptywania, acrobiku, tenisa stolowego, kulturystyki,
zespolowych gier sportowych (pitka siatkowa, koszykowa, nozna-
odmiana halowa, unihokej) oraz tyzwiarstwa i turystyki pieszej, tancow,
form obozow letnich — wodnych i obozéw zimowych narciarskich, a dla
0s0b czasowo niezdolnych do wyzej wymienionych zaje¢ organizowane
sg zajecia korekcyjno-wyrownawcze.

Metody i techniki Cwiczenia sprawnosciowe
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb




zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady

zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia wazona:

Aktywno$¢ na zajeciach — 60 %

Prowadzenie rozgrzewki — 40 %

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

brak przeciwwskazan lekarskich do podejmowania aktywnosci fizycznej

Zalecana literatura:

Podreczniki metodyczne i przepisy dyscyplin sportowych.

1.

n

Gradziel G., Ljach W., Pilka siatkowa — podstawy treningu, zasob
¢wiczen, Biblioteka Trenera, Warszawa 2000

Przepisy gry w koszykowke dla kobiet i mezczyzn, Warszawa 2006
Panfil R., Zmuda W., Nauczanie gry w piltke nozna, BK, Wroctaw
1989

http://www.zasadygry.pl




A5. Wprowadzenie do studiowania

Informacje ogdlne

(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  |ntroduction to studying

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne / niestacjonarne

Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

Nazwa przedmiotu i kod Wprowadzenie do studiowania PiBZ. AS

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

ksztalcenia

Wiedza na temat Uczelni i kierunku Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci. Zasady organizowania
warsztatu wlasnej pracy, niezbednego do efektywnego studiowania i korzystania z ré6znorodnych form

zaje¢ wedlug planu studiow:

Liczba godzin zaje¢ w Studia stacjonarne: wyktad - 15 godz.
ramach poszczegélnych form gt dia niestacjonarne: wyktad - 10 godz.

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Student ma wiedz¢ na temat procesoOw K_W01
nabywania i wykorzystania teoretycznych
wiadomosci w praktyce i pracy zawodowej
inzyniera.

Kod efektu Student, ktory zaliczyl przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob weryfikacji i
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych oceny efektow
uczenia S1€

Zna prawa i obowigzki studiowania na
obranym kierunku. Student zna system i
kierunki studiow w Polsce, strukture

PiB7.AS uczelni i. clllarakt.erysty’ka( kie@nku N

K WOl produkcja i bezpieczenstwo zywnosci. W Obecnoéé na

wyktadach




Posiada umiejetno$¢ swobodnego
PiBZ.AS poruszama} s%q W nowym érodowwku. ’ Obecnodé na
K U0l Student wie jak efektywnie wykorzystaé¢ K_Uo01 wykladach
- czas przeznaczony na nauke.
Zdobywa motywacj¢ do realizowania
programu studiow na wybranym Kierunku.
Student rozumie potrzebe uczenia si¢ przez Obecnos¢ na
PiBZ.A5 | cale Zyc.ie, .\)Vel‘yf’lkl.lje stan swej , wiedzy, K_K05 wyktadach
K_KO1 potrafi inspirowa¢ i organizowaé proces
uczenia si¢ innych osob.
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 1,0 ®
ECTS: (A + B) ® <
3 2,
5 |3
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem .
. . . Konsultacje 3 3
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 18 13
ECTS 0,6 0,4
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do wyktadu 8 12
studenta w ranjach Praca w bibliotece 4 5
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na
kazda forme i liczbg W sumie: 12 17
punktéw ECTS:
ECTS 0,4 0,6
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: .
W sumie:
ECTS

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

System studidéw wyzszych w Polsce, uczelnia i studiowanie, istota

studiow.
2. Charakterystyka
stypendialnego.

uczelni i

Przedstawienie  systemu

3. Przedstawienie planu studidow, regulaminu studiow.




Program ksztalcenia na kierunku Produkcja i bezpieczenstwo
zywnosci w $wietle Krajowych Ram Kwalifikacji.

5. Charakterystyka uczenia poprzez e-learning.

6. Proces uczenia si¢ i studiowania. Przyswajalno$¢ ludzkiej pamigci.
Higiena psychiczna a proces zapamigtywania. Etapy zapamigtywania.

7. Motywy uczenia si¢ i studiowania. Sztuka skutecznego uczenia sie.
Zasady efektywnego notowania.

8. Trudnosci w studiowaniu i rozwigzywanie problemow.

7. Kompetencje osiagnigte po zrealizowaniu studiowanego

kierunku.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyklad w formie prezentacji multimedialnej, pokaz z objasnieniem

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z obecnosci i1 aktywno$ci na wyktadach

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczego6lnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

e

Regulamin studiow w Panstwowej Wyzszej Szkole Zawodowej im. S.
Pigonia w Kro$nie

Dabrowski K. Higiena psychiczna Panstwowe Zakltady Wydawnictw
Szkolnych, 1962

Strona internetowa Zaktadu Produkcji i Bezpieczenstwa Zywnosci
www.kwalifikacje.edu.pl/

Teml H. Relaks w nauczaniu Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne,
1997



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Relaks%20w%20nauczaniu

A6. Wyklady tematyczne PIBZ

Informacje ogodlne

Nazwa przedmiotu i kod Wyklady tematyczne PIBZ.A6
(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Thematic Lectures

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne / niestacjonarne

Punkty ECTS: 1,0

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr Piotr Lopatkiewicz

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Podstawowe pojecia i terminy z zakresu historii sztuki, prawa, ekonomii, promocji zdrowia oraz
historii wspotczesnej Polski. Wypracowanie umiejetnosci interpretacji wybranych zjawisk w zakresie
dziedzictwa artystycznego cztowieka, jak rowniez prawa, ekonomii, historii wspotczesnej Polski oraz
koniecznosci uprawiania form aktywnosci fizycznej w celach zdrowotnych. Wpojenie witasciwych
postaw wzgledem dziedzictwa kulturowego cztowieka, nauczenie dziatania w sposob
przedsigbiorczy, odczuwania potrzeby promocji aktywnosci fizycznej i zdrowego trybu zycia oraz
myslenia w duchu patriotyzmu.

Liczba godzin zajeé¢ w Studia stacjonarne: wyktad - 15 godz.

ramach poszczegélnych form  gdia niestacjonarne: wyktad - 10 godz.
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.A6_ | Blok edukacji humanistycznej:

wol Ma podstawowg wiedze i zna podstawowe .
pojecie zwigzane z kulturg antyczna. W quokwlum
K W02 zaliczeniowe

PIBZ.A6 | Blok edukacji humanistycznej: B — test
W02 jednokrotneg

Posiada podstawowa wiedz¢ o kulturze




Humanizmu w Europie.

0 wyboru

PIBZ.A6_ | Blok edukacji prawnej:
W03 . .
Ma wiedz¢ o mnormach 1 regutach
organizujacych instytucje spoleczne.
PIBZ.A6_ | Blok edukacji prawnej:
Wo4 .
Ma podstawowa wiedzg¢ o typowych
rodzajach struktur i instytucji spotecznych
(prawnych).
. Blok edukacji ekonomicznej:
PIBZ.A6
W05 Zna podstawowe pojeci ekonomiczne.
PIBZ Blok edukacji ekonomicznej:
A6_WO06 . , . .
- Posiada ogdlng wiedze z zakresu ekonomii,
zna uwarunkowania i zaleznosci
ekonomiczne w gospodarce rynkowej.
. Blok edukacji zdrowotnej:
PIBZ.A6
wWo7 Zna miejsce i role wychowania fizycznego
w kulturze fizycznej oraz jego zwigzek
z innymi dziedzinami praktycznymi
(sportem, gimnastyka korekcyjna, odnowa
biologicznag).
Blok edukacji zdrowotnej:
. Zna zalozenia profilaktyki zdrowotnej,
PIBZ.A6_ | zdrowego trybu zycia i  edukacji
W08 | zdrowotnej.
Blok historii wspotczesnej:
Zna fakty wynikajace z Il wojny §wiatowej
W09 Blok historii wspélczesnej:
Zna pojecia zwigzane z transformacja
PIBZ.A6_ | ustrojowa w RP.
W10
PIBZ.A6_ | Blok edukacji humanistycznej:
uo1
Student potrafi interpretowac zjawiska w Kolokwium
zakresie dziedzictwa artystycznego . .
. zaliczeniowe
cztowieka.
K_U05 — test
. Blok edukacji prawnej: i
PIBZ.AG Ji p ]| jednokrotneg
- TP . 0 wyboru
uo2 Student potrafi wlasciwie interpretowac

zjawiska spoteczne.




PIBZ.A6_ | Blok edukacji ekonomicznej:
uo3
Student identyfikuje i objasnia podstawowe
pojecia ekonomiczne, interpretuje zjawiska
ekonomiczne z zakresu polityki
gospodarczej panstwa.
Blok edukacji zdrowotnej:
PIBUZ(j?Q Student potrafi dobraé i zastosowac
metody, formy i $rodki ksztaltowania
aktywnosci fizycznej w celach
zdrowotnych.
Blok historii wspélczesnej:
. Student potrafi interpretowaé zjawiska
PIBZ.A6_ polityczne wspodtczesnej Polski.
uos
PiBZ.A6_ | Blok edukacji humanistycznej:
K 01
- Student ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci
za zachowane dziedzictwo Kulturalne ]
Europy. Kolokwium
zaliczeniowe
. Blok edukacji prawnej:
PiBZ.A6_ Jl prawne)  test
K_02 Student potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob jednokrotneg
przedsigbiorczy. 0 wyboru
Blok edukacji ekonomicznej:
PIBZAG Studen.t p.otraﬁ mysle¢ i dziata¢é w sposob K_KO04
— | przedsigbiorczy.
K_03 - ) K_KO05
Blok edukacji zdrowotnej:
PIBZAG Ma per:k_onanie o p_otrzebli_e Wsp('_)lpracylz
K 04 réznymi instytucjami publicznymi w celu
- szerokiej promocji aktywnosci fizycznej i
zdrowego zycia.
Blok historii wspoétczesnej:
PiBZ.A6 | Student potrafi mysle¢ i dziala¢ zgodnie z
K_05 duchem patriotyzmu
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ®
ECTS: (A +B) 2 S
e 2
S, ks
5 g
n z
A. Liczba godzin Wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem




na formy zajeé oraz liczba Zaliczenie 3 2
punktow ECTS uzyskanych .
s Konsultacje 3 1

w ramach tych zajec:

W sumie: 21 13

ECTS 0,7 0,4
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 9 17
studenta w ramach
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzinna W sumie: 9 17
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS: ECTS 0.3 0.6
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: .

W sumie:

ECTS

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach .. . .
; . .. Blok edukacji humanistycznej:
poszczegolnych form zajec:

1. Dziedzictwo kultury antycznej — architektura i sztuka

starozytnego Rzymu.

2. Kultura wloskiego Renesansu — najwazniejsze dzieta i ich
tworcy.

Blok edukacji prawnej:

3. Wprowadzenie do nauki o prawie — definicja prawa, zrodta
prawa, akt prawny, przepis prawny, norma prawna,
obowigzywanie  prawa, budowa aktu normatywnego,
kompetencje organow panstwowych i organéw samorzadu
terytorialnego do stanowienia prawa, odnajdywanie aktualnych
aktow prawnych i postugiwanie si¢ nimi.

4. Podstawowe zagadnienia z zakresu prawa cywilnego i
gospodarczego — m.in. osoba fizyczna, osoba prawna, zdolnos¢
prawna zdolno$¢ do czynno$ci prawnych, odpowiedzialno$¢
cywilna, przedsigbiorca, dziatalnos¢ gospodarcza,
podejmowanie dziatalnosci gospodarczej w Polsce.

Blok edukacji ekonomicznej:

5. Podstawowe pojecia z zakresu ekonomii, wskazniki
makroekonomiczne. Kredyt studencki — zasady jego udzielania.




Formy organizacyjno — prawne przedsiebiorstw w Polsce

6. Zrodia

kiedy je ptaci.

Blok edukacji zdrowotnej:

7. Promowanie aktywnego stylu zycia jako element dbatosci o
zdrowie dzieci 1 mlodziezy. Wspotczesny cel wychowania

fizycznego.

8. Platforma Kultury Fizycznej i Promocji Zdrowia Studentow:
jako element

www.studentfit.eu,
Europejskiej.
Blok historii wspélczesnej:

9. Il wojna $wiatowa i jej nastepstwa dla Polski.

10. Transformacja ustrojowa w RP i jej konsekwencje.

Metody i techniki e wyklad informacyjny,

ksztalcenia: e pogadanka, objasnienie lub wyjasnienie
e wyklad problemowy,
o wyklad konwersatoryjny

* Warunki i sposéb

zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Zaliczenie kolokwium z tematyki wyktadoéw: od 51 do 100

punktow
Ocena koncowa

Student, ktéry uzyskatl punktow:

0-50 uzyskuje ocene 2,0 (ndst)
51-60 uzyskuje oceng 3,0 (dst)
61-70 uzyskuje oceng 3,5 (+dst)
71-80 uzyskuje oceng 4,0 (db)
81-90 uzyskuje oceng 4,5 (+db)
91-100 uzyskuje oceng 5,0 (bdb)

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek

finansowania dziatalnos$ci
zatrudnienia w przedsiebiorstwie, Podatki — rodzaje, stawki, kto i

gospodarczej.

zdrowia Unii




nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Zalecana literatura:

Blok edukacji humanistycznej:

1. Karpinski A. Renesans. PWN Warszawa, 2007

2. Burke P. Renesans. Wyd. UJ Krakow, 2009

3. Stabryla S. Starozytny Rzym. WSiP Warszawa, 1992
Blok edukacji prawnej:

4. Lewandowski J. Elementy prawa. WSIiP Warszawa, 2002
5. Mroczkowska-Budziak A. Seidel R. Elementy prawa. Wyd.
empi2 Poznan, 2011
Blok edukacji ekonomicznej:

6. Begg D., Fischer S. Dornbusch R. Mikroekonomia. PWN
Warszawa, 2000
7. Slusarczyk B. Podstawy mikro i makroekonomii.
Wydawnictwo Politechniki Lubelskiej, Lublin, 2011
Blok edukacji zdrowotnej:

8. Lewicki Cz. Edukacja zdrowotna. Wydawnictwo UR,
Rzeszow, 2006.
9. Woynarowska B. Edukacja zdrowotna. Wyd. Nauk. PWN
Warszawa, 2010.
Blok historii wspoélczesnej:

10. Roszkowski W. Historia Polski 1914-2005. Wyd. Nauk. PWN
Warszawa, 2006.

11. Dziurok A., Galezowski M., Kaminski t., Musiat F. Od
niepodlegtosci do niepodlegtosci. Historia Polski 1918-1989.
Wyd. IPN Warszawa 2010.




A7. Ergonomia i BHP

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiéw):

Kierunek studiow:
Poziom studiéw:
Profil:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Ergonomia i BHP PiBZ A7

Ergonomics and health and safety
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

1 ECTS

polski

2019/2020

1

Dr inz. Krzysztof Topolski

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

pracy i prawa pracy.

Tresci programowe przedmiotu pozwolg na zapoznanie studentéw obowiazujacymi przepisami w
zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy, podstawowymi zagadnieniami z zakresu ergonomii, organizacji

Liczba godzin zaje¢ w

Studia stacjonarne: wyktad - 10 godz.

ramach poszczegélnych form gy dia niestacjonarne: wyklad - 6 godz.
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob weryfikacji
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych i oceny efektow
uczenia si¢
Zna zasady bezpiecznej pracy w sektorze
PiBZ rolno-spozywczym oraz organizacji i opracowanie karty
A7 K WO | zasad kierowania procesami produkcji w | K_WO05 oceny ryzyka
1 gospodarstwie rolniczym i zawodowego
przedsigbiorstwie branzy spozywczej.
o Potrafi  oceni¢ ryzyko zawodowe W opracowanie karty
PIBZ zwigzane z wykonywaniem pracy. K_U05 oceny ryzyka
A7_K_U01 zawodowego
o Ma $wiadomo$¢ ryzyka i potrafi oceni¢ opracowanie Karty
PIBZ skutki wykonywanej dziatalnosci w | K_KO04 oceny ryzyka
A7T_K_K01 zakresie szeroko rozumianej produkcji i zawodowego




bezpieczenstwa zywnoSci.

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktow 1

ECTS: (A +B) £
2 g
3 2,
5 |3
g 3
» z

A. Liczba godzin Wyktady 10 8

kontaktowych z podzialem K ltaci 3 3

na formy zaje¢ oraz liczba onsultacje

punktow ECTS uzyskanych  Z7aliczenie 2 2

w ramach tych zaje¢:

W sumie: 15 13
ECTS 0,5 0,4

B. Formy aktywnosci Przygotowanie do zaliczenia 15 16

studenta w ramach

samoksztalcenia wraz z mie: 15 16

planowana liczba godzin na \I,EVSEIJ'S 1€ 05 0.6

kazda forme i liczba ' '

punktow ECTS:

C. Liczba godzin zaje¢ )

ksztaltujacych umiejetnosci YV SUMIE: 5 '5 Il

praktyczne w ramach ECTS ) -

przedmiotu oraz zwiazana z

tym liczba punktow ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Definicje cele i zakres ergonomii. Podstawowy uktad
ergonomiczny.

2. Fizjologiczne aspekty pracy. Obcigzenie cztowieka praca.

3. Rodzaje i metody pomiaru obcigzenia praca fizyczng i psychiczng.
Rodzaje zmeczenia. Fizjologiczne uwarunkowania wydajnosci
pracy.

4. Prawna ochrona pracy.

5. Choroby zawodowe. Wypadki przy pracy. Postgpowanie
powypadkowe. Pierwsza pomoc.

6. Materialne srodowisko pracy: czynniki fizyczne, chemiczne,
biologiczne.

7. Dobor i stosowanie srodkéw ochrony indywidualnej i zbiorowe;j.

Ocena ryzyka zawodowego. Zarzadzanie bezpieczenstwem i
higiena pracy.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad: prezentacje multimedialne, filmy instruktazowe.

* Warunki i sposéb




zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Wyktady — przygotowanie dokumentacji projektowej — 100% oceny

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

=

Kodeks Pracy - www.pip.gov.pl

2. Raczkowski B. BHP w praktyce: (poradnik dla pracownikéw stuzb
BHP, pracodawcow, inspektoréw pracy, spotecznych inspektorow
pracy, projektantow, wykladowcow, rzeczoznawcow). Wyd.
Osérodek Doradztwa i Doskonalenia Kadr Gdansk, 2009.

3. Wieczorek S., Podstawy ergonomii. Oficyna Wydawnicza
Politechniki Rzeszowskiej Rzeszow, 2010

4. Czasopisma:

— Atest — Ochrona Pracy

— Promotor BHP




B1l. Fizyka

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

. Fizyka PIBZ. B1
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Physics

Kierunek studiow: Produkcja i Bezpieczenstwo Zywnosci

Poziom studiéw: Studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: Dr Renata Bal

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Podstawy mechaniczne fal, elementy fizyki wspotczesnej, laboratorium: optyka, pomiary elektryczne,
prawa przeptywu cieczy.

Liczba godzin zaje¢ w Stacjonarne - Wyktad 10 h, ¢wiczenia laboratoryjne 10 godz.

ramach poszczegélnych form Niestacjonarne - Wyktad 6 h, ¢wiczenia laboratoryjne 6 godz.
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazani Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: ez KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia sig¢

B1_WO01 |zna elementarne zasady przeprowadzenia | K \Wo01 | Laboratorium | Sprawozdania
pomiaru fizycznego oraz zna sposob
raportowania uzyskanych wynikow

B1 W02 | zna podstawowe zakresu drgan i akustyki | K_WO01 | wyktad zaliczenie
oraz elementow fizyki wspotczesnej koncowe z
wyktadow —

test.

Bl _UO01 potrafi ~ planowa¢ i  przeprowadza¢ | K_UO1l | Laboratorium | Sprawozdania
doswiadczenia fizyczne analizowaé dane
eksperymentalne, przygotowaé
dokumentacj¢ eksperymentu i1 wyciagac




uogoblniajace wnioski

B1 K01 | potrafi dzieli¢ si¢ wiedza oraz pracowa¢ W | K K01 | Laboratorium
B zespole, jest odpowiedzialny za rzetelno$c¢ K_K02
otrzymanych wynikow oraz ich -
interpretacje

Sprawozdania

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktow 3 Stac Niest
ECTS: (A+B) jona acjon
re arne
A. Liczba godzin Wyktady 10 |6
kontaktowych z podzialem . , i
" : Cwiczenia laboratoryjne 10 6
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Udziat w konsultacjach 25 |18
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 130
ECTS 15 (10
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogo6lne 10 |10
studenta w rar’pach Przygotowanie do zaje¢ laboratoryjnych 10 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Praca nad sprawozdaniami 15 |15
kazda forme i liczbg . . . .
punktéw ECTS: Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 10 15
W sumie: 45 |60
ECTS 15 (20
C. Liczba godzin zajeé Udziat w zajeciach laboratoryjnych 10 |6
ksztaltujacych umiejetnosci Wykonanie sprawozdan z laboratorium 15 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéow ECTS: W sumie: o5 21
ECTS 08 107
Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)
Szczegoélowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach ) L. ) ) , .
Wiadomosci  wprowadzajace;  wielkosci  fizyczne, uktad

poszczegllnych form zaje¢:

jednostek SI, podstawowe pojecia z teorii wektorow.
2. Drgania w o$rodkach sprezystych: ruch harmoniczny, rezonans

mechaniczny, wahadta.
3. Ruch falowy: fale stojace, interferencja fal.




4. Podstawy akustyki: wielko$ci opisujace fale dzwigkowe, hatas,
dzwigki slyszalne i niestyszalne, ultradzwicki i infradzwigki —
wilasciwosci fizyczne 1 zastosowania w technice, zjawisko
Dopplera..

5. Elementy fizyki wspolczesne;.

Cwiczenia laboratoryjne:( w laboratorium studenci wykonuja

¢wiczenia w grupach dwu — lub trzyosobowych zgodnie z
przyjetym harmonogramem ¢wiczen).

Podstawowe  pomiary  elektryczne:  badanie = doktadnosci
woltomierza.

Wyznaczanie przyspieszenia ziemskiego za pomocg wahadla
rewersyjnego.

Wyznaczanie skregcenia wlasciwego przy pomocy polarymetru,
przewodno$¢ elektrolitu i elektroliza.

Wyznaczanie ciepta topnienia lodu.

Wyznaczanie wspolczynnika zatamania przy pomocy refraktometru
Abbego.

Wyznaczanie wspotczynnika lepko$ci za pomocg wiskozymetru,
Hopplera.

Pomiar ogniskowej soczewek metoda wzoru soczewkowego.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad — prezentacje multimedialne ¢wiczenia laboratoryjne — praktyczne
prowadzenie obserwacji i pomiarow przez studentdow, zapoznanie z obshugg
przyrzadow pomiarowych oraz wykonaniu analizy 1 interpretacja
uzyskanych danych

* Warunki i sposéb zaliczenia
poszczegélnych form zajeé, w
tym zasady zaliczen
poprawkowych, a takze
warunki dopuszczenia do
egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegélnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowe;j:

Srednia z: ocena z laboratorium i ocena z wyktadu

* Sposéb i tryb wyréwnywania
zaleglosci powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczego6lnie w
odniesieniu do sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Znajomos$¢ poje¢ i podstawowych praw z fizyki na poziomie szkoty
$redniej oraz matematyki na poziomie maturalnym podstawowym

Zalecana literatura:

Bobrowski Cz.: Fizyka: krotki kurs. WNT, Warszawa, 1999




Halliday D., Resnick R., Walkner J.: Podstawy Fizyki, PWN Warszwa
2003.T. 1-5

Skorko M.: Fizyka, PWN, Warszawa 1982.

Herman M.A., Palestynski A., Widomski L.: Podstawy fizyki dla
kandydatow na wyzsze uczelnie i studentow, PWN, Warszawa 1999

Falandysz L.: Fizyka i astronomia. Zbior zadan, zakres rozszerzony Operon
Gdynia 2006

Drynski T.: Cwiczenia laboratoryjne z fizyki. PWN, Warszawa 1986

Arendarski J.: Niepewnos¢ pomiarow Oficyna Wydawnicza Politechniki
Warszawskiej, Warszawa 2013

Zigba A.: Analiza danych w naukach $cistych i technice. PWN Warszawa
2013

Kolek Z.: Pomiary wielkosci fizycznych: opracowanie i prezentacja
wynikow. Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego, Krakow, 2009




B2. Chemia ogolna

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiow):

Kierunek studiow:
Poziom studiéw:
Profil:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Chemia ogélna PiBZ B2

General chemistry

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

Studia stacjonarne/niestacjonarne

3

Jezyk polski

2019/2020

1

Dr Mikhael Hakim

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

fizycznej.

Wiedza z zakresu podstaw chemii og6lnej i organicznej, kinetyki chemicznej, elektrochemii, chemii

poszczegolnych form zajeé
wedhlug planu studiéw:

Liczba godzin zaje¢ w ramach

stacjonarne - wyktad 15 godz. ¢w. Lab. 30 godz.

niestacjonarne — wyktad 8 godz. ¢w.Lab.20 godz.

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazani | Forma zajg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: ez KEU | dydaktyczny weryfikacji i
ch oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.B2 K- | Zna budowe atomu, podstawowe pojecia
w01 chemiczne, budowe uktadu okresowego. .
K_W01 Wyktad kolokwia
PIBZ.B2 K_ | Potrafi scharakteryzowaé stany skupienia,
w02 umie sklasyfikowaé¢ zwiazki organiczne.
PIBZ.B2 K | Oblicza stezenia procentowe, wykonuje kolokwia,
u_01 obliczenia w oparciu o stechiometri¢ reakcji . ) rozwigzywanie
PIBZ.B2 K _ . - K_U01 | CwiczeniaL zadan przy
U. 0 Wykonuje, na podstawie otrzymanej tablicy
- instrukcji, czynnosci laboratoryjne, potrafi L
poprawnosci




opracowac sprawozdanie

wykonania

¢wiczenia
Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate
. zycie (studia drugiego i trzeciego stopnia, .
PIBZ.B2 K yer ( gice g P Obserwacja -
— — | studia  podyplomowe, kursy) celem .
K 01 . . " . udziat w
podnoszenia swoich kompetencji. Potrafi K K01 )
s L . - dyskusjach,
takze inspirowac innych do nauki. .
L . C . aktywno$¢ na
Ma $wiadomo$¢ waznosci 1 rozumie ociach
. pozatechniczne aspekty i skutki Zajeciac
PIBZ.B2 K_ | dziatalnoéci inzynierskiej, w tym jej
K_02 wpltywu na $rodowisko i zwigzanej z tym
odpowiedzialnosci za  podejmowane
decyzje
K_KO02
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 o
ECTS: (A +B) =
2 g
I 2
S 2
g | &
&N z
A. Liczba godzin kontaktowych ~ Wyktady 15 8
z podzialem na formy zaje¢ oraz Cwi 2 lab ) 30 20
liczba punktéw ECTS wiczenia laboratoryjne
uzyskanych w ramach tych
zajeé: )
W sumie: 45 28
ECTS 1,5 0,9
B. Formy aktywnosci studenta ~ Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 15 15
i ICHEOKSZEHCE Przygotowanie do kolokwiow 15 21
z planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba punktow Przygotowanie sprawozdan 15 27
ECTS:
W sumie: 45 63
ECTS 1,5 2,1
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 30 20
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan 15 27
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktow ECTS:




W sumie; 45 47

ECTS 1,5 1,6

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Elektronowa struktura atomow i czasteczek. Teorie wigzan
chemicznych.

Nazewnictwo zwigzkéw chemicznych.

Elementy termodynamiki i Kinetyki chemicznej.
Charakterystyka podstawowych grup zwiazkéw chemicznych.
Analiza ilo$ciowa i jakoSciowa.

Metody identyfikacji zwigzkow organicznych.

“wiczenia laboratoryjne:

(@S AN

Zasady BHP, regulamin laboratorium.

Podstawowy sprzgt i czynnos$ci laboratoryjne.

Stracanie osadu, rozpuszczanie, krystalizacja.

Analiza jako$ciowa kationow.

Badanie wptywu stgzenia substancji reagujacych na szybkos$¢ reakcji
chemicznej.

6. Badanie wplywu temperatury na szybko$¢ reakcji chemiczne;.
7. Wyznaczanie stalej i stopnia dysocjacji stabego elektrolitu.

8. Badanie odczynu soli.

9.  Wplyw temperatury na stopien hydrolizy.

10. Oznaczanie stezenia badanego roztworu metodg miareczkowa.
11. Wptyw odczynu $rodowiska na redukcje KMnOa.

12. Oznaczanie utlenialnosci wody.

13. Oznaczanie twardoséci weglanowe;.

IS o

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne — doswiadczenia, pokaz

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

Wyklady - obecnos¢ na zajeciach + zaliczenie kolokwium
Cwiczenia - obecnos¢ na zajeciach + zaliczenie kolokwium
zaliczenie sprawozdan z ¢wiczen

Dopuszczalna mozliwo$¢ dwukrotnego przystapienia do poprawki.

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest obowiazkowa:

Cwiczenia -Laboratorium — obowigzuje 100% obecnosci.

Wyktady — obowigzuje obecno$¢ co najmniej 75% zajec

Sposdb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa przedmiotu - $rednia wazona ocen z C¢wiczen
rachunkowych 1 ¢wiczen laboratoryjnych oraz oceny z kolokwium
zaliczeniowego z wykladow (waga ¢wiczen rachunkowych- 0,3, waga
¢wiczen laboratoryjnych-0,2, waga kolokwium-0,5)

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloSci

Laboratorium — obowigzuje odrobienie opuszczonych zajec.




powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Podstawowe wiadomosci, umiejetnosci zdobyte w szkole §redniej z zakresu
chemii ogdlne;j

Zalecana literatura:

1.Brzyska W.: Cwiczenia z chemii ogélnej. UMCS, Lublin 1997

2.Kalicka Z. i in.: Zbior zadan z chemii ogdlnej dla studentéw metalurgii.
AGH, Krakow 2003

3.Sliwa A. i inni: Obliczenia chemiczne. PWN, Warszawa 1987.

4.Rokosza A. (red.) Cwiczenia z chemii ogélnej i nieorganicznej. PWN,
1974




B3. Ekologia i ochrona $srodowiska

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Ekologia i ochrona §rodowiska PIBZ.B3
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Ecology and the environment

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Antropogeniczne zagrozenia srodowiska, powigzania jakosci srodowiska z jakoscia zycia, zdrowiem
cztowieka. Stan $rodowiska, mozliwosci 1 instrumenty jego ochrony. Ocena stanu $rodowiska,
czynnikow wptywajacych na pogorszenie lub poprawe warunkoéw srodowiska.

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 15 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 10 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.B3 Posiada wiadomosci z zakresu ochrony
srodowiska przyrodniczego
_K_Wo01 K_Wo1 w
- - - kolokwium
PIBZ.B3 Zna  zagrozenia  dla srodowiska | K W03 éw. P
K W02 przyrodniczego wynikajace z dziatalno$ci
- = cztowieka.
PIBZ.B3 Ocenia  czynniki ~ wplywajace  na | K_UO1 Spraw. z
pogorszenie lub  poprawg stanu ) zadanych
_K_uol srodowiska. K_U05 ¢w. P zadan do
K U06 wykonania,
B aktywno$¢




podczas

dyskusji,
PIBZ.B3 |Jest gotow do  odpowiedzialnego Ocena
$wiadomego gospodarowania zasobami aktyw. w
K_KO01 . . . .
- = srodowiska zgodnie z zasada wykonywani
ZrdWnowazonego rozwoju. W u ¢wiczen na
K_K04 .
éw. P podstawie
obserwacji
prowadzaceg
0 zajecia.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2
ECTS: (A +B) 2
2 g
& 2
5 g
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyklad 15 10
kontaktowych z podzialem . ,
- : ¢wiczenia praktyczne 15 10
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 30 20
ECTS 1,0 0,7
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do zaliczenia pisemnego 20 25
studenta w ramach Opracowywanie sprawozdan 10 15
samoksztalcenia wraz z
planowanag liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 30 40
ECTS 1,0 1,3
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 15 10
Loty umi vt Opracowywanie sprawozdan 10 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba ktow ECTS: .
ym liczba punktow ECTS W sumie: 25 25
ECTS 0,8 0,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegoélowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Wyklady:

2.

3.

Srodowisko przyrodnicze i jego zasoby.

Czlowiek a srodowisko, podstawowe pojecia z zakresu ochrony

srodowiska, zasoby przyrody.
Ochrona powietrza atmosferycznego,
glebowych.

zasobow  wodnych

i




4.
5.
6
7

Cw
1.

arwn

S

Wplyw rolnictwa na zagrozenie Srodowiska.
Problematyka odpadow.

Polityki ochrony §rodowiska.

Systemy zarzadzania srodowiskiem

iczenia:

Wpltyw $rodowiska przyrodniczego na dziatalnos¢ cztowieka.
Analiza powigzan dziatalno$ci cztowieka z elementami §rodowiska
przyrodniczego.

Rola wybranego ekosystemu - analiza problemu.

Najwazniejsze problemy ekologiczne w skali globalnej.
Zrownowazony rozwoj — studium przypadku.

Roznorodno$¢ biologiczna - Dyskusja w grupach — analiza
przedstawionych problemow.

Gospodarka odpadowa, rola postaw konsumenckich— dyskusja nt
sposobdw ograniczania ilo§ci wytwarzanych odpadow.

Naturalne i antropogeniczne zrodta zagrozenia §rodowiska.

Polityka srodowiskowa firm.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad, film, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych ocen

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

Dobrzanski G. (red.) 2010. Ochrona $§rodowiska przyrodniczego. Wyd.
Naukowe PWN. Warszawa.

Paczuski R. 2008. Ochrona $rodowiska:
Wydawnicza "Branta" , Warszawa.

Ilnicki P. 2004. Polskie rolnictwo a ochrona §rodowiska. Wyd. AR Poznan.

zarys wyktadu. Oficyna




B

Materiaty statystyczne GUS, www.gus.gov.pl

Krebs C.J. 2011. Ekologia: eksperymentalna analiza rozmieszczenia i
liczebnosci. Warszawa : Wydawnictwo Naukowe PWN.

Wnuka Z. (red.). 2010. Ekologia i ochrona $rodowiska: wybrane
zagadnienia. Wyd. Uniwersytetu Rzeszowskiego, Rzeszow

Bielinska E. J., Futa B. 2008. Ochrona $rodowiska przyrodniczego —
wybrane zagadnienia. Wyd. AR Lublin.

Pacana A. Stadnicka D. 2011. Systemy zarzadzania jakoscig zgodne z ISO
9001: wdrazanie, audytowanie i doskonalenie, Oficyna Wydawnicza
Politechniki Rzeszowskiej, Rzeszow.



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Ekologia
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Ekologia%20i%20ochrona%20_rodowiska
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Systemy%20zarz_dzania%20jako_ci_%20zgodne%20z%20ISO%209001
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Systemy%20zarz_dzania%20jako_ci_%20zgodne%20z%20ISO%209001

B4. Ekonomia

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiéw):

Kierunek studiéow:
Poziom studiéw:
Profil:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Ekonomia PIBZ.B4

Fundamentals of entrepreneurship in the food economy

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

4

polski

2019/2020

1

dr hab. B. Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

makro i mikro.

Wiedza z zakresu ekonomii, mierniki spoteczno-ekonomiczne w podejmowaniu decyzji w skali

Liczba godzin zaje¢ w

ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 30 h
S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 20 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia sig¢
PIBZ.B4 | Zna strukturg przedmiotows i
W01 podmiotowsg rynku.
PIBZB4_ | zna zasady funkcjonowania
W02 ‘b harak .| K2W02 _
przedsm;blors_tw _oraz  chara teryzuje egzamin
formy organizacyjno -prawne podmiotéw | K \W07 W, pisemny
gospodarczych. , .
i K W02 ¢w. P ograniczony
PIBZ.B4_ | Rozroznia struktury rynkowe oraz opisuje | CZasowo
Wo3 ich charakterystyke. K_W09
PIBZ.B4_ Wymienia czynniki ksztattujace poziom
W04 dochodu narodowego oraz sposoby jego
wyznaczania.




PIBZ.B4 U | Potrafi klasyfikowaé elementy rynku oraz
01 mechanizmy jego dziatania.
Potrafi analizowa¢ czynniki wptywajagce | K_UO1
PIBZ.B4 U | na optymalny wybér dobr jakiego . kolokwium z
- . X .. K_U14 ¢w. P .
02 powinien dokona¢ konsument zaleznie od ¢wiczen
posiadanego dochodu oraz preferenciji. K_U20
PIBZ.B4_U | potrafi oceni stan gospodarki na odstawie
03 wskaznikow makroekonomicznych
PIBZ.B4 K | Jest gotow do przestrzegania zasad etyki obserwacja ,
01 zawodowej. K_Ko01 . .
- Cw. P zaangazowani
PIBZB4 K | potrafi mysle¢ i dziataé w sposob | <_K02 a w pracg
02 przedsigbiorczy. grupy
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 4
ECTS: (A +B) 2
2 g
3 2
s |8
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem o _
- : ¢wiczenia praktyczne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych  konsultacje 13 13
w ramach tych zaje¢:
egzamin 2 2
. 60 32
W sumie:
2,0 1,1
ECTS
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 30 30
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 10 10
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 15 25
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: Praca w bibliotece 5 5
W sumie: 60 88
ECTS 2,0 2,9
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do ¢wiczen 30 30
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie do kolokwium 10 10
tym liczba punktow ECTS:




Przygotowanie do egzaminu 15 25
Praca w bibliotece 5 5

W sumie: 90 90
ECTS 3,0 3,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Wprowadzenie do ekonomii. Podstawowe prawa ekonomii. Mikro i
makroekonomia.

2. Mikroanaliza rynku — popyt, podaz, cena, rynek; reakcje popytu na
zmiang cen i dochodow.

3. Prawa rzadzace produkcja, podziatem, wymiang i konsumpcja
(teoria wyboru konsumenta, decyzje produkcyjne przedsigbiorstw,
rozwinigcie teorii podazy).

4. Teoria podazy. Ekonomia skali produkc;ji.
5.Wspotzaleznosci migdzy rynkami. Struktury rynku.

6. Model ruchu okrgznego w gospodarce.

7. Czynniki wzrostu gospodarczego.

Cwiczenia praktyczne

1.Ocena i weryfikacje narzgdzi analizy ekonomiczne;j.

2. Analiza elementéw rynku oraz mechanizmoéw jego dziatania.
3. Decyzje konsumenta odnos$nie wyboru dobr i ustug.

4. Teoria podazy oraz ocena decyzji produkcyjnych.

5. Analiza kosztow w krotkim i dtugim okresie.

. Konkurencja doskonata i niedoskonata.

. Rachunek dochodu narodowego oraz produkt krajowy brutto.

. Analiza popytu globalnego.

© 00 N O

. Rynek finansowych - pienigdz i wspotczesny system bankowy.
10. Rynek czynnikow produkcji.
11. Analiza rynku kapitatowego.

12. Cykl koniunkturalny

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne: rozwigzywanie zadan,
dyskusja

* Warunki i sposéb zaliczenia




poszczegdlnych form zajeé, w
tym zasady zaliczen
poprawkowych, a takze
warunki dopuszczenia do
egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnosé
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: ocena z egzaminu — 40%, ocena z ¢wiczen 60%
Ocena z egzaminu — 100%

Ocena z ¢wiczen: §rednia arytmetyczna z kolokwium 1 1 2.

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

[E=Y

. Begg D., Fischer S., Dornbusch R. Makroekonomia. PWE 2000

. Begg D., Fischer S., Dornbusch R. Mikroekonomia.PWE 2000

. Krochmal-Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-spozywczego

i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno 2018. ISBN 978-83-

64457-43-2

4. Krochmal-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa zywnosci.
Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

5. Mierzwa. D. Mikro i makroekonomia. Kurs podstawowy. Wyd.
Uniwersytetu Przyrodniczego. Wroctaw. 2010

6. Smith P., Begg D. Ekonomia — Zbiér zadarn. PWE 2001

7. Zalega T. Mikroekonomia. Wydawnictwo Naukowe Wydziatu Zarzadzania

Uniwersytetu Warszawskiego, Warszawa 2007

w N




BS. Botanika z elementami fizjologii roslin

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Botanika z elementami fizjologii rolin PIBZ.B5
(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Botany with elements of plant physiology

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr inz. Bernadetta Bienia

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Budowa komorki ro§linnej, tkanek, organéw, mechanizmy wzrostu i rozwoju roslin naczyniowych,
mechanizmy regulacji podstawowych procesoOw zyciowych zachodzacych w roSlinie. Zasady
bezpieczenstwa 1 higieny pracy w laboratorium botaniczno-fizjologicznym, techniki
mikroskopowania oraz samodzielnego przygotowywania preparatbw mikroskopowych i
wykonywania rysunkéw spod mikroskopu.

Liczba godzin zajeé¢ w Stacjonarne - Wyktad — 15 h, Cwiczenia laboratoryjne — 30h,

ramach poszczegélnych form CWwiczenia terenowe — 5h

zaje¢ wedlug planu studiow: Niestacjonarne - Wyktad — 8 h, Cwiczenia laboratoryjne — 20h,

Cwiczenia terenowe — 3h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.B5_ | 1. Zna najwazniejsze zagadnienia z botaniki

K_WO01 | ogdlnej, cytologii, histologii, anatomii i K_Wo1
mortologii rosiin nasiennyc K_W03 W, KOIOkWia
. 2. Zna techniki mikroskopowania, planuje i K W04 éw. L czastkowe
PIBZ.B5 dza ek _
K W02 przeprowadza eksperymenty z

wykorzystaniem mikroskopu $wietlnego.




3. Ma wiedzg o najwazniejszych procesach
fizjologicznych zachodzacych w roSlinie.

PIBZ.B5
K_W03
PIBZ.B5 | 1. Stosuje podstawowe zasady
K_U_01 | bezpieczenstwa pracy w laboratorium
PIB7.B5 | Piologiczno-fizjologicznym.
- - sprawozda-
K_U_02 | Wykonuje rysunki biologiczne. _ _
PIBZ.B . . nia z ¢wiczen
K U 053— 3. Potrafi przygotowac roslinne preparaty cw. L _
- - mikroskopowe_ K_UOl éw. T - kolokwia
PIBZ.B5_ | 4. Umie rozpoznawaé najbardziej K_U05 czastkowe
K_U_04 | rozpowszechnione gatunki roslin w roznych
PIBZ.B5 ekosystemach oraz ro§liny uprawne.
K_U_05 5. Potrafi postugiwac si¢ podstawowym
sprzgtem laboratoryjnym
zaangazo-
wanie w
PIBZ.BS_ ;a J:OS; ;)\i};pwwdnalny za petnienie roli W, realizacje
K_KO1 ) oL Ewiczef na
PIBZ.B5 | 2. Dostrzega powigzania botaniki jak i K_KO01 B podstawie
K_K02 | fizjologii roélin z innymi dziedzinami nauk | K_KO05 éw. T obserwacji
przyrodniczych prowadzace-
g0 zajecia
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 4 ®
ECTS: (A+B) 3
s
g
3
Z

A. Liczba godzin
kontaktowych z podzialem
na formy zajeé oraz liczba
punktéow ECTS uzyskanych

Wyktad

Cwiczenia terenowe

w ramach tych zaje¢:

Cwiczenia laboratoryjne

B oy W Stacjonarne
o o ol
oo

Konsultacje 60 |45
20 [15

W sumie:

ECTS
B. Formy aktywnosci Przygotowanie sprawozdan 25 |30
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 25 28
samoksztalcenia wraz z Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen

terenowych 10 |17

planowana liczba godzin na

kazda forme i liczbg




punktéw ECTS: W sumie: 60 |75
ECTS 20 |25

C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 30 (20

ksztaltujacych umiejetnosci ~ Przygotowanie sprawozdan 25 |30
Cwiczenia terenowe 5 3

praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen terenowych 10 |17

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

70 |70
W sumie: 23 |23
ECTS
Wyklady:
1. Komorka roslinna: organelle, materialy zapasowe. Tkanki roslinne:
pierwotne i wtorne, tworcze i state. Rola
tkanek.

2. Organy ro$liny nasiennej: korzen, ped, todyga, lis¢, ich budowa
morfologiczna i anatomiczna.

3. Kwiat, kwiatostan - budowa. Poréwnanie kwiatu roslin
nagonasiennych i okrytonasiennych. Kwiaty okrytonasiennych, jedno-
i dwulisciennych

4. Zapylenie i zaptodnienie. Powstawanie i rodzaje nasion i owocow.
Sposoby rozsiewania i przystosowania do nich.

5. Definicja i zadania fizjologii ro$lin.

6. Fotosynteza i dystrybucja substancji pokarmowych w roslinie.
7. Procesy oddechowe u roslin.

Cwiczenia praktyczne

1. Obserwacja komorki roslinnej pod mikroskopem: plastydy, jadro,
materialy zapasowe, $ciana komodrkowa - wykonanie rysunkow.

2. Obserwacja tkanek roslinnych pierwotnych i wtornych; tkanek
tworczych i statych pod mikroskopem, wykonanie rysunkow.

3. Obserwacja budowy morfologicznej i anatomicznej organoéw roslin:
korzen, todyga, 1i$¢ — wykonanie rysunkow.

4. Porownywanie kwiatu roslin nasiennych jedno- i dwulisciennych.
Rozpoznawanie kwiatostanow ro$lin.
5. Rozpoznawanie nasion i oOWocOw.

6. Fizjologiczne wtasciwosci komorki roslinnej
7. Gospodarka wodna rosliny.

8. Czynniki wptywajace na intensywnosc¢ fotosyntezy

Cwiczenia terenowe:
Rozpoznawanie w terenie najbardziej rozpowszechnionych w
przyrodzie drzew i krzewow lisciastych, drzew iglastych, roslin




zielnych dziko rosnacych i rolniczych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad w formie prezentacji multimedialnej, ¢wiczenia laboratoryjne,
¢wiczenia terenowe

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

1. Kietltys-Zawadzka A. 2004. Zielnik drzewa i krzewy lisciaste Wyd.
Arkady Warszawa.

2. Lewak S., Kopcewicz J. 2013. Fizjologia roslin - wprowadzenie,
PWN Warszawa.

3. Szweykowska A., Szweykowski J. 2013. Botanika | (morfologia),
PWN Warszawa.

4. Szweykowska A., Szweykowski J. 2013. Botanika Il (systematyka),
PWN Warszawa.

5. Tukiendorf A. (red.) 2015. Cwiczenia z fizjologii roslin. Wyd.
UMCS. Lublin.




B6. Chemia zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod .

(wg planu studiéw): Chemia zywnosci PIBZ B6

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Fgoq chemistry

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2

Koordynator przedmiotu:  gr pab inz. Elzbieta Kondratowicz-Pietruszka, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Zagadnienia zwigzane z chemicznym sktadem zywno$ci oraz z oznaczaniem sktadnikow zywnosci przy
pomocy metod instrumentalnych i klasycznej analizy chemicznej. Identyfikacja grup sktadnikow w
Zywnosci.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 30 h

ramach poszczegélnych form niestacjonarne - wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb weryfikacji i
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc oceny efektow
h uczenia sig
PIBZ.B6 | Zna podstawowe grupy funkcyjne 1k wo1 | w,L sprawozdanie,
K W01 izomerie zwigzkow organicznych egzamin pisemny
ograniczony
Czasowo
PIBZ.B6_ | Zna i rozumie znaczenie roli wody w K_W01 |Ww,L sprawozdanie,
K_WO02 | réznych produktach zywno$ciowych €gzamin pisemny
ograniczony
Czasowo
PIBZ.B6_ | Potrafi wymieni¢ dodatki do Zywnosciiich | K_UO1 W, L sprawo_zda_nie,
K_uo1 znaczenie w ksztattowaniu jej jakos$ci €gzamin pisemny
ograniczony




Czasowo

PIBZ.B6_ | Jest gotéw do podstawowej interpretacji K_U01 W, L

K_U02 sktadu chemicznego zywnosci

P — projekt
indywidualny

PIBZ.B6 | Jest gotow do krytycznej oceny posiadanej | K_K02 W, L

K_Ko01 wiedzy i odbieranych tre$ci oraz uznawania
znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu
problemow poznawczych i praktycznych

sprawozdanie,
projekt egzamin

pisemny

ograniczony

oraz zasi¢gania opinii ekspertow w CZasowo
przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 5 ®
ECTS: (A + B) o S
& 2
5 | &
g ke
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 |10
kontaktowych z podzialem - , )
. . . Cwiczenia laboratoryjne 30 20
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 28 |13
w sumie: 75 |45
ECTS 25 |15
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 15 (20
studenta w ramach Przygotowanie sprawozdan 15 30
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 25 |30
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: Praca nad projektem 20 [ 25
W sumie: 75 | 105
ECTS 25 |35
C. Liczba godzin zajeé Udziat w ¢wiczeniach laboratoryjnych 30 |20
ksztaltujacych umiejtnosci Opracowanie sprawozdania z ¢wiczen 15 30
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Praca nad projektem 20 25
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 65 |75
ECTS 22 |25




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Wstep do chemii zywnosci. Podstawowe grupy funkcyjne, uktady
cykliczne i aromatyczne, izomerie.
2. Alkohole, aldehydy, ketony, kwasy karboksylowe. Wystepowanie

W ZywnoSci.

3. Aminokwasy, peptydy, biatka — wlasciwosci funkcjonalne,
przemiany, modyfikacje. Wystepowanie w Zywnosci.

4. Kwasy tluszczowe. Lipidy i ich pochodne — wlasciwosci,

przemiany. Nasycone kwasy tluszczowe, izomery trans. Kwasy
thuszczowe ryb oraz olejow roslinnych.

5. Uklady wodne i thuszczowe. Witaminy. Przeciwutleniacze.

6. Woda w zywnosci. Wtasciwosci fizykochemiczne, znaczenie,
oddzialywanie na zywnos$¢.

7. Substancje antyodzywcze zywnoSci

8. Dodatki do zywnosci.

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Analiza skfadu chemicznego zywno$ci w oparciu o informacje
producentow.

2. Ogznaczanie zawartosci wody w produktach spozywczych.

Wyznaczanie krzywych suszenia.

Oznaczanie zawartosci NaCl w produktach zywno$ciowych.

4. Oznaczanie kwasowosci w produktach spozywczych, oznaczanie

pH.

Oznaczanie barwy oraz polifenoli w Zywnosci.

6. Tluszcze. Emulsje 1 liczby charakterystyczne tluszczow.
Chromatografia gazowa
Analiza sktadu kwaséw thuszczowych w produktach ttuszczowych.
Oznaczanie typu i jakosci thuszczu.

w

o

Metody i techniki

wyktad z wykorzystaniem $rodkéw audiowizualnych, ¢wiczenia

ksztalcenia: laboratoryjne, doswiadczenie, pokaz, demonstracja, objasnienie lub
wyjasnienie
* Warunki i sposob Warunki zaliczenia:

zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

Obecno$¢ na wyktadach i na ¢wiczeniach,

Oddanie wszystkich sprawozdan z ¢wiczen laboratoryjnych oraz
projektu ocenionego pozytywnie.

Warunki zaliczenia poprawkowego:

Oddanie wszystkich sprawozdan z ¢wiczen laboratoryjnych oraz
projektu ocenionego pozytywnie.

Warunki dopuszczenia do egzaminu:




Uzyskanie zaliczenia

* Zasady udzialu w Obecnos¢ na wszystkich wyktadach i na ¢wiczeniach.
poszczegolnych zajeciach,

ze wskazaniem, czy

obecnos$¢ studenta na

zajeciach jest

obowiazkowa:
Sposob obliczania oceny Zaliczenie z ¢w. = 20% oceny ze sprawozdan i 80% oceny z projektu
koncowej: .

L Ocena z egzaminu = 100%

Ocena koncowa = 50% oceny z zaliczenia i 50% oceny z egzaminu

* Sposob i tryb Odrabianie ¢wiczen laboratoryjnych w terminach uzgodnionych
wyréwnywania zaleglosci z prowadzacym przedmiot
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:
Wymagania wstepne i Chemia ogo6lna

dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura: 1. Sikorski Z. E. (red.). Chemia zywnosci, t. 1-3. WNT Warszawa,
2009.

2. Dziuba J., Kostyra H., Dziuba M. Biochemia zywno$ci: (metody,
zadania i testy).Wyd. UWM Olsztyn, 2012.

3. Nogala-Katucka M. (red.). Analiza zywnosci: wybrane metody
jako$ciowych i ilosciowych oznaczen sktadnikow zywnosci, Wyd.
Uniwersytetu Przyrodniczego Poznan, 2010.

4. Dzugan M., Pasternakiewicz A. Cwiczenia laboratoryjne z chemii
zywnosci. Wyd. UR Rzeszow, 2010.

5. Gorska A., Eobacz M. (red.). Cwiczenia laboratoryjne z chemii
zywnosci. Wyd. SGGW Warszawa, 2009.

6. Gronowska-Senger A. (red.). Analiza zywno$ci — zbidor ¢wiczen.
Wyd. SGGW Warszawa, 2010.

7. Krochmal-Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

8. Krochmal-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3

9. Publikacje dostgpne w bibliotece PWSZ w Kro$nie




B7. Biochemia

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiow):

Kierunek studiow:
Poziom studiow:
Profil:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Biochemia PIBZ.B7

Biochemistry

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

4

polski

2019/2020

2

dr Henryk Rozanski

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedz dotyczaca budowy, wlasciwosci oraz reakcji zwiazkdéw wegla

Liczba godzin zaje¢ w

ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 30 h

S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposob weryfikacji
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych i oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.B7_K | Zna substancje biologicznie aktywnych.
_wo1
PIBZ.B7 K Posiada. wiedze dotyczqc.:.q mettaboli.zmu.i K_W01 Egzamin
W02 katabolizmu  substancji  biologicznie K W03 W pisemny
- aktywnych. - ograniczony
K_W12 Czasowo
PIBZ.B7 K | Zna i rozumie znaczenie biochemii w B
W03 | ksztaltowaniu jakosci produktow
B zywno$ciowych
PIBZ.B7_K | Potrafi przeprowadzi¢ reakcje K UO01 Kolokwium z
_uo1 biochemiczne. h Cw. éwiczef
: : — K_U08 laboratoryjnych
PIBZ.B7 K | Dokonuje oznaczenia biatek,




_U02 aminokwasow, cukrow, lipidow. Ocena
wykonania
Potrafi izolowa¢ substancje biologicznie éwiczenia
PIBZ.B7 K | aktywne z surowcow zwierzgcych 1 .
Uo3 | roslinnych KOIOk_Wlum z
- ¢wiczen
laboratoryjnych
PIBZ.B7 K | Jest gotow do krytycznej oceny . )
Kol | posiadanej wiedzy oraz ustala priorytety | K_KO4 Cw. Obserwacja
stuzace realizacji okreslonego zadania
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 4
ECTS: (A +B) 2
2 g
& 2
5 | &
g ke
» 2
A. Liczba godzin Wyktad 30 10
kontaktowych z podzialem . , )
" : Cwiczenia laboratoryjne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Udziat w konsultacjach 4 4
w ramach tych zaje¢: ) )
Zaliczenie praktyczne 2 2
W sumie: 66 36
ECTS 2.2 1.2
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogolne 5 5
studenta w ramach Przygotowanie do ¢wiczen 20 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowywanie do kolokwium 10 10
kazda forme i liczbg . , L
punktéw ECTS: Przygotowame sprawozdan lub dziennika 10 10
laboratoryjnego
Przygotowanie do zaliczenia praktycznego 6 35
Praca w bibliotece
3 3
Praca w sieci
1 1
W sumie:
54 84
ECTS
1.8 2.8
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjnych 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 20 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie sprawozdan lub dziennika




tym liczba punktéw ECTS:

laboratoryjnego
10 10
W sumie:
ECTS 60 50
2.0 1.6

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

ONSIF I o

NoogkrwdE

Budowa i funkcje biatek i enzymow.
Bioenergetyka weglowodanow i lipidow
Regulacja procesow biochemicznych.
Utlenianie biologiczne.

Biochemia zywnosci.

wiczenia laboratoryjne:

Wykrywanie bialek, identyfikacja aminokwasdow.

Wykrywanie i oznaczanie cukrow.

Badanie kinetyki reakcji enzymatycznych.

Badanie jako$ciowe enzymow.

Identyfikacja lipidow.

Oznaczanie aktywnos$ci antyoksydantow.

Oznaczanie wyzej wymienionych biozwiazkéw w produktach
zywnosciowych,

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny z prezentacjg multimedialng
¢wiczenia laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z ocen uzyskanych podczas przebiegu
zajec

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i

Chemia




dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Zalecana literatura:

N -

o O &~

. Sobiech K.A. Biochemia, Wyd. AWF Wroctaw, 1992
. Murray R.K. Biochemia Harpera, Wyd. Lekarskie PZWL, 2008
. Kaczkowski J. Podstawy biochemii, Wyd. Naukowo-Techniczne,

1982

. Karlson P. Zarys biochemii, PWN 1987
. Berg J. M., Tymoczko J. L., Stryer L., Biochemia, PWN, 2005
. Ostroumow S.A., Wprowadzenie do ekologii biochemicznej, PWN,

1992




B8. Matematyka

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Matematyka PIBZ.BS

Maths

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

Profil:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

praktyczny

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 2

stacjonarna, niestacjonarna

Dr Katarzyna Stanisz-Czupinska

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Pojecia z zakresu matematyki wyzszej oraz wiedza na temat postugiwania si¢ poznanym aparatem
matematycznym, jako niezbgdnym do studiowania przedmiotéw zawodowych.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 15 h
S. niestacjonarne — wyktady 6 h, ¢w. praktyczne 10 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.B.8 | Zna pochodng funkcji jednej zmiennej i
K_Wo01 jej zastosowanie.
PIBZ.B.8 | Zna definicje catki oznaczonej i Zaliczenie
_K_ W02 nieoznaczonej i jej zastosowanie.
wyktadu,
PIBZ.B.8 |Zna rachunek macierzowy i jego | K_WO01 W, ¢éw. P | kolokwium,
_K_wo03 zastosowanie do rozwigzywania ukladow odpowiedzi
rownan. ustne
PIBZ.B.8 Zna  pochodng czastkowg 1 jej
_K_Wo04 zastosowanie do obliczania ekstremow
funkcji wielu zmiennych.




PIBZ.B.8 | Potrafi wykorzystywaé jezyk
_K uo1 n_lateplatyczny do opisu _procesow 1 Zaliczenie
zjawisk z zakresu nauk technicznych.
: - — . —| K U0l wyktadu,
PIBZ.B.8 | Umie  precyzyjnie  formulowaé i — W éw. P kolokwium
rozwiazywac problemoéw matematyczne. > '
_K_U02 arywacp Y K_U20 odpowiedzi
PIBZ.B.8 Rozwija  umiejetno$¢  abstrakcyjnego ustne
_K_U03 | myslenia.
Nabywa kompetencji pracy samodzielnej ocena
) oraz w zespole nad wyznaczonym zaangazowa
PIBZB.8 | /. daniem oraz jest gotow do zasiggania | K_K02 | Cw.P nia w prace
_K_Ko1 opinii ekspertow w przypadku trudnos$ci z na
samodzielnym rozwigzaniem problemu &wiczeniach
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 2
ECTS: (A +B) S
2 | 8
& 2
S g
g ke
» 2
A. Liczba godzin wyktad 10 6
kontaktowych z podzialem . )
- - ¢wiczenia praktyczne 15 10
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 5 1
w ramach tych zaje¢:
. 30 17
W sumie:
1,0 0,6
ECTS
B. Formy aktywnosci przygotowanie do ¢wiczen 10 15
studenta w ramach przygotowanie do kolokwium, zaliczenia 15 24
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  praca w bibliotece, czytelni 5 4
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 30 43
ECTS 1,0 1,4
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 10
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do ¢wiczen 10 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéow ECTS: W sumie: o5 o5
ECTS 0,8 0,8




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

poszezegélnych form zajeé: 1. Logika. Zbiory, dziatania na zbiorach.
2. Ciagi. Granica ciagu.
3. Funkcja i jej wlasnosci.
4. Granica funkcji w punkcie. Ciaglo$¢ funkcji.
5. Pochodna funkcji jednej zmiennej. Pochodna funkcji ztozone;j.
Reguta del’Hospitala.
6. Badanie przebiegu zmiennosci funkcji.

7. Zastosowanie rachunku ro6zniczkowego funkcji jednej zmiennej w
ekonomii.

8. Macierze. Drziatania na macierzach. Wyznaczniki macierzy.
Wriasnos$ci wyznacznikow. Macierz odwrotna.

9. Rzad macierzy Uktady réwnan liniowych jednorodnych i
niejednorodnych. Wzory Cramera. Zastosowanie rachunku
macierzowego do rozwigzywania ukladéw réwnan liniowych.

10. Zastosowanie rachunku macierzowego w ekonomii.

11. Rachunek catkowy jednej zmiennej. Catka nieoznaczona.

12. Catkowanie przez czesci . Catkowanie przez podstawienie.

Cwiczenia praktyczne

Rozwigzywanie zadan zgodnie z tematyka wyktadow

Metody i techniki wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb -
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w -
poszczegolnych zajeciach,

ze wskazaniem, czy

obecnos¢ studenta na
zajeciach jest

obowiazkowa:

Sposdb obliczania oceny Ocena koncowa:

koncowej: . .
L Ocena z kolokwium z wiedzy — 40%,

Srednia ze wszystkich uzyskanych ocen na ¢wiczeniach — 60%

* Sposob i tryb -
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i Ekonomia




dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Zalecana literatura:

Guzicki W., Zakrzewski P.: Wstep do matematyki - zbiér zadan.
Warszawa 2005.

Krysicki W., Wtodarski: Analiza matematyczna w zadaniach cz 1-
2.Wydawnictwo PWN , Warszawa 2011

Niedoba W., Gonet A.: Algebra. Krosno 2005.

Rudin W.: Podstawy analizy matematycznej. Warszawa 2002.
Stankiewicz W.: Zadania matematyki dla wyzszych uczelni technicznych
cz. Ai B, Wyd. PWN Warszawa 2002.

Bana$ J., Wedrychowicz S.: Zbior zadan z analizy matematyczne;j.
Warszawa 2001.

Fichtenholz G. M.: Rachunek rozniczkowy i catkowy. T. 1-3.
Warszawa 2002.

Gonet A., Niedoba W.: Rachunek catkowy (+ rézniczkowy) funkcji
jednej zmiennej. Krosno 2003.




B9. Grafika inzynierska

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Engineering graphics
Kierunek studiow:
Poziom studiow:
Profil: praktyczny

Forma studiow:

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 4

Koordynator przedmiotu: Dr inz. Marta Pisarek

studia pierwszego stopnia

stacjonarna, niestacjonarna

Grafika inzynierska PiBZ B9

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z graficznych programéw komputerowych

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

s. stacjonarne —¢w. laboratoryjne 30 h

S. niestacjonarne — ¢w. laboratoryjne 18 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ B9 Zna i rozumie wiedz¢ z zakresu obstugi Praca
| programéw komputerowych rastrowych i | K_WO05 cw. . .
K WOL1 zaliczeniowa
_ wektorowych
Potrafi wykorzystac¢ programy K_U04
PiBZ B9 komputerowe do realizacji zadan K U083 ¢ Praca
- . ) ) W. . .
K U0l przetwarzajac dane opisowe na jezyk - zaliczeniowa
B graficzny K_U02
PiBZ.B9 | Jest gotéow do rozstrzygania probleméw ’ Praca
K KoL zwigzanych z zawodem przy uzyciu K_K01 cw. zaliczeniowa
- programéw komputerowych

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)




Calkowita liczba punktow 2
ECTS: (A +B) g
g S
3 2,
5 ks
g 3
» Z
A. Liczba godzin Cwiczenia laboratoryjne 30 18
kontaktowych z podzialem .
Wy. . . . Konsultacje tematyczne 6 6
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 36 24
ECTS 1,2 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 4 4
studenta w ramach Zaliczeniowe prace graficzne 20 32
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 24 36
ECTS 0,8 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 30 18
ksztaltujacych umiejetnosci ;05 eniowe prace graficzne 20 32
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
li ktow ECTS: .
tym liczba punktow ECTS W sumie: 50 40
ECTS 1,7 1,3
Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)
Szczegotowe tresci Cwiczenia:
ksztalcenia w ramach . . . . . .
1. Wykonanie prezentacji —multimedialnej przy uzyciu

poszczegolnych form zajec:

programéw grafiki prezentacyjnej (Power Point, Publisher).

. Wykonanie projektu graficznego za pomoca programu

wykorzystywanego w grafice rastrowej (GIMP 2,8).

. Wykonanie projektu graficznego za pomocg programow

wykorzystywanych ~ w  grafice  wektorowej
wspomagajacego projektowanie (AutoCad).

oraz

Metody i techniki
ksztalcenia:

Cwiczenia praktyczne przy uzyciu graficznych programow
komputerowych

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze




wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Cwiczenia — $rednia z ocen za prace zaliczeniowe

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Technologia informacyjna

Zalecana literatura:

1. Gajda W. 2015. GIMP. Praktyczne projekty. Wyd. Helion,
Gliwice.

2. Jankowski M. 2006. Elementy grafiki komputerowej. Wyd.
Naukowo-Techniczne, Warszawa.

3. Kopertowska M. 2006.Grafika menadzerska i prezentacyjna.
Wyd. Mikom, Warszawa.

4. Pikon A. 2013. AutoCAD 2013 PL. Wyd. Helion, Gliwice.

C1. Mikrobiologia zywnoSci




Informacje ogélne

Nazwa przedmiotu i kod

» Mikrobiologia zywno$ci PiBZ.C1
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Microbiology of food

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2

Koordynator przedmiotu: mgr Ewa Szybieniecka

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Podstawy naukowe dotyczace mikrobiologii zywnosci. Flora mikrobiologiczna surowcow przemystu
spozywczego oraz gotowych produktéow. Identyfikacja mikroorganizmdw. Zagrozenia wynikajace z
obecnosci w produktach spozywczych najwazniejszych bakteryjnych, grzybowych i wirusowych
patogenoéw. Analiza zagrozen sanitarnych oraz zasad dobrej praktyki wytworczej. Podstawowe
techniki badawcze z zakresu mikrobiologii klasycznej i technik molekularnych.

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne —wyktad 15 h, ¢w. laboratoryjne 45 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktad 10 h, éw. laboratoryjne 35 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia sig¢

Student zna drobnoustroje
pozyteczne 1 szkodliwe zywnosci, zna i
rozumie czynniki $rodowiska wptywajace
na ich rozwoj oraz metody )
PIBZ.C1 K | unieszkodliwiana drobnoustrojéow. Zna | K_WO03 €gzamin

_W01_ analize zagrozen sanitarnych, zasady K Wil
dobrej  praktyki ~ wytworczej  oraz -
podstawowe techniki badawcze z
zakresu mikrobiologii klasycznej i
technik molekularnych.

PIBZ.C1 K | Student postuguje si¢ szktem, sprzetem i | K_U04 ¢w. L sprawozdanie




U o1 aparaturg mikrobiologiczng. K_U06 z ¢wiczen,
- —— - . kolokwium,
. Student identyfikuje mikroflore zywnosci | K_U09
PIBZCL K oraz mikroflore otoczenia produkcyjnego egzamin
_U_02 ZywnoSci.
. Potrafi izolowa¢ kultury drobnoustrojow.
PIBZ.C1_K | porafi wykonaé sterylizacje
u_03 . o
- = mikroorganizmow.
Student wykazuje odpowiedzialno$¢ za
PIBZ.C1 K | oceng zagrozen  wynikajacych  ze ) sprawozdanie
K01 stosowania  technik  badawczych i | K_K04 ¢w. L. 7 éwiczen
- tworzenia warunkow bezpiecznej pracy w
laboratorium mikrobiologicznym.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 5 ®
ECTS: (A +B) o <
3 2,
5 |3
g ke
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . , i
" : Cwiczenia laboratoryjne 45 35
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 16 16
W sumie: 78 63
ECTS 2,6 2,1
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 7 7
studenta w ramach Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
samoksztalcenia wraz z laboratoryjnych
planowana liczba godzin na Przygotowanie do kolokwium 25 25
kazda forme i liczbg 10 10
punktéw ECTS: Przygotowanie referatu wzbogaconego
prezentacja multimedialng
Przygotowanie do egzaminu 5 15
25 30
W sumie:
ECTS 72 87
2,4 2,9
C. Liczba godzin zajeé Udzial w ¢wiczeniach laboratoryjnych 45 35
ksztaltujacych umiejetnosci




praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
laboratoryjnych
ny 25 | 25
Przygotowanie referatu wzbogaconego
prezentacja multimedialna
5 15
W sumie:
ECTS [CENE
2,5 2,5

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Srodowiska  wystepowania  drobnoustrojow i  sposoby ich
przedostawania si¢ do zywnosci. Wplyw czynnikow s$rodowiska na
drobnoustroje oraz podstawowe pojecia z nimi zwigzane. Zwiazki
przeciwdrobnoustrojowe.  Mikroflora  surowcow i produktow
pochodzenia roslinnego 1 zwierzecego. Mikroflora surowcow
dodatkowych, stosowanych w przemysle spozywczym. Metody
wyjatawiania mikroflory. Wykorzystanie wybranych drobnoustrojow w
przemysle spozywczym. Metody oceny stanu higienicznego zywnosci.
Analiza zagrozen sanitarnych oraz zasad dobrej praktyki wytworcze;.
Podstawowe techniki badawcze z zakresu mikrobiologii klasycznej i
technik molekularnych.

Cwiczenia praktyczne

Zapoznanie si¢ z ogblnymi zasadami pracy z drobnoustrojami.
Wykonywanie podtozy hodowlanych zréznicowanych w zaleznosci od
rodzaju mikroflory. Wykonywanie sterylizacji suchej i mokrej podioza,
szklta i sprzetu laboratoryjnego. Wykonywanie roéznymi metodami
posiewu, hodowli i izolacji czystych kultur drobnoustrojow. Analiza
mikrobiologiczna wybranych produktéow: mleka i jego przetworow,
miesa i jego przetworow, owocOw i warzyw, suszu, kiszonek. Badanie
stanu  sanitarnego warunkow  produkcji  zywnosci — analiza
mikrobiologiczna wody, powietrza, pomieszczen, opakowan.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca — wyktad wspomagany prezentacja multimedialng, praktyczna
— ¢wiczenia z diagnostyki mikroskopowe;j

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy




obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z egzaminu: uzyskanie min. pozytywnego wyniku (3,0) obliczonego
jako $rednia arytmetyczna z wszystkich ocen czastkowych (pytan
egzaminacyjnych);

Ocena z ¢wiczen laboratoryjnych: uzyskanie min. pozytywnego wyniku (3,0)
obliczonego jako $rednia arytmetyczna z wszystkich ocen czastkowych
uzyskanych na ¢wiczeniach.

Ocena koncowa: egzamin 60%, ¢wiczenia 40%

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekologia i ochrona srodowiska, Botanika z elementami fizjologii roslin

Zalecana literatura:

1. Trojanowska K., Giebel H., Got¢biowska B. Mikrobiologia zywnosci. Wyd.
Uniwersytetu Przyrodniczego Poznan, 2009.

2.  Wojtatowicz M., Stempniewicz R., Zarowska B. Mikrobiologia zywnosci — teoria i
¢wiczenia. Wyd. Uniwersytetu Przyrodniczego Wroctaw, 2009.

3. Krochmal-Marczak B. (red). Jakos¢ produktéw sektora rolno-spozywczego i jego
pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

4. Krochmal-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczefistwa zywno$ci. Zeszyty
Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

C2. Ksztaltowanie zyznosci gleb

Informacje ogolne




Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiow):

Kierunek studiow:
Poziom studiow:
Profil:

Forma studiow:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Ksztaltowanie zyznosci gleb PiBZ C2

Shaping of soil fertility

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia
praktyczny (P)

studia stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

ro$lin uprawnych.

Gleba jako komponent $rodowiska przyrodniczego czynniki majace wptyw na jakos¢ pozyskanego
surowca roslinnego. Metody okreslajace fizyczne i chemiczne wiasciwosci gleb. Sposoby nawozenia,
nawozy mineralne, naturalne i organiczne oraz ich wplyw na ksztattowanie wielkosci i jakosci plonu

Liczba godzin zaje¢ w

zaje¢ wedlug planu studiow:

Stacjonarne - Wyktady — 30 h, Cwiczenia laboratoryjne — 30 h

ramach poszczegolnych form Niestacjonarne - Wyktady — 20 h, Cwiczenia laboratoryjne — 20 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob weryfikacji
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych i oceny efektow
uczenia sig¢
PiBZ.C2 | 1. Zna  czynniki  wplywajagce  na
K_Wo01 ksztaltowanie zyznosci gleb
. 2. Ma wiedz¢ na temat systematyki K_Wo1
PiBZ.C2_ uzytkowej gleb Egzamin
K_W02 |3, Zna wptyw makro i mikroelementow W .
. ’ pisemny,
PiBZ.C2 oraz nawozow azotowych, potasowych, K_W04 :
1Babs fosforowych, wielosktadnikowych, éw. L kOIOkW'a'_
K_W03 wapniowych i magnezowych na sprawozdania
ksztaltowanie Zyznosci gleb oraz
. e O K_W05
wielko$¢ plonu i jako$¢ surowca -
roslinnego.
piBz.c2 | 1. Potrafi rozpozna¢ podstawowe typy | K_UO1
- gleb oraz okresla podstawowe ich W,
K_U01 AR
wlasciwosci




2. Ocenia podstawowe parametry gleby na | K_U02 ¢w. L
. podstawie wynikoéw laboratoryjnych )
PiIBZ.C2_ |3 Okreéla potrzeby = pokarmowe i Egzamin
K_U02 nawozowe roslin uprawnych K U05 pisemny,
PiB7.C2 4. Raportuje i prezentuje wyniki badan - kolokw|a,-
K U03 sprawozdania
PiBZ.C2_
K_U04
PiBZ.C2 | 1. Jest gotéow do odpowiedzialnego | K_KO1
K_KO01 petnienia roli zawodowej
. 2. Wykazuje odpowiedzialno$é za W, E .
PiBZ.C2 . , . . gzamin
_ bezpieczenstwo pracy wilasnej i K K02 , .
3. Ma $wiadomos¢ przydatnosci kolokwia, _
informacji pochodzacych z roéznych sprawozdania
PiBZ.C2 zrodet a  dotyczacych  zagrozen | K_KO04
K KO3 srodowiska glebowego

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 5 ®
ECTS: (A+B) ® s
3 2
s 2
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 30 |20
kontaktowych z podzialem . _ .
- : Cwiczenia laboratoryjne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 15 18
w ramach tych zaje¢: )
Egzamin 2 2
sumie: 77 | 60
ECTS 26 |20
B. Formy aktywnosci przygotowanie do ¢w. laboratoryjnych 5 5
studenta w ran.1ach przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
samoksztalcfama wraz z laboratoryjnych
planowana liczba godzin na 20 |30
kazda forme i liczbg przygotowanie do kolokwiow
. 17 [ 25
punktow ECTS: . .
przygotowanie do egzaminu
30 |30
W sumie:
72 190
ECTS
24 |30




C. Liczba godzin zajec¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

¢wiczenia laboratoryjne 30 |20
przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
laboratoryjnych
iy 20 |30

W sumie:

50 (50
ECTS

1,7 |17

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Czynniki ksztaltujace zyznos¢ gleby

2. Sktad granulometryczny gleb. Struktura glebowa.

3. Budowa profilu glebowego. Procesy i czynniki glebotworcze.

4. Systematyka uzytkowa gleb (bonitacja, kompleksy rolniczej
przydatnos$ci, waloryzacja rolniczej przydatnosci).

5. Makro- i mikroelementy wyst¢pujace w roslinach i ich funkcje w
roslinie.

6. Nawozy naturalne i organiczne i ich wptyw na wielkos¢ i jako$¢
plonu

7. Nawozy mineralne — charakterystyka, asortyment i sposoby
stosowania 1 ich wptyw na wielko$¢ i jako$¢ plonu

8. Nawozy azotowe i fosforowe

9. Nawozy wapniowe i magnezowe.

10. Nawozy wielosktadnikowe i mikroelementowe.
11. Czynniki decydujace o efektywno$ci nawozenia i nawozenie w

Zmianowaniu

Cwiczenia laboratoryjne:

No ok

Przygotowanie prob glebowych do analiz.

Organoleptyczne okreslanie grup granulometrycznych utwordéw
glebowych

Oznaczanie sktadu granulometrycznego gleb metoda Casagrande’a
w modyfikacji Proszynskiego.

Oznaczanie wilgotnos$ci gleb.

Oznaczanie jakoS$ci prochnicy glebowe;.

Oznaczanie pH gleby.

Szacowanie rocznej wielkosci produkcji oraz warto$ci nawozowej
nawozow naturalnych.

Ustalanie potrzeb pokarmowych roslin oraz dawek nawozow
mineralnych pod rosliny uprawne.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny, ¢wiczenia laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:




* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa z ¢wiczen — $rednia arytmetyczna z
uzyskanych ocen

Ocena z egzaminu — 100%

Ocena koncowa - 60% ocena z egzaminu, 40% ocena z ¢wiczen

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

=

Mocek A. (red.). Gleboznawstwo. Wyd. PWN. Warszawa 2015.
Sktodowski P. (red.). Podstawy gleboznawstwa z elementami
kartografii gleb. Oficyna Wydawnicza Politechniki Warszawskiej.
Warszawa 2014.

Filipek T. (red.). Chemia rolna. Podstawy teoretyczne i analityczne.
AR Lublin 2006.

Bednarek (red). Badania ekologiczno-gleboznawcze. PWN
Warszawa, 2005.

Lipinski W. Chemia rolna. AR Lublin 2006.

Mercik S. (red). Chemia rolna. Podstawy teoretyczne i praktyczne.
SGGW 2004.

Krochmal-Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3

C3. Aparatura i inzynieria procesow produkcyjnych

Informacje ogélne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiéw):

Kierunek studiow:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Aparatura i inzynieria proceséw produkcyjnych PIBZ C3

Apparatus and engineering of production processes

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci




Profil:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

studia pierwszego stopnia
praktyczny

Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 3

stacjonarna, niestacjonarna

dr inz. Szymon Polaszczyk

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Charakterystyka aparatur i urzadzen oraz proceséw jednostkowych jakie towarzysza przetwarzaniu
surowcOéw w procesach wytwarzania produktow.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

S. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 20 h
S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 15 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

znaczenia

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.C3 K | Ma og6lng wiedze z zakresu chemii, K_W01
_WO1 | biochemii, fizyki, matematyki.
PiB%NCO;_K Zna i rozumie procesy jednostkowe | K_WOS W, Kolokwium
— stosowane w przetworstwie. éw L pisemne
PIBZC3 K | 7Zna i rozumie zasady  dziatania
_W03 wybranych urzadzen stuzacych realizacji K_W06
procesu produkcyjnego.
PiIBZ.C3 K | potrafi wykonywa¢ proste obliczenia | K_U01 kolokwium
uo1 i i
— projektowe. K_U02 W, pisemne
PiBZ.C3_K | potrafi w}géciwie. interpretowac K_U04 éw. L
_u02 otrzymane wyniki obliczen projektowych
i wyciaga whasciwe wnioski. K_U05
PiBZ.C3 K | Jest gotow do odpowiedzialnego petnienia
_KO01 roli zawodowej K_KO1
. . . —— W,
PiBZ.C3_K | Wspolpracuje z innymi przy rozwigzaniu K_K02 kolokwium
_Ko02 wskazanych probleméw, w tym tych | K K04 éw. L
wynikajacych z obliczen.
PIBZ.C3 K | Ma $wiadomosé




_KO03 odpowiedzialnos$ci spolecznej za jakos¢ i
bezpieczenstwo produkcji zywnosci.

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktow 3
ECTS: (A +B) S
2 g
3 2,
S |3
g 3
» z
A. Liczba godzin Wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem . )
na formy zajeé oraz liczba Cwiczenia praktyczne 20 15
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 10 8
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 33
ECTS 1,5 1,1
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 20 22
ST S [EEES Przygotowanie do kolokwiow 25 | 35
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: W sumie: 45 57
ECTS 1,5 1,9
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 20 15
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz W sumie: 20 15
tym liczba punktow ECTS: ECTS 0.7 0.5

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Proces technologiczny. Procesy przenoszenie pgdu, energii i

masy.

2. Przeplyw ptynow w rurociggach. Rodzaje przeptywow. Liczba

Reynoldsa
3. Wiasciwosci reologiczne cieczy i ciat statych.

4. Ciecze niutonowskie i nieniutonowskie.

5. Ruch ciepta — przewodzenie, promieniowanie, konwekcja.

6. Ogrzewanie i chlodzenie. Wymienniki ciepta.

7. Odparowywanie. Budowa aparatow wyparnych.




8. Wybrane procesy dyfuzyjne. Odwrdcona osmoza.

9. Ekstrakcja nadkrytyczna.

Cwiczenia praktyczne:

1. Obliczenia podstawowych zadan z fizyki. Zadania z
przeliczania jednostek, rézne rodzaje ruchu.

2. Analiza przeptywow ptynéw w rurociagach.
2. Obliczanie oporéw przeplywu.

3. Obliczenia zwiazane z przenikaniem ciepta.
4. Obliczanie czasu procesu zamrazania.

5. Podstawowe obliczenia zwigzane z ci$nieniem osmotycznym i
aktywnos$cig wody.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

— ocena z kolokwium z wyktadow — 50%
— $rednia ocena z kolokwidw z ¢wiczen — 50%

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczego6lnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

— Podstawowa wiedza z zakresu fizyki i matematyKki

Zalecana literatura:

1. Karpinski T. Inzynieria produkcji. Wyd. WNT Warszawa,
2004.

2. Nizielski M. Urbaniec K. Aparatura przemystowa. Oficyna
Wydawnicza Politechniki Warszawskiej, 2010.

3. Witrowa-Rajchert D., Lewicki P. (red.). Wybrane zagadnienia




obliczeniowe inzynierii zywno$ci. Wydawnictwo SGGW,
Warszawa, 2012.

4. Zawistowski J., Safacinski T. Cwiczenia laboratoryjne z
metrologii. Wyd. PW Warszawa 2005.

5. Czasopisma Przeglad Mechaniczny, Czasopismo Techniczne.
Mechanika

C3. Maszynoznawstwo rolno-spozywcze

Informacje ogolne

Nazwa przedmiotu i kod

. Maszynoznawstwo rolno-spozyweze PiBZ C3
(wg planu studiéw):
Nazwa przedmiotu (j. ang.): Agro-food mechanics

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci




Profil:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

studia pierwszego stopnia
praktyczny

Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 2

dr inz. Magdalena Dykiel

stacjonarna, niestacjonarna

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajgce uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Klasyfikacja i wymagania stawiane maszynom rolniczym, czynniki wptywajace na jakos$¢ ich pracy oraz
rozwigzania techniczne. Budowa maszyn i aparatury stosowanej do realizacji typowych proces6w i operacji
jednostkowych w przemysle spozywczym.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 20 h
S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 15 h

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

PiBZ zna klasyfikacje 1 wymagania stawiane

C3_K_WO1 | omawianym maszynom rolniczym K WO1 kolokwium

. ) - W zaliczeniowe

PiBZ ma podstawowg wiedz¢ o trendach K W05

C3_K_ W02 | rozwojowych w obszarze zarzadzania i - éw. P referat
inzynierii produkcji w zakresie przetworstwa K_WO06 )
zywnoS$ci techniczne: urzadzenia, obiekty, sprawozdania
systemy, procesy, ustugi

PiBZ potrafi zastosowac przedstawiane maszyny dla K U01

C3K_U01 odpowiednich technologii - kolokwium

i K U02 W zaliczeniowe

PiBZ potrafi dokona¢ identyfikacji i sformutowaé -

C3K_U02 specyfikacjg prostych zadan inzynierskich, K_U04 éw. P referat
typowyc.}.l. dla ’zarzqdz-anla ’1. inzynierii K U05 sprawozdania
produkcji i przetworstwa zywnosci -

PiBZ prawidlowo  identyfikuje 1  rozstrzyga

C3K_KO01 dylematy zwiazane z wykonywaniem zawodu K KO3 kolokwium

— - - - - - - W zaliczeniowe

PiBZ posiada $wiadomo$¢ znaczenia spotecznej, K K04

C3K_KO02 zawodowej i etycznej odpowiedzialno$ci za - éw. P referat
produkcje i bezpieczenstwo  zywnoSci K KO5 ' )
wysokiej jakosci - sprawozdania

PiBZ ma $wiadomo$¢ potrzeby doksztatcania i




C3K_KO03 samodoskonalenia w zakresie wykonywanego

zawodu

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 3 ©
ECTS: (A+B) o s
3 2
s |8
g | &
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . ,
na formy zaje¢ oraz liczba Cwiczenia praktyczne 20 15
punktéw ECTS uzyskanych  Konsultacje 10 8
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 33
ECTS 1,5 11
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 10 11
studenta w ran.]aCh Przygotowanie do kolokwiow 25 35
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie prezentacji 10 11
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 45 57
ECTS 1,5 1,9
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 20 15
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz W sumie: 20 15
tym liczba punktow ECTS: ECTS 0.7 05

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Wyklady:

1. Maszynoznawstwo, podzial maszyn. Systematyka maszyn i
urzadzen rolniczych.

2. Gospodarka sprzetem rolniczym

3. Charakterystyka wymagan stawianych maszynom rolniczym i
czynnikow wplywajacych na jakos¢ ich pracy.

4. Maszyny i urzadzenia stosowane w technologii uprawy roli,
siewu, pielegnowania, ochrony roslin i zbioru.

5. Urzadzenia do nawadniania.

6. Klasyfikacja maszyn: do przygotowywania i zadawania pasz,
usuwania odchodow i doju.

7. Procesy mechaniczne w obrobce zywnosci.

Cwiczenia praktyczne:




=

Zasady racjonalnej mechanizacji gospodarstw rolnych.

2. Kryteria i metody doboru maszyn i ciaggnikow do gospodarstw
rolnych.

3. Obliczanie oporoéw narzedzi i maszyn rolniczych podczas
pracy. Dobor ciagnika rolniczego do maszyny na podstawie
uzyskanych wynikow.

4. Dobor parametrow pracy agregatu maszynowego na podstawie
bilansu mocy silnika ciggnikowego. Ocena zuzycia paliwa w
pracach polowych.

5. Kalkulacja kosztéw eksploatacji maszyn 1 ciggnikow
rolniczych.

6. Omowienie procesow oraz przyktadowych maszyn i urzadzen

stosowanych w roznych branzach przemystu rolno -

spozywczego (z uwzglednieniem specyficznych warunkow:
mleczarstwa,  przetwérstwa  miesnego,  zbozowo « —
mitynarskiego, skrobiowego, piwowarskiego, przetworstwa

OWOCOWO — Warzywnego, nhasion oleistych, produkgcji.

Metody i techniki wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, pokaz, film
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest

obowiazkowa:
Sposéb obliczania oceny e Ocena z kolokwium — 60%
koncowej: e QOcena z prezentacji, sprawozdan, aktywnosci za

zajeciach — 40%

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci

powstalych wskutek

nieobecnosci studenta na

zajeciach:

Wymagania wstepne i —  Ksztaltowanie zyznosci gleb

dodatkowe, szczegolnie w —  Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinne;j
odniesieniu do —  Technologie produkcji zwierzgcej

sekwencyjnosci — Ekologia i ochrona §rodowiska

przedmiotow:

Zalecana literatura: e Kaleta A., Wojdalski J.(red.), Przetworstwo rolno-spozywcze.

Wybrane zagadnienia inzynieryjno-produkcyjne i energetyczne.
Wyd. SGGW, Warszawa 2008

e Blaszkiewicz Z., Technika rolnicza. Srodki techniczne i
energetyczne. Wyd. UP Poznan 2012

e Btaszkiewicz Z., Technika rolnicza. Narzedzia i maszyny




rolnicze. Wyd. UP Poznan 2012

e Kuczewski J., Waszkiewicz Cz., Mechanizacja rolnictwa.

Maszyny i urzadzenia do produkcji roslinnej i zwierzecej. Wyd.
SGGW Warszawa 2007

e Knyszewski J., Maszyny 1 urzadzenia przemystu

zywnosciowego. Wyd. Politechniki Gdanskiej, Gdansk 2003

e Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-

spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

e Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z

bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

C4. Zrownowazony rozwoj

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:
Poziom studiow:

Profil:

Forma studiow:

Punkty ECTS:

Jezyk wykladowy:

Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Zréwnowazony rozwéj PIBZ.C4

Sustainable development

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

Stacjonarne, niestacjonarne

2

polski

2019/2020

1

dr inz. Bernadetta Bienia

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Geneza, pojecia, przestanki dotyczace pojawienia si¢ oraz zasady zréwnowazonego rozwoju.




Uwarunkowania i mozliwosci implementacji idei zréwnowazonego rozwoju W wymiarze
miedzynarodowym, narodowym, regionalnym i lokalnym. Tradycyjne i nowoczesne funkcje
rolnictwa i obszaréw wiejskich, jako srodowiska produkciji zywnosci.
Liczba godzin zajeé¢ w Stacjonarne - Wyktady — 20 h
ramach poszczegélnych form  Njestacjonarne - Wyklady — 12 h
zaje¢ wedlug planu studiéw:
Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu
Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajeé Sposdob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.C4 |1. Zna i rozumie istotg rozwoju
K_WO01 | zrownowazonego
PIBZ.C4 |2. Ma wiedze na temat zagrozen
K_WO02 | gospodarczych, spotecznych i
ekologicznych oraz zapobiegania
cywilizacyjnej  degradacji  Srodowiska. Kolokwium,
Potrafi wykorzysta¢ zdobyta wiedze i " .
rozumie potrzeb¢ przekazywania jej | K W02 w aklywnose
spoleczenstwu podczas
3. Zna podstawowe definicje i kryteria wyktadow
klasyfikacji, funkcje obszaréw wiejskich w
Polsce oraz znaczenie kapitatu ludzkiego.
PIBZ.C4_
K_W03
) Potrafi pozyskiwa¢ informacje z literatury, Kolokwium,
PIBZ.CA_ | pyz danych, Internetu w zakresie rozwoju AV WIOSE
K_U01 ZrOwnowazonego K_U01 w 4
podczas
wyktadow
Wykazuje potrzebe statego aktualizowania Kolokwium,
PIBZ.CA wiedzy z zakresu zréwnowazonego aAktvwiod
| rozwoju K_K05 W 4
K_Ko01
- podczas
wykladow
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 @
ECTS: (A +B) @ 3
& 2
S |3
g 3
» 2
A. Liczba godzin Wyktady 20 |12
kontaktowych z podzialem ) .
wy. e Zaliczenie 2 2
na formy zaje€ oraz liczba




punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 8 6
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 30 |21
ECTS 1,0 0,7
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do zaliczenia 15 (24
stiiaentawiramach Praca w bibliotece i w sieci 15 |15
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 30 39
ECTS 10 |13
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosei sumie:
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz  ECTS
tym liczba punktéw ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Rozwoj zrownowazony — definicja, glowne zalozenia,
aspekty polityczno-gospodarcze i umocowanie prawne

2. Niezrownowazony rozwo0j naszej cywilizacji — cywilizacyjna
degradacja $rodowiska. Zagrozenia gospodarcze, spoteczne i
ekologiczne

3. Konferencje, dokumenty, organizacje, konwencje zwigzane
ze ZrOWnowazonym rozwojem.

4. Spoteczne oraz ekologiczne aspekty zréwnowazonego
rozwoju

5. Definicja i klasyfikacja obszarow wiejskich. Funkcje
obszaro6w wiejskich i ich przestrzenne zréznicowanie w
Polsce.

6. Kapitat ludzki obszarow wiejskich.

7. Aktualny stan i kierunki przemian i rozwoju rolnictwa i

obszaréow wiejskich

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny i problemowy w przekazie stownym i
wizualnym

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos$¢
studenta na zajeciach jest




obowigzkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa z zaliczenia pisemnego

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

Kryk B. (red. nauk). Zréwnowazony rozwoj obszaro6w
wiejskich. Wydawnictwo Economicus, Szczecin, 2010.
Koztowski S., Zrownowazony rozwoj — program na jutro,
Wyd. Abrys, Poznan 2008

Koztowski S., Przysztos¢ ekorozwoju, Wyd. KUL, Lublin
2007

Czarnecki A. Rola urbanizacji w wielofunkcyjnym rozwoju
obszarow wiejskich, IRWiR, Warszawa 2009

Ktodzinski M., Dzun W., Rolnictwo a rozwdj obszarow
wiejskich. Wyd. Instytut Rozwoju Wsi i Rolnictwa PAN,
Warszawa, 2005.

Rogall H., Ekonomika zrownowazonego rozwoju: teoria i
praktyka, Zysk i Spotka, Poznan 2010




C5. Elementy prawa zywnosciowego

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

Elementy prawa zywnos$ciowego PIBZ C5

(wg planu studiow):

Elements of food law
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: studia stacjonarne / niestacjonarne
Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2

Dr hab. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z zakresu prawa zywnosciowego

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

Wyktad — 20 h — st. stacj., 12 h— st. niestac;j.

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.C5 |Zna i rozumie standardy i normy | K_W14
K_WO01 | techniczne, sanitarne i etyczne oraz
L . . K_W02 Wyktad Test
wskazniki  ekologiczne  zwigzane z | — . .
rodukcja zywnosci zaliczeniowy
P wraz z
PIBZ.C5_ | Zna podstawowe systemy zapewniania | K_WO06 czescig
K W02 | jakosci w gospodarce zywnos$ciowej oraz K W02 opisowa
ma podstawowag wiedz¢ na temat ich | -—
wdrazania w praktyce gospodarczej
PIBZ.C5 | Ma podstawowa wiedze ekonomiczng, | K_W14
prawng 1 spoleczng i nauk pokrewnych




K_WO03

dostosowang do studiowanego kierunku
studiow

PIBZ.C5_ | Posiada umiejetno$¢ wyszukiwania, K_U14
K_Uo01 zrozumlenla,.anallzy |.yvykorzystywan|a Wyklad Test
potrzebnych informacji pochodzacych z i )
roznych zrodet 1 w roznych formach z zaliczeniowy
zakresu studiowanego kierunku studiéw Wra? Z
czescia
PIBZ.C5 | Umie oceni¢ wady i zalety podejmowanych | K_UO01 opisowg
K_U02 | dziatan majacych na celu rozwigzywanie
zaistniatych problemow zawodowych dla
nabrania doswiadczenia i doskonalenia
umiejetnosci inzynierskich
PIBZ.C5_ | Potrafi w oparciu 0 zdobyta wiedze z K_U07
K_U03 | zakresu przedsigbiorczosci, organizacji i
zarzadzania oraz marketingu, oceni¢
podstawowe uwarunkowania tworzenia i
rozwoju form indywidualnej
przedsigbiorczosci w sektorze rolno-
spozywczym, podjac¢ decyzje o
prowadzeniu wiasnej dziatalnosci i
przygotowaé podstawowe dokumenty do
rejestracji
PIBZ.C5 | Umie zaplanowa¢ i wdrozy¢é systemy K_U14
K_U04 | zarzadzania jako$cia w przedsigbiorstwach
sektora rolno-spozywczego.
PIBZ.C5_ | Wskazuje priorytety stuzace realizacji | K _K02 Aktywnos¢
K_KO01 | okreslonego przez siebie lub innych zadania K_KO05 Wyklad na zajeciach
PIBZ.C5 | Ma $wiadomo$é potrzeby doksztatcania i
K_K02 | samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu
PIBZ.C5_ | Potrafi mysle¢ i dzialaé w sposob
K_KO03 | przedsigbiorczy

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A +B) 2 =
3 2
S g
g 3
» z
A. Liczba godzin Wyktad 20 12
kontaktowych z podzialem




na formy zajeé oraz liczba Konsultacje 10 8
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 30 20
ECTS 1,0 0,7
B. Formy aktywnosci Praca w sieci, praca z ksigzka 10 15
stiiaentawiramach Przygotowanie do zaliczenia 20 25
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 30 40
ECTS 1,0 1,3
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: .
w sumie:
ECTS

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1.

no

oA~

0.

Rys historyczny prawa zywnosciowego. Zrodla prawa
Zywnos$ciowego.

Zasady prawa zywnosciowego. Podstawowe pojecia z
zakresu prawa zywnos$ciowego.

Jako$¢ zywnosci.

Higiena zywnosci.

Kontrola jakos$ci zywnoSci.

Odpowiedzialnos¢ prawna za naruszenie norm prawa
Zywno$Cciowego.

Znakowanie zywnosci.

Szczegodlne kategorie zywnosci.

Zywno$é w obrocie miedzynarodowym.

Zaliczenie koncowe.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny z prezentacja multimedialna,
e-learning

studium przypadku

tablica suchoscieralna

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia




do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposob obliczania oceny Aktywno$¢ na zajeciach — 20 %

koncowej: . .
L Ocena z zaliczenia- 80 %

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglos$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura: 1. M. Taczanowski, Prawo zywnosciowe, (Wolters Kluwer)
Warszawa 2017.

2. ustawa z 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia
(Dz. U. 2015, 594) oraz rozporzadzenia wykonawcze.

3. A. Szymecka- Wesolowska, Bezpieczenstwo zywnoSci i
zywienia- komentarz, (Wolters Kluwer), Warszawa 2013.

4. P. Wojciechowski, M. Korzycka, System prawa
zywnosciowego, (Wolters Kluwer), Warszawa 2017.

5. A. Szymecka- Wesotowska, Os$wiadczenia zywieniowe i
zdrowotne w oznakowaniu, prezentacji reklamie Zzywnosci-
komentarz, (Wolters Kluwer), Warszawa 2015.

6. Krochmal —Marczak B. (red). Jakos¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

7. Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnos$ci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3




C6. Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej

(wg planu studiéw): PiBZ C6

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Natural and technological foundations of plant production

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna

Punkty ECTS: 7

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2,3

Koordynator przedmiotu: dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wymagania 1 siedlisko ro$lin uprawnych, podstawowe zasady uprawy roli i ro$lin, rola
ptodozmianow w produkcji roslinnej. Ocena warunkow siedliskowych i doboru do nich gatunkow
roslin w zmianowaniu. Procedura pozwalajaca na uzyskanie wysokiej jakosci plonu roslin uprawy
polowej bez negatywnego oddzialywania na organizm ludzki oraz na §rodowisko rolnicze.

Liczba godzin zaje¢ w Stacjonarne
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

Semestr 2
Wyklady - 15 h, Cwiczenia praktyczne — 30 h
Semestr 3

Wyklady - 30 h, Cwiczenia praktyczne — 30 h, Cwiczenia
terenowe —5 h

Niestacjonarne

Semestr 2

Wyktady - 10 h, Cwiczenia praktyczne — 20 h
Semestr 3

Wyklady - 10 h, Cwiczenia praktyczne — 20 h, Cwiczenia
terenowe —3 h




Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajeé Sposdb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ. . Ma wiedz¢ dotyczacg znaczenia
C6_K_W01 gospodarczego ~ gatunkéw  roélin
uprawnych,
. Zna budowe morfologiczng
podstawowych gatunkow roslin
PiBZ. uprawnych. K_WO03
C6 K W02 . Ma wiedze 2z zakresu wymagan Egzamin
S siedliskowych wybranych gatunkow | K_WO05 W, pisemny,
roslin rolniczych. , kolokwia,
. Ma wiedz¢ na temat systemoéw K_W06 cw. P, karty
. gospodarowania w rolnictwie |k \w11 ew. T technologiczn
PiBZ. (integrowany, ekologiczny, - ' y
C6_K_W03 konwencjonalny), K W14
. Posiada wiedz¢ w zakresie technologii
. uprawy wybranych gatunkéw ro$lin
PIBZ. uprawy polowej oraz rozumie znaczenie
C6_K_Wo4 poszczegdlnych elementow
agrotechniki w catoksztalcie stosowanej
technologii uprawy.
PiBZ Opisuje grupy botaniczno-rolnicze i |\ o,
C6_K_Uo1 uzytkowe wybranych gatunkéw ro$lin -
uprawnych z uwzglednieniem ich K U04 Egzamin
wymagan glebowo-klimatycznych; h W, pisemny,
PiBJ Umie zastosowac optymalng | K_U05 o D kolokwia,
C6_K_U02 technolpglq do dapego .gatunku uprawy |\ joa w. I, Karty
polowej, w zaleznosci od warunkow — , technologiczn
.. L. éw. T g
siedliskowych i kierunku uprawy. K U07 e
Potrafi zaprojektowac karte -
PiBZ technologiczng dla wybranych | K _U17
C6_K_U03 gatunkow roslin rolniczych.
PiBZ . Student wykazuje zrozumienie zjawisk | K_KO04 W, Egzamin
C6_K_KO1 zachodzacych  miedzy  zabiegami pisemny,
PiBZ agrotechnicznymi a ro$ling uprawna. K_Ko1 ¢w. P, ¢w. T kolokwia,
C6_K_KO02 . Ma potrzebe doksztalcania oraz karty

koniecznos¢ samodoskonalenia.

technologiczn
e

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 7 ®
ECTS: (A+B) Sem. 2 - 3ECTS 2 z
Sem. 3 -4 ECTS S | g

g 3
n z

A. Liczba godzin Semestr 2

kontaktowych z podzialem

L Wyklady 15 |10
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych




w ramach tych zaje¢: Cwiczenia praktyczne 30 |20
Konsultacje 5 6
W sumie: 50 (36
ECTS 1,7 112
Semestr 3
Wyktady 30 10
Cwiczenia praktyczne 30 20
Cwiczenia terenowe 5 3
Egzamin 2 2
Konsultacje 5 19
W sumie: 72 | 54
ECTS 24 |18
B. Formy aktywnosci Semestr 2
studenta w rarr.lach Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 10 10
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Praca nad sprawozdaniami 30 |44
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 40 | 54
ECTS 1,3 |18
Semestr 3
Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 8 10
Praca nad projektami 15 |25
Przygotowanie do egzaminu 20 |25
Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen
terenowych
w 5 6
W sumie:
48 | 66
ECTS
16 |22
Cwiczenia praktyczne 60 |40

C. Liczba godzin zaje¢




ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktow ECTS:

Cwiczenia terenowe 5 3
Praca nad projektami 15 |25
Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen 5 6
terenowych
Praca nad sprawozdaniami
P 30 |44

w sumie:

115 | 118
ECTS

38 |39

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady
ksztalcenia w ramach
- . .. Semestr 2
poszczegolnych form zajec:
1. Czynniki przyrodnicze i antropogeniczne siedliska roslin

S~ wN

uprawnych.

Systemy rolnictwa (integrowany, ekologiczny, konwencjonalny),
Teoretyczne podstawy uprawy roli.

Zasady pielegnowania roslin uprawnych.

Charakterystyka siewu i sadzenia roslin uprawnych.
Przyrodnicze podstawy i elementy zmianowania. Nowe poglady
dotyczace zmianowan.

Semestr 3

1.

Technologia upraw dla waznych gospodarczo gatunkéw uprawy
polowej, w zaleznoéci od kierunku ich uzytkowania (miejsce w
zmianowaniu, przygotowanie gleby do siewu/sadzenia roslin,
dobdr odmian, zabiegi nawozowe, pielggnacyjne oraz ochrony
ro§lin, przygotowanie ro$lin do zbioru, zbidr). Mozliwosci
zagospodarowania plonu gtéwnego i ubocznego.

Najwazniejsze zagrozenia wystepujace we wspotczesnych
uprawach  rolniczych;  progi  szkodliwo$ci  patogenéw
podstawowych gatunkdéw roslin uprawy polowej oraz problemow
uodporniania si¢ patogenéw na $rodki ochrony roslin w uprawach
wybranych gatunkéw roslin rolniczych.

Cwiczenia praktyczne:

Semestr 2

1.

Znaczenie gospodarcze, podziat i charakterystyka przyrodniczo -
uzytkowa, rozpoznawanie nasion i czg¢§ci wegetatywnych roslin
zbozowych.

Znaczenie gospodarcze, podziat i charakterystyka przyrodniczo-
uzytkowa, rozpoznawanie nasion i czgsci wegetatywnych roslin
okopowych.




3. Znaczenie gospodarcze, podziat i charakterystyka przyrodniczo -
uzytkowa, rozpoznawanie nasion i czesci wegetatywnych roslin
oleistych, wtoknistych i specjalnych.

4. Znaczenie gospodarcze, podziat i charakterystyka przyrodniczo -
uzytkowa, rozpoznawanie nasion i czg¢§ci wegetatywnych roslin
bobowatych grubo- i drobnonasiennych.

Semestr 3

1. Opracowywanie projektéw technologii uprawy wybranych
gatunkow roslin zbozowych i okopowych w réznych warunkach
srodowiskowych i systemach uprawy, ustalanie potrzeb
nawozowych roslin oraz dobor §rodkdéw ochrony roslin.

2. Opracowywanie projektow technologii uprawy wybranych
gatunkow roslin oleistych, wtdknistych i bobowatych w réznych
warunkach §rodowiskowych i systemach uprawy, ustalanie
potrzeb nawozowych roslin oraz dobor srodkow ochrony roslin.

Cwiczenia terenowe:

1. Porownanie agrotechniki (przedplon, odmiana, stosowane $rodki
ochrony roslin, nawozenie mineralne, ilo§¢ oraz termin siewu,
itp.) podstawowych gatunkéw roslin rolniczych w warunkach

polowych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, projekt
technologiczny, ¢wiczenia terenowe

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Semestr 2

Ocena z ¢wiczen - §rednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych
ocen

Semestr 3

Ocena z ¢wiczen - §rednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych
ocen

Ocena koncowa

Ocena z ¢wiczen sem. 3 — 20%




Ocena z ¢wiczen sem. 4 — 20%

Ocena z egzaminu — 60%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglos$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia ogo6lna, Botanika 2z elementami fizjologii roslin,
Ksztaltowanie zyznosci gleb, Ekologia i ochrona srodowiska

Zalecana literatura:

10.

Blazewicz-Wozniak M., Kesik T., Konopinski M.2014.
Uprawa roli i ro$lin z elementami herbologii. Wyd. Uniwersytetu
Przyrodniczego, Lublin.

Jasinska Z., Kotecki A. 2003. Szczegotowa Uprawa Roslin. Wyd.
AR Wroctaw.

Sawicka B. 2000. Agrotechnika i jako$¢ cech roslin uprawnych.
Wyd. AR Lublin.

Wilczek M. 2003. Przewodnik do ¢wiczen ze szczegotowej
uprawy roslin. Wyd. AR Lublin

Gacek E. (red.) Lista opisowa odmian ro$lin uprawnych. Wyd.
COBORU, Stupia Wielka — najnowsze wydanie.

Zalecenia ochrony roslin. Cz. 1. Wykaz srodkéw ochrony ro$lin.
Cz. 1I. Rosliny uprawy polowej. Wyd. IOR Poznan — najnowsze
wydanie.

Duer I., Fotyma M., Madej A. 2004. Kodeks Dobrej Praktyki
Rolniczej. Wyd. MRiRW i MS; Warszawa

Czasopisma fachowe: Top Agrar Polska, Wie§ Jutra,
Nowoczesna Uprawa, Przeglad Zbozowo-Mtynarski i inne.
Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




C7. Technologie produkcji zwierzecej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Technologie produkcji zwierzecej PiBZ C7
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): = Animal production technologies

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 6

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2,3

Koordynator przedmiotu: dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zasady chowu i hodowli zwierzat gospodarskich. Podstawowe typy uzytkowe poszczegodlnych
gatunkow zwierzat, rasy oraz kierunki ich uzytkowania. Organizacja chowu i hodowli zwierzat,
podstawowymi technologiami stosowanymi w produkcji zwierzgcej. Systemy utrzymania i zywienia
zwierzat oraz standardy zwiazane z ich dobrostanem. Technologie produkcji wysokiej jakosci i
bezpieczenstwo zdrowotnie surowcoéw pozyskiwanych od 1 ze zwierzat gospodarskich.

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne — wyktady 30h, ¢w. praktyczne 45h, ¢w. terenowe Sh

ramach poszczegélnych form s njestacjonarne — wyktady 20h, ¢w. praktyczne 30h,
zaje¢ wedlug planu studiow: ¢y terenowe 3h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

Zna podstawowe pojecia, warunkowania, K_W02

PiBZ. | systemy i gospodarcze znaczenie

c7 Wo1 | produkcji zwierzgeej oraz typy uzytkowe i K_W03
B rasy zwierzat gospodarskich. . K W05 W kolokwia
. Zna technologie produkcji wysokiej K_Wo6 éw. P czastkowe

PiBZ. jakosci 1 bezpiecznych zdrowotnie K_W07

C7 W02 | surowcow pozyskiwanych od i ze K_W09

zwierzat. K_W11




PiBZ. Potrafi oceni¢ efekty technologii K_U03
produkcji surowcow pozyskiwanych od i K_U04 kolokwia
C7_U01 i
- ze zwierzat. K_U05 czastkowe
_ - — K _U06 ¢w. P
PiBY. Potrafi %aprOJektowa’lc proces technologii obecnodé na
produkcji okreslonego surowca | K_UO07 éwiczeniach.
C7 U02 | zwierzgcego
- K_U10
PiBZ. Potrafi organizowac¢ prace i kierowac zaangazo-
matym zespotem, przyjmujac wanie w
C7_Ko01 odpowiedzialno$¢ za efekty jego pracy. realizacje
K_KO01 .
e Ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci za ¢wiczen na
PiBZ. ;
produkcje surowcow wysokiej jakosci, i—igg W, pOdStaW'e__
C7_KO02 | zdrowie zwierzat i ich dobrostan oraz stan - cw. P obserwacji
srodowiska naturalnego. K_KO04 T prowadzace-
PiB7 Jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia K_K05 go zajgcia
' r6l zawodowych, w tym przestrzegania
C7_KO03 | zasad etyki zawodowej i wymagania tego
od innych.
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow Semestr 2 -3 ®
ECTS: (A +B) Semestr 3 -3 % z
Razem - 6 S, g
S 8
n Z
A. Liczba godzin Semestr 2
kontaktowych z podzialem
. . - Wyktad
na formy zajec oraz liczba 15 10
punktow ECTS uzyskanych  (Cwiczenia praktyczne 30 20
w ramach tych zaje¢: ) 10 5
Konsultacje
Semestr 3
15 10
Wyktad
f . 15 10
Cwiczenia praktyczne
, 5 3
Cwiczenia terenowe
. 10 5
Konsultacje
. 100 63
W sumie:
3,3 2,1
ECTS
B. Formy aktywnosci Semestr 2
studenta w ramach




samoksztalcenia wraz z Przygotowanie og6lne do ¢wiczeh praktycznych 15 11
planowana liczba godzin na p ie do kolokwid 20 30
kazda forme i liczba rzygotowanie do kolokwiow
punktow ECTS:
Semestr 3
Przygotowanie pracy na zdefiniowany temat 20 37
Przygotowanie do egzaminu
ye g 15 27
Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen 10 15
terenowych
W sumie:
ECTS 80 117
2,7 3,9
C. Liczba godzin zajeé Semestr 2
ksztaltujacych umiejetnosci Cwiczenia praktyczne 30 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazanaz  Semestr 3
liczb ktow ECTS: [ :
tym liczba punktow Cwiczenia praktyczne 15 10
Cwiczenia terenowe 5 3
Przygotowanie pracy na zdefiniowany temat
25 37
Przygotowanie sprawozdania z ¢wiczen
terenowych 10 15
w sumie: 85 85
ECTS 2,8 2,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form
zajec:

Semestr 2

Wyklady

Znaczenia produkcji zwierzecej 1 kierunkow jej rozwoju.
Charakterystyka ferm przemystowych.

Produkcja zwierzgca: podstawowe pojecia; uwarunkowania,
systemy i gospodarcze znaczenie; systematyka, typy uzytkowe
i rasy zwierzat gospodarskich.

Higiena srodowiska hodowlanego.

System identyfikacji i rejestracji zwierzat.

Pasze w zywieniu zwierzat.

Technologia produkcji mleka.

Technologia produkcji wolowiny, wieprzowiny, migsa
drobiowego.

Technologia produkgji jaj.

Uzytkowanie: owiec, koz, koni, jeleniowatych, krolikow,
pszczot miodnych.

Cwiczenia praktyczne




— Analiza technologii produkcji mleka krowiego.
— Analiza technologii produkcji wotowiny.
— Analiza technologii produkcji wieprzowiny.
— Analiza technologii produkcji migsa drobiowego.
— Analiza technologii produkgcji jaj.
Semestr 3
Wyklady
— Behawior i dobrostan zwierzat.
— Pielegnacja i ochrona zdrowia zwierzat. Bezpieczenstwo i
higiena pracy przy obstudze zwierzat.
— Transport zwierzat i surowcow.
— Organizacja i planowanie produkcji zwierzecej. Zarzadzanie
produkcja zwierzeca w gospodarstwie.
— Systemy jakosci w produkcji zwierzgce;.
— Oddziatywanie zwierzat na srodowisko.
Cwiczenia praktyczne
Projekt technologii produkcji wysokiej jakosci i1 bezpiecznych
zdrowotnie surowcow zwierzgcych.

Cwiczenia terenowe

— Wizyta studyjna w gospodarstwie z towarowa produkcja
ZWierzeca.

Metody i techniki

wyklad informacyjny 1 problemowy w przekazie stownym i

ksztalcenia: wizualnym; _ analiza  problemu; ¢wiczenia  projektowe  z
wykorzystaniem normatywow i symulacji komputerowej; wywiad;
obserwacja; opis tematyczny; konsultacja, ¢wiczenia terenowe

* Warunki i sposéb

zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do
egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

a) semestr 2
e Srednia ocen z kolokwium — 100% oceny koncowe;j
b) semestr 3
— egzamin 100%
— ¢wiczenia;
e ocena projektu i zaangazowania w jego realizacje 80%
e ocena raportu i zaangazowania z ¢wiczen terenowych —
20%
Ocena koncowa modutu:
- ocena z sem 2. ¢wiczenia — 20%
- ocena z sem 3. ¢wiczenia — 20%
- ocena z egzaminu — 60%




Suma cze$ci ocen zawartych w przedzialach stanowi ocen¢ koncowa:
3,00- 3,24=3,0(dst); 3,25-3,74=3,5(+dst); 3,75-4,24=

40(db); 425-473=45(+db),  4,74—500=5, (bdb)

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i Botanika z elementami fizjologii ro$lin, Chemia ogoélna,
dodatkowe, szczegolnie w

I Fizyka, Ekonomia, Ekologia i ochrona $rodowiska,

sekwencyjnosci Zréwnowazony rozwoj
przedmiotow:
Zalecana literatura: — Babicz M. (red.) 2014. Chéw i hodowla $§win. Wyd. UP w Lublinie.
—  Grodzki H. (red.). 2011. Metody chowu i hodowli bydta. Wyd. SGGW,
Warszawa.
— Jankowski J. (red.) 2012. Hodowla i uzytkowanie drobiu. Wyd. PWRIL,
Warszawa.
— Jeroch H., Lipiec A. (red.) 2012. Pasze i dodatki paszowe. Wyd. PWRIL,
Warszawa.

— KilarJ., Ruda M., Kusz D. 2016. Ekologiczny chow i uzytkowanie
gospodarskich zwierzat jeleniowatych. Wyd. Ruthenus, Krosno.

— Kotacz R., Dobrzanski Z. 2006. Higiena i dobrostan zwierzat
gospodarskich . Wyd. UP we Wroctawiu.

— Kuczaj M. (red.) 2016. Hodowla zwierzat. Organizacja produkcji
zwierzecej. Wroctaw.

—  Niznikowski R (2011). Hodowla i chow i uzytkowanie owiec. Wyd.
Wies Jutra. Warszawa.

— Nowicki B., Jasek S., Maciejowski J., Nowakowski P., Pawlina E. 2011.
Rasy zwierzat gospodarskich. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

— Pawlak H., Lipinski M. 2016. Leksykon zootechniczny. Wyd. UP w
Poznaniu.

— Szulc T. (red.) 2013. Chéw i hodowla zwierzat. Wyd. UP we Wroctawiu.

— Zasada Wzajemnej Zgodnosci (cross-compliance). Wykaz norm i
wymogow obowigzujacych od 2015 roku oraz zazielenianie WPR.
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi, Warszawa 2014.

— Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

— Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB: 973-
73-64457-33-3

—  Czasopisma: Przeglad Hodowlany, Bydto, Trzoda Chlewna, Top Agrar,
Gospodarka Miesna, Przemyst Spozywczy, Polskie Drobiarstwo.




C8. Bezpieczenstwo w ochronie roslin

Informacje ogélne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:
Poziom studiéw:

Profil:

Forma studiow:

Punkty ECTS:

Jezyk wykladowy:

Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Bezpieczenstwo w ochronie ro$lin PIBZ C8

Safety in plant protection

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

Stacjonarna / niestacjonarna

3

polski

2019/2020

3

Dr inz. Rafal Sionek

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw




Tresci programowe zapewniajgce uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Ochrona ros$lin przed agrofagami w $wietle zrownowazonego rozwoju oraz nabycie umieje¢tnosci
zastosowania zdobytej wiedzy w praktyce.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegolnych form

zajeé wedlug planu studiow:

Studia stacjonarne : Wyktady — 15 h, Cwiczenia praktyczne — 20 h

studia niestacjonarne- Wyktady — 10 h, Cwiczenia praktyczne — 15h

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia sig¢
' Zna objawy powodowane przez wazniejsze Kolokwium
PIBZ.C8 | agrofagi  zagrazajagce  surowcom i K W04
K_WO01 | produktom zywno$ciowym oraz bezpieczne - W $prawg|za-
metody zwalczania chorob i szkodnikow | K_W11 jace wiedzg
roslin.
Potrafi rozpozna¢ wazne gospodarczo Sprawozda-
choroby i szkodniki ro$lin rolniczych, nia z
PIBZ.C8 | Warzywniczych oraz sadowniczych, ¢wiczen,
K U01_ rozpozna¢ objawy powodowane przez te K_U05 cw. P wypowiedz
agrofagii oraz proponuje program ich K U17 ' ustna
zwalczania bezpieczny dla konsumenta a
produktéw spozywczych pochodzenia
roslinnego.
Rozumie zalezno$ci pomigdzy decyzjami wypowiedz
. rodukcyjnymi a postawami etycznymi w ustna,
pIBz.Cg | Produxeyjnymi a p yezny K_KO04 W
— | zawodzie. sprawozda-
K_Ko01

nia z ¢wiczen

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A +B) ® s
& 2
s | 3
g 3
n z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . _
" - Cwiczenia praktyczne 20 15
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 10 5
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 30
ECTS 15 1,0




B. Formy aktywnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
studenta w ramach praktycznych 30 40
samoksztalceniawrazz Przygotowanie do kolokwium
planowana liczba godzin na 15 20
kazda forme i liczbg
punktow ECTS: .
W sumie:
45 60
ECTS
1,5 2,0
C. Liczba godzin zajeé Udzial w ¢wiczeniach praktycznych 20 15
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
praktyc.zne w rama(,:h praktycznych
przedmiotu oraz zwiazana z 30 40
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie:
50 55
ECTS
1,7 1,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:
1. Stan prawny ochrony roslin w Polsce.
2. Zagadnienia fitopatologii — symptomatologia, metody

zwalczania chorob roslin.

3. Zagadnienia z entomologii — rodzaje uszkodzen ro$lin przez
szkodniki i metody zwalczania fitofagow.

4. Techniki w ochronie ro$lin.

5. Zasady bezpiecznego stosowania pestycydow.

Cwiczenia praktyczne:

1. Rozpoznawanie chordb i szkodnikow roslin zbozowych i
ustalanie programu ich zwalczania.

2. Rozpoznawanie chorob i szkodnikéw roslin okopowych i
ustalanie programu ich zwalczania.

3. Rozpoznawanie chordb i szkodnikow roslin warzywnych i
ustalanie programu ich zwalczania.

4. Rozpoznawanie choréb i szkodnikéw roslin sadowniczych i
ustalanie programu ich zwalczania.

5. Rozpoznawanie chorob i szkodnikow surowcow roslinnych w
magazynach i przechowalniach oraz ustalanie programu ich
zwalczania.

Metody i techniki podajaca — wyktad wspomagany prezentacja multimedialna,
ksztalcenia: praktyczna — ¢wiczenia praktyczne: dyskusja, analiza danych
zrodtowych

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:




* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest

obowiazkowa:
Sposéb obliczania oceny zaliczenie koncowe wyktadow i ¢wiczen to uzyskanie min.
koncowej: pozytywnego wyniku (3,0) z wszystkich ocen czastkowych

obliczonych jako $rednia arytmetyczna.

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglos$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura: e Kryczynski S., Weber Z. 2010. Fitopatologia. T. 1, T. 2. Wyd.
PWRIL, Warszawa.

e Hotownicki R. 2006. Technika opryskiwania roslin. Wyd.
Plantpress, Krakow.

e Wilkaniec B. 2009. Entomologia. T. 1, T. 2. Wyd. PWRIL,
Warszawa.

e Mrowczynski M. (red.). 2013. Integrowana ochrona ros$lin
uprawnych. T. 1. Podstawy integrowanej ochrony. Wyd.
PWRIL, Warszawa.

e Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

e Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenistwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3




C9. Hodowla roslin i nasiennictwo

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

. Hodowla roslin i nasiennictwo PiBZ C9
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  pjant breeding and seeding

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 3

Koordynator przedmiotu: dr inz. Marta Pisarek

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu




Metody tworzenia roslin uprawnych wykorzystywanych w gospodarce zywieniowej. Metody hodowli

roslin

samoptodnych,

obcoptodnych i

rozmnazanych wegetatywnie.

Wspolczesne

techniki

biotechnologiczne a bezpieczenstwo zywno$ci. Ocena laboratoryjna materialu siewnego oraz ocena
postepu biologicznego w hodowli roslin zywieniowych.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegdlnych form

zaje¢ wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h

S. niestacjonarne — wyktady 8 h, ¢w. laboratoryjne 12 h

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajeé Sposob weryfikacji
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych i oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ.C9 K | Przedstawia znaczenie i rozwd6j hodowli
~Wo1 roslin wsrod nauk przyrodniczych.
PiBZ.C9_K | Wymienia podstawowe kierunki i metody
_Wo2 hodowli réznych grup ro$lin uprawnych _ _
wykorzystanych w zywieniu. K_W01 Zaliczenie z
prsye K_W02 Wyktad ocen ania
PiBZ.C9 K | 7na osiggniecia biotechnologii w praktyce - Y a (pyt
W03 e Lo K_W03 otwarte)
- rolniczej i gospodarce Zywieniowe;.
PIBZ.C9 K | zna zasady funkcjonowania rynku
_Wo04 nasiennego w Polsce i UE. Rozumie
znaczenie jakosci nasion w produkcji
ZywnoSci.
PiBZ.C9 K | Wiasciwie dobiera i weryfikuje metody
_uo1 hodowlane do poszczegdlnych grup roslin
uprawnych w zaleznosci od ich sposobu
rozmnazania. K_U01 Sprawdzian
— (. . zaliczeniowy,
PiBZ.C9_ | Ocenia przydatnoé¢é nowych odmian | K_U02 Cwiczenia prezentacja
K_U02 r‘os'li.n ' up'rawnych w  gospodarce K U04 sprawozdania
zywieniowej. B
PiBZ.C9_ Wykazuje postep biologiczny dokonujacy
K_U03 si¢ w hodowli ro$lin uprawnych
PiBZ.C9_ | Wskazuje priorytety shuzace realizacji
K_KO01 okreslonego zadania. K_K02 ) Sprawdzian
. Cwiczenia zaliczeniowy
PiBZ.C9_ | Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate K_K05 prezentacja
K_K02 zycie.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéw 2
ECTS: (A + B) £
= =
& 2
S g
g 3
» Z




A. Liczba godzin wyktad 10 8
kontaktowych z podzialem . i )
. 2 ¢wiczenia laboratoryjne 20 12
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 10 10
w ramach tych zaje¢:
zaliczenie z oceng 2 2
W sumie: 42 32
ECTS 1,4 1,1
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogo6lne do ¢wiczen 2 4
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 5 5
samoksztalcenia wraz z
planowanag liczba godzin na  Przygotowanie sprawozdan 6 15
kazda forme i liczba . . .
punktéw ECTS: Przygotowanie do zaliczenia 5 4
W sumie: 18 28
ECTS 0,6 0,9
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 20 12
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan 6 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Gloszenie prezentacji 3 3
tym liczba punktow ECTS:
W sumie: 29 30
ECTS 1,0 1,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegoétowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Wyklady:

1. Hodowla roslin, jako nauka 1 dzialalno$¢ gospodarcza.
Pochodzenie i udomowienie ro$lin uprawnych. Kierunki
hodowli ro$lin.

2. Metody hodowli roslin. Selekcja i postep hodowlany.

3. Biotechnologia w hodowli roslin.

4. Nasiennictwo jako nauka i dziatalno$¢ gospodarcza.

5. Prawne zasady funkcjonowania nasiennictwa.

6. Ocena, rejestracja i ochrona odmian.

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Analizowanie zasad i technik krzyZzowania ro$lin uprawnych

2. Analizowanie rodzajow selekcji i jej zastosowania w hodowli
ro$lin.

3. Analizowanie programéw hodowli ro$lin samoptodnych,




obcoplodnych, mieszancowych i rozmnazanych wegetatywnie.

4. Wykonywanie oceny warto$ci pojedynkow nowych odmian
roslin uprawnych i okres§lenie mozliwosci ich wykorzystania w
gospodarce rynkowe;j.

5. Wykonanie kwalifikacji polowej plantacji nasiennych.

6. Wykonanie kwalifikacji laboratoryjnej materialu siewnego.

7. Analizowanie postepu biologicznego w hodowli wybranych
gatunkow ro$lin uprawnych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, pokaz, objasnienie lub
wyjasnienie

* Warunki i sposéb zaliczenia
poszczegolnych form zajeé, w
tym zasady zaliczen
poprawkowych, a takze
warunki dopuszczenia do
egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos§é
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z kolokwium 40%
Ocena z zaliczenia koncowego wyktadow 30%
Ocena z prezentacji 10%

Ocena ze sprawozdania 20%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci przedmiotéw:

Biochemia, Ksztaltowanie zyznosci gleb

Zalecana literatura:

— Michalik B. (red.) 2009. Hodowla ro$lin z elementami genetyki i
biotechnologii. PWRIL

—  Tarkowski Cz., 1999. Genetyka, hodowla roslin i nasiennictwo. AR Lublin.

— Darlewska M., Orzeszko-Rywka A., Rochalska M. 2002. Hodowla ro$lin i
nasiennictwo. SGGW Warszawa

— Duczmal K., Tucholska H., 2000. Nasiennictwo. Tom 1. Czg$¢ ogoélna.
PWRIL.

— Duczmal K., Tucholska H., 2000. Nasiennictwo. Tom 2. Rozmnazanie
materiatlu siewnego. PWRIL.




C10. Przetworstwo zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu i kod

., Przetworstwo zywnosci PIBZ C10
(wg planu studiow):

Food processing

studia pierwszego stopnia

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Profil: praktyczny

Forma studiéw: stacjonarna, niestacjonarna
Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Dr inz. Szymon Polaszczyk

Dr hab. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Technologia obrobki surowcow zywnosciowych i ich wplyw na jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci
oraz operacje i procesy prowadzone w przemysle rolno-spozywczym.

Liczba godzin zajeé¢ w
ramach poszczegélnych form 5h
zajeé wedlug planu studiow:

terenowe 3h

s. stacjonarne —wyktady 15 h, éw. laboratoryjne 45 h, ¢w. terenowe

S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 30 h, ¢w.

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Potrafi  okres$lic  wielko§¢  produkcji
surowcoOw oraz zakres przetworstwa
PiBZ zywno$ci, zna podstawowe procesy K_W06 W
C10_K_W | obrobki  wstgpnej,  utrwalania  i| K \Wo7 ’ Egzamin
01 przetwarzania surowcow roslinnych i B ¢w. L, pisemny,
zwierzecych oraz ich wplyw na jakosé i | K_WI0 w T kolokwia
. , . . cw.
bezpieczenstwo zywnosci. K_W11
PiBZ Potrafi omoéwié¢ linie  produkcyjne i
C10 K W | procesy technologiczne (mleczarstwo,




02 przetworstwo  migsne, OWOCOWO  —
warzywne) 1 ich wplyw na jako$¢ i
bezpieczenstwo zywnosci.
PiBZ Posiada wiedze¢ =z =zakresu higieny
C10_ K W produkcji i dostosowywanie zaktadow do
03 wymagan UE.
Potrafi przeprowadzic¢ procesy
PiBZ przetworstwa 1 obrobki  wstepnej,
C10_K _UQ | utrwalania i przetwarzania ziarna zboz,
1 ziemniakdw owocow i warzyw; miesa, | K_U05
mleka i jaj. K_U06 W, _
— — - - Egzamin
PiBZ P_otraﬁ przeprowadzi¢ probny wypiek K U09 éw. L, pisemny,
C10_K_UO | pieczywa. - kolokwia
2 K_U17 ¢w. T
PiBZ Potrafi przeprowadzié technologie K_U18
C10_K_U0 produkcji sokéow i nektarow, konserw
3 owocowych 1 warzywnych, jogurtow,
masta, produkcje wedlin, przerobu jaj
PiBZ Jest odpowiedzialny za pelnienie roli
C10_K_KO | zawodowej
1
prye — — — — K_KO01 W, .
PiBZ Ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnosci za Egzamin
C10_K_KO | ksztaltowanie bezpieczenstwa | K_KO04 éw. L, pisemny,
2 zdrowotnego i jako$ci zywnosci. kolokwia,
K_KO05 ¢w. T
PiBZ Jest zorientowany na ciaglte podnoszenie
C10_K_KO | kwalifikacji zawodowych.
3
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 5
ECTS: (A + B) S
<5} ®©
5 S
S g
g 3
» z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . ) )
" - Cwiczenia laboratoryjne 45 30
na formy zajeé oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  (Cwiczenia terenowe 5 3
w ramach tych zaje¢:
Konsultacje 15 15
W sumie: 80 58




ECTS 2,7 1,9
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 15 30
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 32 22
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie sprawozdan z ¢w. laboratoryjnych 20 32
kazda forme i liczbg . .,
punktéw ECTS: Przygotowanie sprawozdania z ¢w. terenowych 3 8
W sumie: 70 92
ECTS 2,3 3,1
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 45 30
ksztaltujacych umiejetnosci Cwiczenia terenowe 5 3
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie sprawozdan z ¢w. laboratoryjnych 20 32
tym liczba punktéw ECTS: ) .,
Przygotowanie sprawozdanie z ¢w. terenowych 3 8
W sumie: 73 73
ECTS 2,4 2,4

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Zakres przetworstwa zywnosci. Charakterystyka surowcoOw oraz
dodatkow do zywnosci. Zasady technologiczne stosowane w
przemysle rolno-spozywczym oraz ich wplyw na jako$¢ i
bezpieczenstwo zywnosci. Technologie mycia i1 dezynfekcji w
przemysle zywnosciowym. Procesy technologiczne i ich wplyw na
jako$¢ 1 bezpieczenstwo zywnos$ci prowadzone w roznych gateziach
przemystu spozywczego (przemyst owocowo-warzywny, przemyst
cukrowniczy, przetworstwo surowcow zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego 1 roslinnego, przemyst mleczarski). Przyktady linii
produkcyjnych ze szczegblnym uwzglednieniem mleczarstwa,
przetworstwa miesnego, owocowo - Warzywnego. Dostosowywanie
produkcji zakladow przetworczych do wymagan UE. Systemy
Jakosci Produkcji Zywnosci.

Cwiczenia laboratoryjne:

Przetworstwo ziarna zbdz. Wypiek pieczywa pszennego, zytniego
oraz pieczywa bezglutenowego. Przetworstwo ziemniakow.
Technologie produkcji thuszczéw roslinnych. Produkcja oleju
rzepakowego. Technologia produkcji sokéw i nektaréw, konserw
owocowych i warzywnych. Produkcja metnego i klarownego soku z
jabtek. Produkcja wedlin. Technologia przerobu jaj. Laboratoryjny




wyrob jogurtow, masta, serow.
Cwiczenia terenowe:

W trakcie zaje¢ terenowych  studenci nabywaja praktyczne
umiejetno$ci w wybranych przedsigbiorstwach produkcyjnych
sektora rolno - spozywczego (np. zaklady przetworstwa mleka,
migsa, zb6z, owocow, warzyw)

Studenci :

- zapoznajg si¢ z strukturg organizacyjng i profilem dziatalno$ci
przedsiebiorstwa

- zapoznaja si¢ z procesami technologicznymi surowcow i
produktéw zywno$ciowych

- poznaja warunki przechowywania produktéw zywnosciowych
aktywnoscig wody.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia laboratoryjne, ¢wiczenia terenowe

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Kryteria oceny koncowej:

ocena wiedzy z wyktadow — 50% oceny koncowe;j

e ocena umiejetnosci praktycznych, i1 wiedzy z C¢wiczen
laboratoryjnych — 40% oceny koncowe
e test z ¢wiczen terenowych — 10%
* Sposob i tryb -
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:
Wymagania wstepne i Chemia  zywnosci, Biochemia, Mikrobiologia  Zywnosci,

dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji
Technologie produkcji zwierzecej

ro$linne;j,




Zalecana literatura:

Jarczyk, E. Dluzewska (red.). Wybrane zagadnienia z ogolnej
technologii zywnos$ci. Wyd. SGGW Warszawa, 2008

Mitek M. Wybrane zagadnienia z technologii zywnosci. Wyd.
SGGW Warszawa, 2006

Pisula A., Pospiech E. (red.). Migso — podstawy nauki i
technologii. Wyd. SGGW Warszawa, 2011

Swietlikowska U. (red). Surowce spozywcze pochodzenia
roslinnego. Wyd. SGGW Warszawa, 2008.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

Zestawy norm i przepisOw prawnych dotyczacych zywnosci.




C11. Podstawy przedsi¢ebiorczosci w gospodarce zywnosSciowej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Podstawy przedsiebiorczosci w gospodarce Zywnos$ciowej PiBZ

(wg planu studiow): Cl1

Nazwa przedmiotu (J. ang.):  Fundamentals of entrepreneurship in the food economy

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne /niestacjonarne

Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 3

Koordynator przedmiotu: Dr hab. B. Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z zakresu przedsiebiorczosci z uwzglednieniem specyfiki funkcjonowania podmiotow w
gospodarce zywnosciowej. Prowadzenie dziatalno$ci gospodarczej, tworzenia biznesplanu,
pozyskiwania informacji dotyczacych wsparcia i §rodkéw finansowych na dziatalno$¢ gospodarcza

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne —wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 30 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktady 8 h, éw. praktyczne 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZCIT | 1 740 i rozumie podstawowe pojecia, K_W02
_K_Wo1 wymienia cechy kryteria z  zakresu | k \wo7 W Kolokwium
przedsiebiorczoscei i jej rodzajow. K W09 pisemne
piBzZ.C11 | 1-Wykonuje  prezentacj¢ 1 przedstawia | K_UOL Projekt
° . . A P
K Uo1l | sylwetkg  wzorowego  przedsigbiorcy cw. )
-7 funkcjonujgcego na rynku przedsigbiorstwa K_U14 biznesplanu,
w gospodarce zywno$ciowej. K U20 SpraWOZda‘
- nia z




2.Potrafi sporzadzic¢ podstawowy ¢wiczen,
o biznesplan przedsiebiorstwa prezentacja
PiBZ.C11 S o dia
funkcjonujacego w gospodarce multimedia
_K_U02 Zywnosciowej. Inai jej
L . - prezentacja
3. Student poprawnie rejestruje si¢ on-line i
PiBZ.C11 uz;(lleni;.l ; .o%b(l)wi’a(z.kowe ; formularze
K_U03 zakladania dziatalnosci gospodarcze;.
4.  Charakteryzuje  cechy  dobrego
przedsigbiorcy, wskazuje motywy
PiBZ.C11 | prowadzenia dziatalnosci gospodarcze;.
_K_U04
PiBZ.C11 | 1. Jest gotowy do odpowiedzialnego ocena
_K KO1 | petnienia roli zawodowej K KOl Zaangazo-
PiBZ.C11 lzjricgsrlf; ir::r};ézl}e:é i dziata¢ w sposob K—K05 Cw. P wania w
_K_K02 ’ _ , pracg na
¢wiczeniach
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A +B) e S
e =
S, ks
b5 3
n Z
A. Liczba godzin wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem ¢wiczenia praktyczne 30 20
na formy zajeé oraz liczba konsultacje 1 1
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zajeé: W sumie: 46 29
ECTS 1,5 1,0
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 10 11
studenta w ramach Przygotowanie do zaliczenia wykltadow 14 20
samoksztalcenia wraz z Przygotowanie projektu 20 30
planowana liczba godzin na )
kazdg forme i liczba W sumie: 44 61
punktéw ECTS: ECTS 15 | 20
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci b0 qt0vanie projektu 20 30
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktow ECTS: W sumie- 50 50




ECTS 1,7 1,7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

=

Istota przedsigbiorczy i przedsigbiorczos$ci oraz ich rola w

gospodarce.

2. Funkcje, strategie i modele przedsi¢biorczosci. Formy
organizacyjno-prawne dziatalnosci gospodarcze;.

3. Podejmowanie dziatalno$ci gospodarczej. Uwarunkowania
otoczenia ekonomicznego.

4. Biznesplan — podstawowe zagadnienia. Metodyka przygotowania
biznesplanu — cechy i zakres biznesplanu.

5. Rynek — cechy i funkcje.

6. Innowacje i innowacyjnos¢ podmiotow gospodarczych.
Uwarunkowania innowacyjnosci przedsigbiorstw.

7. Motywy, bariery i zrodta finansowania dziatan przedsigbiorczych.

Cwiczenia praktyczne

1. Analiza pojecia przedsiebiorczo$ci w gospodarce zywnosciowe;.
Przedsigbiorca- przedsigbiorczos¢.

2. Wskazywanie  motywow  dzialalno$ci  przedsigbiorczej i
rozpoznawanie uwarunkowan rozwoju przedsigbiorczosci.

3. Podzial przedsiebiorstw zgodnie z ustawa o Swobodzie Dzialalnosci

gospodarczej. Planowanie dziatalnosci gospodarczej. Pomyst na biznes.

Zaktadanie dziatalno$ci gospodarczej w ujeciu praktycznym.

Opracowanie biznesplanu przedsigbiorstwa dzialajacego w

gospodarce zywnosciowej - projekt.

6. Bezzwrotne zrodta pozyskiwania  kapitatu — ujecie praktyczne.
Programy  Operacyjne  dofinansowujgce  biznes. Wnioski o
dofinansowanie dziatalno$ci gospodarcze;.

7. Slawni przedsigbiorcy w gospodarce Zzywno$ciowej — prezentacja
sylwetek

o~

Metody i techniki wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja, praca w grupie,
ksztalcenia: projekt, wykorzystanie programéw pakietu Microsoft Office, Internetu

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny Ocena z kolokwium z wiedzy — 50%,

koncowej: . . . ) )
Srednia wazona ze wszystkich uzyskanych ocen na ¢wiczeniach; ocena




projektu biznesplanu, ocena ze sprawozdan i kolokwium i prezentacji
multimedialnej - 50%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekonomia

Zalecana literatura:

Piecuch T. Przedsigbiorczoé¢. Podstawy teoretyczne. Wydawnictwo
C.H.Beck, Warszawa 2010.

Bobrecka-Jamro D i in. (red.), Klastry w agrobiznesie.
Uwarunkowania funkcjonowania i wplyw na rozwdj lokalnej
przedsigbiorczosci, Wyd. Difin, Warszawa 2008.

Opolski K., Wasniewski K. Biznes plan : jak go budowac i
analizowac¢? CeDeWu, Warszawa 2007.

Rogoda B. Przedsiebiorczo$¢ i innowacje, Wyd. AE Krakow, 2005
Opracowania i publikacje Ministerstwa Gospodarki i PARP
Sepkowska Z. Podstawy przedsigbiorczos$ci. Warszawa. Difin,
2014.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=0&let=Sepkowska,%20Zofia
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Podstawy%20przedsi_biorczo_ci

C12. Zywienie czlowieka z elementami dietetyki

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Zywienie czlowieka z elementami dietetyki PiBZ C12

(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Human nutrition with elements of dietetics

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci

Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne / niestacjonarne

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 3

Koordynator przedmiotu: dr inz. Szymon Polaszczyk, mgr Patrycja Marszatek

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z zakresu zywienia cztowieka. Wdrazanie zasad specyfiki zywienia osob na réznym
poziomie rozwoju ontogenezy, aktywnosci fizycznej i stanu zdrowia.

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne - Wyktady - 15 h, Cwiczenia praktyczne — 30 h

ramach poszczegélnych form

i ) s. niestacjonarne - Wyktady - 8 h, Cwiczenia praktyczne — 20 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

Zna 1 rozumie cele i zadania Zywienia
cztowieka oraz histori¢ jej rozwoju.

Zna i rozumie fizjologi¢ trawienia i K_WO01

PiBZC12 przyswajania pozywienia oraz
K \WOL1 poszczegblnych sktadnikow odzywcezych. K_W11 W sprawdzian
Zna i rozumie potrzeby energetyczne | K_W12 wiedzy

organizmu i ich zaspokajanie oraz sktadniki
pokarmowe a takze warto$§¢ odzywczg i
bezpieczenstwo produktow spozywczych.




Student potrafi zaprojektowac ) :
PiBZC12 | zbilansowane diety dla 0s6b w réznym cw. P kolokwia,
. . . . K_U15 sprawozda-
_K_U01 wieku, z r6znymi problemami .
zdrowotnymi.
PIBZC12 Stu'dent potrafi rozwigzywa¢ dylematy W,
zwigzane z zawodem. K_KO03 .
_K_K01 éw. P dyskusja
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 5 o
ECTS: (A+B) g 3
g | s
5 |8
=) @
S @
n Z
A. Liczba godzin Wyktady 30 8
kontaktowych z podzialem . ,
- : Cwiczenia praktyczne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych  Konsultacje 15 15
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 75 43
ECTS 2,5 1,4
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 20 30
studenta w rartlach Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
samoksztalc?ma wraz z praktycznych
planowang liczba godzin na 30 40
kazdg forme i liczba Przygotowanie do kolokwium o5 37
punktow ECTS:
W sumie:
75 107
ECTS
2,5 3,6
C. Liczba godzin zajeé Udziat w ¢wiczeniach praktycznych 30 20
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
praktyc.zne w ramac.h praktycznych
przedmiotu oraz zwiazana z 30 40
tym liczba punktow ECTS:
W sumie:
60 60
ECTS
2,0 2,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegoélowe tresci Wyklady:

ksztalcenia w ramach




poszczegolnych form zajeé:

7. Cele i zadania zywienia cztowieka oraz historia jej rozwoju.

8. Fizjologia trawienia i przyswajania pozywienia.

9. Trawienie poszczegolnych sktadnikow odzywczych.

10. Potrzeby energetyczne organizmu i ich zaspokajanie.

11. Bilans energetyczny

12. Sktadniki  pokarmowe oraz = warto$¢
bezpieczenstwo produktow spozywczych.

13. Normy zywieniowe i planowanie Zywienia.

14. Ocena sposobu zywienia i stanu odzywienia.

15. Wybrane diety (omowienie i ocena).

Cwiczenia praktyczne:

odzywcza i

1. Obliczanie bilansu energetycznego dla zréznicowanych grup
spolecznych.

2. Projektowanie diety utrzymujacej prawidtowy odczynu ustroju.

3. Obliczanie warto$ci odzywczych pozywienia i porownanie z
normami.

4. Projektowanie diet dostosowanych do ontogenezy czlowieka i
aktywnosci fizycznej.

5. Projektowanie diet dla os6b chorych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca - wyktad wspomagany prezentacja multimedialna,
praktyczna — analiza materiatow zrédtowych, dyskusja,

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposdb obliczania oceny
koncowej:

Zaliczenie koncowe wyktadow 1 ¢wiczen praktycznych to
uzyskanie min. pozytywnego wyniku (3,0) z wszystkich ocen
czastkowych oraz ocean z testu zaliczenioweg0 obliczonych jako
$rednia arytmetyczna.

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w

Chemia zywnoS$ci, Mikrobiologia zywnos$ci, Elementy prawa




odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zywnosciowego

Zalecana literatura:

Bujko J. Podstawy dietetyki. Wyd. SGGW Warszawa, 2006.
Gawecki J. Roszkowski W. Zywienie cztowieka a zdrowie
publiczne. T. 3. Wyd. PWN Warszawa, 2009.

Gawecki J. Zywienie cztowieka: podstawy nauki o Zywieniu.
T. 1. Wyd. PWN Warszawa, 2010.

Grzymistawski M., Gawecki J. Roszkowski W. Zywienie
cztowieka zdrowego i chorego. T. 2. Wyd. PWN Warszawa,
2010.

Pisulewski P., Pysza M. Zywienie czlowieka. Zbior éwiczen.
Wyd. AK Krakéw, 2008.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora
rolno-spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia
naukowa Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

Czasopisma naukowe z zakresu zywienia cztowieka




C13. Ocena jakosci surowcow i produktow roslinnych

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 4

Koordynator przedmiotu: dr inz. Barbara Krochmal- Marczak

Ocena jakosci surowcéw i produktéw roslinnych PIBZ C13

Evaluation of the quality of raw materials and plant products

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Surowce 1 produkty zywnoSciowe pochodzenia ro$linnego. Badania i ocena jako$ciowa i
towaroznawcza surowcOow 1 produktow zywnosciowych pochodzenia ro$linnego. Standardowa
aparatura i urzadzenia do badan surowcéw i produktéw zywnos$ciowych pochodzenia roslinnego.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 45 h

S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 35 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia S1€
PiBZ Ma wiedze o jakosci surowcow i
C13_K W | produktow zywnosciowych pochodzenia .
01 roslinnego. K W03 plsemny
- W, egzamin w
PiBZ Zna standardows aparature i urzadzenia | K_WO05 , warunkach
CI3_ KW |do badania surowcow i produktow K W06 Cw.L ograniczone
02 zywnosciowych pochodzenia roslinnego - go czasu.
poznane w ramach ¢wiczen
laboratoryjnych.
PiBZ Potrafi przeprowadzi¢ badanie i ocen¢ | K UO1 W, kolokwium z
C13_K_UO | jakosciowg surowcow 1  produktow B tematow




1 zywnosciowych pochodzenia roslinnego | K_U02 Cw.L ¢wiczen,
réznymi metodami. zaliczenie
i K_U05 sprawozdan
PiBZ Postuguje si¢ aparaturg i urzadzeniami K U06 7 ¢wiczen
C13_K_UO | stosowanymi w badaniach produktow - laboratoryjn
2 zywno$ciowych pochodzenia roslinnego. K_U18 ych,
PiBZ Korzysta z aktow prawnych, dokumentow
C13_K_UO | normalizacyjnych i rozporzadzen w
3 zakresie wymagan jakoSciowych i
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci.
PiBZ Potrafi sporzadzi¢ raport pisemny z
C13_K_U0 | ¢wiczen laboratoryjnych.
4
PiBZ Jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia
C13_K_KO | roli zawodowej Ocena
1- . K_KO1 aktywnosci
PiBZ Ma $wiadomos¢ odpowiedzialnosci za W, w _
CI13_K_KO | ksztattowanie bezpieczenstwa | K_K04 , wykonywani
2 zdrowotnego i jako$ci zywnosci K KO5 CwL u ¢wiczen
PiB7 : i ; - laboratoryijn
1 Jest zorientowany na ciggle podnoszenie ch
C13_K_KO | walifikacji zawodowych y
3
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéw 5
ECTS: (A + B) S
2 g
3 2,
s | 8
g ke
» 2
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . ) )
- g Cwiczenia laboratoryjne 45 35
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢:
Konsultacje 13 13
W sumie: 75 60
ECTS 2,5 2,0
B. Formy aktywnosci Przygotowanie sprawozdan 35 40
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 20 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu z wyktadu 20 30
kazda forme i liczba




punktéw ECTS:
W sumie: 75 90
ECTS 2,5 3,0
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 45 35
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan 35 40
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 80 75
ECTS 2,7 2,5

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

Charakterystyka towaroznawcza wybranych grup surowcoéw i
produktéw zywnoSciowych: maki, kasze, makarony, pieczywo,
przetwory ziemniaczane, przetwory warzywne, przetwory owWoCOowe,
thuszcze roélinne, (surowce, proces technologiczny, sktad chemiczny i
warto$¢ odzywcza, cechy jakosci i bezpieczenstwo zdrowotne w
$wietle norm).

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Badanie i ocena jakos$ciowa ziarna zb6z (pszenica, zyto, owies,
jeczmien, proso) oraz jego produktow (maka, pieczywo, kasze,
makaron).

2. Badanie i ocena jako$ciowa ziemniaka surowego i gotowanego

oraz jego produktow.

Badanie i ocena jakosciowa surowcow oleistych i ich produktow.

w

4. Badanie i ocena jakoSciowa surowcow  warzywnych
(kapustnych, cebulowych, korzeniowych, lisciowych i ich
produktow.

5. Badanie i1 ocena jakosciowa wybranych gatunkow roslin

sadowniczych (jabtka, grusze, §liwy, czeresnie) i ich produktow.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad informacyjny w przekazie stownym i wizualnym, ¢wiczenia
laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:




Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z egzaminu - 60%
Oceny z kolokwium, sprawozdan i aktywnosci - 40%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia ogdlna, Chemia zywno$ci, Biochemia, Mikrobiologia
zywnosci, Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji
roslinne;j

Zalecana literatura:

10.

11.

12.

13.

Flaczyk E., Gorecka D., Korczak J. Towaroznawstwo zywnoSci
pochodzenia roslinnego. Wyd. UP Poznan, 2011.
Kedzior W. (red.). Badanie i ocena jako$ci
spozywczych, Wyd. AE Krakow, 2012.

Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B. (red.). Towaroznawstwo
zywnosci przetworzonej z elementami technologii, Wyd. SGGW
Warszawa, 2010.

Wisniewska M., Malinowska E. Zarzadzanie jako$cig zywnoSci.
Systemy. Koncepcje. Instrumenty. Wyd. Difin Warszawa, 2011.
Zestawy norm i przepiséw prawnych dotyczacych zywnosci.
Badora A. (red.) Ksztaltowanie jakos$ci i standaryzacja surowcow
ro$linnych. Wyd. UP Lublin, 2012.

Baczkowicz M., Fortuna T., Juszczak L., Sobolewska-Zielinska J.
Podstawy analizy i oceny jakosci zywnosci. Wyd. UR Krakow,
2012.

Duda I. (red.). Stownik poje¢ towaroznawczych, Wyd. AE
Krakow, 1995.

Lewicki P. (red.). Leksykon nauki o zywnosci i zywienie
cztowieka. Wyd. SGGW, Warszawa, 2008.

Trziszka T. (red.). Zarzadzanie jako$cia i1 bezpieczenstwem
zywnosci. Wyd. UP Wroctaw, 2009.

Zin M. (red.). Utrwalanie i przechowywanie zywno$ci, Wyd.
URz Rzeszow, 2008.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3

produktow




C14. Ocena jakoSci surowcow i produktow zwierzecych

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod )
Ocena jakosci surowcow i produktéw zwierzecych PiBZ C14

(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Eyalyation of the quality of raw materials and animal products

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 4

Koordynator przedmiotu: dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza o surowcach i produktach zywnosciowych pochodzenia zwierzgcego. Metody badan i ocena
surowcow 1 produktéw zywnosciowych pochodzenia zwierzecego. Aparatura i urzadzenia do badan
surowcow 1 produktow zywnosciowych pochodzenia zwierzecego.

Liczba godzin zajeé¢ w s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 30 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ. Ma podstawowg wiedz¢ towaroznawczg o
surowcach i produktach zywnosciowych
Cla KW ochodzenia zwierzgcego
01 p eeego. K_WO03
W -
PiBZ. Zna standardowg aparatur¢ i urzadzenia K_W05 éw €gzamin
C14 K W do badania surowcow i produktow | K W06
02 zywnos$ciowych pochodzenia zwierzgcego
poznane w ramach ¢wiczen
laboratoryjnych.
PiBZ.C14 | Potrafi przeprowadzi¢ badanie i oceng K_U01 Ew. Ocena
towaroznawcza surowcow i produktow poziomu




_K_U01 | zywnosciowych pochodzenia zwierzecego | K_U02 merytoryczn
ré6znymi metodami. €go
i K_U05 sprawozdan
PiBZ.C14 | Postluguje si¢ aparaturg i urzadzeniami K U06 z ¢wiczen
K U02 stosowanymi w badaniach produktéw - laboratoryjn
- = zywnos$ciowych pochodzenia | K_U18 ych.
zwierzgcego. Ocena
_ aktywnosci
PiBZ.C14 | Korzysta z aktow prawnych, dokumentow w
normalizacyjnych i rozporzadzen w wykonywani
_K_u03 . L, : A
zakresie  wymagah jakosciowych i1 u ¢wiczen
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. laboratoryjn
' ych na
PiBZ.C14 | potrafi sporzadzi¢ raport pisemny z p0d5taW|e__
éwiczen laboratoryjnych. obserwacji
_K_Uo4 prowadzaceg
0 zajecia.
PiBZ.C14 | Jest gotow do odpowiedzialnego petienia Ocena
roli zawodowej aktywnos$ci
K_KO01
-- w
PiBZ.C14 | Ma $wiadomo$¢ odpowiedzialnoéci za | K KO1 WykqnyV\{anl
ksztattowanie bezpieczenstwa B W u cwiczen
_K_KO2 | zdrowotnego i jakosci Zywnosci. K_K04 laboratoryjn
— ¢w. L ych na
PiIBZ.C14 | jest zorientowany na ciggle podnoszenie K_K05 podstawie
_K_K03 kwalifikacji zawodowych. obserwacji
prowadzaceg
0 zajecia.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 4 ®
ECTS: (A+B) o 3
3 2,
S |8
g ke
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem ,
Wy. ,Z . Z.l Cwiczenia laboratoryjne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 13 7
W sumie: 60 39
ECTS 2,0 1,3
B. Formy aktywnosci Przygotowanie sprawozdan 25 48
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 15 15
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu z wykladu 20 18
kazda forme i liczbg




punktéw ECTS:
W sumie: 60 81
ECTS 2,0 2,7
C. Liczba godzin zaje¢ Cwiczenia laboratoryjne 45 20
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan 25 48
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 20 68
ECTS 2,3 2,3

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady

ksztalcenia w ramach  cpoapterystyka wybranych grup suroweow i produktow

poszczegolnych form zywnos$ciowych: mleko spozywcze, Smietana, napoje mleczne

zajec: fermentowane, maslanka, masto, sery, wedliny, konserwy
migsne, regionalne i tradycyjne produkty migsne (surowce,
proces technologiczny, sktad chemiczny i warto$¢ odzywcza,
cechy jakosci 1 bezpieczenstwo zdrowotne w §wietle norm).
Cwiczenia laboratoryjne:

— Badanie i ocena mleka surowego i spozywczego (pomiar
analityczny mleka za pomoca aparatury Bentley).

— Badanie 1 ocena produktéw mlecznych.

— Badanie 1 ocena masta.

— Badanie 1 ocena serow twarogowych i podpuszczkowych.

— Badanie i ocena migsa: podzial tuszek drobiowych na
elementy i udziat w nich cze$ci jadalnych.

— Ocena jakosci produktéw wedliniarskich.

— Ocena jakosci produktow w puszkach.

— Ocena jako$ci thuszczu zwierzgcego.

— Ocena jako$ciowa jaj.

— Ocena $wiezosci migsa ryb.

— Badanie i ocena miodu.

Metody i techniki Metody dydaktyczne — wyktad multimedialny, dyskusja, ¢wiczenia
ksztalcenia: laboratoryjne

* Warunki i sposéb zaliczenia -
poszczegdlnych form zajeé, w

tym zasady zaliczen
poprawkowych, a takze

warunki dopuszczenia do
egzaminu:

* Zasady udzialu w -
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest




obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowe;j:

Ocena z egzaminu - 60%
Oceny z kolokwium, sprawozdan i aktywnosci - 40%

* Sposéb i tryb wyréwnywania
zaleglosci powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczego6lnie w
odniesieniu do sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia ogolna, Chemia zywnosci, Biochemia, Mikrobiologia zywnosci,
Technologie produkcji zwierzecej

Zalecana literatura:

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Flaczyk E., Gorecka D., Korczak J. Towaroznawstwo zywnosci
pochodzenia zwierzgcego. Wyd. UP Poznan, 2011.

Kedzior W. (red.). Badanie i ocena jakosci produktow spozywczych.
Wyd. AE Krakéw, 2012.

Litwinczuk Z. (red.). Towaroznawstwo surowcow i produktow
zwierzecych z podstawami przetworstwa. PWRIL Warszawa, 2012.
Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B. (red.). Towaroznawstwo
zywnosci przetworzonej z elementami technologii, Wyd. SGGW
Warszawa, 2010.

Wisniewska M., Malinowska E. Zarzadzanie jako$ciag zywnoSci.
Systemy. Koncepcje. Instrumenty. Wyd. Difin Warszawa, 2011.
Zestawy norm i przepiséw prawnych dotyczacych zywnosci.
Baczkowicz M., Fortuna T., Juszczak L., Sobolewska-Zielinska J.
Podstawy analizy i oceny jako$ci zywno$ci. Wyd. UR Krakdéw, 2012.
Duda I. (red.). Stownik poje¢ towaroznawczych, Wyd. AE, Krakow
1995.

Lewicki P. (red.). Leksykon nauki o zywnosci i zywienie czlowieka.
Wyd. SGGW, Warszawa, 2008.

Litwinczuk Z. (red.) Metody oceny towaroznawczej SUrowcow i
produktow zwierzecych. Wyd. UP, Lublin 2011.

Pisula A., Pospiech E. (red.) Mieso — podstawy nauki i technologii.
Wyd. SGGW, Warszawa, 2011.

Trziszka T. (red.). Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnoSci.
Wyd. UP Wroctaw, 2009.

Zin M. (red.). Utrwalanie i przechowywanie zywno$ci. Wyd. UR
Rzeszow, 2008.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnos$ci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




C15. Ekonomika i organizacja przedsi¢biorstw produkcji Zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i k
azwa przedmiotu i kod Ekonomika i organizacja przedsi¢biorstw produkeji zywnosci

(wg planu studiow): PIBZ C15

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Economics and organization of food production companies

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: Dr inz. Matgorzata Gérka

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zagadnien dotyczace ekonomiki oraz organizacji przedsigbiorstw produkcji zywnosci

Liczba godzin zajeé¢ w st. stacjonarne — wyktady 30 h, ¢w. praktyczne — 30 h

ramach poszczegélnych form st niestacjonarne — wyklady 20 h, éw. praktyczne — 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.C15 | 1. Zna i rozumie relacje przedsigbiorstwa K_W02

K W01 gospodarki Zywnos$ciowej z Egzamin
o otoczeniem. K_WO07 W -
PIBZ.C15 | 2. Zna formy  organizacyjno-prawne P! . y
_K_W02 przedsigbiorstw  sektora gospodarki | K_W09 ograniczony

Zywnosciowe;. Czasowo
PIBZ.C15 | 1. Oblicza i interpretuje podstawowe Kolokwium
K uo1 parametry z zakresu ekonomiki i éw. P pisemne,
organizacji = w przedsiebiorstw | K_UO01 '
o L. praca
produkcji zywnosci. K_U03 . .
zaliczeniowa

PIBZ.C15 | 2. Analizuje otoczenie makro- i mikro
K _U02 konkretnego przedsicbiorstwa | K_U05 (grupowa)




produkcji zywnosci.

K_U20

PIBZ.C15 | 1. Wykazuje odpowiedzialnoéé za zaangazowa
_K_Ko01 powierzone mu zadania. nie na
PIBZ.C15 | 2. Potrafi mysle¢ i dziala¢c w sposob éwiczeniach
rzedsiebiorczy.
_K_KO2 P ¥ Y K K02 na podstawie
K_KO5 W, obserwacji
¢w. P prowadzace-
g0 zajecia,
systematycz
no$¢ pracy,
terminowos$¢
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 5 ®
ECTS: (A+B) o 3
3 2
5| B
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 30 |20
kontaktowych z podzialem - , 30
- g Cwiczenia praktyczne 20
na formy zaje¢ oraz liczba 2
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 13 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 9
75
w sumie: 25 o1
ECTS 1,7
B. Formy aktywnosci Przygotowanie pracy na zdefiniowany temat 20 |30
studenta w ranjach Przygotowanie do kolokwium 20 |25
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 25 |35
kazda forme i liczbg . S
punktéw ECTS: Praca w bibliotece i sieci 10 |9
W sumie: 75 199
ECTS 25 133
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 (20
c . . - 20
ksztaltujacych umiejetnosci .,y 0 i0vanie pracy na zdefiniowany temat 30
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktow ECTS: 50




W sumie: 1,7 |50

ECTS 1,7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

poszezegélnych form zajeé: Ekonomika przedsi¢biorstw jako dyscyplina naukowa ekonomii.

Przedsiebiorstwo jako podmiot gospodarczy.

Zasady dzialania przedsi¢biorstw.

Funkcje i cele przedsigbiorstwa.

Cykl zycia przedsigbiorstw.

Funkcja produkcyjna przedsigbiorstwa. Formy organizacji
przedsigbiorstwa i zaktadu przetworstwa spozywczego.

7. Przedsigbiorstwo produkcji zywnosci i jego relacja z otoczeniem.
Cwiczenia praktyczne

SSurwdE

1. Podziat przedsiebiorstw ze wzgledu na wielkos¢ 1 wspotzalezno$e
(ustawa o SDQG), analiza specyfiki matych 1 $rednich
przedsiebiorstw produkcji zywnosci, uwarunkowan rozwoju i
przyczyny barier tego rozwoju.

2. Produkcja, proces wytworczy, charakterystyka typow organizacji
produkcji w przedsigbiorstwach produkcji zywnosci.

3. Analiza otoczenia konkretnego przedsigbiorstwa produkcji
Zywnosci.

4. Obliczanie zdolnosci produkcyjnej przedsigbiorstwa.

5. Ekonomika gospodarowania srodkami trwatymi.

6. Zuzycie materiatbw w produkcji. Planowanie i realizacja
zaopatrzenia materialowego.

7. Ekonomika zapas6w materiatowych.

8. Ekonomika gospodarowania zasobami ludzkimi.

9. Podziat kosztow wg gtdéwnych kryteriow.

10. Metody ustalania cen w przedsigbiorstwach produkcji zywnosci.

Metody i techniki wyktad multimedialny, metoda studium przypadkow, dyskusja
ksztalcenia: dydaktyczna, ¢wiczenia praktyczne — rozwigzywanie zadan, prace-
zadania problemowe.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny Ocena koncowa: Srednia wazona - 0cena z pisemnego egzaminu
koncowej: 50%, ocena z ¢wiczen 50%




Ocena z egzaminu: 100 %

Ocena z ¢wiczen: srednia wazona - ocena z kolokwium 50%,
ocena z prac zaliczeniowych 1 aktywnos$ci 50%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglos$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Technologie informacyjne, Ekonomia, Zréwnowazony rozwoj,
Podstawy przedsigbiorczos$ci w gospodarce zywnosciowej.

Zalecana literatura:

Grudzewski W.M. (red.) Ekonomika i Organizacja
Przedsigbiorstwa = Economics and Organization of Enterprise.
Instytut Organizacji i Zarzadzania w Przemysle "ORGMASZ"
Warszawa, czasopismo

Sobczyk G. (red.). Ekonomika matych i $rednich przedsigbiorstw.
Wyd. Difin, Warszawa, 2004.

Nasalski Z. Ekonomika i organizacja przedsigbiorstw. Wyd.
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Olsztyn
2006

Bednarski L., Analiza finansowa w przedsigbiorstwie. Wyd.
PWE, Warszawa, 2002.

Lichtarski J. (red.), Podstawy nauki o przedsigbiorstwie. AE we
Wroctawiu, Wroctaw 2001

Duraj J., Podstawy ekonomiki przedsiebiorstwa. Wyd. PWE,
Warszawa, 2000.




C16. Systemy zarzgdzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Kierunek studiow:

Poziom studiow:
Profil:
Forma studiow:

Punkty ECTS:

Systemy zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci PiBZ
C16

Quality management and food safety systems

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

Koordynator przedmiotu:

6
Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 4

Mgr Sylwester Wilczek

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

dotyczace

uwarunkowan wdrazania
przedsiebiorstwach.

systemow

Zagadnienia dotyczace systemow zarzadzania i zapewnienia jako$ci z normami. Podstawowe pojecia
zarzadzania bezpieczenstwem jakosci w

Liczba godzin zaje¢ w ramach
poszczegdlnych form zajeé
wedlug planu studiow:

terenowe 5h

terenowe 3h

s. stacjonarne — wyktady 30h, ¢w. praktyczne 45h, ¢wiczenia

S. niestacjonarne — wyktady 30h, ¢w. praktyczne 35h, ¢wiczenia

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ.C16 | Zna systemy zapewnienia jakosci w egzamin
ospodarce zywno$ciowej. .
_K'wo1 gosp T ! kolokwium
: K_W01 zaliczeniowe
PiBZ.Cl16 | Zna  zakres  aspektow  prawnych w
zwigzanych z zapewnieniem jakosci w | K_WO07 . P zadania na
_K_ W02 gospodarce zywno$ciowe;. K W14 oW zdefiniowan
- . . - - - ¢w. T y temat
e na 1 rozumie podstawowe Zasaay .
PiBZ.C16 o 3 sprawozdani
wdrazania wybranych systemow :
_K W03 zapewnienia jako$ci w bezpieczenstwie czew. h
Zywnosci terenowyc




PiBZ.C16 Potrafi zarzadza¢ przedsigwzigciami w egzamin
aspekcie zarzadzania jakoS$cia.
_K_Uo1 peliele zatzqCzania Jakoseia kolokwium
— . . zaliczeniowe
PiBZ.C16 Potrafi praktycznie zastosowa¢ wybrane
K U02 systemy zarzadzania jakos$cia. K_U01
K_U05 ¢w. P zadania na
PiBZ.C16 | Potrafi analizowa¢ przedsigwzigcia =z ’ zdefiniowan
uwzglednieniem aspektow zarzadzania K_U06 cw. T y temat
_K_U03 JakOéCIE} K U16
PiBZ.C16 Potrafi formatov&faé dokumepty (}lg sprawozdani
wybranych systemoéw zapewnienia jakoS$ci ;
_K U04 w przedsigbiorstwach agrobiznesu. ©z oW
terenowych
PiB7Z.C16 | Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga egzamin
dylematy zwigzane z wykonywaniem )
_K_KO]. Zawodu kOIOkW“Jm
zaliczeniowe
Posiada $wiadomos$¢ znaczenia
PiBZ.C16 | spofecznej, zawodowej 1  etycznej | K KO3
odpowiedzialnosci za  produkcje i B W zadania na
_K_K02 bezpieczenstwo zywnosci  wysokigj K_K04 . P zdefiniowan
S ¢w.
jakosci. K_KO05 y temat
PiBZ.Cl6 | Ma Swiadomos$¢ potrzeby doksztalcania i w. T
samodoskonalenia w zakresie )
_K_K03 wykonywanego zawodu. spraqudanl
ez ¢w.
PiIBZ.C16 | Mysli i dziata w sposob przedsiebiorczy i terenowych
K K04 projako$ciowy.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéw 6
ECTS: (A +B) £
2 g
& 2
5 |8
g 3
n z
A. Liczba godzin Wyktad 30 18
kontaktowych z podzialem . )
" c Cwiczenia praktyczne 45 27
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  (Cwiczenia terenowe 5 3
w ramach tych zaje¢:
Konsultacje 8 8
Egzamin 2
W sumie: 90 58
ECTS 3,0 1,9




B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 10 17

studenta w ramach Przygotowanie projektu 15 35

samoksztalcenia wraz z

planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu 24 30

kazda forme i liczbg ) .,

punktéw ECTS: Przygotowanie sprawozdania z ¢w. terenowych 5 5
Przygotowanie do kolokwium 10 15
Praca w bibliotece 8 10
Praca w sieci e-student 18 10
W sumie: 90 122
ECTS 3,0 41

C. Liczba godzin zaje¢ Cwiczenia praktyczne 45 27

ksztaltujacych umiejetnosci Cwiczenia terenowe 5 3

praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie projektu 15 35

liczb ktéow ECTS: . .

tym liczba punktow Przygotowanie sprawozdania z ¢w. terenowych 5 5
W sumie: 70 70
ECTS 2,3 2,3

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

~w

o

7.
8.
9

10. Wybrane metody i narzedzia inzynierii jakoSci.

Wprowadzenie, podstawowe pojecia z zakresu problematyki

systemu zarzadzania jakoS$cia

Aspekty prawne zwigzane z zapewnieniem jakos$ci w gospodarce

Zywnosciowej

Dobra Praktyka Higieniczna — GHP — zasady, wdrozenie systemu

Dobra Praktyka Produkcyjna — GMP — zasady, wdrozenie

systemu

System HACCP — geneza systemu, rodzaje zagrozen, zasady

System zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci wg normy [SO

22000.
Standard GlobalGAP

Omoéwienie wymagan standardow sieci handlowych: BRC, IFS

Zasady i techniki prowadzenia auditow wewnetrznych systemow

zarzadzania (w oparciu o wymagania normy 19011)

Cwiczenia praktyczne:

1.

2.

Zasady budowy systemu zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwa

zywnosci — analiza dziatan

Przeprowadzenie identyfikacji obszaréw Dobrej

Higienicznej

Praktyki




3. Przeprowadzenie identyfikacji obszarow Dobrej Praktyki
Produkcyjnej
4. Okreslanie zagrozen, ocena ryzyka oraz dobdr $rodkow

prewencyjnych w wybranej produkcji zywnosci.

5. Typowanie, monitorowanie i procedury dziatan korygujacych dla
CCP w wybranej produkcji zywno§ci.

6. Przyklady praktycznego zastosowania wybranych systemow
zarzadzania jako$cig

7. Dokumentacja systemu zarzadzania jako$cia: wymagania wobec
dokumentacji i jej zakres: ksigga systemu zarzadzania, procedury,
instrukcje, formularze

8. Opracowanie procedur dla wybranych systemoéw zarzadzania
jakoscia i bezpieczenstwem zywno$ci

9. Prowadzenie oraz dokumentowanie auditow wewnetrznych w
systemie zarzadzania zgodnie z normg ISO 19011.

Cwiczenia terenowe:

Poznanie warunkéw 1 czynnikow determinujagcych jakos¢ w
konkretnych przyktadach dziatalno$ci gospodarczej zwigzanej z
gospodarka zywnos$ciowa. Zapoznanie si¢ wymogami i procedurami
wdrozenia systemow zapewnienia jakosci gospodarce zywnosciowej.

Metody i techniki wyktad multimedialny, ¢wiczenia  praktyczne, prezentacje
ksztalcenia: multimedialne, gielda pomystow
* Warunki i sposéb -

zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

e Ocena z egzaminu— 60%
e Ocena z ¢wiczen (praktycznych, terenowych) 40%
e tacznie 100%

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Ksztaltowanie zyznos$ci gleb
Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej

Technologie produkcji zwierzecej




Marketing i podstawy zarzadzania

Podstawy przedsigbiorczosci w gospodarce zywnosciowej

Zalecana literatura:

Kotozyn-Krajewska D., Sikora T. Zarzadzanie bezpieczenstwem
zywnosci, Teoria i praktyka. Wyd. C.H. Beck, Warszawa, 2010.
Sikora T. (red.) Wybrane koncepcje i systemy zarzadzania
jakoscia, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego w
Krakowie, Krakow, 2010

Trziszka T. Zarzadzanie jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci,
Wydawnictwa Naukowo-Techniczne. Warszawa, 2009

Hamrol A. Zarzadzanie jakos$cig z przyktadami, PWN. Warszawa,
2007

Wawak S. Zarzadzanie jako$cia, Podstawy, systemy, narzedzia,
HELION, Gliwice, 2011

Wisniewska M., Malinowska E. Zarzadzanie jako$cia zywnosci.
Systemy, Koncepcje, instrumenty, Difin, Warszawa, 2011
Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




C17. Ocena sensoryczna PIBZ

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:
Poziom studiow:

Profil:

Forma studiow:

Punkty ECTS:

Jezyk wykladowy:

Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Ocena sensoryczna PIBZ C17

Sensory evaluation

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny
Stacjonarne/niestacjonarne

2

polski

2019/2020

3

Dr inz. Jolanta Baran

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Podstawowa wiedza z zakresu oceny sensorycznej oraz metody wykorzystywane w analizie

sensorycznej.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
niestacjonarne — wyktady 8 h, ¢w. laboratoryjne 15 h

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.C17 K | Zna i rozumie pojecia stosowane w | K_WO1 wyktad kolokwium
_Wo01 analizie sensorycznej oraz opisuje K W03 zaliczeniowe z
funkcjonowanie aparatow zmystow. - wyktadu
PIBZ.C17_ K | Zna podstawowe metody badan | K_WO1 wyklad kolokwium
_W02 stosowane W ocenie  sensorycznej K W03 zaliczeniowe z
produktow. - wyktadu
PIBZ.C17_K | Ocenia produkty metodami | k UO05 éwiczenia | kolokwium/




_uUo1 wykorzystywanymi w analizie | K_U06 labora- sprawozdanie
Sensorycznej toryjne z ¢wiczen
PIBZ.C17_K | Potrafi  sprawdzaé¢ wrazliwo$¢ za | K UQ5 éwiczenia | Kolokwium/
_U02 pomoca réznych zmystow. K_U06 Iabo_ra- sprawozdanie
toryjne z ¢wiczen
PIBZ.C17 K | Jest  gotdow do  rozwiazywania | K_KO02 | &wiczenia | Obserwacja-
_Ko01 problemoéw poznawczych i praktycznych zaangazowani

oraz zasiggania opinii ekspertow w
przypadku trudno$ci z samodzielnym

e w realizacje

. . ¢wiczen,
rozwigzaniem problemu terminowosé
oddania
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 2 ®
ECTS: (A +B) o <
3 =k
S |8
g 3
n z
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowych z podzialem . ) ,
" ] Cwiczenia laboratoryjne 20 15
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 3 3
w ramach tych zaje¢:
w sumie: 33 27
ECTS 1,1 0,9
B. Formy aktywnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 9 9
studenta w ramach laboratoryjnych
samoksztalcenia wraz z Przygotowanie do kolokwium
planowana liczba godzin na 8 12
kazda forme i liczba Przygotowanie do zaliczenia wyktadow 10 19
punktow ECTS:
w sumie:
27 33
ECTS
0,9 11
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 20 |15
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
praktyczne w ramach




przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS:

laboratoryjnych 9 9

W sumie: 29 24

ECTS 10 (08

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Charakterystyka podstawowych poje¢ w ocenie sensoryczne;.
Rola analizy sensorycznej w ocenie jakosci zywnosci.

2. Charakterystyka i funkcjonowanie aparatu zmystow — wzroku,
wechu, czucia, smaku, stuchu.

3. Czynniki warunkujace doktadnos¢ i powtarzalno$¢ wynikow
analizy sensorycznej.

4. Charakterystyka metod badan iloSciowych (metoda
wielokrotnych poréwnan, metody skalowania, metoda Time-
Intensity) 1 jakosciowych ( profilowanie smakowitosci,
profilowanie tekstury) stosowanych w analizie sensorycznej.

5. Charakterystyka laboratoryjnych metod badan

dyskryminacyjnych (metody oznaczania warto$ci progowych,
metody wykrywania roznic) i specjalnych  (metoda
rozcienczen, wskaznik rozcienczenia ,,N”, wskaznik stonosci,
profilogramy  rozcienczenia) stosowanych w  analizie
Sensoryczne;j.

Cwiczenia laboratoryjne:

1.

n

ISR

Sprawdzanie wrazliwosci smakowej - proba na daltonizm
smakowy, okre§lenie progow wrazliwosci  w zakresie
podstawowych smakow.

Sprawdzanie wrazliwosci smakowej - okre$lenie progdéw
roéznicy w zakresie podstawowych smakow.

Sprawdzanie wrazliwo$ci wechowe;.

Sprawdzanie wrazliwo$ci zmystu wzroku.

Sprawdzanie wrazliwos$ci dotykowej i czucia glebokiego.
Ocena wybranych produktéw za pomocg wybranych metod
stosowanych w ocenie sensorycznej. Interpretacja wynikow.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad wspomagany prezentacjg multimedialng, ¢wiczenia
laboratoryjne

* WarunKi i sposob
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos$¢




studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia z ocen z kolokwium

Srednia z ocen ze sprawozdan ¢wiczen laboratoryjnych
Srednia z ocen z kolokwium zaliczeniowego z wyktadu
Ocena koncowa:

50% czgs¢ wyktadu

50% czes¢ ¢wiczen — kolokwia i sprawozdania

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia ogolna, Chemia zywnosci, Mikrobiologia zywnosci,
Biochemia,

Zalecana literatura:

Babicz-Ziclinska E.,Rybowska A., Obniska W. Sensoryczna
ocena jakos$ci zywnosci, Wydawnictwo Akademii Morskiej w
Gdyni, Gdynia, 2016

Barytko-Pikielna N., Matuszewska I. Sensoryczne badania
zywnosci. Podstawy — Metody — Zastosowania, Wydawnictwo
Naukowe Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci,
Krakow, 2009

Fortuna T. (red.). Podstawy analizy i oceny jakos$ci zywnosci.
Wyd. Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, Krakow 2012
Tajner-Czopek A. Analiza zywnosci - Jako$¢ produktow
spozywczych. Wyd. Akademii Rolniczej we Wroclawiu,
Wroctaw 2005.

Krochmal —Marczak B. (red). Jakos¢ produktéw sektora
rolno-spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia
naukowa Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z

bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3




C18. Higiena i toksykologia zywnoSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Higiena i toksykologia zywnosci PIBZ C18
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Hygiene and toxicology of food

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 4

Koordynator przedmiotu: dr inz. Jolanta Baran

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z toksykologii z wyszczegdlnieniem toksykologii zZywnosci oraz nabycie umiejgtnosci
zastosowania zdobytej wiedzy w praktyce.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. laboratoryjne 20 h

ramach poszczegélnych form niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 15 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia si¢
PIBZCI8 K | Zna  najwazniejsze  ksenobiotyki | K W01 | wyktad kolokwium
_wo1 zanieczyszczajagce  zywno$¢ 1 ich zaliczeniowe z
toksycznos¢ dla cztowieka. wykladu
PIBZ.C18 K | Zna wszystkie poznane ksenobiotyki | K_WO01 wyktad kolokwium
_W02 zanieczyszczajqce Zywnoéé 1 ich zaliczeniowe z
toksycznos$¢ dla cztowieka wyktadu
PIBZ.C18 K | Potrafi identyfikowaé wybrane zrodta | k o1 éwiczenia | Kolokwium/
uo1 skazen zywnosci, sposoby przenikania - ; .
- o 3 yWPOoscel, Sposoby przeniranta laboratoryj | sprawozdanie
o zywnosci i ochrong surowcow i




produktéw  zywnoSciowych  przed ne z ¢wiczen
skazeniem tymi substancjami.
PIBZ.C18 K | Potrafi identyfikowaé na zajeciach | K o1 éwiczenia | Kolokwium/
_U02 z’r(')dla.l sk.aZer'l Zyx.zvnoéci' (‘)ra'z spos9by laboratoryj sprawozdanie
przenikania do Zzywnosci i wybiera ne e,
) ’ o z ¢wiczen
najlepszy sposdb ochrony surowcow i
produktéw  zywnoSciowych  przed
skazeniem tymi substancjami
PIBZ.C18 K | Jest  gotow do  rozwiazywania | K_KO02 | &wiczenia | Obserwacja-
_KO01 problemow poznawczych i praktycznych zaangazowani
oraz zasiggania opinii ekspertow w e w realizacje
przypadku trudno$ci z samodzielnym cwiczen
rozwigzaniem problemu termino;voéé
oddania
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A + B) o <
3 =k
S s
g 3
n z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . . .
" ; Cwiczenia laboratoryjne 20 15
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Kolokwium zaliczeniowe z wyktadu 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 10 9
W sumie: 47 36
ECTS 1,6 1,2
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 10 8
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 8 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
kazda forme i liczba laboratoryjnych
; 10 15
punktow ECTS: . . . .
Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego z
wyktadu
15 12
w sumie:
ECTS sl
1,4 1,8




C. Liczba godzin zajeé
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS:

Cwiczenia laboratoryjne 20 15
Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen
laboratoryjnych
iy 10 | 15

w sumie:

30 30
ECTS

1,0 1,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

~ow

BOo0o~NOo O

11.

0.

Pojecie toksykologii, trucizn i zatru¢, drogi wchianiania.
Podzial i etiologia zatru¢. Ocena ryzyka zdrowotnego
zwigzanego 7z narazeniem na substancje chemiczne,
Substancje o dzialaniu bezprogowym i progowym NOAEL,
LOAEL, dawka referencyjna RfD, wskaznik zagrozenia HI.
Kryteria oceny toksykologicznej substancji szkodliwych.
Klasyfikacja substancji na podstawie toksycznos$ci ostre;j.
Czynniki wptywajace na wystepowanie i przebieg zatruc.
Wplyw procesow technologicznych na rodzaj i stopien
zanieczyszczen wystepujacych w zywnosci.

Zrédta skazen pierwotnych i skazen wtérnych zywnosci.
Ksenobiotyki w $rodowisku i przenikanie ich do zywno$ci.
Toksykologia substancji dodatkowych w zywnosci.
Toksykologia chemicznych zanieczyszczen zywnosci.
Toksykologia zwiazkow uzalezniajacych

Ustalanie warunkow higieniczno-sanitarnych  produkcji
Zywnosci.

Ustalanie wymagan sanitarnych dotyczacych pomieszczen
zwigzanych z produkcja zywno$ci i zywieniem zbiorowym.

Cwiczenia laboratoryjne:

1.
2.

7.

Obliczanie LD50 na podstawie danych eksperymentalnych.
Oszacowanie dziennego pobrania z dieta wybranych
zanieczyszczen srodowiskowych.

Analiza wplywu procesow technologicznych na zawartos¢
wybranych zanieczyszczen chemicznych zywnosci.

Ocena zawarto$ci azotanow i azotynow w warzywach.
Ocena pobrania z dietag wybranych dodatkow do zywnosci.
Oznaczenie zawarto$ci substancji antyodzywczych w
zywnosci. Obliczanie ilosci wigzanego wapnia z kwasem
szczawiowym.

Oznaczanie wybranych substancji konserwujacych w
produktach zywnosciowych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad wspomagany prezentacja multimedialng, ¢wiczenia
laboratoryjne

* WarunKi i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki




dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia z ocen z kolokwium

Srednia z ocen ze sprawozdan z ¢wiczen laboratoryjnych
Srednia z ocen z kolokwium zaliczeniowego z wyktadu
Ocena koncowa:

50% czgs¢ wyktadu

50% czes¢ ¢wiczen — kolokwia i sprawozdania

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia zywno$ci, Biochemia, Mikrobiologia zywnosci, Ocena
jakos$ci surowcow i produktow roslinnych i zwierzgcych

Zalecana literatura:

Literatura podstawowa:

1. Brzozowska A. 2004. Toksykologia zywnos$ci: przewodnik
do ¢wiczen. Wyd. SGGW, Warszawa.
2. Nikonorow M., Urbanek-Kartowska B. 1987. Toksykologia
zywnosci. PZWL, Warszawa.
Literatura uzupelniajaca:

1. Kotozyn-Krajewska D. (red.). 2007. Higiena produkcji
zywnosci. Wyd. SGGW Warszawa.

2. Kowalczyk S.: 2009. Bezpieczenstwo zywno$ci W erze
globalizacji. Wyd. SGH Warszawa.

3. Piotrowski J.red. 2006. Podstawy toksykologii. Wyd.
Naukowo-Techniczne, Warszawa.

4. Publikacje dostepne w bibliotece PWSZ w Kro$nie




C19. Metody utrwalania i przechowalnictwo surowcow zywnosciowych

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Metody  utrwalania i  przechowalnictwo  surowcow

., zywnosciowych PiBZ C19
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Methods of preservation and storage of food raw materials

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studidow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: studia stacjonarne / studia niestacjonarne
Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Dr hab. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Przedstawienie przemian ograniczajagcych trwato$¢ zywnosci, klasyfikacji metod utrwalania
zywnosci. Charakterystyka poszczegoélnych metod utrwalania zZywnosci, mozliwos$ci i ograniczenia
stosowania poszczegdlnych metod i technik utrwalania zywno$ci. Wplyw poszczegdlnych metod i
technik utrwalania na jako$¢ zywnosci. procesy zachodzace w surowcach 1 artykutach
zywnos$ciowych podczas ich przechowywania, w optymalnych warunkach przechowywania
surowcow i1 produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego.

Liczba godzin zaje¢ w Wyklady: st. stacj. 15 h, st. niestacj. 8 h

rafnach poszczegdlnych .form Cwiczenia praktyczne st. stacj. 8 h, st. niestacj. 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
P\i,lagicw_K 1. Znairozumie prze;n!a}ny . K_W03 W Egzamin
ograniczajace trwalo$¢ zywnosci , -

o 2. Z%la i rozujliqie podziat i g K_W05 , pisemny,
PIBZ.C19_K charakterystyke metod utrwalania ¢w. P, kolokwia,
_Wo2 sywnodai. K_W06 sprawozda-

3. Zna optymalne warunki K W10 nia
przechowywania réznych surowcow i B




PiBZ.C19_K produktow zywnosciowych K_ W11
W03
PiBZ.C19_K | 1. Dostrzega mozliwosci i ograniczenia
_uo1 w stosowaniu poszczegdlnych metod i _
technik utrwalania zywnosci Egzamin
. 2. Analizuje wptyw poszczegolnych pisemny,
P SSOZZ.C19_K metod i technik utrwalania na jako$¢ W, kolokwia,
- Zywnosci K_U05 sprawozda-
3. Potrafi dostosowa¢ optymalne ¢w. P, nia
o warunki przechowywania dla roznych K_U17
PiBZ.C19_ K ./ LT .
uos rodzajéw surowcow i produktow
- zywno$ciowych
Ma $wiadomos$¢ swojej wiedzy i Egzamin
. umiejetnosci. Rozumie potrzebe i1 zna W pisemny,
Pfozl'cw—K mozliwosci cigglego doksztalcania si¢ 1| K_KO05 kolokwia,
- samodoskonalenia. ¢w. P, sprawozda-
nia
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéw 4 ®
ECTS: (A +B) e S
e =
S, ks
S 3
n Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 8
kontaktowych z podzialem . _
oo - Cwiczenia praktyczne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 13 10
W sumie: 60 40
ECTS 2,0 1,3
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 15 20
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 10 20
samoksztalcenia wraz z
planowanag liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 20 20
kazda forme i liczbg . L,
punktéw ECTS: Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 15 20
W sumie: 60 80
ECTS 2,0 2,7




C. Liczba godzin zajec¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Cwiczenia praktyczne 30 20
Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 15 20
W sumie: 45 40
ECTS 15 1,3

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

NooakrowhE

10.
11.

12.

13.

14.

15.

Przemiany ograniczajace jako$¢ zywnosci.

Znaczenie procesOw utrwalania zywnosci.

Podziat metod utrwalania zywnosci.

Utrwalanie metodg chlodzenia i zamrazania.

Utrwalanie zywnoS$ci za pomocg ogrzewania.

Utrwalanie zywno§$ci oparte na regulacji aktywnos$ci wody.
Utrwalanie Zywnosci metodg zakwaszania-ukiszanie
fermentacyjne, dodawanie kwasoéw organicznych, dodawanie
kwasow nieorganicznych.

Chemiczne utrwalanie zywnosci.

Niekonwencjonalne metody utrwalania Zzywnosci.

Stosowanie atmosfery ochronnej.

Warunki $rodowiskowe ksztattujace jako$¢ surowcow i
produktéw zywno$ciowych podczas przechowywania
Wykorzystanie  kontrolowanej atmosfery i radiacji w
przechowywaniu zywnosci

Procesy zachodzace w surowcach i produktach zywnosciowych
podczas ich przechowywania

Przechowalnictwo surowcow 1 produktéw zywnoSciowych
pochodzenia roslinnego

Przechowalnictwo surowcow i produktow zywnosciowych
pochodzenia zwierzgcego

Cwiczenia praktyczne:

1.

w N

o

Badanie i ocena jakos$ci przechowywanego migsa i jego
przetwordw 1 thuszczow zwierzgcych.

Badanie i ocena jakoS$ci przechowywanych jaj i przetworow.
Badanie i ocena jakoS$ci przechowywanego ziarna zboz.
Badanie i ocena jako$ci przechowywanych bulw ziemniaka i
warzyw.

Badanie i ocena jakoS$ci przechowywanych owocow.
Zaprojektowanie warunkéw przechowywania wybranych
produktéw rolno-spozywczych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady




zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena z ¢wiczen = kolokwia 1 sprawozdania

Ocena koncowa = ocena z ¢wiczef 50% 1 ocena z egzaminu 50%

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia ogolna, Chemia zywnosci, Biochemia, Mikrobiologia
zywnosci, Maszynoznawstwo rolno-spozywcze, Podstawy
konstrukcji maszyn w sektorze zywnos$ciowym, Przyrodnicze i
technologiczne podstawy produkcji roslinnej, Technologie produkcji
zwierzecej, Ocena jako$ci surowcow i produktow zwierzgcych,
Ocena jakosci surowcdw i produktow roslinnych, Zagrozenia w
fancuchu zywnosciowym

Zalecana literatura:

Niemczyk A. Zarzadzanie magazynem. Wyd. Wyzsza Szkotla
Logistyki, Poznan, 2010

Swiderski F. (red.). Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej z
elementami technologii. Wyd. SGGW, Warszawa 2010

Cie¢ko Z. (red.). Ocena jakosci i przechowalnictwo produktow
rolnych: przewodnik metodyczny do ¢wiczen. Wyd. UWM
Olsztyn, 2003

Zin M. (red.). Utrwalanie i przechowywanie zywnos$ci., Wyd.
Uniwersytet Rzeszowski Rzeszow, 2008

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




C20. Zagrozenia w lancuchu zywnos$ciowym

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

(wg planu studiow):

Threats in the food chain

studia pierwszego stopnia

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Profil: praktyczny

Forma studiéow: Stacjonarne / niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 3

Zagrozenia w lancuchu zywnosciowym PIBZ C20

dr hab. inz. Elzbieta Kondratowicz-Pietruszka, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zagrozenia chemiczne w tancuchu zywnosciowym oraz nabycie umiejgtnosci zastosowania zdobytej
wiedzy w praktyce.

Liczba godzin zaje¢ w

ram‘:’mh e ff)rm Cwiczenia laboratoryjne - st. stacj. 20 h, st. niestacj. 15 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Wyktady — st. stacj. 15 h, st. niestacj. 8 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.C20 | Zna i rozumie zakres zagrozen K_W01
_K'wo1 (':hemlc’zr?ych i mlkroblologlczny_ch w Wyklad Projekt
zywnosci, w tym o toksycznych i
antyodzywczych sktadnikach oraz o Ocena ze
zagrozeniach ze wzgledu na stosowanie sprawozdan
substancji dodatkowych w produkcji 7 éwiczeh
Zywnosci. laboratoryj-
nych
PIBZ.C20 | Potrafi identyfikowa¢ wybrane zrodta K_U01 cwiczenia | goeng ze




_K_U01 | skazen zywnosci, sposoby przenikania do laboratoryjne | sprawozdan
zywno§ci 1 ochrong surowcow i produktow z ¢wiczen
zywnos$ciowych przed skazeniem tymi laboratoryjn
substancjami. ych

PIBZ.C20 | Jest gotow do odpowiedzialnego petnienia | K_KO01 c’wiczeni_a Uwagi

_K_KO01 | roli zawodowej laboratoryjne

prowadzaceg
0
terminowe
oddawanie
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 o
ECTS: g 3
g =3
S | g
S 3
n Z

A. Liczba godzin Wyktady 15 8

kontaktowych z podzialem . , .

- : Cwiczenia laboratoryjne 20 15
na formy zaje€ oraz liczba

punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 10 5

w ramach tych zaje¢:

W sumie: 45 28
ECTS 1,5 0,9

B. Formy aktywnosci Opracowanie sprawozdan z ¢wiczen 15 15

studenta w ran.]aCh Opracowanie referatu wspomaganego prezentacja 10 15

samoksztalcenia wraz z multimedialng

planowanag liczba godzin na

kazda forme i liczba Przygotowanie projektu

. 10 15

punktow ECTS: . r s

Analiza tekstow zrédtowych

10 17
W sumie:

45 62
ECTS

1,5 2,1

C. Liczba godzin zajeé Udziat w ¢wiczeniach laboratoryjnych 20 15

ksztaltujacych umiejtnosci Opracowanie sprawozdania z ¢wiczen 15 15

praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie projektu 10 15

liczb ktow ECTS: . :

tym liczba punktow Opracowanie referatu wspomaganego prezentacja 10 15

multimedialng




W sumie: 55 60

ECTS

1,8 2,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Zagrozenia chemiczne i mikrobiologiczne w zywnosci.
Wymagania zdrowotne dla zywnos$ci. Akty prawne dotyczace
bezpieczenstwa zywnosci, Srodek spozywczy szkodliwy.
Toksyczne 1 antyodzywcze sktadniki pochodzenia zwierzgcego i
roslinnego obecne w zZywnosci.

Azotany i azotyny w produktach spozywczych.

Zagrozenia ze wzgledu na stosowanie substancji dodatkowych
w produkcji zywnoSci.

Zywno$¢ genetycznie modyfikowana.

Cwiczenia laboratoryjne:

Zagrozenia w przemysle zbozowo- mtynarskim. Wykrywanie
zanieczyszczen mineralnych i mechanicznych w ziarnach zboz i
przetworach zbozowych.

Analiza wptywu procesé6w technologicznych na zawartos¢
wybranych zanieczyszczen chemicznych zywnosci.

Oznaczanie  wybranych substancji  konserwujacych —w
produktach zywnosciowych.

Oznaczanie  naturalnych  zwiazkéw  nieodzywczych i
szkodliwych wystepujacych w surowcach 1 produktach
zywnos$ciowych.

Ocena zawartos$ci kwasow nasyconych oraz izomerdéw trans we
frakcji thuszczowej produktow.
Zanieczyszczenia zywnoS$ci
jakosciowa i ilo$ciowa.
Zagrozenia w przemysle owocowo-warzywnym.

metalami toksycznymi. Analiza

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyklad wspomagany prezentacja multimedialna,

¢wiczenia

laboratoryjne.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

20% oceny ze sprawozdan i 80% oceny z projektu

* Sposob i tryb




wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Mikrobiologia zywnosci, Bezpieczenstwo w ochronie roslin, Ocena
jakos$ci surowcow i produktow roslinnych, Ocena jakosci surowcoOw
1 produktow zwierzecych

Zalecana literatura:

— Piotrowski J. Podstawy toksykologii. Wyd. Naukowo-
Techniczne Warszawa, 2006.

— Niemirowicz-Szczytt K. GMO w $wietle najnowszych badan.
Wyd. SGGW Warszawa. 2012.

— Kowalczyk S. Bezpieczenstwo zywnos$ci W erze globalizacji.
Wyd. SGH Warszawa, 2011.

— Krochmal -Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

— Krochmal —-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3




C21. Opakowalnictwo i znakowanie zywnoSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Opakowalnictwo i znakowanie zywnosci PIBZ C21
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  packaging and food labeling

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Opakowalnictwo i1 znakowanie opakowan oraz metody wykorzystywane w ocenie opakowan i
znakowaniu zywno$ci. Charakterystyka opakowan oraz dobor opakowan do produktow
zywnosciowych w aspekcie technologicznym oraz z zasadami obowigzujacymi w tym zakresie.

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 30 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktady 8 h, éw. praktyczne 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.C21 | Zna i rozumie podstawowe wlasciwosci

K_Wo01 opakowan

- - - K_Wo1

PIBZ.C21_ | Zna problemy ekologiczne zwigzane z -

K_W02 produkcja i uzytkowaniem opakowan K_W06 w

kolokwium

PIBZ.C21_ | Zna grupy znakéw i sposoby znakowania K_W10

K_W03 opakowan
K_W11

PIBZ.C21_ | Zna i rozoznia rodzaje 1 mozliwosci
K_w04 zastosowania roznych opakowan




PIBZ.C21_ | Ocenia opakowania metodami
K_U_01 wykorzystywanymi w badaniu opakowan sprawozda-
przeznaczonych do zywnosci. K U05 éw. P nia z éwiczen
PIBZ.C21_ Ocenia opakowania pod wzgledem
K_U_02 znakowania umieszczonego na opakowaniach.
PIBZ.C21_ | Jest  gotow odpowiedzialnosci i Obserwacja
K_KO01 wypeliania roli zawodowej 1 etycznej zaangazowani
zwigzanej z produkcja i bezpieczenstwem a i pracy
zywnosci wysokiej jakosci K_KO04 w studenta na
- ¢wiczeniach i
PIBZ.C21 | Ma $wiadomos$¢ potrzeby doksztatcania i K_K05 éw. P wyktadach
K_K02 samodoskonalenia w zakresie wykonywanego terminowosé
zawodu. oddania
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 4
ECTS: (A + B) S
(<] ©
c c
& 2
s 2
g | &
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 8
kontaktowych z podzialem . )
- - Cwiczenia praktyczne 30 20
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 15 8
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 60 36
ECTS 2,0 1,2
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 12 12
studenta w rarf]aCh Przygotowanie do zaliczenia wyktadow 28 52
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 20 20
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 60 84
ECTS 2,0 2,8
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 30
Lo b el W i Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 20 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
m liczba punktéw ECTS: .
ty P W sumie: 50 50
ECTS 1,7 1,7




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé:

Wyklady

1.

2.

Podstawowe pojecia stosowane w opakowalnictwie. Istota
wspotczesnego opakowalnictwa. Podzial opakowan.

Zasady projektowania konstrukcji elementéw opakowan
zorientowanych na ochrone $rodowiska 1 recyrkulacje.
Materialy i wyroby przeznaczone do kontaktu z zywnoS$cia
Funkcje i oznakowanie opakowan stosowanych w przemysle
Spozywczym.

Materiaty do produkcji opakowan z papieru i tektury.
Rodzaje opakowan z papieru i tektury oraz mozliwosci ich
stosowania.

Wiasciwosci  szkla opakowaniowego. Rodzaje opakowan
szklanych i mozliwosci ich stosowania.

Materialy do produkcji opakowan metalowych. Rodzaje
opakowan metalowych i mozliwosci ich stosowania.
Podstawowe rodzaje tworzyw sztucznych do produkcji
opakowan. Klasyfikacja opakowan z tworzyw sztucznych i
mozliwosci ich stosowania.

Formy konstrukcyjne opakowan z drewna. Rodzaje opakowan
z tkanin.

Znakowanie opakowan jednostkowych z zawarto$cia oraz
zasady znakowania opakowan transportowych. Znakowanie
opakowan kodem kreskowym.

Normalizacja opakowan oraz koordynacja 1 system
wymiarowy opakowan.

Problemy ekologiczne zwigzane z produkcjg i uzytkowaniem
opakowan. Gospodarka odpadami opakowaniowymi.
Metody ograniczenia  obcigzenia $rodowiska  zuzytymi
opakowaniami.

Technika opakowywania, paletyzowania i pakietyzowania.

Cwiczenia laboratoryjne

1.

2.

Ocena 1 analiza funkcji 1 cech wybranych opakowan
stosowanych do zywnosci.

Badanie i ocena wlasciwosci opakowan z tworzyw sztucznych
wykorzystywanych w pakowaniu produktow zywnosciowych.
Badanie i ocena wiasciwosci fizyko-chemicznych opakowan z
papieru i tektury stosowanych do zywnosci.

Badanie i ocena jakosci opakowan metalowych stosowanych
do zywnosci.

Badanie i ocena wlasciwosci opakowan szklanych
stosowanych do zywnosci.

Znakowanie opakowan stosowanych do zywno$ci — ocena i
analiza.

Ocena opakowan stosowanych do Zzywno$ci w aspekcie
marketingowym.

Ocena opakowan i znakowania stosowanego na produktach
zywnosciowych w ujeciu ekologicznym.

Ocena jakosci produktow zywnosciowych na podstawie
informacji zawartych na etykiecie.

Metody i techniki

metody podajace: wyktad informacyjny z prezentacja




ksztalcenia:

multimedialng, metody praktyczne: ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé¢, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a

takze warunki dopuszczenia

do egzaminu:

* Zasady udzialu w

poszczegolnych zajeciach, ze

wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia wazona z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen:

srednia ocen z ¢wiczen praktycznych — 40%
(sprawozdania z wykonania ¢wiczen
praktycznych), ocena z kolokwium z tresci
wyktadow - 60%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Elementy prawa zywnosciowego, Zywienie cztowieka

z

elementami dietetyki, Marketing i podstawy zarzadzania,

Podstawy logistyki

Zalecana literatura:

Leszczynski K., Zbikowska A. red. Opakowania i pakowanie
zywnosci. SGGW, Warszawa, 2016.

Lisinska-Kusnierz red. Badanie i ocena jako$ci materiatow
opakowaniowych 1 opakowan jednostkowych. AE w
Krakowie, 2005.

Korzeniowski A., Skrzypek M., Szyszka G. Opakowania w
systemach logistycznych. Instytut Logistyki i Magazynowania
Poznan, 2010.

Panfil-Kuncewicz H., Kuncewicz A., Juskiewicz M. Wybrane
zagadnienia z opakowalnictwa Zzywnosci. Wyd. UWM
Olsztyn, 2012.

Lisinska-Kusnierz M., Ucherek M. Opakowania w ochronie
konsumenta. Wyd. Akademii Ekonomicznej Krakow, 2006.
Korzeniowski A. Innowacyjno$¢ w opakowalnictwie. Wyd.
Akademii Ekonomicznej, Poznan 2007.

Lisinska-Kusnierz M. Spoteczne aspekty w opakowalnictwie.
Wyd. Uniwersytetu Ekonomicznego, Krakow, 2010.
Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora
rolno-spozywczego i jego pozycja na rynku. Monografia
naukowa Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,




Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3
Czasopisma: Opakowanie, Przemyst Spozywczy




C22. Seminarium i praca dyplomowa

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Seminarium i praca dyplomowa PiBZ C22
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  seminar and thesis

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 21 ECTS

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6,7

dr hab. inz. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ
dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ
dr hab. Elzbieta Kondratowicz — Pietruszka, prof. PWSZ

Koordynator przedmiotu:

dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Przedmiotowe treSci seminarium i pracowni inzynierskiej koncentrujga si¢ wokol problematyki
kierunku Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci.

Poglebienie wiedzy kierunkowej inzynierskiej, wyrobienie nawyku korzystania z literatury i
umiejetnosci wlasciwego doboru tematycznego, ksztalcenie umiejetnosci dyskusji i uzasadniania
racji, poznanie wymogow i zasad przygotowania pracy dyplomowej.

Liczba godzin zajeé¢ w s. stacjonarne — seminarium 60 h

ramach poszczegolnych form s pjestacjonarne — seminarium 60 h
zaje¢ wedlug planu studiéw:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
K_W02 wystgpienia

PiBZ.C22_ | Ma Wledz? w ob.szarze ’pr.odukcp i K_W04 seminarium ustne,
K_WO01 | bezpieczefnstwa zywnosci prezentacje

K_WO05 multimedial




K_WO06

ne i dyskusja

K_W09
K_W10 praca
dyplomowa
PiBZ.C22_ | Zna wymogi i zasady realizacji pracy K_W02
K_W02 | dyplomowej K W08
PiBY Potrafi wyszukiwaé, analizowaé, ocenia¢, K_U01
C22 K_U0 selekcjonowac ’1 .wiasc1w1.e N K_U02
1 wykorzystywa¢ informacj¢ z réznych
zrodet. K_U11
K_U01
PiBZ. Ma umiej¢tno$¢ inzynierskiego K U02
C22_K_UO0 | rozwigzywania problemow z zakresu a
2 produkcji i bezpieczenstwa zywnosci K_U04
K_U07
K_U01
PiBZ.C22 | Ma umiejetno$¢ przygotowania wystapien K UO02
K_U03 ustnych z prezentacja multimedialna -
K_U03
K_U01
e Ma umiejetno$¢ aktywnego K_U02
PIBZ. uczestniczenia w dyskusji oraz
C22 K_U0 'a W aysKusj oraz - - K_U07
4 formutowania krytycznych opinii i
uzasadniania racji K_U08
K_U10
PiBZ. : ,
C22 K_KO ?otraﬁ_ efektywme pracowac K K02
1 indywidualnie -
PiBZ. o . o
C22 K_KO Wsk_azu]e priorytety _sluzqce realizacji K K04
5 powierzonego zadania -
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow Semestr 6 — 3 @
ECTS: (A +B) Semestr 7 — 18 o S
= o
Razem - 21 £ )
g 3
» 2
A. Liczba godzin Semestr 6
kontaktowych z podzialem L
Wy. ,Z . Z.l Seminarium 30 30
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych




w ramach tych zajeé: Konsultacje 15 15
Semestr 7
Seminarium 30 30
Konsultacje 15 15
Praca dyplomowa 113 113
W sumie: 315 315
ECTS 10,5 | 10,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do seminarium 15 15
studenta w ramach Przygotowanie pracy inzynierskiej 300 300
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 315 315
ECTS 10,5 | 10,5
C. Liczba godzin zajeé Seminarium 60 60
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie pracy inzynierskiej, praca
praktyczne w ramach dyplomowa
przedmiotu oraz zwiazana z 413 413
tym liczba punktéw ECTS: Przygotowanie do seminarium 20 20
W sumie:
493 493
ECTS
16,4 | 16,4

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Przedmiotowe tre§ci seminarium i pracowni inzynierskiej koncentruja
si¢ wokot problematyki kierunku Produkcja 1 bezpieczenstwo
Zywnosci:

Charakter i podstawowe cechy pracy dyplomowej na studiach
inzynierskich. Zasady i etapy przygotowania pracy dyplomowe;.

Wymogi formalne i techniczne, weryfikacja antyplagiatowa,
procedura oceny.
Dotychczasowe rozwigzania inzynierskie w literaturze

podejmowanych tematow prac.

Wtasna prac inzynierska — koncepcja, etapy wykonania, analiza
zrealizowania celu, trafno$ci rozwigzan inzynierskich i wskazan

praktycznych.

Metody i techniki

seminarium — przekaz informacji, wystapienia tematyczne, dyskusja,




ksztalcenia:

sprawozdania etapowe z realizacji prac.

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

wystgpienia ustne, prezentacje multimedialne i dyskusja w
trakcie seminariow, praca dyplomowa 100%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

wiedza, umiejetnosci i kompetencje
podstawowego i kierunkowego

spoteczne z ksztalcenia

Zalecana literatura:

1. Dwilinski L. Podstawy naukowych badan. Oficyna Wyd.
Politechniki Warszawskiej Warszawa, 2007

2. Krajewski M. Piszemy prace naukowe: vademecum dla studentow i
doktorantow. Wyd. Verbum Rypin, 2004.

3. Oliver P. Jak pisa¢ prace uniwersyteckie: poradnik dla studentow.
Wyd. Literackie, Krakow, 1999.

4. Weiner J. Technika pisania i prezentowania przyrodniczych prac
naukowych: przewodnik praktyczny. Wyd. Nauk. PWN Warszawa,
2005.

5. Wojcik K. Pisz¢ akademicka prace promocyjna: licencjacka,
magisterska, doktorskg akademicka prace promocyjng. Wolters
Kluwer Polska Warszawa, 2012.




D1.1. Nadzor weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej

Informacje ogdlne

Profil:

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

PiBZ D1.1

praktyczny

Punkty ECTS: 2 ECTS
Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 5

studia pierwszego stopnia

stacjonarna, niestacjonarna

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Lek wet Stanistaw Kaczor, mgr Ewa Szybieniecka

Nadzor weterynaryjny i sanitarny w gospodarce zywnosciowej

Veterinary and sanitary supervision in the food economy

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zagadnienia teoretyczne i praktyczne dotyczace prowadzenia nadzoru weterynaryjnego i sanitarnego
w gospodarce zywno$ciowe;j.

Liczba godzin zajeé w
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

S. stacjonarne — ¢wiczenia audytoryjne 30h
S. niestacjonarne — ¢wiczenia audytoryjne 18h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

weterynaryjnych przy produkcji mleka
surowego, przetworstwie mleka, uboju
zwierzat rzeznych oraz prowadzeniu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Student zna najwazniejsze akty prawne
- regulujace dziatalnos¢ administracji
PIBZ.DI.] | Fegtiwace azatamose adn )
K WO01 Weterynaryjnej | sanltarnej w nadzorze
- - nad bezpieczenstwem zdrowotnym
ZywnoSci. K_W05
. - —— & Pisemne
Ma wiedze odnosnie funkcjonujacych K_W06 cw. A Kolokwium
systemow zapewnienia bezpieczenstwa K W11
PIBZ.D1.1 | Zywnosci. Ma wiedzg w zakresie h
K W02 | obowiazujacych wymogow sanitarno-




sprzedazy bezposredniej produktow
pochodzenia zwierzgcego i rolniczego
handlu detalicznego.

PIBZ. Student potrafi stosowac najwazniejsze
D1.1_K_U | akty prawne w zakresie jakosci
01 zdrowotnej zywnosci.
Pisemne
. Umie wymieni¢ i zinterpretowac K_U01 .
PIBZ. .o . . kolokwium.
zagrozenia zwigzane z obecnoscig w K U06
D11 K U |, " e . — . Ocena
— = zywnoSci czynnikow biologicznych, éw. A 3
02 skazen oraz pozostatosci. K_U07 prez_entac_Jl
multimedial
, Zna role i zadania Inspekcji K_U10 nej.
PIBZ. Weterynaryjnej oraz Inspekcji Sanitarnej
D1'163K—U w nadzorze nad jakoS$cig zdrowotna
- Zywnosci.
PIBZ. Potrafi wspotpracowa¢ w grupie oraz z Ocena
D1.1_K_K | przedstawicielami innych zawodow. aktywnosci
01 uczestniczenia
K_KO01 v N
PIBZ. . .. ., éw. A ¢wiczeniac
DLL K K Wykgzu]e 0dp0w1ed;1alnosc za ’ K_KO05 audytoryjnych
L) podejmowane decyzje wobec podmiotow na podstawie
02 prawa administracyjnego obserwaci
prowadzacego
zajecia.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2
ECTS: (A +B) £
2 g
& 2
S g
g ke
» Z
A. Liczba godzin Cwiczenia audytoryjne 30 18
kontaktowych z podzialem .
Wy. L Konsultacje 10 10
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 40 28
ECTS 1,3 0,9
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 7 7
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 13 25
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: W sumie: 20 32
ECTS 0,7 1,1




C. Liczba godzin zajec¢

ksztaltujacych umiejetnosci

praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z

tym liczba punktow ECTS:

Cwiczenia audytoryjne 30 18
Przygotowanie do ¢wiczen 7 7

W sumie: 37 25
ECTS 1,2 0,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Cwiczenia audytoryjne:

Najwazniejsze akty prawne w zakresie zapewnienia jakoSci
zdrowotnej zywnosci oraz pasz dla zwierzat. Koncepcja zapewnienia
produkcji bezpiecznej zywnos$ci wg. zasady ,,0d pola do stotu”.
Urzgdowa kontrola w tancuchu zywno$ciowym. Wtasciwosc i
kompetencje organdéw kontroli urzedowej zywnosci. Systemy
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. Postepowanie
administracyjne w nadzorze nad bezpieczenstwem zywnosci.
Monitorowanie w zZywnosci obecno$ci zagrozen biologicznych,
skazen oraz pozostatosci. Rola i zadania Inspekcji Weterynaryjnej w
zakresie nadzoru nad produkcja pasz dla zwierzat, rzezniami,
przetworstwem migsa, produkcja jaj konsumpcyjnych.
Prawodawstwo weterynaryjne zwigzane z badaniem i ocena
sanitarno-weterynaryjng zwierzat rzeznych i migsa. Wymagania
sanitarne dla rzezni. Rola i zadania Inspekcji Weterynaryjnej w
nadzorze nad pozyskiwaniem, transportem i przetwarzaniem mleka.
Wymagania sanitarne przy pozyskiwaniu mleka surowego do skupu
oraz dla zaktadoéw przetworstwa mleka. Badanie jakosSci higienicznej
mleka surowego. Nadzor sanitarny w obrocie zywnos$cig. Zasady
prowadzenia sprzedazy bezposredniej produktow pochodzenia
zwierzecego oraz rolniczego handlu detalicznego.

Metody i techniki
ksztalcenia:

¢wiczenia audytoryjne, prezentacja multimedialna

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa z przedmiotu:

ocena przygotowania pracy multimedialnej i jej prezentacji ustnej




25%, kolokwium z ¢wiczen audytoryjnych — 75 % oceny koficowe]

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Elementy prawa zywnoSciowego

Zalecana literatura:

Wybrane akty normatywne zgodnie z aktualnym stanem prawnym.
Strony www: www.wetgiw.gov.pl, www.gis.gov.pl




D1.2. Zachowania konsumentow na rynku zywnosciowym

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Zachowania konsumentéw na rynku zywnosciowym PIBZ.D1.2
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Consumers' behavior in the food market

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarne /niestacjonarne
Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: dr inz. Jolanta Baran

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Czynniki wptywajace na zachowania konsumentéw. Metody wykorzystywane w badaniu wybranych
obszaréw zachowan konsumentow na rynku zywno$ciowym.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - ¢w. praktyczne 15h

ramach poszczegélnych form  pjestacjonarne - ¢w. praktyczne 10h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.D1.2_ | Zna rodzaje decyzji konsumenckich, | kK \W09 | éwiczenia | kolokwium
K_Wo01 fazy podejmowania decyzji zakupu na | praktyczne
rynku zywno$ciowym.

PIBZD1.2_ |Zna i rozumie  uwarunkowania | K_WO02 | ¢wiczenia | kolokwium
K_W02 psychologiczne, osobowo- praktyczne
demograficzne,  spoteczno-kulturowe,
ekonomiczne zachowan konsumentow
na rynku zywno$ciowym.

PIBZ.D1.2 | Wdraza poznane metody w badaniu | K o1 éwiczenia | kolokwium/
wybranych  obszaréw zachowan |




K _Uo01 konsumentoéw praktyczne | sprawozdanie
z ¢wiczen
PIBZ.D1.2_ | Ocenia i opracowuje kwestionariusz | Kk Ug5 éwiczenia | Kolokwium/
K_U02 badawczy ankiet B _
_ y y praktyczne sprawozdanie
z ¢wiczen
PIBZD1.2_ |Jest gotow do  rozwiazywania | K_KO02 | ¢wiczenia | Obserwacja-
K_Ko01 problemow poznawczych i praktycznych zaangazowani

oraz zasiggania opinii ekspertow w
przypadku trudno$ci z samodzielnym

e w realizacje

] ] ¢wiczen,
rozwigzaniem problemu terminowosé
oddania
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ©
ECTS: (A +B) o 3
& =k
s |8
g | £
n b
A. Liczba godzin Cwiczenia praktyczne 15 10
kontaktowych z podzialem )
" . Konsultacje 3 3
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
w sumie: 18 13
ECTS 0,6 0,4
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 6 8
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 6 10
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 12 18
ECTS 0,4 0,6
C. Liczba godzin zaje¢ Cwiczenia praktyczne 15 10
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba ktow ECTS: .
y pumktow W sumie: 15 10
ECTS 05 10,3

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

Cwiczenia praktyczne:




poszczegolnych form zajec:

Uwarunkowania psychologiczne, osobowo-demograficzne,
spoteczno-kulturowe, ekonomiczne zachowan konsumentdéw
na rynku zywno$ciowym.

Rodzaje  decyzji konsumenckich.
decyzji zakupu na rynku zywno$ciowym.
Techniki metody badania motywacji stosowane w
zachowaniach konsumenckich.

Badanie i analiza postaw konsumentow na podstawie
wybranych technik i skal.

Badanie preferencji konsumentdéw; projektowanie badania,
dobdr proby, konstrukcja instrumentu pomiarowego,

Badanie i ocena satysfakcji konsumentow z produktu
Zywnosciowego.

Fazy podejmowania

Metody i techniki
ksztalcenia:

¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposdb obliczania oceny
koncowej:

Srednia wazona z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen:

- kolokwium 100%

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Technologie informacyjne, Ekonomia

Zalecana literatura:

Rudnicki L. Zachowania konsumentéw na rynku. PWE, Warszawa
2012

Berbeka J., Niemczyk A., Makéwka M. Badanie rynkowych
zachowan  konsumentéw. Pomocnicze materialy dydaktyczne.
Wydawnictwo AE, Krakow 2004

Kiezel E. (red.). Zachowania konsumentéw — determinanty,
racjonalno$¢. Wydawnictwo AE, Katowice 2004




Kaczmarczyk S. Badania marketingowe. Podstawy metodyczne.
PWE, Warszawa 2011.

Falkowski A., Tyszka T. Psychologia zachowan konsumenckich.
Gdanskie Wydawnictwo Psychologiczne. Gdansk 2009

Altkorn J. (red.). Podstawy marketingu. Instytut Marketingu w
Krakowie. Krakow 2004

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
Spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




D1.3. Marketing i podstawy zarzadzania

Informacje ogdlne

Profil:

Semestr:

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:

Koordynator przedmiotu:

Marketing i podstawy zarzadzania PiBZ.D1.3

Marketing and Management basics
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

3

polski

2019/2020

5

dr inz. Malgorzata Zrodto-Loda

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza z zakresu zarzadzania i marketingu oraz umiejetnosci praktyczne w tym zakresie.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

S. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 20 h
S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 15 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D1.3 | Zna i rozumie zakres wiedzy o kolokwium
. . K_WQ07
woo1 zarzadzaniu w organizacji. - test
PIBZ.D1.3 | Zna i rozumie dziatania marketingowe w W/Ew .
W_02 organizacji ' zadania
_VW_ : K_W09 praktyczne
projekt
PIBZDL3 | \gentyfikuje i analizuje zjawiska i| K Uo1 zadania
_U_o1 czynniki majgce wplyw na zarzadzanie - cw. praktyczne,
organizacja K_UD4 projekt
PIBZ.D1.3 | potrafi zaproponowaé dziatania z zakresu K_Uo04 Cw. projekt




U 02 marketingu-mix dla wybranego
przedsiewzigcia gospodarczego
PIBZ.D1.3 |Jest gotéw do  doksztalcania i | K_KO05 Cw. zadania
_K_ 01 | samodoskonalenia w zakresie praktyczne,
wykonywanego zawodu, myS$lenia i ]
dziatania w sposob przedsigbiorczy projekt
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 3
ECTS: (A + B) S
2 | 8
& 2
S | 8
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem . ,
- : ¢wiczenia praktyczne 20 15
na formy zaje€ oraz liczba
pllllkt(,)W ECTS uzyskanych konsu|tacje 10 10
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 35
ECTS 1,5 1,2
B. Formy aktywnosci Przygotowanie projektu 25 39
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 8 8
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do testu 12 8
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 45 55
ECTS 1,5 1,8
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 15
ksztaltujacych umiejetnosci b0 t0vanie projektu 24 39
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
li ktow ECTS: .
tym liczba punktow ECTS W sumie: 54 54
ECTS 1,8 1,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Istota, funkcje 1 proces zarzadzania.
Planowanie w organizacji.

Podstawowe formy struktury organizacji.
Kontrola w organizacji.

grwbdE

przedsiebiorstwa. Marketing mix.

Marketing — geneza, istota, miejsce w strukturze




o

Badania marketingowe.
7. Zachowania nabywcdéw indywidualnych
i instytucjonalnych
8. Podstawowe rodzaje strategii marketingowych.
9. Produkt. Proces rozwoju nowego produktu.
10. Polityka cen w przedsigbiorstwie.
11. Dystrybucja.
12. Promocja.

Cwiczenia:

Organizacja. Zasoby organizacji. Otoczenie organizacji

Rola menedzera w organizacji

Podejmowanie decyzji

Przywodztwo. Style kierowania organizacja

Zarzadzanie zasobami ludzkimi. Motywowanie pracownikow
Przeprowadzenie analizy makrootoczenia.

Wykonanie analizy konkurenciji.

Analiza oferowanych produktow.

Wykonanie analizy SWOT.

10. Przeprowadzenie segmentacji rynku.

11. Formutowanie celow i zatozen strategii marketingowe;.
12. Opracowanie = propozycji  strategii  odnosnie:
dystrybucji, ceny i promoc;ji.

©oNo~WNE

produktu,

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad

- pokaz, film

- metoda przypadkow
- ¢wiczenia praktyczne
- metoda projektéw

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z kolokwium 30%, ocena z testu 30%,

ocena projektu 40%

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w

Ekonomia




odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Podstawy przedsigbiorczosci w gospodarce zywnosciowej

Zalecana literatura:

1. Korzeniowski L., Podstawy zarzadzania organizacjami, Dyfin,
Warszawa 2011

2. Kotler Ph. Keller K. L. Marketing, Dom Wydawniczy Rebis,
Poznan 2013.

3. Armstrong G. Marketing, Wolters Kluwer Polska, Warszawa,
2010

4. Werpachowski W., Podstawy zarzadzania w przedsigbiorstwie,
Oficyna Wydawnicza Politechniki Warszawskiej, Warszawa
2011

5. Hultén B., Broweus N., van Dijk M. Marketing sensoryczny,
PWE, Warszawa, 2011




D1.4. Systemy kontroli zdrowotnosci roslin

Informacje ogdlne

Profil:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu i kod

Systemy kontroli zdrowotnosci roslin PiBZ D1.4

(wg planu studiow):

Plant health control system
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 5

dr inz. Rafal Sionek

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

praktyce.

Systemy kontroli zdrowotnos$ci roslin oraz nabycie umiej¢tnosci zastosowania zdobytej wiedzy w

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktad 15 h, ¢wiczenia praktyczne 30 h
S. niestacjonarne — wyktad 10 h, ¢wiczenia praktyczne 20 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Zna zasady rejestracji przedsigbiorstw, .
- kontroli zdrowotnosci roslin egzamin
PIBZD1.4 AT . | K W06 pisemny
Wo1 paszportowanie ro$lin, tworzenia oraz W ograniczony
- funkcjonowania  stref  ochronnych | K_WI11
. . CZasowo
obowiazujace w UE.
Potrafi identyfikowa¢  choroby,
PIBZ.D4 | szkodniki kwarantannowe oraz ucigzliwe | K_U05 , kolokwium z
Uol | wptywajace na produkcje i jako$¢ ¢w. P éwiczeh
Zywnosci. Opracowuje metody
zwalczania organizmow




kwarantannowych.

PIBZ.D4_ | porafi korzysta¢ z procedur kontroli | K (18
u02 fitosanitarnej. B

PIBZ D4 Jest gotow do odpowiedzialnosci za ' obserwacja,
KOL produkcje i bezpieczenstwo zywnosci K_K04 Cw. P _
wysokiej jako$ci. dyskusja
Naklad pracy studenta (bilans punktéow ECTS)
Calkowita liczba punktow 3
ECTS: (A+B) 2
[«8] o
c c
3 2
c Q
S, <
3 2
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem . ,
- : ¢wiczenia praktyczne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 3 3
w ramach tych zaje¢:
egzamin 2 2
. 50 35
w sumie:
1,7 1,2
ECTS
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 15 15
studenta w ranjach Przygotowanie do kolokwium 15 15
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu 10 25
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 40 55
ECTS 1,3 1,8
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczb ktow ECTS: .
PR R [PRAG W sumie: 30 20
ECTS 1,0 0,7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

. . .. 1. Ustawodawstwo fitosanitarne.
poszczegolnych form zajec:

2. Zadania PIORIN w systemie kontroli fitosanitarnej.
3. System kontroli importu i eksportu materiatu roslinnego.




Rejestracja podmiotdéw i paszportowanie materiatu roslinnego.
Tworzenie i funkcjonowanie stref chronionych.

Warunki  prowadzenia prac  naukowo-badawczych  przy
wykorzystaniu materiatow stanowigcych zagrozenie fitosanitarne.

ook

Cwiczenia praktyczne

1. Analiza zagrozenia chorobami i szkodnikami magazynowymi.

2. Wykonywanie diagnostyki choréb i szkodnikow ziemniaka
konsumpcyjnego.

3. Wykonywanie diagnostyki wybranych chorob i szkodnikow
kwarantannowych.

4. Opracowanie metod zwalczania niektorych choréb i szkodnikow
kwarantannowych.

5. Analiza procedur kontroli fitosanitarnych: metodologia kontroli,
pobierania probek i testowania (w tym sposoby utrzymania
nienaruszalnosci probek).

Podejmowanie czynno$ci wobec §wiadectw fitosanitarnych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca — wyklad wspomagany prezentacja multimedialng,
praktyczna — ¢wiczenia praktyczne: analiza danych Zrodtowych,
obserwacja eksponatow, dyskusja, eL (testy utrwalajace wiedze

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: ocena z egzaminu — 40%, ocena z ¢wiczen 60%

Ocena z egzaminu — 100%

Ocena z ¢wiczen: ocen czastkowych obliczonych jako
$rednia arytmetyczna.

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do

Przyrodnicze 1 technologiczne podstawy produkcji roslinnej,
Hodowla ro$lin i nasiennictwo, Bezpieczenstwo w ochronie roslin




sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura: — http://www.plantquarantine.pl — aktualne publikacje zespotu
Centrum Badan Organizméw Kwarantannowych, Inwazyjnych i
Genetycznie Zmodyfikowanych
— http://piorin.gov.pl — aktualne procedury fitosanitarne
— Nawrot J.— Owady szkodniki magazynowe —Techmar
— Strony elektroniczne podawane na biezaco w trakcie ¢wiczen




D1.5. Analiza instrumentalna zywnosSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

(wg planu studiow):

studia pierwszego stopnia

Instrumental analysis of food

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Profil: Praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Analiza instrumentalna zywnosci PiBZ D1.5

dr hab. inz. Ireneusz Kapusta, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Metody przygotowania prob laboratoryjnych, wybdér metod i ich analiza z zastosowaniem
odpowiedniego oprzyrzadowania oraz interpretacj¢ uzyskanego wyniku.

Liczba godzin zajeé¢ w

ramach poszczegélnych form ;. hia aboratoryjne - s. stacjonarne 20h, s.niestacjoname16h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Wyktady — s. stacjonarne 10h, s. niestacjonarne 8h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajgé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ Zna poszczegblne etapy procesu
D5_K_WO01 | analitycznego
PIBZ | Zna techniki analizy instrumentalnej olokwium
1 Na tecnniki analizy instrumentainej K W05 W pisemne 7
D5 K W02 -
K wyktadu
PiBZ Zna i rozumie metody analizy
D5_K_WO03 | instrumentalnej
PiBZ Dobiera  wilasciwe metody do | K_UO6 Cw.L Kolokwium




D5_K U0l | oznaczania danej proby K_U07 pisemne z
> ¢wiczen
PiBZ Przeprowadza proces analityczny K_U18 laboratorvinve
D5_K_U02 - iy
PiBZ Ocenia prawidlowo$¢ otrzymanego | K_U06
D5_K_U03 niku
- - W K_U07
PiBZ Jest gotow do krytycznej oceny
D5_K_KO01 | posiadanej wiedzy i odbieranych tresci
oraz uznawania znaczenia wiedzy w
rozwiazywaniu problemow | K_KO02 ) )
poznawczych i praktycznych oraz Cw.L Obserwacja
zasiggania  opinii  ekspertow = w
przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu
PiBZ Jest  gotow  do  prawidlowe;
D5_K_KO02 | identyfikacji [ rozstrzygania | K ko3 Cw. L Obserwacja
dylematow zwiazanych z
wykonywaniem zawodu
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 ®
ECTS: (A +B) g =
e 2,
S | 8
S 8
n z
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowych z podzialem . ) )
- - Cwiczenia laboratoryjne 35 18
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 47 22
ECTS 1,6 0,7
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 13 18
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 15 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu 15 20
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 43 68
ECTS 1,4 2,3
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 35 18
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach




przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

W sumie: 35 18

ECTS 1,2 0,6

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

8.

Metody instrumentalne w ocenie jako$ci towarow — podstawowe
pojecia, klasyfikacja metod.

Pobieranie i przygotowanie probek do analizy, przeprowadzenie
probek do roztworu, rozdzielanie

1 zatezanie

Metody bezwzglgdne i poréwnawcze, wzorce, kryteria wyboru
metody analitycznej

Walidacja metod badawczych, czulos¢ metody, precyzja i
doktadnos¢

Metody elektrochemiczne, podzial metod elektroanalitycznych.
Potencjometria, konduktometria.

Whprowadzenie do analitycznych technik rozdzielania.

Metody chromatograficzne, klasyfikacja metod
chromatograficznych. Wykorzystanie w analizie Zywnosci.
Wykrywanie zafatszowan.

Wprowadzenie do  metod  spektroskopowych,  podziat
spektroskopii.

Cwiczenia laboratoryjne:

1.

7.

Potencjometria  (pHmetria i jonometria) w  badaniach
analitycznych.  Wyznaczanie pH prob, przygotowywanie
roztwordéw buforowych, znaczenie buforéw w analityce. Kalibracja
urzadzen badawczych.

Budowa, zasada dziatania oraz praktyczne oznaczenie
podstawowego sktadu mleka i wybranych przetworéow mlecznych
za pomoca Infrered Milk Analyzer — Bentley Instruments.
Budowa, zasada dziatania oraz praktyczne oznaczenie ogolnej
liczby komérek bakteryjnych i somatycznych w mleku przy uzyciu
sprzetu IBS.

Zasady dzialania refraktometru. Oznaczanie stgzen substancji przy
zastosowaniu metod refraktometrycznych

Zasady dziatlania oraz praktyczne oznaczenie  antybiotyku
(streptomycyny) w roznych gatunkach i rodzajach mig§ za pomoca
aparatu Analizator Charm I1.

Zasady dziatania spektrofotometrii UV-VIS. Prawo Lamberta-
Bera. Wyznaczanie widm absorbcji dla wybranych substancji.
Badania zaleznoS$ci absorbcji od stgzenia substancji — Wyznaczanie
krzywej kalibracji

Zastosowanie spektrofotometrii UV-VIS w analizie zywnosci .
Oznaczanie zawartosci polifenoli w winach

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad,
¢wiczenia laboratoryjne: wykonywanie doswiadczen indywidualnie i
zespotowo

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady




zaliczen poprawkowych, a

takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia z ocen z ¢wiczen laboratoryjnych
Srednia z ocen z tematyki wykltadowej
Ocena koficowa

50% egzamin

50% C¢wiczenia

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Fizyka, Chemia ogolna, Chemia zywnosci, Biochemia, Mikrobiologia
Zywnosci

Zalecana literatura:

1. Dojlido j., Zerbe J. Instrumentalne metody badania wody i $ciekow.
Wyd. Arkady, 1997

2. Szczepaniak W. Metody instrumentalne w analizie chemicznej.
Wyd. PWN Warszawa, 2011

3. Instrukcje obstugi sprzetu i aparatury pomiarowej




D1.6. Badanie autentycznosci i pochodzenia ZzywnoSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
., Badanie autentycznoSci i pochodzenia zywnosci D1.6
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  examination of the authenticity and origin of food

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: dr hab. inz. Elzbieta Kondratowicz-Pietruszka, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza o autentycznosci i identyfikowalno$ci
zastosowania zdobytej wiedzy w praktyce.

towarow oraz wyksztalcenie umiejetnosci

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
ramach poszczegélnych form

zajeé wedlug planu studiow:

S. niestacjonarne — wyktady 8 h, ¢w. laboratoryjne 15 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Zna 1 rozumie wiedz¢ z zakresu Projekt
autentyczno$ci i identyfikowalnosci
PIBZ.D6 . y . y , K_W01 w Ocena ze
-YO_ | zywno$ci, w tym o znaczeniu opakowan sprawozdan z
K_wo1 w identyfikowalnos$ci produktow, rodzaju | K_WO02 éw. L éwiczen
falszowania  zywnoSci 1  metodach laboratoryjnyc
wykrywania jej falszowania. h
Potrafi wykorzysta¢ zdobyta wiedze do | K_UO1 Ocena z€
PIBZ.D6 | wykonania  podstawowej analizy ) SpraW,OZd'“}nZ
- . . K_U02 ¢w. L ¢wiczeh
K U01 wykrywania zafalszowania w wybranych - .
- . laboratoryjnyc
produktach za pomocg odpowiednich h
technik  laboratoryjnych, ale nie




interpretuje otrzymanych rezultatow.
Jest gotow do odpowiedzialnego petienia uwagi
_ roli zawodowej. prowadzacego
PIBZ.D6
- K_KO01 cw. L
K_KO01 - v terminowos¢é
oddawania
sprawozdan
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 2
ECTS: (A+B) 2
2 g
3 2,
5 ks
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowych z podzialem . ) )
. . - Cwiczenia laboratoryjne 20 15
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: ]
W sumie: 30 23
ECTS 1,0 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych 5 10
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 10 12
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie sprawozdanh z ¢wiczen 15 15
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 30 37
ECTS 1,0 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 20 15
ksztaltujacych umiejgtnosci Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 15 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczb ktow ECTS: .
PR R [PRAG W sumie: 35 30
ECTS 1,2 1,0

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wryklady:
ksztalcenia w ramach

poszezegdlnych form zajeé: Cel, zakres i wybrane problemy autentyczno$ci towarow

— Falszowanie towarow w ujgciu historycznym

— Autentyczno$¢ i identyfikowalno$¢ w systemach jakosci, regulacje
prawne

—  Skutki ekonomiczne oraz moralno-etyczne fatszowania towarow

— Znaczenie opakowan w identyfikowalnos$ci produktow




Rodzaje fatszowania zywnosci
Metody wykrywania fatlszowania zywnosci

Cwiczenia laboratoryjne:

©owo~No oA

Analiza labelingu opakowan, mozliwos$ci zafalszowan

Badania jakosciowe mleka, wykrywanie falszowania Smietany
Herbata — Dbadania jakosciowe, wykrywanie  herbaty
wyekstrahowanej

Kawa — wykrywanie obecnosci kawy zbozowej w kawie naturalnej
Makaron — wykrywanie zawartosci jaj w makaronie

Miod — metody wykrywania zafalszowan miodu

Ocet — wykrywanie obecno$ci wolnych kwaséw mineralnych
Wykrywanie zafalszowania oliwy z oliwek olejem z nasion

Olej jadalny — wykrywanie fatszowania olejami mineralnymi
Wykrywanie falszowania w sokach owocowych i warzywnych

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

20% oceny ze sprawozdan 1 80% oceny z projektu

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

fizyka,

chemia ogdlna,

chemia zywnosci,

biochemia, mikrobiologia zywnosci.

Zalecana literatura:

Cichon Z. Towaroznawstwo zywnoS$ci: podstawowe metody
analityczne. Wyd. UE Krakow, 2009.

Flaczyk E., Korczaka J. Towaroznawstwo wybranych produktow
spozywczych. Przewodnik do ¢wiczen. Wyd. UP Poznan, 2010.

Kolozyn-Krajewska D., Sikora T. Zarzadzanie bezpieczenstwem




zywnosci. Teoria i Praktyka Warszawa, 2010.

— Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktéw sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

— Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3

— Publikacje dostepne w bibliotece PWSZ w Kros$nie




D1.7. Analiza i instrumenty regulacji rynkow rolnych

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Analiza i instrumenty regulacji rynkéw rolnych PIBZ.D1.7
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Analysis and instruments regulation of agricultural markets

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: stacjonarne/ niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw ze specyfika rynku produktéw rolnych i zywnosciowych, z r6znymi formami
rynkéw rolnych, instrumentami i regulacjami oddziatywania na mechanizm rynkowy oraz zroédtami
pozyskiwania informacji. Wyksztalcenie u studentdow umiejetnosci przeliczania i analizy danych
liczbowych wykorzystywanych w opisie rynkéw rolnych, wypetniania wnioskéw zwigzanych z
mechanizmami doptat na ré6znych rynkach administrowanych przez KOWR i ARiMR.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - wyktad 15 h, ¢w. praktyczne 20 h

ramach poszczegélnych form pjestacjonarne - wyklad 8 h, éw. praktyczne 12 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

;)Iﬁzv%l 1. Zna i identyfikuje rynki rolno-
- spozywcze. K_W02
zaliczenie
K_W03 isemne
PIBZ.DI. | 2. Zna specyficzne cechy rynku rolno- W P

ograniczone

zywnosciowego i jego oddzialywanie na | K_WO7
7—K—W02 Y £ Je8 y CZzasowo

podstawowe rynki rolne.
3. Zna i charakteryzuje KOWR i jego

. podstawowy zakres dziatania.
PIBZ.DI.




7_K_W03
PIBZ.D1. | 1.0blicza i interpretuje  podstawowe kolokwium z
7_K_U_0 | mierniki statystyczne stosowane w analizie wykorzystan
1 i badaniu rynku zwigzanego z obrotem iem szablonu
towarowym produktami rolno- .
. . kalkulacyjne
SpOZywczymi.
PIBZ.DI. | 2.Oblicza i interpretuje zjawiska rynkowe o | o éw. P go Excel,
7 _K_U 0 | roznym charakterze stosowane w analizie i - ocena 7a
2 badaniu rynku. K_U03
. 3.Wypelnia formularze wnioskéw zwigzane prace -
PIBZ.DI. ) : . K_U06 grupowe
7K UO|Z mechanizmami doptat wybranych rynkow O
~'3 | rolnych administrowanych przez KOWR i wypetnianie
ARIMR. formularzy
wnioskow.
PIBZ.D1. | 1.Jest gotow do  odpowiedzialnego Zaangazowa
7_K_KO1 | pehienia roli zawodowe;. nie na
/ ¢wiczeniach
$IiZKDOlZ 2. Wykazuje  odpowiedzialno§¢  za
- = powierzone mu zadania na podstawie
K_Ko1 W, obserwacji
K_KO2 ¢w. P prowadzace-
g0 zajecia,
terminowos$¢
oddania
pracy
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A +B) ® 3
3 2
S |3
g 3
n Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem . _ 20
" : Cwiczenia praktyczne 12
na formy zajeé oraz liczba 10
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 5
w ramach tych zaje¢:
45
W sumie: 15 25
ECTS 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 10 16
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 20 25
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do zaliczenia tresci wyktadow 15 25
kazda forme i liczba
punktéow ECTS:




W sumie: 45 66
ECTS 1,5 2,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 20 12
c ot e 20
ksztaltujacych umiejetnosci  pry o qtowanie do kolokwium 25
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
. . : _ 40
tym liczba punktéw ECTS W sumie: 37
1,3
ECTS 1,2

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

o

~

Specyficzne cechy i funkcje rynku rolniczych surowcow
zywnos$ciowych.

Zrédta informacji, ich klasyfikacja, wykorzystanie informacji w
analizie rynkow surowcow i produktow rolniczych. Internet jako
zrodlo informacji. System informacji rynkowej 1 jej wpltyw na
rynki rolne.

Typy 1 funkcje rynkéw hurtowych produktéw rolno-
spozywczych.

Zadania i funkcje gield towarowych. Rola gietd towarowych w
gospodarce rynkowe;j.

Cele i zadania Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa.
Instrumenty i regulacje prawno-ekonomicznego oddzialywania
na poszczego6lne rynki rolne.

Instrumenty zwigzane z obrotem towarowym z zagranicg.
Wsparcie dziatan promocyjnych i informacyjnych z Funduszu
promocji produktow rolno-spozywczych.

Cwiczenia praktyczne

1.

w

Informacja jako zrodto danych o rynku — wyszukiwanie
informacji, identyfikacja, klasyfikacja, redukcja danych - zadania.
Obliczanie i analiza wybranych miernikoéw statystycznych
wykorzystywanych w analizie rynku.

Obliczanie i analiza zjawisk rynkowych w czasie - zadania.
Obliczanie i1 analiza zjawisk rynkowych o charakterze
sezonowym- zadania.

Obliczanie i analiza zwigzkéw przyczynowo- skutkowych
wystepujacych na rynku zywnosciowym - zadania.

Wypelnianie wniosku rejestracyjnego producenta (baza ARIMR).
Ocena warunkéw uczestnictwa w mechanizmie doptat KOWR.
Zapoznanie z warunkami 1 wnioskiem zwigzanym @z
poddziataniem ,,Wsparcie na przystepowanie do systemow
jako$ci” objetego Programem Rozwoju Obszarow Wiejskich na
lata 2014-2020.

Wypehianie wnioskow w ramach mechanizmu ,,Program dla
szkot” doplaty do spozycia mleka i przetworow mlecznych,
warzyw 1 owocoéw w placowkach o$§wiatowych.

Wypeknianie wniosku o przyznanie doptaty z tytutu zuzytego do
siewu lub sadzenia materialu siewnego kategorii elitarny lub




kwalifikowany majgcej charakter pomocy de minimis w
rolnictwie.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyklad multimedialny, metoda studium przypadkow, dyskusja
dydaktyczna, film, ¢wiczenia praktyczne z wykorzystaniem szablonu
kalkulacyjnego Excel i formularzy z KOWR i ARIMR.

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady

zaliczen poprawkowych, a

takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: Srednia wazona - ocena z pisemnego sprawdzianu
wiedzy 40%, $rednia z ¢wiczen 60% -(z ocen z uzupetiania
formularzy wnioskow na ¢wiczeniach praktycznych i aktywnosci
50%, kolokwium 50%).

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Technologie informacyjne, Ekonomia, Zréwnowazony rozwoj,
Matematyka, Przyrodnicze i technologiczne

podstawy produkcji roslinnej, Technologie produkcji zwierzece,
Elementy prawa zywnos$ciowego.

Zalecana literatura:

— Mruk H. (red.), Analiza rynku, PWE, Warszawa 2003.

— Jablonskiej - Urbaniak T. (red.) Rolnictwo i gospodarka
zywnos$ciowa w Polsce. MRiRW, Warszawa 2011.

— www.kowr.gov.pl, www.arimr.gov.pl

— Seremak-Bulge J. Rynek rolny. Analizy, tendencje, oceny.
Miesigcznik IERiGZ

— Publikacje KOWR, IERIGZ

— M.A. Jerzak Znaczenie rynku terminowego dla rozwoju instytucji
gieldy towarowej w Polsce. AR Poznan, 2000.

—  www.stat.gov.pl




D1.8. Jakos¢ zdrowotna i bezpieczenstwo pasz dla zwierzat

Informacje ogdlne

Profil:

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

PiBZ D1.8

praktyczny

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 5

dr inz. Magdalena Dykiel

studia pierwszego stopnia

stacjonarna, niestacjonarna

Health quality and safety of animal feed

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Jako$¢ zdrowotna i bezpieczenstwo pasz dla zwierzat

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Przekazanie studentom wiedzy na temat technologii produkcji pasz przemystowych dla zwierzat
gospodarskich (bydlo, trzoda chlewna, dréb, owce, konie) z uwzglednieniem jako$ci zdrowotnej i
bezpieczenstwa. Omowienie materialtdow 1 dodatkdéw paszowych oraz procesow ich obrobki pod
katem zastosowania w produkcji pasz przemystowych.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 15 h
S. niestacjonarne — wyktady 8 h, ¢w. praktyczne 10 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ D1.8 | Zna i rozumie elementy prawa | K_WO03
paszowego dotyczace wymagan jakosci
_K_ W01 | zdrowotnej i bezpieczenstwa produkcji K_WO5 )
pasz przemystowych. K W06 k0_|0kW_'U”‘
. Zna rodzaje pasz przemystowych, - W zaliczeniowe
PiBZD1.8 dol()iatk(')\y }E)aszowych oraz \.Nie'dzc; }(i K_W09 ow. P referat
K Wo2 | S¢ stancjac . antyzyw1emquc K_W10
- = znajdujacych si¢ w  materiatach spraw.
paszowych. K_w11
PiBZ D1.8 | Zna technologie produkcji mieszanek K_W14
paszowych oraz obrobkg surowcow




_K_WO03

paszowych pod katem poprawy ich
warto$ci odzywczej-metody.

Potrafi scharakteryzowaé poszczegdlne

- K_uo1
PiBZD1.8 | clementy prawa paszowego dotyczace B Kolokwium
K_uol | vyma ga , jakosci Zdro.\fvotnej i K_U05 W zaliczeniowe
- = bezpieczenstwa produkcji pasz K U06
. przemystowych. - éw. P referat
PiBZDI.8 | Umie okre$laé potrzeby pokarmowe | K_UI10 spraw.
K UO2 ?WierzqF uwzgle;dni.eniern bezpieczenstwa K_U17
- = 1 jako$ci zdrowotne;.
PiBZ D1.8 | Prawidlowo identyfikuje i rozstrzyga
dylematy zwigzane z wykonywaniem
K_K01 zawodu.
. Posiada swiadomos§¢é znaczenia K_KO03 ko_lokw_ium
PIBZDI1.8 | spolecznej, zawodowej i etycznej W zaliczeniowe
K K02 odpo.vviedz,ialnos'ci za produkejg i K_K04 ‘w. P referat
- bezpieczenstwo  zywnosci  wysokiej K KOS5 :
jakosci - spraw.
PiBZDI1.8 | Ma $wiadomos$¢ potrzeby doksztalcania i
K_K03 samodoskonalenia w zakresie
wykonywanego zawodu.
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 2
ECTS: (A +B) 2
e | &g
3 2
S |3
g |2
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem o _
- : ¢wiczenia praktyczne 15 10
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 2 8
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 32 26
ECTS 1,1 0,9
B. Formy aktywnosci przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 8 21
studenta w ramach przygotowanie prezentacji 20 13
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: W sumie: 28 34
ECTS 0,9 1,1
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 15 10
ksztaltujacych umiejetnosci




praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

przygotowanie prezentacji 20 13
W sumie: 35 23
ECTS 1,2 0,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:

ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Elementy prawa paszowego dotyczace wymagan jakos$ci
zdrowotnej i bezpieczenstwa produkcji pasz przemystowych.
Rodzaje pasz przemystowych.

Regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa zdrowotnego
zwierzat, surowcow, 1 zywnosci pochodzenia zwierzecego.
Dziatania sanitarno-weterynaryjne i charakterystyka zagrozen
sanitarno-weterynaryjnych w produkcji pasz i srodki kontroli nad
nimi. Systemy i programy zabezpieczen zaktadu przed
gryzoniami, owadami i ptakami. Etapy opracowania i wdrazania
systemu jakosci bezpieczenstwa zdrowotnego przy produkcji pasz
(HACCP).

Materialty do produkcji pasz przemyslowych- surowce
energetyczne, surowce biatkowe, mineralne.

Dodatki paszowe.

Technologie produkcji mieszanek paszowych.

Obrobka surowcow paszowych pod katem poprawy ich wartosci
odzywczej-metody przyrzadzania, preparowania i
uszlachetniania.

Wiedza o substancjach antyzywieniowych znajdujacych si¢ w
materiatach paszowych.

Cwiczenia praktyczne:

Pasze i ocena ich jako$ci. Okreslanie potrzeb pokarmowych zwierzat
uwzglednieniem bezpieczenstwa i jakosci zdrowotne;.

Wptyw zywienia na wyniki produkcyjne i jako$¢ surowca
technologicznego.

Metody i techniki wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, pokaz, objasnianie,
ksztalcenia: wyjas$nianie

* Warunki i sposéb -
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w -
poszczegolnych zajeciach,

ze wskazaniem, czy

obecno$¢ studenta na
zajeciach jest




obowigzkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena z kolokwium — 60%

Ocena z prezentacji, sprawozdan, aktywnosci za zajgciach 40%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglos$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Mikrobiologia, Higiena i toksykologia zywnosci, Technologie
produkcji zwierzecej, Przyrodnicze i technologiczne podstawy
produkcji roslinnej, Maszynoznawstwo rolno-spozywcze, Ekologia i
ochrona $rodowiska

Zalecana literatura:

— Jamroz D. Zywienie zwierzat i paszoznawstwo. T.1, T2., T.3 Warszawa
: Wydawnictwo Naukowe PWN, 2015

— Jeroch H., Lipca A. Pasze i
Wydawnictwo Rolnicze i Le$ne, 2012

— Lipiec A., Pisarski R.K. Paszoznawstwo. Wyd. UP w Lublinie 2010.

— Jeroch H., Lipiec A. (red.) Pasze i dodatki paszowe, Powszechne
Wydawnictwo Rolnicze i Le$ne, Warszawa 2012

—  Normy Zywienia Zwierzat Gospodarskich, Normy zywienia drobiu

— Pasze rzepakowe w zywieniu zwierzat. Olsztyn Wydawnictwo
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego, 2013

—  Dzwonkowski W. Rynek pasz : stan i perspektywy. Warszawa: IERiGZ
, 2008

dodatki paszowe. Powszechne



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=_ywienie%20zwierz_t%20i%20paszoznawstwo
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Pasze%20i%20dodatki%20paszowe
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Pasze%20rzepakowe%20w%20_ywieniu%20zwierz_t
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Rynek%20pasz

D1.9. Zywno$¢ regionalna i tradycyjna

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

(wg planu studiow):

Regional and traditional food
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéw: studia stacjonarne, niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

dr inz. Bernadetta Bienia

Zywno$é regionalna i tradycyjna PIBZ.D1.9

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Tradycje kulinarne, regulacje prawne dotyczace zywnosci regionalnej i tradycyjnej, identyfikowanie
tradycyjnych polskich produktow zywno$ciowych i potraw.

Liczba godzin zaje¢ w

rams;lch poszczegdlnych ff)rm Niestacjonarne - wyktady — 10 h, ¢wiczenia praktyczne — 20 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Stacjonarne - wyktady — 15 h, ¢wiczenia praktyczne — 30 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D1.9 | 1.Zna i wymienia produkty i potrawy
_K W01 | charakterystyczne dla poszczegdlnych
regionow kulinarnych Polski. W, )
K_W09 kolokwium
. 2. Zna instrumenty ochrony zywnosci ¢w. P
PIBZ.D1.9 tradycyjnej i regionalnej
_K W02 '
PIBZD1.9 | 1. Potrafi wypeti¢ wniosek o wpis | K UO1 whiosek,
_K uo1 produktu_l na  Liste Produktow B Cw. P prezentacja
Tradycyjnych K_U02 multime-




PIBZ.D1.9 | 2. Potrafi przygotowaé¢ proste tradycyjne | K_UO03 dialna,
_K U02 | potrawy i
) praca pisemna
PIBZ.DL.9 | 3 |dentyfikuje tradycyjne produkty z
_K_U03 Podkarpacia
PIBZ.D1.9 4. Potrafi przygotowac elementy planu
_K_Uo04 marketingowego dla zywnosci regionalnej
lub tradycyjnej
PIBZ. Jest gotdéw do krytycznej] oceny )
D1.9_K_K | posiadanej wiedzy i odbieranych tresci | K_KO02 ) Wn'OSEk’_
01 oraz uznawania znaczenia wiedzy w Cw. P pre_zenta_CJa
rozwigzywaniu problemow poznawczych multimedialna
i praktycznych.
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 ®
ECTS: (A+B) @ 3
3 2,
5 | &
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 10
kontaktowych z podzialem . ,
" : ¢wiczenia praktyczne 30 20
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 3 6
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 48 36
ECTS 1,6 1,2
B. Formy aktywnosci przygotowanie ogélne do ¢wiczen praktycznych 12 16
studenta w ranjach przygotowanie wniosku 10 15
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzinna  przygotowanie prezentacji multimedialnej i planu
kazda forme i liczba marketingowego
. 10 13
punktow ECTS: . o
przygotowanie potrawy tradycyjnej
10 10
W sumie:
42 54
ECTS
1,4 1,8
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci przygotowanie wniosku 10 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  przygotowanie prezentacji multimedialnej i planu 10 13
tym liczba punktow ECTS: marketingowego




przygotowanie potrawy tradycyjnej 10 10

W sumie: 60 58

ECTS 2,0 1,9

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Dziedzictwo kulinarne Polski

2. Kuchnie regionalne i ich specyfika.

3. Specyfika zywnosci tradycyjnej — Lista Produktow Tradycyjnych
4. Ochrona zywnosci tradycyjnej i regionalnej w Unii Europejskiej

5. Promocja i sprzedaz zywnosci tradycyjnej i regionalne;.

Cwiczenia praktyczne:

1. Prezentowanie tradycyjnych produktéw i potraw z terenu
Podkarpacia.

2. Wypehianie wniosku aplikacyjnego o wpis produktu na Liste
Produktow Tradycyjnych.

3. Marketing i sprzedaz produktow tradycyjnych — przygotowanie
elementow planu marketingowego

4. Przygotowywanie tradycyjnych produktow lub potraw i ich
degustacja.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich pozytywnych ocen

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci




powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Ocena jakosci surowcow i produktow ro$linnych, Ocena jakoS$ci
surowcow 1 produktow zwierzecych, Systemy zarzadzania jakoS$cia i
bezpieczehstwem zywnosci, Zywienie czlowieka z elementami
dietetyki

Zalecana literatura:

— Strona internetowa Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi,
www.minrol.gov.pl

—  Gulbicka B. 2014. Zywnoé¢ tradycyjna i regionalna w Polsce. IERIGZ-
PIB, Warszawa.

—  Winawer Z. (red) 2013. Produkty regionalne i tradycyjne w krotkich
tancuchach zywnos$ci. EFRWP. Warszawa.

—  Winawer Z., Wujec H. 2013. Produkty regionalne i tradycyjne we
Wspolnej Polityce Rolnej. EFRWP. Warszawa.

—  Gasiorowski M., (red). 2005. O produktach tradycyjnych i regionalnych
— Mozliwosci a polskie realia. Fundacja Fundusz Wspoélpracy,
Warszawa.

— Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

— Krochmal —-Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




D1.10. Polityka bezpieczenstwa zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Polityka bezpieczenstwa zywnosci PIBZ.D1.10
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Food safety policy

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Problematyka dotyczaca produkcji i uzytkowania zywnosci w skali $wiata jako podstawy do
zapewnienia bezpieczenstwa zywno$ciowego i kreowania polityki wyzywienia. Zadania i wyzwania
polityki wyzywienia oraz przyktadowe programy realizowane w wybranych krajach. Priorytety w
polityce bezpiecznego wyzywienia ludnosci w skali §wiata, kraju i gospodarstwa domowego.

Liczba godzin zajeé¢ w stacjonarne — wyktady 20h

ramach poszczegélnych form pjestacjonarne — wyktady 12h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.D1. | Zna i rozumie podstawowe poj¢cia i
10 K WO | zagadnienia dotyczace polityki wyzywienia

1 ludnosci, cele polityki zywnosciowej ocena z
panstwa oraz wyzwania w zakresie kolokwium
wyzywienia i demografii. i i

K_WO02 W zaliczeniowe
Zna i rozumie czynniki determinujace 90

PIBZ.DI1. | SPOsb odzywiania si¢ populacji w roznych
10 K WO regionach $wiata.




2
Analizuje podstawowe problemy
. . . . ocena z
PIBZ.D1. | produkcyjne, ekonomiczne i spoteczne W kolokwium
10 K U_ wspolczes.nej. polityki zywnos.cmeeJ z| K_Uol saliczeniowe
01 uwzglednieniem bezpieczenstwa o
Zywnos$ciowego. g
PIBZ.D1. | Posiada §wiadomo$¢ znaczenia spotecznej, Ocena
10 K_KO | zawodowej 1 etycznej odpowiedzialnosci za K K04 W zaangazowa
1 produkcje i bezpieczenstwo zywnosci W - nie w
zakresie wyzywienia ludnosci. dyskusji
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 2 ®
ECTS: (A+B) @ <
3 L,
5 ks
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 20 |12
kontaktowych z podzialem .
N . Konsultacje 10 |12
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 30 |24
ECTS 10 (08
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 15 |26
studenta w ranjach Studiowanie literatury przedmiotu 15 |10
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 30 |36
ECTS 10 |12
C. Liczba godzin zajeé Studiowanie literatury przedmiotu 15 |10
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz W sumie: 15 (10
m li ktow ECTS:
tym liczba punktéw ECTS ECTS 05 |03

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

. Definicja polityki rolnej, zywno$ciowej, zdrowotnej, cele
strategiczne i operatywne polityki zywnosciowe;.

. System gospodarki zywno$ciowej. Charakterystyka sektora rolno-
SpOZywCZego.

. Polityka zywnos$ciowa UE, zatozenia WPR, FAO.




8.

9.

Swiatowa produkcja zywno$ci. Samowystarczalno$é
zywnosciowa. Bezpieczenstwo zywno$ciowe.

. Urzedowa kontrola nad jakoscig zywnosci. Import — eksport

zywnosci, procesy globalizacji.

. Determinanty sposobu odzywiania si¢ cztowieka i spozycia

zywnosci na $wiecie. Tendencje i perspektywy demograficzne w
skali §wiata. Statystyka migdzynarodowa w zakresie produkc;ji i
uzytkowania Zywnosci.

. Wspolczesne trendy w konsumpcji zywnosci w skali $wiata.

Polityka wyzywienia — do§wiadczenia wybranych panstw i
regionow.

Wielkos¢ i przyczyny glodu jawnego i ukrytego.

Rola organizacji migdzynarodowych w zwalczaniu glodu.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca — wyktad klasyczny, wyktad konwersatoryjny, dyskusja

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

kolokwium zaliczeniowe i zaangazowanie w dyskusje — 100%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i

Ekonomia, Higiena i toksykologia zywno$ci, Systemy zarzadzania

dodatkowe, szczegolnie w jakoscia 1 bezpieczenstwem  zywno$ci, Elementy prawa
odniesieniu do Zywnosciowego
sekwencyjnosci
przedmiotow:
Zalecana literatura: 1. Gawecki J., Roszkowski W. (red.). Zywienie czlowieka a zdrowie
publiczne. PWN Warszawa, 2009.
2. Kowalczyk S. (red.). Bezpieczenstwo zywnosci w erze
globalizacji. Wyd. SGH Warszawa, 2009.
3. Winiarski B. (red.). Polityka gospodarcza. Wyd. PWN Warszawa,

2008.




D1.11. Normalizacja i certyfikacja w produkcji zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Normalizacja i certyfikacja w produkeji zywnosci PIBZ.D1.11
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (J. ang.):  Standardization and certification in food production

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: 4 hap inz. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Przekazanie podstawowej wiedzy nt.: pojec¢, ustalen normatywnych, zasad funkcjonowania systemow
certyfikacji 1 akredytacji oraz zwigzanych z auditem jakosci. Rozwijanie umiegjgtnosci
opracowywania dokumentacji i kompetentnego postgpowania w wykonywaniu okreslonych zadan w
ocenic zgodnos$ci. Rozwijanie $wiadomo$ci znaczenia spotecznej, zawodowej 1 etycznej
odpowiedzialno$ci za jakos¢ 1 bezpieczenstwo produkowanej zywnosci

Liczba godzin zaje¢ w s. stacjonarne —wyktady 15 h, ¢w. audytoryjne 30 h

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — wyktady 10 h, éw. audytoryjne 20 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
Zna 1 rozumie podstawowe pojecia )
. : lizaci fikaci Egzamin
PIBZD1.1 | Zwiazane z normalizacja, certyfikacja, ermn
1 K wWo1 | akredytacja i auditem jakosci. P ny
_K_ ograniczony
K_W02 W, CZasowo
: - - - ; Cwiczenia
PIBZ.D1.1 | Rozumie zasady funkcjonowania systemu | K_WO06 cw. A grupowe
1 K W02 | normalizacji, certyfikacji oraz akredytacji.
Kolokwium
z ¢wiczen

PIBZ.DI1.1 | Zna strukture i zasady nadzorowania




1_K_W03

dokumentacji niezbednej w certyfikacji
wyrobow systemow zarzadzania jako$cig i
personelu.

PIBZ.D1.1

Zna i rozumie wytyczne dotyczace

1_K_W04 | przeprowadzania audytow
Potrafi  wyszuka¢ 1 wykorzystac
informacje pochodzace z r6éznych zrodet

. (m.in. kontakt werbalny i pisemny z

PIBZ.D1.1 przedstawicielami jednostek _

1 K_Uo1 certyfikujgcych i akredytujacych), Kolokwium
niezbedne w postgpowaniu zwigzanym z pisemne,
oceng zgodnosci. K U01 ’ p_race

_ — — - éw. P pisemne
Posiada  umiejetno$¢  kompetentnego | K_UO3
. . , . przygotowy

PIBZ.D1.1 | wykonywania okreslonych zadan, w tym wane na

1 K U02 | opracowania dokumentacji w zakresie o .

- = p ¢wiczeniach
oceny zgodnosci.

PIBzZ.D1.1 | Potrafi zaprezentowaé ustnie opracowane

1 K yo3 | materialy  dotyczace  realizowanych

- podczas ¢wiczen zadan.
PIBZ.D11_ | Jest gotéw do odpowiedzialnego petienia zaangazowa
K_KO01 roli zawodowe;j. nie na
Ew./W.
Ma $wiadomo$¢ znaczenia spotecznej, | K KO1 W, .
. zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci K_K()4 . na podstawie
PIBZ.D11 _ . . . , ) — ¢w. P obserwacji
K K02 za Jakosc. i bezpieczenstwo produkowane;j
- Zywnosci. prowadzace-
go
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTYS)
Calkowita liczba punktéw 5
ECTS: (A +B) S
<8} ®©
s | &
S g
g 3
» z
A. Liczba godzin Wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem . , _
na formy zaje¢ oraz liczba Cwiczenia audytoryjne 30 20
punktéw ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢:
Konsultacje 28 28
W sumie: 75 60
ECTS 2,5 2,0




B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 25 25
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 20 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do egzaminu 30 45
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 75 90
ECTS 2,5 3,0
C. Liczba godzin zajeé Udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych 30 20
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz W sumie: 30 20
li ktow ECTS:
tym liczba punktow ECTS ECTS 10 0.7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Normalizacja: cele, pojecie normy, mi¢dzynarodowe i regionalne
organizacje normalizacyjne, rodzaje dokumentow
normalizacyjnych, krajowy system normalizacyjny - rola i
znacznie PKN, aspekt formalno-prawny, normalizacja jako
narzedzie eliminacji  barier technicznych ~w  obrocie
migdzynarodowym.

Globalna koncepcja oceny zgodnosci (certyfikacji), jednostki
certyfikujace systemy jakosci, wyroby i personel w Polsce,
rodzaje certyfikacji.

Spozywcze produkty certyfikowane, wymagania jakosciowe,
dokumentacja i nadzor;

Znaki jakosci dla wybranych produktéw zywnosciowych,
procedury ich przyznawania, dokumenty i nadzor;

Akredytacja: definicja i cele akredytacji, aspekt formalno-
prawny, miedzynarodowe i regionalne organizacje akredytacyjne,
krajowy system akredytacyjny - rola i znacznie PCA.

Audit procesu i wyrobu: omowienie normy ISO 19011, rodzaje
auditow, planowanie auditow jakosci: cel, zakres auditu, metody
i techniki przeprowadzania auditow jako$ci, dokumentowanie
procesu audytu jakosci, dziatania poaudytowe, wymagania
stawiane audytorom zewnetrznym 1 wewngtrznym, pytania
kontrolne — jako narzgdzie skutecznego prowadzenia auditu.

Cwiczenia praktyczne

1.

2.

Certyfikacja systemow jakosci, wyrobow —przygotowanie
dokumentacji.

Badania bieglosci — definicja, cele, korzySci, rodzaje —
praktyczne przygotowanie badan biegtosci.
Analiza procesu akredytacji i nadzoru nad: laboratoriami

badawczymi, laboratoriami =~ wzorcujgcymi,  jednostkami
certyfikujacymi wyroby,  jednostkami inspekcyjnymi,
organizatorami badan bieglo$ci.

Procedura audytowania w procesie standaryzacji i certyfikacji.
Przygotowanie procedury audytowania.




5. Zapisy auditow 1 przegladow oraz ich
przygotowanie zapisow z audytu.

6. Ocena produktow zywnosciowych dla potrzeb certyfikacji;

interpretacja

Opracowanie produktéw zgodnych z oczekiwaniami konsumenta

1 normami obowiazujacymi dla produktow certyfikowanych;

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad, ¢wiczenia audytoryjne

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé¢, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koficowa: Srednia wazona - 0cena z pisemnego egzaminu
60%, ocena z ¢wiczen 40%

Ocena z egzaminu: 100 %

Ocena z ¢wiczen: aktywnos¢ za zajeciach 10%, ocena z pisemnych
prac indywidualnych i grupowych 45%, ocena z kolokwium z
¢wiczen 45%

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Elementy prawa zywnoS$ciowego, Systemy zarzadzania jako$cig i

bezpieczenstwem zywno$ci, Nadzor weterynaryjny i sanitarny
gospodarce  zywnos$ciowej, Postgpowanie  administracyjne
nadzorze nad bezpieczenstwem zywnosci

w
w

Zalecana literatura:

1. Hamrol A. Zarzadzanie jakoS$cig z przyktadami. PWN Warszawa,

2013
2. Szczepanska K. Zarzadzanie jakoscia:
doskonatosci. Wydawnictwo C.H.Beck Warszawa, 2011.

w dazeniu do

3. Wawak S. Zarzadzanie jako$cig. Podstawy, systemy, narzgdzia.

Wydawnictwa HELION Gliwice, 2011.
4. Normy branzowe




D1.12. Zagospodarowanie produktow ubocznych i odpadow w produkcji
zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Zagospodarowanie produktéw ubocznych i odpadow w

(wg planu studiow): produkcji Zzywnosci PiBZ D1.12

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Managing By-products of Food Industry

Kierunek studiow: Produkcja i Bezpieczenstwo Zywnoscei
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne

Punkty ECTS: 1,0

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: dr inz. Marta Pisarek

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Zapoznanie studentéw z produktami ubocznymi i odpadami przemyshu spozywczego oraz z
kierunkami ich wykorzystania i zagospodarowania w produkcji rolnej i zywnosci.

Liczba godzin zaje¢ w Wyktad

ramach poszezegolnych form o, o 15 st niestacj. 8 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

Student zna, wymienia i charakteryzuje

PiBZ wazniejsze odpady oraz produkty uboczne Praca
D.12.K powstajace w roznych galeziach przemystu | K_W10 W

- . . e . semestralna
W01 spozywczego 1 mozliwosci ich wtérnego

wykorzystania

PiBZ posiada umiejetno$¢ wyszukiwania,
D.12.K_U | zrozumienia, analizy i wykorzystywania K_U01 w
01 potrzebnych informacji pochodzacych z

Praca
semestralna




roznych zrodet 1 w roznych formach z
zakresu zagospodarowanie produktow
ubocznych i odpadow w produkcji

Zywnosci
PiBZ wykazuje zaangazowanie biznesowe z
D.12.K K | zakresie  zagospodarowania  produktow | Kk K05 W Praca
01 |ubocznych i odpadow w produkcji | semestralna
Zywnosci

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktéow 1 ®
ECTS: (A+B) 2 S
P 2
S | g
n z
A. Liczba godzin wyklad 15 8
kontaktowych z podzialem .
wy. [ konsultacje 1 1
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 16 9
ECTS 0,5 0,3
B. Formy aktywnosci praca semestralna 14 21
studenta w ramach
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzinna W sumie: 14 21
kazda forme i liczbg
punktow ECTS: ECTS 0.5 0.7
C. Liczba godzin Zajﬁé pl’aca semestralna 14 21
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz W sumie: 14 21
tym liczba punktéw ECTS: ECTS 05 0.7
Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)
Szczegolowe tresci 1. Wazniejsze produkty uboczne i odpady powstajace w produkcji
ksztalcenia w ramach rolnej oraz roznych galeziach przemystu spozywczego
poszczegolnych form zajeé: (cukierniczy,  piekarski, owocowo-warzywny, mleczarski,

thuszczowy, cukrowniczy, itp.).

2. Rozne kierunki wykorzystania odpadoéw i produktéw ubocznych
przemystu rolno-spozywczego w rolnictwie.

3. Rodzne kierunki wykorzystania odpadow i produktéw ubocznych
przemystu rolno-spozywczego w produkcji zywnosci, miedzy
innymi otrzymywanie preparatow pektynowych, serwatki do




produkcji laktozy, otrzymywanie preparatow polifenolowych, itp.
Najnowsze osiagnigcia w tym kierunku.

4. Wykorzystanie produktow ubocznych w roznych dziedzinach
biotechnologii (produkcja kwasoéw organicznych, drozdzy,
enzymow).

5. Swiatowe i krajowe przepisy prawne.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad interaktywny wzbogacony prezentacjg multimedialng

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnosé studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Zaliczenie koncowe wykladow to uzyskanie min. pozytywnego
wyniku (3,0) z pracy semestralnej

* Sposoéb i tryb
wyréwnywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekologia i ochrona $rodowiska, Przyrodnicze i technologiczne
podstawy produkcji roslinnej, Technologia produkcji zwierzecej,
Przetworstwo zywnosci

Zalecana literatura:

1. Goérecka D. (red.). 2016. Zagospodarowanie ubocznych produktow
przemystu spozywczego. Wyd. Uniwersytet Przyrodniczy w
Poznaniu.

2. Jedrczak A.  2008. Biologiczne przetwarzanie  odpadow.
Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.

3. Kope¢ M., Gondek K. 2011. Nawozowe zagospodarowanie
odpadow. Wyd. Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie.

4. Kumider J. 1996. Utylizacja odpadéw przemystu rolno-
spozywczego. Aspekty towaroznawcze i ekologiczne. Wyd.
Akademii Ekonomicznej w Poznaniu.




D1.13. Trendy w produkcji zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Trendy w produkeji zywnosci PiBZ.D1.13
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (J. ang.): Trends in food production

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: Stacjonarne/niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: dr Szymon Polaszczyk

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Najnowsze trendy produkcji zywnosci (zywno$¢ wzbogacania, prozdrowotna, funkcjonalna,
ekologiczna). Wyszukiwanie informacji oraz interpretowanie obowigzujacych norm i przepiséw
prawnych z zakresu produkcji i dodatkow stosowanych w ,,nowej zywnos$ci”. Opracowanie koncepcji
produktu wzbogaconego lub z dodatkiem okreslonych substancji o wtasciwosciach prozdrowotnych
lub spetniajacych oczekiwania konsumentdow przy uwzglednieniu najnowszych trendéw w
technologii zywnosci oraz wynikow badan naukowych.

Liczba godzin zajeé w Wyktady — st. stacj. 10 h, st. niestacj. 8 h

rafnach poszczegolnych .form Cwiczenia praktyczne — st. stacj. 15 h, st. niestacj. 12 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

1. Zna najnowsze kierunki w produkcji
zywnos$ci i charakteryzuje najnowsze

PiBZ rodzaje produktow. K_W03 w Kolokwium
D1.16_ K | 2. Zna najnowsze trendy w technologii K W05 ‘. P Sorawozda-
_Wo01 stosowane w produkcji zywno$ci oraz - ow. p ol
wlasciwoéci  substancji  do  nich | K W06 nia, projekt
dodawanych. -
K W10

PiBZ




D1.16_K K_Wi11
W02
- K_W12
Potrafi  wyszukaé, zanalizowaé i
. wykorzysta¢  potrzebne informacje
PiBZ pochodzace z réznych Zrodet w Sprawoz_da—
D1.16_K zakresie  roznych nowych form | ;¢ nia, projekt
_uo1 Zywnosci obecnych na  rynku -
spozywczym K_U03 éw. P
Potrafi wlasciwie stosowa¢ metody i
PiBZ technologie w produkcji zywnoéci | K_U06
D1.16 K ,howoczesnej” w celu poprawy jakosci,
uo2 funkcjonalnos$ci czy spelnieniu K_UI0
- preferencji konsumenckich. K U15
Potrafi projektowa¢ nowatorskie i -
) bezpieczne srodki spozywcze. K_U17
PiBZ
D1.16_K
_u03
PiBZ 1. Jest gotow do odpowiedzialnego
D1.16 K petienia roli zawodowe;. )
_Ko1 2. Ma s$wiadomos¢ odpowiedzialnosci za w Kolokwium
. ksztaltowame. o bezplrec.zenstwa K_KO1 éw. P Sprawozda-
PiBZ zdrowotnego i jako$ci zywnosci nia. oroiekt
D1.16 K K_KO04 » Proj
_Ko02
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A +B) g =
e 2,
S | 8
S 8
n z
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowych z podzialem . )
- c Cwiczenia praktyczne 15 12
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 8 5
w ramach tych zajec:
W sumie: 33 25
ECTS 1,1 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 5 5
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 10 10
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie projektu i sprawozdan 12 20
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 27 35




ECTS 0,9 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 8
Loz b (0 DO A Przygotowanie projektu i sprawozdan 12 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS: W sumie- 97 28
ECTS 0,9 0,9

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Podstawowe rodzaje i definicje, istota zagadnienia r6znych
rodzajow zywnosci, przyktady:

zywno$¢ wzbogacona Nowe trendy w produkcji zywnosci z
dodatkami. Pojecie nutraceutyku.

zywno$¢ niskokaloryczna, zywno$¢ dietetyczna, zZywnos$¢
funkcjonalna,  ekologiczna,  genetycznie = modyfikowana,
minimalnie  przetworzona, wygodna, tzw. fast food,
wegetarianska, specjalnego przeznaczenia zdrowotnego (dla
dzieci, sportowcow, diabetykow, kobiet w cigzy itd.).

Nowe surowce i technologie stosowane w produkcji nowoczesnej
Zywnosci .

Podstawowe przepisy prawne w odniesieniu do omawianej
Zywnosci.

Cwiczenia praktyczne:

1.

2.
3.

Opracowanie koncepcji oraz otrzymywanie soku jabtkowego
wzbogaconego w witamine C.

Ubytki witamin w trakcie przechowywania zywnosci.
Przygotowanie projektu nowego produktu spozywczego o
charakterze zywnos$ci funkcjonalnej (uzasadnienie merytoryczne
projektu),

Okreslenie warto$ci odzywczej, porownanie wartosci odzywczej
produktu tradycyjnego i niskokalorycznego.

Opracowanie receptury i probny wypiek produktu piekarskiego z
dodatkiem np. szartatu, komosy ryzowej i gryki, ocena
jakos$ciowa i sensoryczna.

Wypiek i ocena herbatnikow jako przyktad dietetycznego
pieczywa cukierniczego stosujac zamienniki thuszczu i cukru.
Komponowanie smoothies z owocowych i warzywnych z
dodatkami podnoszacymi warto$¢ zdrowotna.

Opracowanie receptury herbaty o wlasciwosciach biologiczno-
aktywnych i okre$lonym przeznaczeniu profilaktycznym.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, projekt

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki




dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

e Ocena z kolokwium — 30%
e Ocena z projektu, sprawozdan i1 aktywno$ci za
zajeciach — 70%

* Sposob i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej,
Technologie produkcji zwierzecej, Ocena jako$ci surowcow i
produktéw roslinnych, Ocena jakosci surowcow 1 produktow
zwierzecych, Opakowalnictwo i znakowanie zywnosci, Metody
utrwalania i przechowalnictwo surowcow zywnosciowych,

Ocena sensoryczna, Zywienie czlowieka z elementami dietetyki,
Przetworstwo zywnosci.

Zalecana literatura:

1. Bednarski W., Reps A. (red.). Biotechnologia zywnos$ci. WNT
Warszawa, 2012.

2. Czapski J. (red.). Zywnosé prozdrowotna. Sktadniki i
technologia. Wyd. UP Poznan, 2014.

3. Trziszka T., Rozanski H., (2015). Zywno$¢ funkcjonalna i
nutraceutyki w profilaktyce choréb cywilizacyjnych. Herbalism,
1,

4. Gebczynski P., Jaworska G., (2009). Zywnos$¢ wzbogacona i
nutraceutyki. Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnosci,
Oddziat Matopolski.

5. Swiderski F. (red.). Zywno$é¢ wygodna i zywnosé funkcjonalna.
WNT. Warszawa, 2003.




D1.14. Komputerowe wspomaganie systemow zarzadzania jakoScig

Informacje ogdlne

Profil:

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Koordynator przedmiotu:

PIBZ D1.14

praktyczny

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski
Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 7

dr inz. Damian Dubis

studia pierwszego stopnia

stacjonarna, niestacjonarna

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Computer-aided quality management systems

Komputerowe wspomaganie systemow zarzadzania jakoscia

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Nabycie wiedzy i umiejetnosci dotyczacych systemdéw komputerowych wspomagajacych zarzadzanie
jakoscia, srodowiskiem i bezpieczenstwem w organizacji dostepnych na rynku.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktad 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h
S. niestacjonarne — wyktad 8 h, ¢w. laboratoryjne 12 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

danych w komputerowych systemach

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D1.1 | Zna i rozumie techniki komputerowe w
4 K W01 | zintegrowanych systemach zarzadzania K W01
jakoscia, bezpieczenstwem i -
srodowiskiem K_W02
PIBZ.DI.1 | Zna systemy informatyczne | K_WO05 W. Kolokwium
4 K_W02 Wsporr}agajqce zarze;'dza'mie jakoé(?iq. K W09 Cw. pisemnie
Korzy$ci z  wdrozenia  systemow. -
Problemy wystepujace przy wdrazaniu | K W13
systemow
K_W14
PIBZ.D14 | Zna i rozumie temat bezpieczefstwa




K_W03 zarzadzania jako$cig
PIBZ.D1.1 | Potrafi  postugiwaé sic  wybranym
4 K_U01 | systemem informatycznym Sprawdzenie
wspomagajacym zarzadzanie jako$cia w umiejetnosci
przedsigbiorstwie wykonywani
z . . K_U03 . a czynnosci
PIBZ.D1.1 | Potrafi wybra¢ system informatycznym Cw.
4 K_U02 wspo,magaja(cym zgrzafdzanie jakoscig dla | K_U09 Iaboravtvoriach
okreslonego przedsigbiorstwa
komputerow
PIBZ.D1.1 | Posiada umiejetnoéé tworzenia, obstugi i ych
4 K_U03 | korzystania z baz danych
PIBZ.D1.1 | Prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga | K_KO03 Cw. Obserwacja
4 K_KO1 | dylematy zwiazane z wykonywaniem
zawodu
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéw 2
ECTS: (A +B) S
2 | 8
3 2,
S |38
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 10 8
kontaktowych z podzialem . ) )
- - Cwiczenia laboratoryjne 20 12
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 3 3
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 33 23
ECTS 1,1 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen 10 10
studenta w rarr.1ach Przygotowanie do kolokwium 10 20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Praca w sieci i bibliotece 7 7
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 27 37
ECTS 0,9 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 20 12
ksztaltujacych umiejetnosci o0 10vanie do kolokwium 10 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
li ktow ECTS: .
tym liczba punktow ECTS W sumie: 30 32
ECTS 1,0 11




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Rolatechnologii informatycznych w przetwarzaniu danych i w
procesie zarzadzania jakos$cia. Geneza wprowadzania i korzysci
wynikajace z informatyzacji

2. Podstawy sieciowych systeméw informatycznych (hardware,
software, system operacyjny, baza danych, oprogramowanie biurowe,
systemy zintegrowane itp., zabezpieczanie danych, backup, topologia
sieci, sieci LAN i WAN)

3. Informatyczne systemy wspomagajace zarzadzanie CRM, Work
Flow, Zarzadzanie tancuchem dostaw (SCM), ERP

4. Koncepcja komputerowego systemu wspomagania zarzadzania
jakoscig.  Etapy  wdrazania systemu informatycznego w
przedsigbiorstwie

5. Przyktad srodowiska SAP jako systemu ERP (od najnizszej warstwy
po moduty funkcyjne)

6. Obieg dokumentéw dot. zarzadzania jako$cia na przyktadzie
konkretnej firmy (przyktady z praktyki oraz forum dyskusyjnego)

7. Przyktady programow dotyczacych zarzadzania jakoscia

8. Bezpieczenstwo danych w komputerowych systemach zarzadzania

jakoscia

Cwiczenia laboratoryjne:

1. Omowienie istoty sieci komputerowej, przyktady zastosowania i
praktycznych realizacji okreslonej topologii w systemach zarzadzania
jakoscia

2. Gromadzenia danych i ich przetwarzania w systemach zarzadzania
jakoscia

3. Praktyczne wykorzystanie systemu komputerowego wspomagajgcego
zarzadzanie jako$cia (praca z wykorzystaniem réznych programéw
komputerowych w tym aplikacji opartych o przegladarki www)

4. Tworzenie prostego informatycznego modelu systemu zarzadzania
jakoscia

5. Rynek oprogramowania w zakresie zarzadzania jako$cia.

Metody i techniki wyktad multimedialny

ksztalcenia:

¢wiczenia laboratoryjne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegdlnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

60% zaliczenie ¢wiczen, 40% zaliczenie wyktadow




* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Technologie informacyjne,

Systemy zarzadzania jako$cia i bezpieczenstwem zywnosci;

Zalecana literatura:

1. Obrycka A. red.. Komputerowe wspomaganie zarzgdzania
przedsigbiorstwem: nowe metody i systemy. Wyd. PWE Warszawa,
2007.

2. Liderman K. Analiza ryzyka i ochrona informacji w systemach
komputerowych. Wyd. PWN Warszawa, 2008.

3. Szewczyk A. Dylematy cywilizacji informatycznej. Wyd. PWE
Warszawa, 2004.

4. Lisiecka K. Kreowanie jakoS$ci: uwarunkowania, strategie, techniki,
Wyd. Akademii Ekonomicznej im. K. Adamieckiego Katowice, 2002




D1.15. Fundusze unijne w gospodarce zywnosciowej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Fundusze unijne w gospodarce zywnosciowej PIBZ. D1.15
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): EU funds in the food economy

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/ niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: 4 pab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Fundusze europejskie w gospodarce zywnosciowej, problemy z zakresu pozyskiwania funduszy UE,
uswiadomienie studentom wachlarza programéw skierowanych do sektora rolnego finansowanych z
UE. Rola funduszy UE w rozwoju polskiego sektora rolnego.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - ¢w. praktyczne 30 h

ramach poszczegolnych form pjestacjonarne - ¢w. praktyczne 18 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow

uczenia si¢

PIBZ.D1. _ _ _ _
15 K wo | 1. Zna I rozumie temat wsparcia | K wo7 éw. P prezentacja
1 finansowego w  zakresie rozwoju multimedial

gospodarki zywnosciowej ze srodkow na

finansowych programow operacyjnych.

PIBZ.D1. | 1. Potrafi ~ samodzielnie — wyszukiwa¢ | k o1 éw. P Praca
15 K_U0 szczegdtowe informacje o warunkach B grupowa -
1 pomocy w roéznych dziedzinach | K_UQO3

wsparcia finansowego z funduszy UE, wnioski o




2. Potrafi wstepnie opracowa¢ wnioski o | K_U20 pomoc,

) pomoc finansowa w ramach wybranych prezentacja

PIBZ.DI. funduszy Wspélnej Polityki Rolnej -
" A multimedial
15_K_U0 Unii Europejskiej.

2 na
PIBZ.DI1. | 1. Jest gotdéw do odpowiedzialnego Obserwacja -
15 K KO petnienia roli zawodowe;. zaangazowa

1 K_KO01 ’ nie w

. . . . e cw. P realizacje
PIBZ.D1. | 2. Wskazuje priorytety stuzace realizacji | K_K02
15 K KO powierzonego zadania. éwiczen,

2 terminowos$¢

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 ®
ECTS: (A + B) ® <
3 2,
5 |3
g 3
» Z
A. Liczba godzin Cwiczenia praktyczne 30 |18
kontaktowych z podzialem .
. . . Konsultacje 15 |12
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 45 |30
ECTS 15 |10
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 5 15
studenta w ramach Przygotowanie prezentacji multimedialnej 15 |20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie wnioskdw o przyznanie pomocy z
kazda forme i liczbg wybranych funduszy UE s | o5
punktow ECTS:
W sumie:
45 |60
ECTS
15 |20
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 (18
ksztaltujacych umiejetnosci 0 0t0anie prezentacii multimedialnej 15 |20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie wnioskOw o przyznanie pomocy z
tym liczba punktéw ECTS: wybranych funduszy UE s | o5
W sumie:
70 |62
ECTS




23 |21

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Cwiczenia praktyczne

1. Analiza zasad wypetniania wnioskow o przyznanie pomocy w
ramach funduszy Unii Europejskiej przeznaczonych na
dziatania w gospodarce zywnosciowe;j.

2. Sporzadzenie wnioskow w ramach wybranych funduszy Unii
Europejskiej przeznaczonych na rozwdj w obszarze gospodarki
Zywnosciowe;j.

Metody i techniki
ksztalcenia:

metoda projektu grupowego (grupa liczaca 3 — 4 studentow).

dyskusja, analiza przypadkéw

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa - $rednia arytmetyczna uzyskana z prac na
¢wiczeniach, aktywnosci

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekonomia, Ekonomika i organizacja przedsi¢biorstw produkcji
Zywnosci

Zalecana literatura:

1. Mroczka R. (red.). Ocena wpltywu Wspolnej Polityki Rolnej na
rynki rolne. Wyd. IERiGZ Warszawa, 2008.

2. Szumski S. Wspdlna Polityka Rolna Unii Europejskie;j.
Wydawnictwa Akademickie i Profesjonalne Warszawa, 2007.

3. Wieliczko B., Polityka Unii Europejskiej wobec obszaréw
wiejskich. Wyd. IERiGZ Warszawa, 2006.

4. www.arimr.gov.pl — publikacje i materiaty Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.

5. www.iergiz.waw.pl — publikacje i materiaty Instytutu
Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej — PIB.



http://www.arimr.gov.pl/

6.

strony www dotyczace programow wsparcia UE w gospodarce
Zywnosciowej.




D1.16. The evolution of plants

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
. The evolution of plants PIBZ D1.16
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. pol.): Ewolucja roslin

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia | stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: jezyk angielski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: dr Dominik Wrébel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Understanding the basics of contemporary synthetic theory of evolution.
Knowledge of the basic stages of natural history of plants.
Awareness of evolutionary changes and threats to existing biodiversity.

Liczba godzin zajeé¢ w stacjonarne: wyktad — 15 godzin

ramach poszczegélnych form niestacjonarne: wyktad — 10 godzin
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

u13

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D1. | Posiada wiedz¢ 2z =zakresu podstaw W01 wyktad zaliczenie
16 W01 | ewolucjonizmu, anatomii i fizjologii roslin.
PIBZ.DI. | Rozumie role réznorodnych czynnikéw wo1l wyktad zaliczenie
16_WO02 | srodowiskowych w ksztaltowaniu szaty WO5
roslinne;j.
PIBZ.DI1. | Potrafi wyszukiwaé informacje z zasobow uo1 wyktad zaliczenie
16_U01 literaturowych i cyfrowych, w tym w
. o uo2
jezyku angielskim.




PIBZ.D1. | Potrafi krytycznie analizowa¢ informacje K02 wyktad zaliczenie
16_KO1 pochodzace réznych zrodet KOS5
publikowanych w kraju i za granica.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ©
ECTS: (A +B) o 3
3 2
5 ks
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem .
wy. ,Z - 2 konsultacje 2 5
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 17 15
ECTS 0,6 0,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogo6lne 3 5
studenta w ramach przygotowanie do zaliczenia 5 5
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  praca w czytelni i bibliotece 5 5
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 13 15
ECTS 0,4 0,5
C. Liczba godzin zaje¢ i
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Wyklady:

Basic evolutionary rules

The origin of plants

Land colonization

The earliest land plants

The earliest trees and forest

Seed plants

Flowering plants origin

Cenozoic evolution and distribution flora
. Mass extinctions

10. Evolutionary theories

©CoNO~wWNE

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad wzbogacony prezentacjg multimedialng.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych




form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

ocena koncowa 100% wynik kolokwium

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ogolna wiedza z zakresu biologii.

Botanika (sem l'i II)

Zalecana literatura:

1. Willis KJ. 2014. The evolution of plants. Oxford University
Press.

2. Ingrouille M. 1992. Diversity and evolution of land plants.
Chapman & Hall.

3. Crane P. 2013. Ginkgo. Yale University Press.




D1.16. Alternatywne kierunki produkcji roslinnej i zwierzecej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Profil:

Forma studiow:

Punkty ECTS:

Jezyk wykladowy:

Rok akademicki:

Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Alternatywne kierunki produkcji roslinnej i zwierzecej PiBZ
D1.16

Alternative directions of plant and animal production

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia
praktyczny (P)

Stacjonarne, niestacjonarne

1

polski
2019/2020
6

dr inz. Bernadetta Bienia

dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Nabycie wiedzy dotyczacej alternatywnych kierunkow produkcji roslinnej i zwierzecej. Studenci
nabywaja praktyczne umiejetnosci odnoszace si¢ do prowadzenia upraw zielarskich i uprawy
winorosli. Przekazanie podstawowej wiedzy o roznych gatunkach zwierzat wzbogacajacych jakos¢
zycia czlowieka, nabycie umiejgtnosci organizowania alternatywnych kierunkéw uzytkowania

zwierzat w gospodarstwie.

Liczba godzin zaje¢ w

ramach poszczegolnych form

stacjonarne - wyktad 15 h
niestacjonarne - wyktad 10 h

zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajec¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
) Zna stan i perspektywy rozwoju upraw kolokwium
PIBZ.D1. | ; : . . . : .
zielarskich oraz kierunkoéw ich zaliczeniowe
16_K_ wykorzystania. Ma wiedzg dotyczaca Wi
W01 uprawy 1 mozliwosci  wykorzystania wo1l
winoro$li. ¢w. P ocena prac na
S— zdefiniowany
, Zna zasady hodowli i ochrony ras temat
PIBZ.D1. . ,
zachowawczych zwierzat. Ma ogolng




16_K_ | wiedze o gatunkach zwierzat stanowigcych
alternatywe dla podstawowych kierunkow
W02 . . . .
uzytkowania zwierzat gospodarskich.
PiBZ Umie rozpoznawa¢ wybrane gatunki ro$lin
D1.16.K_ | zielarskich.
uo1
PiBZ | Potrafi  przygotowaé opracowanie
D1.16.K_ | dotyczace =zakladania i prowadzenia
uo2 winnicy.
- - - . Uil
PiBZ Ocenia stan agrotechniczny, wzrost i
D1.16.K_ | rozwdj roslin alternatywnych Uiz
uo3
u13
PiBZ Potrafi oceni¢ potrzeby i mozliwosci
D1.16.K_ | prowadzenia alternatywnych kierunkow
uo4 uzytkowania zwierzat
PiBZ Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate
D1.16.K_ | zycie i ma $wiadomos¢ koniecznosci
K01 uzupelniania i poszerzania swojej wiedzy. K02 obserwacja
PiBZ | Jest $wiadomy roznej roli zwierzat w| KO5 prowadzacego
D1.16.K_ | ksztaltowaniu jakosci zycia czlowieka.
K02
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ®
ECTS: (A +B) ® 3
3 2
S |8
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 |10
kontaktowych z podzialem . 2
" . Konsultacje 5
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: 17
W sumie: 15
0,6
ECTS 0,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do kolokwium 10 |10
studenta w ramach Praca w bibliotece 3 |5
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 13 15
ECTS 0,4 0,5
C. Liczba godzin zajeé
ksztaltujacych umiejetnosci




praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

poszczegélnych form zajeé: 1. Stan i perspektywy produkcji roslinnej i1 zwierzecej oraz

alternatywne Kierunki ich wykorzystania.

2. Stan i perspektywy rozwoju upraw zielarskich oraz kierunki
ich wykorzystania.

3. Uprawa i mozliwos$ci wykorzystania winorosli.

4. Zwierzgta  dostarczajagce  surowcOw  zywnosciowych.
Hodowla i ochrona ras zachowawczych zwierzat.

Cwiczenia praktyczne:

1. Rozpoznawanie wybranych gatunkéw roslin zielarskich.

2. Przygotowywanie opracowania dotyczacego zaktadania i
prowadzenia winnicy.

3. Modelowanie wybranego kierunku uzytkowania zwierzat
przy zachowaniu wysokiego dobrostanu.

4. potrzeb i mozliwosci prowadzenia alternatywnych kierunkow
uzytkowania zwierzat.

Metody i techniki wyktad, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny Srednia z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen.
koncowej:

* Sposob i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci

Technologie produkcji zwierzgcej




przedmiotow:

Zalecana literatura:

Mysliwiec R. 2009. Uprawa winoro$li. PWRIL, Warszawa.
Kotodziej B. (red.) 2010. Uprawa zi6t - poradnik dla plantatorow.
PWRIL, Poznan.

Mysliwiec R. 2007. Winoro$l. Wyd. Dziatkowiec, Warszawa.
Hotlubowicz-Kliza G. 2007. Alternatywna uprawa zidt na ziele i
liscie. Wyd. IUNG-PIB, Putawy

Litwinczuk Z. (red) 2011. Ochrona zasobow genetycznych
zwierzat gospodarskich 1 dziko zyjacych. Wyd. PWRIL,
Warszawa.

Guziur J. 2007. Rybactwo stawowe. Wyd. Hoza, Warszawa.
Janiszewska J., Cie§la A. 2008. Hodowla i uzytkowanie koni z
elementami hipoterapii. Wyd. ZUT w Szczecinie.

Kilar J.,, Ruda M., Kusz D. 2016. Ekologiczny chow i
uzytkowanie gospodarskich zwierzat jeleniowatych. Wyd.
Ruthenus, Krosno.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywCzego i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3

Czasopisma naukowe i popularno-naukowe.




D1.17. Integrowana uprawa warzyw i owocow

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

(wg planu studiow):

studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: studia stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

dr inz. Bernadetta Bienia

Integrowana uprawa warzyw i owocéw PIBZ D1.17

Integrated cultivation of vegetables and fruites

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci (JiBZ)

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wiedza o zintegrowanych metodach upraw warzywniczych i sadowniczych oraz zasady prowadzenia
produkcji rolnej w zakresie integrowanej uprawy warzywniczej i sadowniczej.

Liczba godzin zaje¢ w

rams;lch poszczegdlnych ff)rm Niestacjonarne - wyktady — 8 h, ¢wiczenia praktyczne — 8 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Stacjonarne - wyktady — 15 h, ¢wiczenia praktyczne — 15 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D1. | 1. Zna i rozumie podstawy prawne
17_K_WO0 | prowadzenia integrowanej produkcji. Kolokwium
1 . i i
2. Zna agrotechnike, metody ochrony przed zaliczeniowe,
PIBZ.D1. | chorobami i szkodnikami, zabiegi K_W02 karty
17_K_WO | pielegnacyjne w integrowanych uprawach W, technologi-czne,
5 ) ] K_W03 , ik Ip
Warzyw i Owocow. ¢w. P notatnik IP,
K W05 prezentacja
h multimedialna
K_W06




PIBZ.DI. | 1. Potrafi zastosowa¢ w produkcji warzyw
17 K_U_ | zasady integrowanej uprawy. Karty
01 K U0l technologi-czne,
PIBZ.DI. K U02 cw. P notatnik IP,
17_K_U_ | 2. Potrafi wypelnia¢ Notatnik Integrowanej - prezentacja
02 Produkcji i karte technologiczna. multimedialna
' 1. Jest gotow do odpowiedzialnego
PIBZ.D1. | pehienia roli zawodowe;j.
17_K_KO karty
- 1_ K KO1 technologi-czne,
. - ¢w. P notatnik IP,
PIBZ.DI1. | 2. Posiada §wiadomo$¢ znaczenia K_K04 orezentacja
17_K_KO | spotecznej, zawodowej i etycznej multimedialna
2 odpowiedzialno$ci za produkcje i
bezpieczenstwo zywnos$ci wysokiej jakosci
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 ®
ECTS: (A+B) @ <
3 2
s |8
g ke
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem o _
oo - ¢wiczenia praktyczne 15 8
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  z3liczenie 2 2
w ramach tych zaje¢: )
konsultacje 13 8
W sumie: 45 26
ECTS 1,5 0,9
B. Formy aktywnosci przygotowanie ogélne do ¢wiczen praktycznych 5 12
studenta w ramach przygotowanie do zaliczenia 10 12
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  praca nad kartami technologicznymi i
kazda forme i liczba notatnikiem 30 40
punktow ECTS:
W sumie:
45 64
ECTS
1,5 2,1
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 15 8
ksztaltujacych umiejetnoSci o, o kartami technologicznymi i notatnikiem | 30 40
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z




tym liczba punktéw ECTS:

W sumie: 45 48

ECTS 1,5 1,6

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

NogakrownhE

Przepisy prawne dotyczace integrowanej produkcji

Procedura przystapienia si¢ do systemu integrowanej produkcji.
Warzywa — podziat i charakterystyka.

Nawozenie i pielegnowanie plantacji warzywnych.

Owoce — podziat i charakterystyka

Pielegnacja plantacji sadowniczych

Ochrona upraw warzywnych i sadowniczych przed chorobami i
szkodnikami. Prog ekonomicznej szkodliwosci.

Zbidr i przechowywanie warzyw i OwWocoOw.

Cwiczenia praktyczne:

1.

Opracowywanie i analizowanie uprawy roli, metod ograniczania
zachwaszczenia, wystepowania chorob i szkodnikow, zabiegdéw
pielegnacyjnych i doboru odmian w integrowanej uprawie
warzyw dla wybranych gatunkow.

Opracowywanie i analizowanie uprawy roli, metod ograniczania
zachwaszczenia, wystepowania chorob i szkodnikow, zabiegéw
pielegnacyjnych i doboru odmian w integrowanej uprawie
owocow dla wybranych gatunkow.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad w formie prezentacji multimedialnej, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposdb obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i

Botanika z elementami fizjologii roslin, Ksztaltowanie zyznosci gleb,




dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinnej,

Bezpieczenstwo w ochronie roslin, Hodowla roslin i nasiennictwo

Zalecana literatura:

Metodyki Integrowanej Produkcji. www.piorin.gov.pl

Knaflewski M. Ogdlna uprawa warzyw. wyd. PWRIL Poznan 2007.

Pienigzek S. A. (red.) Sadownictwo. Wyd. PWRIL, Warszawa 2000.

Sady W. Nawozenie warzyw polowych. Wyd. Plantpress 2014.

Lista opisowa odmian. Ro$liny warzywne. wyd. COBORU, Stupia

Wielka - aktualne wydanie, www.coboru.pl

6. Karczmarczyk S. red. Agrotechnika ro$lin uprawnych. Wyd. AR
Szczecin 2005.

7. Polese J. M. Uprawa krzewow owocowych. Wyd. RM, Warszawa 2008.

aprpwbhE




D1.17. Produkcja zywnosci ekologicznej i prozdrowotnej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Produkcja zywnosci ekologicznej i prozdrowotnej PIBZ. D1.17
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (J. ang.):  Production of organic and pro-healthy food

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne/niestacjonarne

Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: dr hab. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Przekazanie aktualnej wiedzy na temat rolnictwa ekologicznego w kraju i na $wiecie wraz z rozwojem
towarzyszacej mu produkcji Zzywnosci ekologicznej oraz nabycie umiejetnosci identyfikacji
certyfikowanej zywnosci ekologicznej i ksztaltowanie ekologicznych postaw spotecznych.

Liczba godzin zajeé w Wyktady - st. stacj. 15 h, st. niestacj. 8 h

rafnach poszczegdlnych .form Cwiczenia praktyczne - st. stacj. 15 h, st. niestacj. 8 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
/ : S .| K2W02
PIBZ.DL. | 744 obecne mozliwosci krajowej produkcji - W kolokwi
17_Wo1 | . to . iy . . : olokwium
- zywnosci ekologicznej i nakresla wyzwania | K_WO07 , . .
. Lo ¢w. P zaliczeniowe
stawiane w tej dziedzinie.
K_W09
PIBZ. | Ustala zasady produkcji roslinne; i .
) ady produket ! . K_U01 . prezentacja
D1.17_U | zwierzecej pozwalajacej na wytwarzanie cw. P . .
-, e . . . K Ul4 multimedialna,
01 zywnoS$ci o podwyzszonej warto$ci _ .
projekt,

biologicznej. ]
sprawozda-nie




z ¢wiczen

PIBZ. Podejmuje dziatania stuzace promoc;ji i K_Ko01 projekt,
K i inf S h ) "
D1.17_K | Przekazywania m’o.rmacp z.w.lézan?/c. z K Kod Cw. P Spl‘a\’NO.Zda ’nle
01 produkcja zywnosci wysokiej jakosci - z éwiczen
Naklad pracy studenta (bilans punktéow ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 o
ECTS: (A+B) § 3
e 2
S | g
S 2
n z
A. Liczba godzin Wyktady 15 8
kontaktowych dzial .
Wy. ,Z % Z.l atem Cwiczenia praktyczne 15 8
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych  Konsultacje 15 10
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 45 26
ECTS 1,5 0,9
B. Formy aktywnosci Przygotowanie referatu z prezentacjg
studenta w ramach multimedialna, 7 10
samoksztalcenia wraz z ; ;
Przygotowanie projektu
planowang liczba godzin na Yo Prol 20 20
kazda forme i liczba Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego
o 15 20
punktow ECTS: . L,
Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 3 14
W sumie:
45 64
ECTS
1,5 2,1
C. Liczba godzin zajeé Udziat w ¢wiczeniach praktycznych 15 8
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie referatu z prezentacja
praktyczne w ramach multimedialna,
przedmiotu oraz zwiazana z 7 10
tym liczba punktow ECTS: Przygotowanie projektu 20 20
Przygotowanie sprawozdan z ¢wiczen 3 1
W sumie:
45 52
ECTS
1,5 1,7




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

Podstawowe pojecia z zakresu rolnictwa ekologicznego oraz
zywnosci ekologicznej 1 prozdrowotnej. Geneza rolnictwa
ekologicznego na §wiecie i w Polsce. Ekorolnictwo w liczbach na
przestrzeni lat w kraju i na $wiecie. Ustawodawstwo z zakresu
rolnictwa ekologicznego, akredytacja i certyfikacja. Wsparcie
unijne rolnictwa ekologicznego. Charakterystyka zywnoSci
ekologicznej i1 prozdrowotnej. Formy dystrybucji zywnosci
ekologicznej i prozdrowotnej. Przeglad i charakterystyka sklepow
z zywno$cig ekologiczng, prozdrowotna ceny zZywnosci
ekologicznej i prozdrowotnej. Biotechnologia a rolnictwo
ekologiczne, zywnos¢ GMO a zywno$¢ ekologiczna.

Cwiczenia praktyczne:

Opracowanie projektu przekwalifikujacego gospodarstwo
konwencjonalne na ekologiczne. Zapoznanie si¢ z jednostkami
certyfikujacymi ich rolg i zadaniami. Opracowanie ptodozmianow
ekologicznych w zalezno$ci od specjalizacji gospodarstwa. Dobor
materialu siewnego, zapoznanie si¢ z zaletami starych odmian i
zapomnianymi gatunkami, rozpoznawanie gatunkow roslin
uprawnych i sadowniczych zalecanych do produkcji ekologicznej.
Opracowanie struktury poglowia dla gospodarstw ekologicznych.
Zapoznanie si¢ z kierunkami produkcji ekologicznych przetworni.
Rozpoznawanie zywnos$ci ekologicznej. Analiza danych
ankietowych dotyczacych akceptacji zywnosci ekologicznej przez
roézne grupy spoteczne.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca — wyklad wspomagany prezentacja multimedialng,
praktyczna — ¢wiczenia praktyczne: grupowa praca projektowa,
dyskusja.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

zaliczenie koncowe wyktadow 1 ¢Ewiczen to uzyskanie min.
pozytywnego wyniku (3,0) z wszystkich ocen czgstkowych
obliczonych jako $rednia arytmetyczna




* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Zalecana literatura:

Blazej J. (red.). Kompendium rolnictwa ekologicznego. Wyd.
Uniwersytetu Rzeszowskiego Rzeszow, 2011.

Luczka-Bukata W. Rynek zywnosci ekologicznej: wyznaczniki i
uwarunkowania rozwoju. Wyd. PWE Warszawa, 2007.

Pilarczyk B., Nestorowicz R. Marketing ekologicznych produktow
zywno$ciowych. Wyd. Wolters Kluwer Polska Warszawa, 2010.
Krzysztoforski M., Stachowicz T. Plodozmiany w gospodarstwie
ekologicznym. Wyd. Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie
Oddziat w Poznaniu, 2007.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywczego 1 jego pozycja na rynku. Monografia naukowa Krosno
2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z bezpieczenstwa
zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno, Krosno 2017. ISNB:
973-73-64457-33-3




D2.1. Postepowanie administracyjne w nadzorze nad bezpieczenstwem zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i k
azwa przedmiotu i kod Postepowanie administracyjne w nadzorze nad

(wg planu studiow): bezpieczenstwem zywnosci PiBZ D2.1

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: dr n. wet. Mirostaw Welz

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

sanitarnej w nadzorze nad bezpieczenstwem zywnosci.

Wiedza z zakresu organizacji, zadan, kompetencji krajowej i UE administracji weterynaryjnej i

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - ¢w. audytoryjne 30 h
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
w zakresie wiedzy:
PIBZ.D2. rozpoznanie, nazwanie, obja$nienie K_W02 Pisemn?
1 Wo1 podstawowych aktéw normatywnych kOIOkYV'a z
- regulujacych dziatalno$¢ administracji K_WO7 éw. A t’el’l"latO\ZV
weterynaryjnej i sanitarnej i ich przepisow | k \Wo9 cwiczen.
oraz zasad funkcjonowania administracji B
weterynaryjnej i sanitarnej.

. w zakresie umiejetnosci: 5 Pisemne
PIBZ.D2. * KLU0t o A Kolokwia z
1 U0l | potrafi stosowa¢ normy prawa K Ul4 tematow

administracyjnego i procedury a ¢wiczen,




administracyjnych w praktyce. K_U20 Ocena
aktywnosci
uczestnicze-
niaw
¢wiczeniach
audytoryj-
nych na
podstawie
obserwacji
prowadzace-
g0 zajecia.
w zakresie kompetencji spolecznych: Ocena
, . . aktywnosci
potrafi wspotpracowaé w grupie oraz z .
. . .. , uczestnicze-
przedstawicielami innych zawodow, nia W
PIBZ.D2. | wykazuje odpowiedzialno$¢ za K KO1 i iach
1 K01 | podejmowane decyzje wobec podmiotéw - , cwiczeniac
prawa administracyjnego. K_Ko4 | Cw.A audytoryj-
nych na
podstawie
obserwacji
prowadzace-
g0 zajecia.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A +B) ® 3
& 2
S g
g ke
» b
A. Liczba godzin Cwiczenia audytoryjne 30 |20
kontaktowych z podzialem .
Wy. ,Z . Z.l Konsultacje 10 |10
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 40 |30
ECTS 13 |10
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen audytoryjnych 7 10
studenta w ran.qach Przygotowanie do kolokwium 13 |20
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: W sumie: 20130
ECTS 0,7 |10
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia audytoryjne 30 (20
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do ¢wiczen 5 7
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z




tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 36 |27
ECTS 1,2 109

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Cwiczenia audytoryjne:
ksztalcenia w ramach

poszczegélnych form zajeé: Prawo administracyjne w dziatalno$ci weterynaryjnej i sanitarne;.

Pojecie, znaczenie, rodzaje, organy i zadania administracji publicznej.
Formy dziatan administracji weterynaryjnej i sanitarnej, zasady
ogolne i przebieg postgpowania administracyjnego. Srodki
odwotawcze w postgpowaniu administracyjnym. Zasady
postgpowania egzekucyjnego w administracji weterynaryjnej i
sanitarnej . Prawo o zwalczaniu choréb zakaznych zwierzat oraz
zatru¢ i zasady prawne ich zwalczania. Uwarunkowania prawne i
zasady nadzoru bezpieczenstwa zywno$ci. Warunki wprowadzania na
europejski rynek wewnetrzny zwierzat i produktéw ubocznych;
produktéw roslinnych. Zasady sporzadzania protokotéw z kontroli.
Swiadectwa weterynaryjne i sanitarne oraz dokumenty handlowe i
zasady ich wystawiania. Sankcje karne za naruszenie przepisow
weterynaryjnego i sanitarnego prawa administracyjnego i tryb ich
egzekwowania.

Metody i techniki
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnosé studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny Ocena z kolokwiéw — 100% oceny koncowej
koncowej:

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie W
odniesieniu do
sekwencyjnosci




przedmiotow:

Zalecana literatura: Wybrane akty normatywne zgodnie z aktualnym stanem prawnym




D2.2. Badania marketingowe

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

.. Badania marketingowe D2.2
(wg planu studiéw):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Marketing Research

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: inzynierskie Studia I stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: mgr inz. Maria Rysz

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Narzedzia stosowane w badaniach marketingowych, zasady budowy kwestionariusza ankiety jako
podstawowego narzedzia badawczego. Samodzielne przeprowadzania badan marketingowych.

Liczba godzin zajeé¢ w st. stacjonarne - ¢wiczenia praktyczne — 15 godz.

ramach poszczegélnych form gt niestacjonarne - ¢wiczenia praktyczne — 10 godz.
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposob weryfikacji i

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych | oceny efektow uczenia
si¢

PIBZ Zna i rozumie: wiedze z zakresu | K_WOQ09 ¢wiczenia Kolokwium — test

D2.2_K_ marketingu, niezbgdna w podejmowaniu praktyczne

w01l i prowadzeniu dziatalno$ci

gospodarczej, Wwtym zwigzane] z
sektorem rolnym i przetworstwa rolno-
spozywczego, roéwniez zastosowanie
praktyczne tej wiedzy w dziatalno$ci
zawodowe] zwigzanej z kierunkiem

studiow
PIBZ Student potrafi wykorzystywac, K_U01 éwiczenia | 1- Na podstawie
D2.2_K_ | analizowa¢ posiadang wiedzg, potrzebne praktyczne wygloszonego

przez studenta

uo1 informacje pochodzace z r6znych zrédet




i w roznych formach z zakresu

referatu z

studiowanego kierunku studiow prezentacjg
5 - ~ - - 2. Projekt grupowy
PIBZ Student potrafi dokonywac¢ identyfikacji | K_UO0S ¢wiczenia obejmujacy:
D2.2_K_ |i standardowej analizy  zjawisk praktyczne a. opracowanie
uo2 wplywajacych na produkcje, jako$¢ pytan do ankiety
zywnosci, zdrowie zwierzat i ludzi, stan badawczej
, . . , b. realizacja
srodowiska naturalnego i zasoboéw badania
naturalnych oraz wykazuje znajomosc¢ ankietowego
wykorzystania typowych technik i ich c. przygotowanie
optymalizacji dostosowanych do bazy danych do
studiowanego kierunku studiow analizy danych
empirycznych z
PIBZ Student potrafi planowa¢, organizowa¢ | K_UO08 praktyczne wykorzystaniem
D2.2_K_ | prace indywidualng oraz w zespole, programu MS
UO3 | wspoldziataé z innymi osobami w Excel
ramach prac zespotowych d. obliczenia
’ danych
empirycznych
PIBZ Student jest gotowy do | K_KO1 praktyczne Na podstawie
D2.2_ K_ | odpowiedzialnego  petnienia  roli obserwacji
K01 zawodowej aktywnosci
studentow przy
realizowanych
projektach oraz
obecnosci na
¢wiczeniach kiedy
sa wykonywane.
PIBZ Student jest gotowy do krytycznej oceny | K_K02 praktyczne Na podstavy_ie
D2.2_K_ | posiadanej wiedzy i odbieranych tresci obserwaCJl.
K02 oraz uznawania znaczenia wiedzy w aktywnosci

rozwigzywaniu problemow
poznawczych i praktycznych oraz
zasiggania  opinii  ekspertow = w

przypadku trudnosci z samodzielnym
rozwigzaniem problemu

studentéw przy
realizowanych
projektach oraz
obecnosci na
¢wiczeniach kiedy
sg wykonywane.

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 1 ©
ECTS: (A+B) ® 3
3 =k
5 2
g 2
» z
A. Liczba godzin Cwiczenia praktyczne 15 10
kontaktowych z podzialem
na formy zajeé oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 15 10
ECTS 0,5 0,3




B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogdlne do ¢wiczen praktycznych 2 2
studenta w ramach Przygotowanie i przeprowadzenie projektu
samoksztalc?nla wraz z badah marketingowych
planowana liczba godzin na 10 15
kazda forme i liczba Przygotowanie do kolokwium 3 3
punktéw ECTS:
W sumie:
15 20
ECTS
0,5 0,7
C. Liczba godzin zaje¢ Cwiczenia praktyczne 15 10
ksztaltujacych umiejetnosci o, 0 ovowvanie i przeprowadzenie projektu
praktyczne w ramach badan marketingowych
przedmiotu oraz zwigzana z 10 15
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie:
25 25
ECTS
0,8 0,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

1. Cele wykonywania badan marketingowych.

2. Opracowanie projektu badania marketingowego z danych
pierwotnych. Wyboér metody zebrania danych.
Opracowanie ankiety badawczej.

Przeprowadzenie badania marketingowego.
Przeprowadzanie analizy danych wtérnych.

Opracowanie raportu z badan wtérnych oraz pierwotnych

ok w

Metody i techniki
ksztalcenia:

Cwiczenia praktyczne obejmujg dyskusje moderowang, analize i
interpretacje tekstow zrodtowych, analize studium przypadku, referaty
studentow oraz zespotowa prace w podgrupach. Prezentacja z
wykorzystaniem multimediow.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

Zaliczenie z ¢wiczen na  podstawie ocen  czastkowych
Z poszczegblnych etapéw przygotowywania raportu oraz oceny z
kolokwium. (Ocena z kolokwium, Srednia ocena za referat z
prezentacja, Ocena za kazdy z etapoéw realizacji projektu = $rednia
ocena z poszczego6lnych etapow, Ocena z raportu, Ocena z aktywnosci,
pracy na zajeciach oraz obecnosci).

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Student bierze aktywny udziat w ¢wiczeniach opracowujac
poszczegoblne elementy zwigzane z przygotowaniem raportu. Obecnosé
na ¢wiczeniach jest obowigzkowa.

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa - zaliczenie na ocen¢ pozytywng poszczegolnych

elementow projektu:

1. Pisemny test wyboru skladajace si¢ z kilkunastu pytan
zamknietych, glownie dotyczgcych rozumienia i zastosowania




poje¢ zwigzanych z badaniami marketingowymi oraz zasad
przygotowania i realizacji projektu badawczego w obszarze badan
marketingowych.  Warunkiem  zaliczenia  kolokwium  jest
uzyskanie minimum 55% punktéw [waga oceny 0,25].
Ocena z zakresu i stylu prezentacji referatu [waga oceny 0,25]
3. Ocena z przygotowania projektu badan marketingowych [$rednia
z ocen czastkowych * waga oceny 0,2]
— opracowanie pytan do ankiety badawczej
— realizacja ankiety
— przygotowanie bazy danych do analizy danych
empirycznych z wykorzystaniem programu MS Excel
— obliczenia danych empirycznych
4. Opracowanie raportu z badan pierwotnych i wtornych [waga
oceny 0,25]
5. Aktywnos¢ na zajeciach [waga oceny 0,05]

no

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Jesli student nie byt obecny na zajeciach musi samodzielnie w domu
opracowa¢ material, ktory byl realizowany na zajeciach. Po jego
przygotowaniu student jest zobowigzany do oddania go do sprawdzenia
osobie prowadzacej ¢wiczenia.

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Student ma podstawowa wiedzg z przedmiotow: Technologie
informacyjne (potrafi postugiwaé si¢ pakietem Office — Word, Excel,
Power Point), Podstawy przedsigbiorczosci w  gospodarce
Zywnosciowej.

Zalecana literatura:

1. Kaczmarczyk S., Badania marketingowe. Podstawy metodyczne,

PWE, Warszawa 2014

2. Mazurek-Lopacinska K., (red.), Badania marketingowe. Teoria i

praktyka, PWN, Warszawa 2011

3. Kaden R. J., Badania marketingowe, PWE, Warszawa 2008
4. Kaczmarczyk S., Badania marketingowe. Metody i techniki, PWE,

Warszawa 2003

5.Maison D., Jakosciowe metody badan marketingowych. Jak

zrozumie¢ konsumenta, PWN, Warszawa 2010

6. Pfaff D., Badania rynku. Jak pozyskiwaé najistotniejsze dla firmy

informacje marketingowe, BC Edukacja, Warszawa 2010




D2.3. Finanse przedsi¢biorstw

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
., Finanse przedsiebiorstw PiBZ D2.3
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  gisness finance

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/Niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: . p,p,. B. Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Mechanizmy funkcjonowania finanséw przedsiebiorstwa, zrodla finansowania dzialalno$ci
przedsigbiorstwa, normy i reguty oddziatujace na finanse w przedsigbiorstwie.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

stacjonarne - wyktad 15 h, ¢w. praktyczne 20 h
niestacjonarne — wyktad 8 h, ¢w. praktyczne 12 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D2.
3_ K W01 |1. Zna i charakteryzuje formy
. finansowania przedsigbiorstwa. K_W02 zaliczenie
PIBZ.D2. | 5 71a i opisuje kryteria wyboru zrodet K W05 W pisemne
3_K_W02 finansowania dziatalnosci - ograniczone
przedsigbiorstwa. €Zasowo
. Potrafi korzystywa¢  metod i
_ narze,;dziawy z g z}a]lkresu ﬁnai]lséw éw. P Prace/spraw
PIBZ.D2. przedsigbiorstwa. K UO01 ozdania
3_K_UO1 | 2. Potrafi oblicza¢ i dokonywaé analizy | k (o3 pisemne
PIBZ.D2. sytuacji ekonomiczno - finansowej




3_K U02 przedsigbiorstw. K_U06
K_U20
PIBZ.D2. | 1. Rozumie potrzebe uczenia sie przez cate zaangazowa
3_K_Ko01 zycie, co wynika gltownie ze zmian nie na
prawa finansowego i podatkowego. éwiczeniach
2. Potrafi uzupemi¢ i1 doskonali¢ nabyta K KO1 _
PIBZ.D2. wiedze i umiejetnosci. — W, na podstawie
3 K K02 K_KO02 obserwacji
-7 ¢w. P
prowadzace-
g0 zajecia,
systematycz
no$¢ pracy
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A +B) o 3
3 2
s | 8
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem . , 20
- : Cwiczenia praktyczne 12
na formy zajec¢ oraz liczba 10
punktéw ECTS uzyskanych  Konsultacje 10
w ramach tych zaje¢:
45
W sumie: 15 30
ECTS 1,0
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 5 20
studenta w ranjaCh Przygotowanie sprawozdan, prac z ¢wiczen 15 15
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do zaliczenia tresci wyktadow 25 25
kazda forme i liczbg
punktéow ECTS:
W sumie: 45 60
ECTS 1,5 2,0
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 20 12
¢ o] G 15 15
KO ZLATV N CYCHINH Gl EERD3Cl Przygotowanie sprawozdan, prac z ¢wiczen
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéw ECTS: . 35 27
W sumie:
1,2 0,9
ECTS




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Istota finanséw przedsiebiorstw.

2. Ryzyko w decyzjach finansowych przedsigbiorstwa.

3. Kapital w przedsicbiorstwie - istota, reguty struktury kapitatu.

4. Zrodta finansowania dziatalno$ci gospodarczej
przedsicbiorstw.

5. Szacowanie kosztu kapitahu.

6. Rzeczowy majatek trwaly, amortyzacja 1 Kkapitat
amortyzacyjny.

7. Finansowanie dziatalno$ci w warunkach osigganego wyniku
finansowego przedsigbiorstw.

8. Zarzadzanie kapitalem obrotowym w przedsiebiorstwie.

9. Warto$¢ przedsigbiorstwa.

Cwiczenia praktyczne

1. Analiza wyniku finansowego, bilansu, rachunku zyskow i strat
w przedsigbiorstwach produkcji zywnosci.

2. Analiza sytuacji ekonomiczno — finansowej przedsigbiorstwa:

a) Analiza sprawozdan finansowych wybranych przedsi¢biorstw
agrobiznesu (praktyczne zadania i przyktady).

b) Badanie plynnosci finansowej wybranych przedsigbiorstw
agrobiznesu (praktyczne zadania i przyklady).

€) Ocena zadluzenia wybranych przedsigbiorstw agrobiznesu
(praktyczne zadania i przyktady).

d) Analiza sprawno$ci dziatania wybranych przedsiebiorstw
agrobiznesu (praktyczne zadania i przyklady).

e) Analiza rentowno$ci wybranych przedsiebiorstw agrobiznesu
(praktyczne zadania i przyktady).

3. Analiza progu rentownosci.

Metody i techniki wyktad multimedialny, metoda studium przypadkow, dyskusja

ksztalcenia:

dydaktyczna,

wy

¢wiczenia praktyczne, rozwigzywanie zadan,

korzystanie szablonu kalkulacyjnego Excel.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegllnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia wazona z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen:

ocena z pisemnego sprawdzianu wiedzy z wyktadow 50%
$rednia arytmetyczna z ocen prac pisemnych z ¢wiczen,
aktywnosci, obecnosci 50%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloSci




powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegodlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Technologie informacyjne, Ekonomia, Matematyka, Podstawy
przedsiebiorczosci w gospodarce zywnosciowej, Ekonomika i
organizacja przedsigbiorstw produkcji  zywno$ci, Analiza
ekonomiczna przedsigbiorstw produkcji zywnosci.

Zalecana literatura:

Bielawska A. (red.). Nowoczesne zarzadzanie finansami przedsigbiorstwa.
C.H.Beck Warszawa, 2009.

Bien W., Zarzadzanie finansami przedsigbiorstwa. Difin Warszawa, 2011.

Zadora H. Finanse malego przedsi¢biorstwa w teorii i praktyce zarzadzania.
C.H.Beck Warszawa, 2009.

Sierpinska M., Jachna T. Metody podejmowania decyzji finansowych. Analiza
przyktadow i przypadkow. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa 2007.




D2.4. Wspolczesne zagadnienia fitofarmacji

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod )
Wspélczesne zagadnienia fitofarmacji PIBZ D2.4

(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Contemporary issues of phytopharmacy

Kierunek studiow: Produkcja i Bezpieczenstwo Zywnosci

Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: Stacjonarna/niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: j. polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: dr inz. Marta Pisarek

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Wspotczesne kierunki fitofarmacji. Wpltyw chemicznych srodkéw produkcji na jakos¢ surowca i
zywnosci. Identyfikacja czynnikow zwigzanych z ochrong roslin wptywajacych na jako$¢ surowca i
Zywnosci.

Liczba godzin zaje¢ w Stacjonarne - Wyktad 10h, ¢wiczenia praktyczne 30h

ramach poszczegélnych form  Njestacjonarne - Wyklad 10h, ¢wiczenia praktyczne 20h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ Zna 1 rozumie wplyw chemicznych Praca
D2.4.K srodkow produkcji na jako$¢ surowca 1| K_WO06 w
i L. - semestralna
Wo01 zywnosci
PiBZ Potrafi identyfikowa¢ czynniki zwigzane z Prezentacja
D2.4.K_U | ochrong roslin wptywajacych na jakos¢ K_U05 Cw. multimedial
01 surowca i Zywnosci na
PiBZ Posiada swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za Praca
D2.4.K K | produkcje i Dbezpieczenstwo zywno$ci | k ko4 W, éw. semestralna,
01 wysokiej jakosci prezentacja
multimedial




na

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktow 3 ®
ECTS: (A +B) o S
S 2
s | 8
) ke
n p4
A. Liczba godzin wyktad 10 |10
kontaktowych z podzialem . )
. 2 ¢wiczenia praktyczne 30 |20
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  konsultacje 8 12
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 48 42
ECTS 1,6 1,4
B. Formy aktywnosci Praca semestralna 14 20
studenta w rartlach Prezentacja multimedialna 16 16
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Praca z literaturg branzowa 12 12
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
w sumie: 42 48
ECTS 1,4 1,6
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 15 10
ksztaltujacych umiejetnosei .- comestralna 14 20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Prezentacja multimedialna 16 16
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 45 46
ECTS 1,5 1,5
Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)
Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach 1. Klasyfikacja  chemicznych  $srodkéw  ochrony  roslin.

poszczegllnych form zaje¢:

Identyfikacja i wlasciwos$ci substancji biologicznie czynne;j.
2. Toksycznosc §.0.1. dla ludzi, organizméw wodnych, pszczot.
3. Drogi rozprzestrzeniania si¢ i losy chemicznych S$.or. w

srodowisku.

4. Pozostatosci wspolczesnych chemicznych §.0.r. w zywnosci i ich

wplyw na zdrowie czlowieka.
Cwiczenia praktyczne:

1. Analiza zmian asortymentu i substancji biologicznie czynnych
srodkow ochrony roslin na przetomie XX i XXI wieku.

2. Analiza form uzytkowych $rodkow ochrony ro$lin.




3. Prognozowanie wystgpowania choréb i szkodnikow roslin -
operacje na ogolnodostepnych bazach komputerowych.

4. Rozpoznawanie organizméw pozytecznych wykorzystywanych
w ochronie roslin przed agrofagami.

Metody i techniki
ksztalcenia:

podajaca — wyktad wspomagany prezentacja multimedialng,
praktyczna — ¢wiczenia praktyczne: analiza danych Zrodtowych,
dyskusja, komputerowe bazy danych

* WarunKki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé¢, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: zaliczenie koncowe wykladow 1 ¢wiczen
praktycznych to uzyskanie min. pozytywnego wyniku (3,0) z
wszystkich  ocen czastkowych obliczonych jako $rednia
arytmetyczna.

* Sposoéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczego6lnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekologia i ochrona s$rodowiska, Przyrodnicze i technologiczne
podstawy produkcji roslinnej, Bezpieczenstwo w ochronie roslin

Zalecana literatura:

1. Adamczewski K. Odporno$¢ chwastoéw na herbicydy. Wyd.
Nauk. PWN Warszawa, 2014.

2. Biziuk M. Pestycydy: wystegpowanie, oznaczanie i
unieszkodliwianie. Wyd. Naukowo-Techniczne Warszawa, 2001

3. Hotubowicz-Kliza G., Mrowczynski M. Atlas szkodnikoéw i
owadow pozytecznych w rolnictwie. Wyd. IUNG Putawy, 2006

4. Sadowski J. Srodowiskowe skutki pozostalosci herbicydow.
Wyd. IUNG Putawy, 2009.

5. Rozporzadzenie (WE) nr 1107/2009 Parlamentu Europejskiego i
Rady z 21 pazdziernika 2009 r. dotyczace wprowadzania do
obrotu $rodkéw ochrony roslin iuchylajace dyrektywy Rady
79/117/EWG i 91/414/EWG.




D2.5. Infrastruktura w gospodarce zywnosciowej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Infrastruktura w gospodarce zywnosciowej PIBZ D2.5
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  |nfrastructure in the food economy

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: Praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarna/Niestacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: Dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Elementy infrastruktury technicznej, gospodarczej i spotecznej, cele i zadania infrastruktury i ich
wzajemne powigzania. Rola gospodarcza i spoteczna, a takze z wptyw infrastruktury na srodowisko
przyrodnicze oraz rozwigzania lagodzacymi niekorzystne skutki. Wplyw infrastruktury na
gospodarke zywnos$ciowa kraju i regionu.

Liczba godzin zajeé¢ w s. stacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. praktyczne 15 h

ramach poszczegélnych form s njestacjonarne — wyktady 8 h, éw. praktyczne 12 h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

PiBZ.D2. | 1. Zna i rozumie funkcje infrastruktury

5 K W01 technicznej, spotecznej i
organizacyjnej, wptywie na gospodarke
Zywnos$ciowa.

2. Zna najwazniejsze oddziatywania na
srodowisko przedsiewzig¢ | K W02 W

PiBZ.D2. inwestycyjnych, wskaza¢ potrzebe i B

5 K W02 mozliwosci  dziatan  tagodzacych | K_WO05 ¢w. P Kolokwium,

- negatywny wptyw na srodowisko. praca

3. Zna podstawowe instytucje K_W13 zaliczeniowa
odpowiedzialne za 10ZW0j




infrastruktury technicznej,

ekonomiczneyj, gospodarczej i
spotecznej.
PiBZ.D2.
5_K_ W03
PiBZ.D2. Posiada umiejetnos¢ wykorzystania w
5 K _U01 procesach decyzyjnych wiedzy
pozyskanej na temat rozwoju
infrastruktury K U05 W
Potrafi  korzysta¢ z instrumentéw -
infrastruktury ekonomicznej, | K U06 ¢w. P
PiBZ.D2. spolecznej 1 gospodarczej, ocenia Bl
5 K U02 podejmowane  decyzje  dotyczace | K_UO07 Kolokwium,
- rozwoju przedsigbiorczosci, rozwoju praca
regionalnego, gospodarczego gminy, K_U0S zaliczeniowa
wojewodztwa. K U09
PiBZ.D2. Ma kompetencje dla odpowiedniego
5 K K01 identyfikowania problemow .
- zwigzanych z rozwojem infrastruktury Kolokwium,
technicznej, ekonomicznej, spotecznej i | ko1 praca
gospodarczej - zaliczenio-
Student ma kompetencje dla| K K02 W wa, akty-
wlasciwego podejmowania  decyzji a wnos$¢
zwigzanych z optymalnym | K_KO03 cw. P
PiBZ.D2. programowaniem rozwoju
5 K_K02 infrastruktury. K_KD4
Student potrafi samodzielnie dotrze¢ do | Kk ko5
zrodet wiedzy, uzupehiac i rozszerzac B
posiadana wiedze.
PiBZ.D2.
5 K_KO03
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktéw 2 ©
ECTS: (A+B) o 3
& 2
5 | &
g g
n z
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowy(.:h,z pOdZ.l alem Cwiczenia praktyczne 15 12
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 8 5
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 33 25
ECTS 1,1 0,8




B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 7 7
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 10 14
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie pracy zaliczeniowej 10 15
kazda forme i liczbg
punktéw ECTS:
W sumie: 27 36
ECTS 0,9 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 12
ksztaltujacych umiejetnosci — pp,y 0 0i0\vanie pracy zaliczeniowej 10 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktow ECTS: W sumie- 25 97
ECTS 0,8 0,9

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Rola, zadania i funkcje infrastruktury technicznej. Teoretyczne

8.

9.

. Gospodarka odpadami.

podstawy infrastruktury.
Infrastruktura komunikacyjna - transport drogowy i kolejowy.

Rola  infrastruktury ~ komunikacyjnej w  gospodarce
zZywnosciowe;j.
Infrastruktura  elektroenergetyczna, telekomunikacyjna i

teleinformatyczna.

Infrastruktura hydrologiczna, wodociggowa i kanalizacja.
Oczyszczalnie $ciekow.

Wplyw gospodarski odpadowej na
gospodarke zywnosciowa w kraju.

Rola, zadania i funkcje infrastruktury ekonomicznej oraz
uwarunkowania rozmieszczenia infrastruktury ekonomiczne;j.
Punkty zaopatrzenia w $rodki produkcji .

Rola, zadania i funkcje infrastruktury spotecznej.

10.Rola, zadania i funkCJe infrastruktury organlzacyjnej Urzedy

panstwowe, organizacje pozarzadowe, agencje 1 osrodki

doradcze.

Cwiczenia praktyczne:

1.

2.

. Zapoznanie

Miejsce infrastruktury technicznej, ekonomicznej, spotecznej i
organizacyjnej w Narodowej Strategii Rozwoju Kraju.

Analiza funkcji spotecznych i gospodarczych zadanego regionu
(obszaru),  identyfikacja i ocena stanu infrastruktury w
kontekscie wplywu na gospodarke zywnosciowa.

si¢ z infrastrukturg techniczng, ekonomiczna,
spoleczng 1 organizacyjng w strategiach rozwoju i1 planach
rozwoju lokalnego gmin wojewodztwa podkarpackiego.
Okreslenie miejsca infrastruktury w  Strategii Rozwoju
Wojewodztwa Podkarpackiego.

4. Rozwoj infrastruktury w Polsce — przykltady praktyczne

Metody i techniki

metody podajace: wyklad informacyjny z prezentacja




ksztalcenia:

multimedialng
e metody praktyczne: ¢wiczenia praktyczne, analiza studium
przypadku

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

e Ocena z kolokwium — 40%
e Ocena z pracy zaliczeniowej,
zajeciach — 60%

aktywno$ci na

* Sposoéb i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zréwnowazony rozwdj rolnictwa, Przetworstwo zywnosci,
Podstawy przedsiebiorczos$ci w gospodarce zywno$ciowej,

Zalecana literatura:

[EEN

. Borcz Z. Infrastruktura terendw wiejskich. AR Wroctaw, 2000.

2. Stec S., Krynski Z. Infrastruktura obszaréw wiejskich. PWSZ
Krosno, 2009.

. Bakowski K. Sieci i instalacje gazowe. WN-T, Warszawa, 2002.

4. Rydzkowski W., Wojewddzka-Krél K. (red.). Transport. Wyd.

Naukowe PWN, Warszawa 2009.

w




D2.6. Innowacje w gospodarce zywnosciowej PIBZ

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Innowacje w gospodarce zywnosciowej PIBZ D2.6
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (J. ang.):  Innovations in the food economy

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Dr inz. Matgorzata Goérka

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Innowacje produktowe oraz nowoczesne technologie przy wdrazaniu nowych produktow oraz
dopuszczaniu do obrotu nowych produktow. Wspolczesne kierunki rozwoju gospodarki
zywnosciowej §wiata, UE oraz Polski.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - wyktad 15 h, ¢wiczenia praktyczne 20 h

ramach poszczegélnych form  pjestacjonarne - wyklad 10 h, éwiczenia praktyczne 12 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

1.Zna potrzebe nowoczesnego rozwoju
gospodarki zywno$ciowej. Charakteryzuje

PéB\%vlo)f " | podstawowe pojecia i terminy zwigzane z K_W02
- innowacyjnoscia produktow i procesow K W07 W, .
technologicznych produktow - ¢w. P Kolokwium
zywnoS$ciowych. K_W09 pisemne

2.Zna aktualny rynek zywnosci,
podyktowany wymaganiami konsumentow.




PIBZ.D2.

Wskazuje na celowo$¢ innowacji w

6_WO02 | zakresie gospodarki zywnoSciowe;.
3. Zna i wymienia bariery , modele i
strategie innowacyjnosci przedsiebiorstw.
PIBZ.D2.
6_W03
PIBZ.D2. | 1. Potrafi ocenia¢ potencjal innowacyjny
6_UO1 | podmiotow gospodarczych w sektorze
gospodarki zywnosciowej;
PIBZ.DD. 2.Potrzﬁ ltvy] as’niac: na czym pole‘ga rozwoj
6 U02 gospodarki zywnosciowej opartej na
- wiedzy. Rozumie jaka funkcje petnia centra .
innowacyjnos$ci w transferze wiedzy. K_U01 Prezenta_CJa,
Nabywa umiejetnosci korzystania z K Ul4 éw. P dyskusja,
materialow dotyczacych trendow i K U20 praca
innowacyjnosci w zakresie - pisemna
gospodarki zywnos$ciowe;.
3.Dokonuje analizy wybranego rynku i
produktu spozywczego i modyfikuje go pod
PIBZ.D6 katem nowych wymagan i potrzeb
uo3 konsumentéw z uwzglednieniem
innowacyjnych rozwigzan.

PIBZ.D2. | 1. Jest gotow do odpowiedzialnego obserwacja ,
6 K01 | petnienia roli zawodowe;j. K_KO01 )
PIBZ.D2. | 2. Potrafi mysle¢ i dziata¢ w sposob Cw. P Zaangazo-

eIe K_KO5 wania w
6 K02 | przedsigbiorczy.
B prace grupy
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ©
ECTS: (A +B) @ 3
& 2
s 2
g 3
» 2
A. Liczba godzin wyktad 15 (10
kontaktowych z podzialem . )
" - ¢wiczenia praktyczne 20 12
na formy zajeé oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 1 2
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 36 |24
ECTS 12 |08
B. Formy aktywnosci przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 20 |20




studenta w ramach przygotowanie pracy zaliczeniowej 4 16
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba W sumie: 24 |36
punktow ECTS:
ECTS 08 |12
C. Liczba godzin zajeé ¢wiczenia praktyczne 20 |12
ksztaltujacych umiejetnosci v o twanie pracy zaliczeniowej 4 |16
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 24 08
ECTS 08 |09

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1.

Nooabkwn

Pojecie i istota innowacji, rodzaje innowacji, procesy
innowacyjne, innowacje a innowacyjno$¢, kreowanie innowacji,
znaczenie innowacyjnosci w gospodarce opartej na wiedzy.
Podstawy teoretyczne innowacji i innowacyjnosci.

Strategie innowacji.

Modele innowacji.

Bariery wdrazania innowacji

Finansowanie innowacji.

Trendy innowacyjne w produkcji zywnosci. Wplyw nowych
technologii przetwarzania 1 utrwalania Zywnosci na
innowacyjnos¢ produktow spozywczych. Innowacje
technologiczne a bezpieczenstwo zywnosci.

Cwiczenia praktyczne

1.

n

N AW

10.

11.

Polskie innowacje w sektorze rolno-spozywczym (gospodarce
zywnosciowej);

Ocena potencjalu innowacyjnego podmiotow gospodarczych w
sektorze gospodarki zywnosciowej;

Innowacje na rynku zywno$ciowym.

Innowacje w przemys$le migsnym.

Innowacje w branzy mleczarskiej

Innowacje na rynku stodyczy (w branzy cukierniczej)

Innowacje w branzy gastronomicznej

Innowacyjne produkty zywnos$ciowe (zywnos$¢ ekologiczna,
zywno$¢ wygodna, zywno$¢ regionalna, zywno$¢ etniczna,
zywno$¢ minimalnie przetworzona, zywno$¢ funkcjonalna,
Innowacyjne rozwigzania w sektorze przetworstwa zywnosci -
Nowe techniki utrwalania i przetwarzania zywnosci

Innowacje w opakowania i napojéw (innowacyjne opakowania
ZywnoSci)

Innowacje i udoskonalenia produkcji zdrowej zywnosci (klaster
dolina ekologicznej zywnosci - Ekobazary)

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja;

* Warunki i sposéb




zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady

zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen;
ocena z kolokwium — 40%, ocena z prezentacji - 30%, ocena pracy
pisemnej - 30%.

* Sposéb i tryb
wyrownywania zaleglosci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekonomia, Przedsigbiorczo$¢ w gospodarce zywnosciowej

Zalecana literatura:

1. Innowacyjno$¢ przemystu spozywczego w Polsce — ujecie
regionalne . Grzybowska B., wyd. UWM. Olsztyn 2012.
2. Innowacyjno$¢ przemystu spozywczego w Polsce — ocena.

Uwarunkowania. Grzelak M (red.), wyd. Uniwersytetu
Lodzkiego. L.6dz, 2011.

3. Innowacje w procesie rozwoju gospodarczego. Podr¢cznik
akademicki. (Prystrom J. Wyd. Difin, Warszawa 2012.

4. Jezewska-Zychowicz M., Babicz-Zielinska E., Laskowski W.
Konsument na rynku nowej zywnosci wybrane uwarunkowania
spozycia. Wyd. SGGW Warszawa, 2009.

5. Innowacje W rozwoju przedsiebiorczosci w  procesie
transformacji. Red. Janasz W. Wyd. Difin, Warszawa, 2012,




D2.7. Handel i spoldzielczos¢é w produkceji zywnoSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Handel i spéldzielczo$¢ w produkeji zywnosci PiBZ D2.7
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Trade and cooperatives in food production

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: Dr inz. Matgorzata Gérka

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zagadnienia dotyczace ruchu spotdzielczego, systemy i formy organizacji spoétdzielni oraz
uwarunkowania dzialalnosci spotdzielni oraz poszczegodlne fora i rodzaje handlu.

Liczba godzin zajeé¢ w stacjonarne - wyktad 15 h, ¢w. praktyczne 15h

ramach poszczegélnych form niestacjonarne - wyktad 8 h, ¢w. praktyczne 14h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

PIBZ.D2. | 1. Rozumie istote handlu i jego
7_K_WO01 | podstawowe formy.

PIBZ.D.2 | 2. Zna i rozumie role i znaczenie | K_WO02

7_K_WO02 | spoldzielni w  rozwoju  gospodarki w KOIOk.Wlum
i . K_W07 ograniczone
ZywnoS$ciowej
K_W09 CZaSoOwWo
. 1. Potrafi klasyfikowa¢, charakteryzowac i ¢w. P praca
PIBZ.D2. PR . .
7 K UoL ocenia¢ rozne formy handlu, asortymentu zaliczeniowa
— = produktami zywnos$ciowymi. K_U01 7 éwiczeh




2. Potrafi przygotowa¢ podstawowe | K_UO3 indywidualn
PIBZ.D2. | dokumenty  niezbedne do  zalozenia a i grupowa
PIBZ.D2. | 1. Jest gotébw do analizy problemu, zaangazowa
7 _K_KO1 | dokona¢ wyboru wlasciwych narzedzi i nie na
przedstawic uzyskane wyniki w ¢wiczeniach
odpowiedni Sposob i czasie. dstawi
2. Jest gotow do uczestniczenia w ha poastawie
: ey K K02 W, obserwacji
PIBZ.Dp. | Przygotowaniu projektow —
7 K K02 uwzgledniajacych podane wymogi stosujac K_K05 ¢w. P prowadzace-
- - odpowiednie narzedzia i dokumenty. g0 zajecia,
systematycz
nos¢ pracy,
terminowos$¢
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A +B) o 3
3 2
c Q
§= 3
g 3
73 Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem . _ 15
- : Cwiczenia praktyczne 14
na formy zaje€ oraz liczba 3
punktéw ECTS uzyskanych  Konsultacje 2
w ramach tych zaje¢:
. 33
w sumie: 24
1,1
ECTS 08
B. Formy aktywnosci Przygotowanie prac z ¢wiczen praktycznych 8 10
studenta w ranjach Przygotowanie dokumentéw do zatozenia 8 14
samoksztalcenia wraz z spoldzielni
planowang liczba godzin na
kazda forme i liczba Przygotowanie do kolokwium
unktow ECTS: 8 8
P ’ Praca w bibliotece
4 4
W sumie:
28 36
ECTS
0,9 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 14
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie prac z ¢wiczen praktycznych 8 10
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz  Przygotowanie dokumentdéw do zatoZenia




tym liczba punktéw ECTS: spotdzielni
8 14
W sumie:
ECTS 25 38
0,8 13

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

e o 1. Znaczenie harjc_ilu w gosp_odarce narodowej
2. Istota handlu i jego rodzaje.
3. Formy i funkcjonowanie handlu detalicznego.
4. Handle tradycyjny a elektroniczny. Réznice.
5. [Istota spoldzielczosci (pojecie spotdzielni, cele dziatania
spotdzielni, rys historyczny, zasady spotdzielcze).
6. Struktura wladz spoétdzielni.
7. Prawa i obowiazki cztonkéw spotdzielni.
8. Rolai znaczenie spotdzielni w rozwoju gospodarczym.
Cwiczenia praktyczne :
1. Istota i specyfika handlu produktami zywno$ciowymi.
2. Klasyfikacja, charakterystyka i ocena r6znych form handlu
produktami zywno$ciowymi.
3. Ocena asortymentu, form sprzedazy w r6znych typach placowek
handlowych.
4. Rodzaje spoldzielni (rodzaje spotdzielni w agrobiznesie).
5. Zakladanie i rejestracja nowej spotdzielni — opracowanie i
uzupehienie dokumentacji.
Metody i techniki wyktad, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja
ksztalcenia:
* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:
* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:
Sposéb obliczania oceny Srednia wazona z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen:
koncowej:

ocena z kolokwium z cze¢sci wyktadow 40%
ocena z prac zaliczeniowych i aktywno$ci 60%

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek




nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Ekonomia, Podstawy przedsigebiorczosci w gospodarce zywnos$ciowej

Zalecana literatura:

o~ w

~

Kosicka-Ggbska M. Handel detaliczny zywnoS$cig w Polsce.
Warszawa, SGGW, 2011.

Boguta W., Gumkowski Z., Martynowski M., Piechowski A.
(red.). Spotdzielczo$¢ wiejska jako jedna z form wspolnego
gospodarczego dziatania ludzi. Wyd. KRS Warszawa, 2014,
Czarny B. (red). Mikroekonomia. Wyd. PWE, Warszawa, 2009.
Stachak S. Ekonomika agrofirmy. Wyd. PWN, Warszawa 1998.
Stawinska M. red. Kompendium wiedzy o handlu. Warszawa,
PWN, 2008.

Nasalski S. Ekonomika i organizacja przedsigbiorstw. Wyd.
UWM, Olsztyn, 2006.

Ustawa Prawo Spoétdzielcze.

Dobosz K. Handel elektroniczny. Warszawa, Wydawnictwo
Polsko-Japonskiej Wyzszej Szkoly Technik Komputerowych,
2012.



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=0&let=Kosicka-G_bska,%20Ma_gorzata
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Handel%20detaliczny%20_ywno_ci_%20w%20Polsce
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Kompendium%20wiedzy%20o%20handlu
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Handel%20elektroniczny

D2.8. Podstawy logistyki

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
. Podstawy logistyki PIBZ D2.8
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Fundamentals of logistics

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne, niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: Dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Funkcje zarzadzania logistycznego, identyfikacja zasadniczych elementow sktadowych procesow i
systemow logistycznych, logistyczne zaleznoSci przedsigbiorstwa 1 umiej¢tnosci analizy
podstawowych proceséw logistycznych; rozumienia form i zasad zarzadzania logistycznego.

Liczba godzin zaje¢ w Stacjonarne— wyktady 15 h, ¢w. praktyczne 20 h

ramach poszczegélnych form Stacjonarne— wyktady 8 h, ¢w. praktyczne 15 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajgc¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D2. | Znarodzaje i podzial logistyki.
8 K W01
PIBZ.D2. | 744 i rozumie role i znaczenie logistyki w ]
8_K_W02 przedsigbiorstwie. spr.aWdZIan
K_W13 w pisemny
wiedzy
PIBZ.D2. | gudent ma wiedze¢  zwigzang z
8_K_W03 zarzagdzaniem logistycznym.




PIBZ.D2. | Potrafi definiowaé podstawowe pojecia z .

8 _K_UO01 | omawianego zakresu logistyki, - projekt
identyfikacji  zasadniczych  elementow real 'ZaCJ' )
sktadowych  procesow 1  systemow lczy_n?osm
logistycznych , 0gIsty-

gislyezny cw. P cznych,
Potrafi stosowal podstawowe metody, | K_U16 ]
. techniki, narzedzia i materiaty stosowane | K_U17 preze_:nta(:j_a

PIBZ.D2. przy rozwigzywaniu prostych  zadan multimedial

8_K_U02 inzynierskich zwigzanych z logistyka, na
analizuje rdézne warianty organizacyjne
logistyki oraz tworzy rozwiazania;

Potrafi wskaza¢ priorytety stuzace realizacji systematy-

PIBZ.D2. | okre$lonego przez siebie i prowadzacego o .

8_K_K01 | przedmiot zadania. K_K02 o studiowaniu,

terminowos$¢
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 3 ®
ECTS: (A +B) 2 <
)
S, S
8 2
» Z

A. Liczba godzin Wyktady 15 |8

kontaktowych z podzialem . )

- - Cwiczenia praktyczne 20 (15
na formy zajec oraz liczba

punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 10 6

w ramach tych zaje¢:

W sumie: 45 129
ECTS 15 109

B. Formy aktywnosci Przygotowanie prezentacji multimedialnej 6 10

studenta w ramach Opracowanie pracy zaliczeniowej 12 |20

samoksztalcenia wraz z

planowang liczba godzin na  Przygotowanie do zaliczenia 27 |31

kazda forme i liczbg

punktow ECTS:

W sumie: 45 |61
ECTS 15 |21

C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 20 |8

ksztaltujacych umiejetnosci 55 0\yanie pracy zaliczeniowej 12 |20

praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z  Przygotowanie prezentacji multimedialnej 6 10

tym liczba punktow ECTS:




W sumie: 38 38

ECTS 13 |13

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

©oNoO~wWNE

Znaczenie logistyki.

Procesy logistyczne w przedsigbiorstwie.

Logistyka zaopatrzenia.

Logistyka produkcji.

Logistyka dystrybuciji.

Lancuch logistyczny.

Komputerowe wspomaganie systemow logistycznych.
Koszty procesow logistycznych.

Nowoczesne koncepcje i metody zarzadzania logistyka (Just —in-
Time, Quick Response, Efficient Consumer Response,
Bezpieczenstwo antyterrorystyczne C-TPAT).

Cwiczenia praktyczne

16.
17.
18.
19.

20.

21.
22.

23.
24,

Definiuje zakres i funkcje logistyki.

Zarzadzanie zapasami — analiza ABC i XYZ.

Wybor zrédet zakupu i analiza dostawcow.

Magazynowanie - funkcje magazyndéw, wyposazenie techniczne
magazynow.

Pakowanie jako element dziatan logistycznych — funkcje
opakowan, oznakowanie opakowan, certyfikacja opakowan.
Transport — proces transportowy, wybor przewoznika.
Informacja w logistyce — system informacji logistycznej, kody
kreskowe.

Przyktady firm logistycznych dziatajacych na rynku polskim.
Praca na komputerze w programie magazynowym.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, film

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Srednia arytmetyczna z wszystkich uzyskanych ocen.

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek




nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Ekonomia,  Podstawy  przedsigbiorczosci w  gospodarce
Zywnosciowej

Zalecana literatura:

1. Blaik P.: Logistyka. Koncepcja zintegrowanego zarzadzania. PWE,
Warszawa 2010

2. Logistyka. Praca zbiorowa pod red. D. Kisperska-Moron i S.
Krzyzaniaka. Wyd. Instytut Logistyki i Magazynowania, Poznan, 2009.

3. Grzybowska K.: Podstawy logistyki. Difin. Warszawa 2010.

4. Witkowski J.: Zarzadzanie tancuchem dostaw. Koncepcje, procedury,
doswiadczenia. PWE. Warszawa 2010.

5. Paul R. Murphy jr, Donald F. Wood, Nowoczesna logistyka, Helion,
2011.

6. Jonak J., Nieoczym A. Logistyka w obszarze produkcji i
magazynowania. Wyd. Politechnika Lubelska, Lublin, 2014.




D2.9. Analiza ekonomiczna przedsi¢biorstw produkcji zywnosci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Koordynator przedmiotu:

PIBZ D2.9

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

studia pierwszego stopnia

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Dr hab. B. Slusarczyk, prof. PWSZ

Economic analysis of food production companies

Analiza ekonomiczna przedsiebiorstw produkcji Zywnosci

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

zapoznanie studentow z problematyka analizy stanéw i procesow ekonomicznych zachodzacych w
przedsigbiorstwie, przedstawienie i nabycie umiejetnosci wykorzystania podstawowych metod
badawczych i narzedzi analitycznych, ocena znaczenia otoczenia w funkcjonowaniu przedsigbiorstw,
przekazanie wiedzy z zakresu biezacej dziatalno$ci przedsigbiorstwa jak i proceséw rozwojowych.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zaje¢ wedlug planu studiow:

stacjonarne - wyktad 15 h, ¢w. praktyczne 30 h
niestacjonarne - wyktad 10 h, ¢w. praktyczne 20 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

K_WO09

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia S1€
PIBZ.D2. | 1. Zna 1 rozumie pojecia z zakresu
9_K_WO1 | analizy ekonomicznej przedsiebiorstw. )

. 2. Zna i analizuje  dzialalnos¢ | K_WO02 egzamin
PIBZ.D2. ekonomiczng przedsigbiorstwa w zakresie w pisemny
9_K_W02 czynnikow produkcji, wielkosci 1 kosztow K_W03 ograniczony

oraz efektywnosci prowadzonej | K \WO07 CZasowo
dziatalnosci. B




1.Potrafi  oblicza¢ 1  interpretowac
podstawowe mierniki statystyczne,

PIBZ.D2. | zjawiska  ekonomiczne o  rdéznym '
9 K_UO01 |charakterze — stosowane ~w  analizie | K_UO1 w. P Kolokwium
PIBZ. Do, | €Konomicznej i badaniu rynku. K_U03 ' pisemne,
e sprawozdania
9 _K_UO2 | 2. Potrafi oblicza¢ i analizowaé rozne K_U06 z éwiczen
czynniki i parametry  ekonomiczne
wykorzystywane w analizie przedsigbiorstw K_U20
produkcji zywnosci.
PIBZ.D2. | 1. Wykazuje odpowiedzialno$¢ za zaangazowani
9 K_KO1 | powierzone mu zadania. ena
; ¢wiczeniach
PIBZD2- 15 potrafi mysle¢ i dzialaé w sposob | 1 oo
9 K K02 zedsiebiorez — W, na podstawie
p ¢ Y K_KO05 obserwacji
¢w. P
prowadzace-
g0 zajecia,
systematyczn
0$¢ pracy
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 4 ®
ECTS: (A +B) ® 3
3 =
S |8
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 |10
kontaktowych z podzialem . _ 30
- : Cwiczenia praktyczne 20
na formy zaje€ oraz liczba 2
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 13 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 7
60
W sumie: 2.0 39
ECTS 1,3
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 5 22
studenta w rarr.1ach Przygotowanie do kolokwium 20 (20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 35 139
kazda forme i liczba
punktéow ECTS:
W sumie: 60 |81
ECTS 20 |27




C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 (20
c ool s 5
L7 T 0 WL T Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 22
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktow ECTS: 35 42
. 1,2
W sumie: 1,4
ECTS
Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)
Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach . . . . . .
oszezegolnych form zajec: 1. Pojecie 1 rodzaje analiz, zakres 1 obszary analizy
P ’ przedsiebiorstwa. Metody badawcze i narzedzia analizy.

2. Wykorzystanie  rachunku korelacji i regresji. Analiza
ekonomiczno-finansowa przedsigbiorstw  -badanie  sytuacji
majatkowe;j i kapitatowej przedsigbiorstwa.

3. Wielkos¢ i struktura produkcji oraz kosztow.

4. Analiza zasobow pracy.

5. Analiza wskaznikowa. Model zalezno$ci migdzy wskaznikami.

6. Techniki rachunkowe mierzenia efektywnos$ci przedsigbiorstw.

7. Efektywnosc¢ dziatalnosci inwestycyjne;.

Cwiczenia praktyczne

10.

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.
18.

Obliczanie 1 analiza wybranych miernikéw statystycznych
wykorzystywanych w analizach ekonomicznych rynku.
Obliczanie i metody prezentacji danych ekonomicznych w ujgciu
czasowym - zadania.

Obliczanie i analiza danych o charakterze sezonowym- zadania.
Obliczanie i analiza zwigzkow przyczynowo- skutkowych
wystepujacych na rynku zywnos$ciowym — zadania.

Analiza czynnikow produkcji.

Analiza produkcji i sprzedazy.

Analiza kosztow w przedsigbiorstwie.

Analiza przychoddw ze sprzedazy i kosztow ich uzyskania.
Analiza warto$ci dodane;j.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, metoda studium przypadkow, dyskusja

dydaktyczna,

¢wiczenia praktyczne — rozwigzywanie zadan,

wykorzystanie szablonu kalkulacyjnego Excel.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegdlnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest




obowigzkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: Srednia wazona - 0cena z pisemnego egzaminu
40%, ocena z ¢wiczen 60%

Ocena z egzaminu: 100 %

Ocena z ¢wiczen: $rednia wazona - ocena z kolokwium 50%, ocena z
prac zaliczeniowych i aktywno$ci 50%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Technologie informacyjne, Ekonomia, Zréwnowazony rozwoj,
Matematyka, Podstawy  przedsicbiorczosci w  gospodarce
Zywnosciowe;j.

Zalecana literatura:

1. Mruk H. (red.), Analiza rynku, PWE, Warszawa 2003.

2. Duraj J, Podstawy ekonomiki przedsigbiorstwa. Wyd. PWE,
Warszawa, 2000.

3. Sierpinska M., Jachna T. Ocena przedsi¢gbiorstwa wedtug standardow
swiatowych. Wyd. PWN Warszawa, 2004.

4. Sobczyk G. (red.). Ekonomika matych i $rednich przedsigbiorstw. Wyd.
Difin, Warszawa, 2004.

5. Bednarski L., Analiza finansowa w przedsi¢biorstwie. Wyd. PWE,
Warszawa, 2002.

6. Nasalski Z. Ekonomika i organizacja przedsigbiorstw. Wyd.
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie. Olsztyn 2006




D2.10. Komunikacja w zarzadzaniu kryzysowym

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (j. ang.): = communication in crisis management

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/ niestacjonarne
Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Prof. dr hab. inz. Kazimierz W. Krupa

Komunikacja w zarzadzaniu kryzysowym PIBZ D2.10

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Problematyka dotyczacg komunikacji w zarzadzaniu kryzysowym.

Liczba godzin zajeé w stacjonarne - wyktad 20 h

ramach poszczegélnych form  pjestacjonarne — wyktad 12h
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia s1€
wyktad Sprawdzian
. 1. Zna i rozumie rodzaj, charakterystyke wiedzy
PIBZ.D2. oraz kryteria wyodrebnienia zagrozen
10_K_W0 stanowigcych zrodta kryzysow oraz zna
1 podstawowe pojecia: kryzys i jego

parametry, cykl kryzysu, istota oraz ma
wiedzg o etapach procesu zarzadzania
kryzysowego  oraz systemem | K_W02
zarzadzania kryzysowego,

2. Zna podstawy prawne, struktury
organizacyjne oraz podziat kompetencji
w  obrgbie systemu zarzadzania
kryzysowego w Polsce.




PIBZ.D2.
10_K_WO0
2
1. Potrafi wymienia¢ rodzaje oraz kryteria wyklad Sprawdzian
) wyodrebnienia zagrozen stanowigcych wiedzy
PIBZ.D2. zrodia kryzysow, umie zinterpretowac
10_K_U_ podstawowe pojecia: kryzys 1 jego
01 parametry, cykl kryzysu, istota oraz
etapy procesu zarzadzania | o1
kryzysowego oraz systemu zarzadzania -
kryzysowego.
PIBZ.D2. | 2. Potrafi zastosowa¢ podstawy prawne, w
10 K U obrebie systemu zarzadzania
02 kryzysowego w Polsce.
L. 1 Posi.ada s’widadon.los'é . an:czeniz? wyktad Sprawdzian
) spolecznej, zawodowej i  etycznej wiedzy
PIBZ.D2. odpowiedzialnosci za zarzadzanie | K_K04
10_K_KO kryzysowe.
1
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 c
ECTS: (A + B) = =
& 2
s 2
S | B
n z
A. Liczba godzin Wyktady 20 12
wymagajacych .
by S A Konsultacje 10 10
ezposredniego udzialu
nauczyciela z podzialem na
typy zaje€ oraz calkowita
liczba )
W sumie: 30 22
punktow ECTS osiaganych
na tych zajeciach: ECTS 1,0 0,7
B. Poszczegélne typy zadan Przygotowanie do kolokwium zaliczeniowego 15 25
do samoksztalcenia studenta  gy,,4ioanie literatury przedmiotu 15 14
(niewymagajacych
bezposredniego udziatu
nauczyciela) wraz z
planowana Srednig liczba
godzin na kazde i W sumie: 30 39
sumaryczng liczba ECTS:
ECTS 1,0 1,3
C. Liczba godzin zajeé Studiowanie literatury przedmiotu 15 25
ksztaltujacych umiejetnoSci
praktyczne w ramach 15
przedmiotu oraz zwiazana z




tym liczba punktéw ECTS:

W sumie; 0,5 25

ECTS 0,8

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1. Rodzaje, charakterystyka oraz kryteria wyodrgbnienia
zagrozen stanowiacych zrédta kryzysow.

2. Podstawowe pojecia: kryzys i jego parametry, cykl kryzysu,
istota oraz etapy procesu zarzadzania kryzysowego, system
zarzadzania kryzysowego,

3. Podstawy prawne, struktura organizacyjna oraz podziat
kompetencji w obrgbie systemu zarzadzania kryzysowego w
Polsce.

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad klasyczny, wyktad konwersatoryjny, case study

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

pozytywna ocena z kolokwium

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

tak

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena z kolokwium zaliczeniowego i zaangazowania w
dyskusje - 90%

aktywno$¢ na zajegciach — 10%

* Sposob i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

pozytywna ocena z kolokwium

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekonomia, Higiena i toksykologia zywnosci, Systemy zarzadzania
jako$cia 1 bezpieczenstwem zywnosci, Elementy prawa
Zywnos$ciowego

Zalecana literatura:

— Winiarski B. (red.). Polityka gospodarcza. Wyd. PWN
Warszawa, 2008.

— Kwiatkowski S., Zarzadzanie bezpieczenstwem w sytuacjach
kryzysowych : szKice socjotechniczne o madroéci przed
szkoda, Akademia Humanistyczna im. Aleksandra Gieysztora



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Zarz_dzanie%20bezpiecze_stwem%20w%20sytuacjach%20kryzysowych
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Zarz_dzanie%20bezpiecze_stwem%20w%20sytuacjach%20kryzysowych

2011.
Falecki J., Zarzadzanie kryzysowe w teorii i praktyce, Wyzsza
Szkota Handlowa im. Bolestawa Markowskiego, Kielce 2012.



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Zarz_dzanie%20kryzysowe%20w%20teorii%20i%20praktyce

D2.11. Analiza zagrozen i ryzyka

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiow):

Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Analiza zagrozen i ryzyka PiBZ D2.11

Hazard and risk analysis
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)
Forma studiow: stacjonarna
Punkty ECTS: 5

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020
Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: mer Grzegorz Domanski

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

zagrozen w fancuchu zywnosciowym.

Wiedzy na temat procesu analizy ryzyka (ocena ryzyka, zarzadzanie ryzykiem, komunikacja ryzyka),
miejsca i roli analizy ryzyka w zarzadzaniu bezpieczenstwem zywno$ci oraz analiza ryzyka i

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne — wyktady 20 h, ¢w. audytoryjne 30 h

S. niestacjonarne — wyktady 10 h, ¢w. audytoryjne 20 h

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PiBZ.D2. | Zna podstawy prawne dotyczace analizy
11 K_WO | zagrozen i ryzyka w  lancuchu | K_WO02 Egzamin
1 zywnos$ciowymi W isemn
. a K_W06 - 0 IOraniczgln
PIBZ.D2. | zna i charakteryzuje etapy procesu analizy i Cw.A. g y
11 K W0 ryzyka K_W11 CZasowo
2
PiBZ.D2. | Potrafi zaplanowac proces analizy ryzyka K U04 Kolokwium
11 K_U0 Cw. A z éwiczen
1 K_U06
Zaliczenie




Potrafi analizowa¢ proces analizy ryzyka K_U17 projektu
PiBZ.D2.
11 K_U0
2
Ma $wiadomos$¢ odpowiedzialno$ci, .
o . . . Obserwacja
PiBZ.D2. | rozumie potrzebe informowania 733aneazowa
11 K KO | uczestnikow tancucha zywnosciowego o K_K04 Cw. A nia v% i
1 analizie zagrozen i ryzyku zwigzanym z rup ©
Zywnoscia gripy
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 5 ®
ECTS: (A+B) ® <
3 2,
5 | &
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 20 |10
kontaktowych z podzialem - , ,
. . . Cwiczenia audytoryjne 30 20
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 23 [ 10
W sumie: 75 |42
ECTS 25 |14
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen audytoryjnych 10 10
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 15 |28
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie do egzaminu 20 |30
kazda forme i liczba . .
punktéw ECTS: Przygotowanie projektu 30 |40
W sumie: 75 | 108
ECTS 25 |[3,6
C. Liczba godzin zajeé Udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych 30 |20
ksztaltujacych umiejetnosci 0 010vanie projektu 30 |40
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
li ktow ECTS: .
tym liczba punktow ECTS W sumie: 60 50
ECTS 20 |20




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

1. Analiza zagrozen i analiza ryzyka w tancuchu zywno$ciowym
w $wietle prawa zywnosciowego.

2. Ocena ryzyka (identyfikacja zagrozenia, charakterystyka

zagrozenia, oszacowanie zagrozenia, oszacowanie narazenia,

charakterystyka ryzyka) w tancuchu zywno$ciowym.

Zarzadzanie ryzykiem w tancuchu zywnosciowym.

Komunikacja ryzyka w tancuchu zywno$ciowym.

Metody analizy zagrozen i analizy ryzyka.

Rola i miejsce analizy ryzyka w zarzadzaniu bezpieczenstwem

Zywnosci.

o oA~ w

Cwiczenia audytoryjne:

1. Analiza ryzyka zagrozen chemicznych
2. Analiza ryzyka zagrozen fizycznych
3. Analiza ryzyka zagrozen mikrobiologicznych

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad z prezentacjag multimedialng, ¢wiczenia audytoryjne,
dyskusja, analiza przypadkow

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa z ¢wiczen: Srednia arytmetyczna ocen
z kolokwiow, wymagane zaliczenie projektu

Ocena koncowa: $rednia wazona z ocen: ocena z egzaminu 50%,
ocena z ¢wiczen 50 %

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Chemia zywnos$ci, Biochemia, Mikrobiologia Zywnosci,
Maszynoznawstwo rolno-spozywcze, Higiena 1 toksykologia
zywnosci , Zagrozenia w tancuchu zywnosciowym




Zalecana literatura:

. Hamrol A. Zarzadzanie jako$cia z przyktadami. PWN

Warszawa, 2013.

. Kotozyn-Krajewska D, Sikora T. Zarzadzanie

bezpieczenstwem zywnosci. Wyd. C.H.Beck Warszawa, 2010.

. Szczepanska K. Zarzadzanie jakoscia: w dazeniu do

doskonatosci. Wyd. C.H.Beck Warszawa, 2011.

. Raporty: RASFF, IJHARS, PIS




D2.12. Gospodarka odpadami z przemystu rolno-spozywczego

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i k .
cAldra Ll L e Gospodarka odpadami z przemyshu rolno-spozywczego PiBZ

(wg planu studiéw): D2.12

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  \yaste management from the agri-food industry

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 5

Koordynator przedmiotu: 4 pab,. inz. Krzysztof Chmielowski, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

TreSci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Regulacje prawne dotyczace gospodarki odpadami w przemysle rolno-spozywczym, zapobieganie
emisji odpaddéw, minimalizacja ich ilosci i mozliwosci zagospodarowania w wybranych branzach
przemystu spozywczego. Technologia unieszkodliwiania odpadow oraz systemoéw gospodarowania
odpadami w aspekcie zarzadzania srodowiskowego.

Liczba godzin zajeé¢ w s. stacjonarne — wyktady 15 h,

ramach poszczegolnych form s pjestacjonarne — wyktady 8 h,
zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

Zna zagrozenia dla srodowiska
naturalnego wynikajace z dziatalnosci

PiBZ przemystowej. Zna prawne i ekonomiczne K_W06
D2.12.K_ | aspekty odprowadzania odpadow, K WO07 Pisemny
W01 zanieczyszczonych wod Sciekowych oraz B w sprawdzian
osadow sciekowych do srodowiska K_W10 wiedzy
naturalnego K_Wi1

PiBZ Zna i rozumie gospodarke odpadami
D2.12.K_ | produkcyjnymi zalecang dla rdéznych




w02 galezi przemyshu
procesy prowadzace do minimalizacji

powstawania odpadoéw produkcyjnych.

spozywczego. Zna

Potrafi dokona¢ doboru metod
zagospodarowania odpadow i osadow

iBZ . Pisemn
D Zilf.i U s’c1e.k0wych wybranych branz przemystu K_U06 spraw dziiln
= | spozywczego. Zna procesy .
01 . T wiedzy
technologiczne  minimalizacji  ilosci
powstajacych odpadéw produkcyjnych.
‘ Student jest $wiadomy  wystepowania ]
PiBZ zagrozen 1 ich konsekwencji dla Plsemn-y
D2.12.K_K | grodowiska naturalnego wynikajacych z K_KO04 spra_WdZ|an
01 oddzialywania produkcji 1 przemystu wiedzy
rolno-spozywczego.
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 1
ECTS: (A +B) £
2 | 8
3 2
5| B
g 3
» Z
A. Liczba godzin wyktad 15 8
kontaktowych z podzialem .
wy. " y . konsultacje 1
na formy zaje€ oraz liczba
punktéw ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 16 9
ECTS 0,5 0,3
B. Formy aktywnosci Praca semestralna 14 21
studenta w ramach
samoksztalcenia wraz z
planowanag liczba godzin na
kazda forme i liczbg .
punktéw ECTS: W sumie: 14 21
ECTS 0,5 0,7
C. Liczba godzin zajeé Praca semestralna 14 21
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktéow ECTS: W sumie: 14 21
ECTS 0,5 0,7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegoélowe tresci

Wyklady:




ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé:

~w

Polskie i unijne uregulowania prawne w zakresie gospodarki
odpadami

. Definicje i klasyfikacja odpaddéw oraz podstawowe pojecia z

zakresu gospodarki odpadami

Oddziatywanie przemystu spozywczego na Srodowisko naturalne.
Przyczyny powstawania odpadow produkcyjnych i wybrane
procesy technologiczne minimalizujace ich powstawanie
Mozliwosci zagospodarowania odpadow przemystu
spozywczego. Minimalizacja odpadow .

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad interaktywny wzbogacony prezentacjg multimedialng

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Zaliczenie koncowe wykladow to wuzyskanie min.
pozytywnego wyniku (3,0) z pracy semestralnej

* Sposoéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekologia i ochrona $rodowiska, Przyrodnicze i technologiczne
podstawy produkcji roslinnej, Technologia produkcji zwierzgce;,
Przetwoérstwo zywnosci

Zalecana literatura:

Bilitewski B., Hardtle G., Marek K. Podrecznik gospodarki
odpadami. Teoria i praktyka. Wydawnictwo Seidel-Przywecki
Sp. z 0.0., Warszawa, 2006.

Jedrczak A. Biologiczne przetwarzanie odpadow. Wyd. Nauk.
PWN Warszawa, 2008.

Leszczynski K. , Dluzewska E. (red.)Ogolna technologia
zywnosci. Wyd. SGGW, 2013.

Praca zbiorowa pod redakcjg Tadeusza Marcinkowskiego.
Kompleksowe zarzadzie gospodarka odpadami. Poznan 2009.
Lipinska E. Zarys gospodarki odpadami. Prace Naukowo-
Dydaktyczne Panstwowej Wyzszej Szkoty Zawodowe] w
Kro$nie. Wyd. PWSZ Krosno, 2003.

Rosik-Dulewska C. Podstawy gospodarki odpadami. Wyd. PWN
Warszawa, 2010.



http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Og_lna%20technologia%20_ywno_ci
http://bg.pwsz.krosno.pl/?bc&sID=0&lTyp=1&let=Og_lna%20technologia%20_ywno_ci

7. Aktualne akty prawne, dyrektywy Unijne




D2.13. Zywno$¢ alternatywna

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod Zywnos¢ alternatywna PiBZ D2.13
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  ajternative food

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiéw: stacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: dr inz. Bernadetta Bienia

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Rodzaje zywnosci alternatywnej, ich znaczenie w odzywianiu réznych grup osob. Projektowanie
nowatorskich i bezpiecznych produktow spozywczych wplywajacych na poprawe zdrowia
konsumenta oraz wzbogacajacych ich dietg.

Liczba godzin zaje¢ w Stacjonarne - Wyktady — 10 h, Cwiczenia praktyczne — 15 h

rafnach poszczegdlnych .form Niestacjonarne - Wyktady — 8 h, Cwiczenia praktyczne — 8 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

PiBZ 1. Znai rozumie podstawy prawodawstwa | K_WO03

D2.13 K i 7 Sci
_ zwigzanego z zywnoscig alternatywna K W05
_Wo1 _
.~ | 2. Zna podstawowe wymagania produkcji | K_W06 Kolokwium
PIBZ - s : W zaliczenio-
D2.13 K zywnosci  specjalnej, m.in.: nowa, .
- - K_WI10 , we, projekt
W02 prozdrowotna (funkcjonalna), éw. P
ekologiczna, genetycznie | K_WI11
modyfikowana, minimalnie K_W12

przetworzona, wygodna, tzw. fast food,
wegetarianska, etniczna,, specjalnego




przeznaczenia zdrowotnego (dla dzieci,
sportowcow, diabetykdéw, kobiet w
cigzy itd.), suplementy diety
PiBZ . Potrafi wyrdéznia¢ i opisywaé rozne | K_UO1
D2.13 K form zywno$ci obecnych na rynku K U03
_uol spozywezym B Kolokwium
K_U06 W zaliczenio-
. 2. Potrafi projektowa¢ nowatorskie i K U10 , we, projekt
PiBZ bezpieczne $rodki spozywcze. - ¢w. P
D2.13 K K_U15
_u02
K_U17
PiBZ 1. Jest gotow do odpowiedzialnego
D2.13 K petnienia roli zawodowej.
_Ko01 K K01 Kolokwium
2. Ma s$wiadomos$¢ odpowiedzialnosci za - W zaliczenio-
ksztaltowanie bezpieczenstwa | K_KO04 we, projekt
o zdrowotnego i jako$ci zywno§ci. ¢w. P
PiBZ
D2.13 K
_K02
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 @
ECTS: (A +B) o <
& 2
S |8
g ke
» 2
A. Liczba godzin Wyktady 10 8
kontaktowych z podzialem . )
- - Cwiczenia praktyczne 15 8
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 5 9
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 30 25
ECTS 1,0 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 7 7
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwium 10 10
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzin na  Przygotowanie projektu 13 19
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 30 36
ECTS 1,0 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 8
ksztaltujacych umiejetnoSci




praktyczne w ramach Przygotowanie projektu 13 19
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 28 27
ECTS 0,9 0,9

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé:

Wyklady:

1.

Podstawowe rodzaje i definicje réznych rodzajow zywnosci
alternatywnej.

2. Podstawowe przepisy Polskie (unijne, amerykanskie i inne w
zakresie zywno$ci specjalnej, szczegoOlnie prozdrowotnej czy
nowej (novel foods).

3. Podstawowa charakterystyka zywnosci alternatywnej: zywnosci

niskokalorycznej, zywnosci typu light nowa, prozdrowotna
(funkcjonalna), ekologiczna, genetycznie modyfikowana,
minimalnie  przetworzona, wygodna, tzw. fast food,
wegetarianska, etniczna, specjalnego przeznaczenia zdrowotnego
(dla dzieci, sportowcow, diabetykow, kobiet w cigzy itd.),
suplementy diety

Cwiczenia praktyczne:

1. Przygotowanie projektu nowego $rodka spozywczego o
charakterze zywnos$ci funkcjonalnej (uzasadnienie merytoryczne
projektu)

2. Okreslenie receptury produktu

3. Sporzadzenie schematu blokowego produkcji

4. Okreslenie wartosci odzywczej

5. Wykonanie projektu opakowania i etykiety

Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad multimedialny, ¢wiczenia praktyczne, projekt

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos¢ studenta na
zajeciach jest

obowiazkowa:
Sposéb obliczania oceny e Ocena z kolokwium — 50%
koncowej: e QOcena z projektu, aktywnosci za zajgciach — 50%

* Sposob i tryb




wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Przyrodnicze 1 technologiczne podstawy produkcji roslinnej,
Technologie produkcji zwierzgecej, Ocena jakosci surowcow i
produktéw roslinnych, Ocena jakosci surowcow i produktow
zwierzecych, Opakowalnictwo i znakowanie zywnosci, Metody
utrwalania i przechowalnictwo surowcow zywnosciowych,

Ocena sensoryczna, Zywienie cztowieka z elementami dietetyki,
Przetworstwo zywnosci.

Zalecana literatura:

Bednarski W., Reps A. (red.). Biotechnologia zywnosci. WNT
Warszawa, 2012.

Czapski J. (red.). Zywno$¢ prozdrowotna. Skladniki i
technologia. Wyd. UP Poznan, 2014.

Swiderski F. (red.). Zywno$¢ wygodna i zywno$é funkcjonalna.
WNT. Warszawa, 2003.




D2.14. Prognozowanie gospodarcze

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

., Prognozowanie gospodarcze PIBZ D2.14
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Economic forecasting

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczefistwo zywnosci
Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiéow: Stacjonarne, niestacjonarne

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: Dr inz. Damian Dubis

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Metody prognozowania i symulacji, obszary zastosowan symulacji i prognozowania oraz praktyczne
ich wykorzystania w procesie podejmowania decyzji w dziatalnosci przedsigbiorstwa rolno-

SpOZywczego.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - wyktad 10 h, ¢w. laboratoryjne 20 h,

ramach poszczegélnych form  pjestacjonarne - wyklad 8 h, ¢w. laboratoryjne 12 h,
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob

przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i

oceny efektow
uczenia si¢

- sprawozda-
1. Zna metody prognozowania zjawisk nia z
PIBZ.D2. | gospodarczych wystepujacych W | K Wo1 ¢wiczen
14_K_WO | przedsigbiorstwach rolno-spozywczych, B W .
.. , K W02 , - projekt
1 oparte na analizie szeregdw czasowych oraz _ éw. L

modelach ekonometrycznych. K_WO07

PIBZ.D2. 1. Potrafi stosowa¢ wybrane metody | K_UO1 ¢w. L - sprawozda-




14 K_UO | prognostyczne ulatwiajace podejmowanie | K_UO02 nia z
1 okreslonych decyzji gospodarczych w ¢wiczen
. L oy K_U03
dziatalno$ci przedsicbiorstw sektora rolno- okt
SpOZyWCZzego. K_U20 - Proje
2. Posiada umiejetnos¢ wyszukiwania,
PIBZ.D2. | zrozumienia, analizy i wykorzystywania
14 K_UO | potrzebnych informacji pochodzacych z
2 roznych zrédel i w roznych formach do
wyznaczenia  wiarygodnych prognoz
gospodarczych
PIBZ.D2. | 1. Jest gotéow do odpowiedzialnego zaangazo-
14 K_KO | pehienia roli zawodowe;j. wanie w
1 realizacje
PIBZ.D2. K KOl W ¢wiczen na
14 K KO - ’ podstawie
2 2 Jest gotow do krytycznej oceny | K_KO02 ¢w. L. obserwacji
posiadanej wiedzy i odbieranych tresci oraz
. . . prowadzace-
uznawania Znaczenia WIEdzy W .
. . \ . g0 zajecia
rozwigzywaniu problemow poznawczych i
praktycznych
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A +B) ® 3
& L2
s |8
g ke
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 10 8
kontaktowych z podzialem . , ) 20
- - Cwiczenia laboratoryjne 12
na formy zaje€ oraz liczba 5
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 4
w ramach tych zaje¢:
35
W sumie: 12 24
ECTS 0,8
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogo6lne do ¢wiczen
studenta w ramach laboratoryjnych c 5
samoksztalcfmia wraz z Przygotowanie projektu
planowana liczba godzin na 20 30
kazda forme i liczbg
punktow ECTS: w sumie:
ECTS 25 | %
0,8 1,2
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia laboratoryjne 20 12




ksztaltujacych umiejetnosci ~ Przygotowanie projektu 20 30
praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 40 42

ECTS 1,3 1,4

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

poszezegolnych form zajec: 1.Potrzeba prognozowania. Podstawowe pojecia prognostyczne:

przewidywanie, prognozowanie, prognoza. Podstawy
prognozowania. Postawa prognosty.

2.Funkcje prognoz. Rodzaje prognoz. Metoda prognozowania. Grupy
metod prognostycznych

3. Proces prognostyczny: etapy  prognozowania,  dane
wykorzystywane w prognozowaniu (informacje iloSciowe i
jakosciowe), obrobka danych. Ocena jako$ci prognoz ex post i ex
ante.

Cwiczenia:

1. Okreslanie sktadowych szeregéw czasowych na podstawie
analizy charakteru zjawiska i wykres6w. Zastosowanie naiwnych
metody prognozowania (staly poziom,  przyrost absolutny,
przyrost  wzgledny), metoda  $rednich ruchomych prostych i
wazonych. Ocena trafho$ci prognoz za pomocg bledow ex post.
Interpretacja warto$ci btedow. Zastosowanie metody Browna oraz
dobieranie stalej wygtadzania.

2. Ustalanie postaci funkcji trendu na podstawie analizy wykresu,
przyrostow, charakteru zjawiska. Prognozowanie na podstawie
liniowej funkcji trendu - estymacja parametrow strukturalnych
modelu, ocena jakos$ci modelu (odchylenie standardowe sktadnika
losowego, wspotczynnik wyrazistosci, wspotczynnik determinacji,
ocena istotno$ci, testowanie hipotez dotyczacych rozkladu
sktadnika losowego), Wyznaczanie prognoz punktowych i
przedziatowych, btedow ex ante, dopuszczalno$¢ prognozy.

3. Prognozowanie na podstawie nieliniowej funkcji trendu,
wyznaczanie wartosci bledow ex ante. Zastosowanie metody
Holta. Ocena trafnosci prognoz za pomocg wspoOlczynnikow
Theila.

4. Prognozowanie na podstawie modeli szeregow czasowych z
wahaniami okresowymi: metoda wskaznikow, trendow okresow
jednoimiennych, Kleina. Zastosowanie metody Wintersa,
dobieranie stalych wygtadzania.

5. Wykonanie projektu grupowego (2-3 studentdéw) — wyznaczenie
prognoz wybranego zjawiska gospodarczego z  zakresu
agrobiznesu.




Metody i techniki
ksztalcenia:

wyktad w formie prezentacji multimedialnej, ¢wiczenia laboratoryjne
w pracowni komputerowej.

* WarunKki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady

zaliczen poprawkowych, a

takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

aktywno$¢ za zajeciach, samodzielne wykonanie ¢wiczen,
sprawozdania 40%,

ocena z projektu 60%,

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Matematyka, Ekonomia, Ekonomika i organizacja przedsigbiorstw
produkcji zywnosci, Analiza ekonomiczna przedsigbiorstw produkcji
Zywnosci.

Zalecana literatura:

1.Cieslak M. (red.), Prognozowanie gospodarcze. Metody 1

zastosowanie, PWN, Warszawa 2004.

2.Z¢lias A., Pawetek B., Wanat S., Prognozowanie ekonomiczne.
Teoria, przyktady, zadania, PWN, Warszawa 2003.

3.Milo W. (red.) Prognozowanie i symulacja. Wyd. uniwersytetu
t.6dzkiego, 2002.

4. Gajda J, Prognozowanie i symulacja a decyzje gospodarcze, C.H.
Beck, Warszawa 2001.

5. Guzik B., Appenzeller D., Jurek W. Prognozowanie i symulacja:
wybrane zagadnienia. Materialty dydaktyczne  Uniwersytetu
Ekonomicznego. 2005.




D2.15. Wsparcie finansowe dla producentow zywnoSci

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):
Nazwa przedmiotu (J. ang.):  Financial support for food producers

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia
Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/ niestacjonarne
Punkty ECTS: 3

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 7

Koordynator przedmiotu: Mgr inz. Elzbieta Bragiel

Wsparcie finansowe dla producentéw zywnos$ci PIBZ D2.15

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

UE, rola funduszy UE w rozwoju polskiego sektora rolnego.

Przygotowanie podstawowych wnioskow z zakresu wsparcia finansowego przeznaczonego dla
producentdw zywnosci. Wachlarz programéw skierowanych do sektora rolnego finansowanych z

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - ¢w. praktyczne 30 h

ramach poszczegolnych form pjestacjonarne - ¢w. praktyczne 18 h
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D2.
15 K_WO | 2. Zna wsparcie finansowe w zakresie o D prezentacja
1 rozwoju gospodarki zywno$ciowej ze K_W07 cw. multimedial
srodkow finansowych UE.
na
PIBZ.D2. | 3. Potrafi ~ samodzielnie — wyszukiwa¢ | K Uo1 Praca
15 K U0 szczegotowych informacji o warunkach h ¢w. P
1 pomocy w roznych dziedzinach | K_UO03 grupowa -
wsparcia finansowego z funduszy UE, K U20 whnioski 0
4. Potrafi wstgpnie opracowaé wnioski o — pomoc,




PIBZ.D2. pomoc finansowa W ramach wybranych prezentacja
15 K U0 funduszy przeznaczonych dla multimedial
9 producentdw zywnosci. na
PIBZ.D2. | 1.Jest gotébw do  odpowiedzialnego Obserwacja -
15_K KO | petnienia roli zawodowe;j. Zaangazowa
1 K_KO01 nie w
. ¢w. P realizacj¢
PIBZ.D2. o _ .| KKO02
15_K_KO 2. Wskazuje prlory-tety stuzace realizacji Ewiczen,
5 powierzonego zadania. ferminowosé

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktéw 3 ®
ECTS: (A+B) ® s
3 2
s |3
g 3
» 2
A. Liczba godzin Cwiczenia praktyczne 30 |18
kontaktowych z podzialem .
. . . Konsultacje 15 |12
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 45 30
ECTS 15 |10
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych 10 |15
studenta w ramach Przygotowanie prezentacji multimedialnej 15 |20
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do zaliczenia wnioskow o
kazdg forme i liczba przyznanie pomocy z wybranych funduszy UE
. 20 |25
punktow ECTS:
w sumie:
45 |60
ECTS
15 |20
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 (18
ksztaltujacych umiejetnosci 0 0t0anie prezentacii multimedialnej 15 |20
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzanaz  Przygotowanie do zaliczenia wnioskéw o
tym liczba punktow ECTS: przyznanie pomocy z wybranych funduszy UE 20 |25
W sumie:
65 |63
ECTS
22 |21




Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Cwiczenia praktyczne

3.

4.

Analiza zasad wypelniania wnioskéw o przyznanie pomocy w
ramach funduszy Unii Europejskiej przeznaczonych dla
producentdw zywnosci.

Sporzadzenie wnioskdw w ramach wybranych funduszy Unii
Europejskiej przeznaczonych dla producentow zywnosci.

Metody i techniki
ksztalcenia:

metoda projektu grupowego (grupa liczaca 3 — 4 studentow).

dyskusja, analiza przypadkow

* Warunki i sposob
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecno$¢
studenta na zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa - $rednia arytmetyczna uzyskana z prac na
¢wiczeniach, aktywnosci

* Sposéb i tryb
wyréwnywania zalegloS$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ekonomia, Ekonomika i organizacja przedsiebiorstw produkcji
Zywnosci

Zalecana literatura:

Mroczka R. (red.). Ocena wptywu Wspolnej Polityki Rolnej
na rynki rolne. Wyd. IERiGZ Warszawa, 2008.

Szumski S. Wspolna Polityka Rolna Unii Europejskie;j.
Wydawnictwa Akademickie i Profesjonalne Warszawa, 2007.
Wieliczko B., Polityka Unii Europejskiej wobec obszarow
wiejskich. Wyd. IERiGZ Warszawa, 2006.

www.arimr.gov.pl — publikacje 1 materialy Agencji
Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa.
www.iergiz.waw.pl — publikacje 1 materialy Instytutu

Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej — PIB.
www.kowr.gov.pl
strony ,,www” dotyczace programdéw wsparcia UE dla



http://www.arimr.gov.pl/

producentdw zywno$ci.




D2.16. Alternatywne kierunki produkcji roslinnej i zwierzecej

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Profil:

Forma studiow:

Punkty ECTS:

Jezyk wykladowy:

Rok akademicki:

Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Alternatywne kierunki produkcji roslinnej i zwierzecej PiBZ
D2.16

Alternative directions of plant and animal production

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnia
praktyczny (P)

Stacjonarne, niestacjonarne

1

polski
2019/2020
6

dr inz. Bernadetta Bienia
dr inz. Magdalena Dykiel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Nabycie wiedzy dotyczacej alternatywnych kierunkow produkcji roslinnej i zwierzecej. Studenci
nabywaja praktyczne umiej¢tnosci odnoszace si¢ do prowadzenia upraw zielarskich i uprawy
winorosli. Przekazanie podstawowej wiedzy o roznych gatunkach zwierzat wzbogacajacych jakos¢
zycia czlowieka, nabycie umiej¢tnosci organizowania alternatywnych kierunkéw uzytkowania

zwierzat w gospodarstwie.

Liczba godzin zaje¢ w

ramach poszczegélnych form

stacjonarne - wyktad 15 h
niestacjonarne - wyktad 10 h

zaje¢ wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
) Zna stan i perspektywy rozwoju upraw kolokwium
PIBZ.D2. | ; : . . . : .
zielarskich oraz kierunkoéw ich zaliczeniowe
16_K_ wykorzystania. Ma wiedzg dotyczaca Wi
W01 uprawy 1 mozliwosci  wykorzystania wo1l
winoro$li. ¢w. P ocena prac na
S— zdefiniowany
, Zna zasady hodowli i ochrony ras temat
PIBZ.D2. . ,
zachowawczych zwierzat. Ma ogolng




16_K_ | wiedze o gatunkach zwierzat stanowigcych
alternatywe dla podstawowych kierunkow
W02 . . . .
uzytkowania zwierzat gospodarskich.
PiBZ Umie rozpoznawa¢ wybrane gatunki ro$lin
D2.16.K_ | zielarskich.
uol
PiBZ | Potrafi  przygotowaé opracowanie
D2.16.K_ | dotyczace =zakladania i prowadzenia
uo2 winnicy.
. . . — Ull
PiBZ Ocenia stan agrotechniczny, wzrost i
D2.16.K_ | rozw¢j roslin alternatywnych Uiz
uo3
u13
PiBZ Potrafi oceni¢ potrzeby i mozliwosci
D2.16.K_ | prowadzenia alternatywnych kierunkow
uo4 uzytkowania zwierzat
PiBZ Rozumie potrzebe uczenia si¢ przez cate
D2.16.K_ | zycie i ma $wiadomos¢ koniecznosci
K01 uzupeltniania i poszerzania swojej wiedzy. K02 obserwacja
PiBZ | Jest $wiadomy roznej roli zwierzat w| KO5 prowadzacego
D2.16.K_ | ksztaltowaniu jakosci zycia czlowieka.
K02
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ©
ECTS: (A +B) o 3
3 2
5 g
g 3
» Z
A. Liczba godzin Wyktad 15 |10
kontaktowych z podzialem . 2
" . Konsultacje 5
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: 17
W sumie: 15
0,6
ECTS 0,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do kolokwium 10 |10
studenta w ramach Praca w bibliotece 3 |5
samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na
kazda forme i liczba .
punktéw ECTS: W sumie: 13 15
ECTS 0,4 0,5
C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci




praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci Wyklady:
ksztalcenia w ramach

poszczegélnych form zajeé: Stan i perspektywy produkcji roslinnej i zwierzgcej oraz

alternatywne kierunki ich wykorzystania.
6. Stan i perspektywy rozwoju upraw zielarskich oraz kierunki
ich wykorzystania.
Uprawa i mozliwo$ci wykorzystania winorosli.
8. Zwierzgta  dostarczajace  surowcow  zywnosciowych.
Hodowla i ochrona ras zachowawczych zwierzat.

~

Cwiczenia praktyczne:

5. Rozpoznawanie wybranych gatunkéw roslin zielarskich.

6. Przygotowywanie opracowania dotyczacego zakladania i
prowadzenia winnicy.

7. Modelowanie wybranego kierunku uzytkowania zwierzat
przy zachowaniu wysokiego dobrostanu.

8. potrzeb 1 mozliwosci prowadzenia alternatywnych
kierunkow uzytkowania zwierzat.

Metody i techniki wyktad, ¢wiczenia praktyczne, dyskusja
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny Srednia z wszystkich uzyskanych pozytywnych ocen.
koncowej:

* Sposob i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i Przyrodnicze i technologiczne podstawy produkcji roslinne;j
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci

Technologie produkcji zwierzecej




przedmiotow:

Zalecana literatura:

Mysliwiec R. 2009. Uprawa winoro$li. PWRIL, Warszawa.
Kotodziej B. (red.) 2010. Uprawa ziét - poradnik dla
plantatoréw. PWRIL, Poznan.

Mysliwiec R. 2007. Winoro$l. Wyd. Dziatkowiec, Warszawa.
Hotubowicz-Kliza G. 2007. Alternatywna uprawa ziot na ziele i
liscie. Wyd. IUNG-PIB, Putawy

Litwinczuk Z. (red) 2011. Ochrona zasobow genetycznych
zwierzat gospodarskich 1 dziko zyjacych. Wyd. PWRIL,
Warszawa.

Guziur J. 2007. Rybactwo stawowe. Wyd. Hoza, Warszawa.
Janiszewska J., Ciesla A. 2008. Hodowla i uzytkowanie koni z
elementami hipoterapii. Wyd. ZUT w Szczecinie.

Kilar J.,, Ruda M., Kusz D. 2016. Ekologiczny chéw i
uzytkowanie gospodarskich zwierzat jeleniowatych. Wyd.
Ruthenus, Krosno.

Krochmal —Marczak B. (red). Jako$¢ produktow sektora rolno-
spozywCzego i jego pozycja na rynku. Monografia naukowa
Krosno 2018. ISBN 978-83-64457-43-2

Krochmal —Marczak B. (red). Wybrane aspekty z
bezpieczenstwa zywnosci. Zeszyty Naukowe PWSZ Krosno,
Krosno 2017. ISNB: 973-73-64457-33-3

Czasopisma naukowe i popularno-naukowe.




D2.16. The evolution of plants

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod
., The evolution of plants PIBZ D2.16
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. pol.): Ewolucja roslin

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiow: studia | stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 1

Jezyk wykladowy: jezyk angielski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: dr Dominik Wrébel

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Understanding the basics of contemporary synthetic theory of evolution.
Knowledge of the basic stages of natural history of plants.
Awareness of evolutionary changes and threats to existing biodiversity.

Liczba godzin zajeé¢ w stacjonarne: wyktad — 15 godzin

ramach poszczegélnych form niestacjonarne: wyktad — 10 godzin
zajeé wedlug planu studiow:

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ. Posiada wiedze¢ =z zakresu podstaw | pIBZ wyktad zaliczenie
D2.16_WO0 | ewolucjonizmu, anatomii i fizjologii roslin. | _WO01
1
PIBZ. Rozumie role réznorodnych czynnikow | PIBZ _WO01 wyktad zaliczenie
D2.16_ W0 | ¢ : - ,
) sr(?dlow1.skowych w ksztaltowaniu szaty PIBZ W05
roslinne;j.
PIBZ. Potrafi wyszukiwaé informacje z zasobow | PIBZ _UO01 wyktad zaliczenie
D2.16_U01 | |iteraturowych i cyfrowych, w tym w PIBZ U02
jezyku angielskim. -
PIBZ UI13




PIBZ. Potrafi krytycznie analizowaé informacje | PIBZ wyklad zaliczenie
D2.16_KO01 | hochodzace roznych zrodet | _KO02
publikowanych w kraju i za granica. PIBZ
_Ko05
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktow 1 ®
ECTS: (A + B) o <
3 8=
S g
g 3
» z
A. Liczba godzin wyktady 15 10
kontaktowych z podzialem .
wy. v konsultacje 2 5
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 17 15
ECTS 0,6 0,5
B. Formy aktywnosci Przygotowanie ogolne 3 5
studenta w rartlach przygotowanie do zaliczenia 5 5
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  praca w czytelni i bibliotece 5 5
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 13 15
ECTS 0,4 0,5
C. Liczba godzin zaje¢ i
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwiazana z
tym liczba punktow ECTS:

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklady:

The origin of plants
Land colonization

Seed plants

CoNo~wWNE

. Mass extinctions

10. Evolutionary theories

Basic evolutionary rules
The earliest land plants
The earliest trees and forest

Flowering plants origin
Cenozoic evolution and distribution flora

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad wzbogacony prezentacjg multimedialna.




* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

ocena koncowa 100% wynik kolokwium

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Ogolna wiedza z zakresu biologii.

Botanika (sem 1 Il)

Zalecana literatura:

1. Willis K.J. 2014. The evolution of plants. Oxford University
Press.

2. Ingrouille M. 1992. Diversity and evolution of land plants.
Chapman & Hall.

3. Crane P. 2013. Ginkgo. Yale University Press.




D2.17. Podejmowanie decyzji finansowych w przedsiebiorstwach agrobiznesu

Informacje ogdlne

rzedmiotu i k
Nazwa przedmiotu i kod Podejmowanie decyzji finansowych w przedsi¢biorstwach

(wg planu studiow): agrobiznesu PIBZ D2.17

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  Making financial decisions in agribusiness enterprises

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywno$ci

Poziom studiow: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny (P)

Forma studiow: Stacjonarne/niestacjonarne
Punkty ECTS: 4

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 6

Koordynator przedmiotu: . hap, Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Ocena optacalnosci ekonomiczno — finansowe] przedsiewzie¢ przedsigbiorstw i mozliwosci
finansowania dziatalnosci z réznych zroédet w kontekscie podejmowania decyzji finansowych z
uwzglednieniem specyfiki przedsiebiorstw agrobiznesu.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne - wyktady 15h, ¢w. praktyczne 30 h
ramach poszczegélnych form

zajeé wedlug planu studiow:

niestacjonarne - wyktady 8h, ¢w. praktyczne 18 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeg¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
PIBZ.D2. | 1.Zna wybrane zrédla finansowania
17_K_WO | dziatalno$ci operacyjnej i inwestycyjnej w
1 przedsigbiorstwach agrobiznesu.
PIBZ.D2. | 2. Zna kryteria jakie nalezy bra¢ pod uwage
. . K_W02 W Egzamin
17 K WO | decydujac  si¢ na wybrang forme - 9
2 finansowania inwestycji. pisemny
PIBZ.D2. | 3- Zna i rozumie od czego zalezy warto$¢
17 K WO pieniadza w czasie




3
PIBZ.D2. | 1. Potrafi oceniaé¢ zrodta finansowania
17_K_U0 dziatalnos$ci inwestycyjnej W | K U0l Praca
1 przedsigbiorstwach agrobiznesu. - grupowa,
PIBZ. D2 2. Oblicza, analizuje i ocenia s}topq ) K_U03 ¢w. P prezentacja
D2 procentowg, warto$¢ przyszla i obecng multimedial
17_K_U0 pienigdza w czasie, wskazuje K_U20
2 najkorzystniejsze warunki. na, ]
kolokwium
PIBZ.D2. | 1. Wskazuje priorytety stuzace realizacji Obserwacja -
17_K_KO powierzonego zadania. zaangazowa
1 ’ nie w
K_KO02 ¢w. P realizacje
¢wiczen,
terminowos$¢
Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)
Calkowita liczba punktéow 4 ®
ECTS: (A +B) ® <
& 2
5 |38
g ke
» Z
A. Liczba godzin Wyktady 15 8
kontaktowych z podzialem . )
- - Cwiczenia praktyczne 30 18
na formy zajec oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Egzamin 2 2
w ramach tych zaje¢: )
Konsultacje 16 11
W sumie: 63 39
ECTS 2,1 1,3
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do egzaminu 20 30
studenta w ramach Przygotowanie do kolokwiow 22 30
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na  Przygotowanie do ¢wiczen praktycznych ) 5
kazda forme i liczba . .. . . .
punktéw ECTS: Przygotowanie prezentacji multimedialnej 10 16
W sumie: 57 81
ECTS 1,9 2,7
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 30 18
ksztaltujacych umiejetnosci Przygotowanie do kolokwiow 22 30
praktyczne w ramach




przedmiotu oraz zwiazana z  Przygotowanie prezentacji multimedialnej 10 16
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 62 64
ECTS 2,1 2,1

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach

poszczegolnych form zajeé:

Wyklady

Wybrane krétko- 1 dlugoterminowe zrédla finansowania
dzialalno$ci przedsigbiorstwa agrobiznesu.

2. Analiza wybranych zrodet finansowania inwestycji.
3. Wartos¢ pieniadza w czasie.
4.

Ocena oplacalnosci przedsiewzig¢ inwestycyjnych (proste i
dyskontowe metody oceny).

Cwiczenia praktyczne

Analiza i ocena dokumentéw finansowych pod kontem
podejmowanych decyzji w przedsigbiorstwie.

Ocena wybranych kréotkoterminowych Zrodet finansowania
dzialalno$ci w przedsigbiorstwa agrobiznesu.

Kryteria wyboru zrodet finansowania inwestycji

Wartos$¢ pieniadza w czasie (praktyczne zadania i przyktady).
Ocena optacalnosci przedsiewzie¢ inwestycyjnych.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyktad multimedialny, analiza przypadkow, ¢wiczenia praktyczne

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecnos$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa - $rednia wazona 40% ocena z egzaminy, 60%
ocena z ¢wiczen

Ocena z egzaminu 100%

Ocena z ¢wiczen — $rednia uzyskana z prac na ¢wiczeniach

* Sposob i tryb
wyrownywania zaleglo$ci
powstalych wskutek




nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotéw:

Ekonomia, Ekonomika i organizacja przedsigbiorstw produkcji
Zywnosci

Zalecana literatura:

Sierpinska M., Jachna T. Metody podejmowania decyzji
finansowych. Analiza przyktadow i przypadkow. Wydawnictwo
Naukowe PWN, Warszawa 2007

Publikacje Instytutu Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki
Zywnosciowej — PIB dotyczace gospodarki zywno$ciowe;.
Stachak S. Ekonomika agrofirmy. Wydawnictwo Naukowe
PWN, Warszawa 1998




D3.1. Praktyka zawodowa

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

. Praktyka zawodowa PIBZ D3.1
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.):  professional practice

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 29

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2.4.6

dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ
dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

dr inz. Magdalena Dykiel

dr inz. Bernadetta Bienia

Koordynator przedmiotu:

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Organizacja i techniki prac oraz technologia produkcji roslinnej i zwierzecej, dziatalno$¢ ushugowa,
administrowanie i zarzadzanie gospodarstwem rolniczym oraz powigzania z rynkiem i roznymi
jednostkami obstugi rolnictwa; poznanie i analiza zasobow technicznych zaktadu przemystowego
lub laboratorium, linii technologicznej lub stosowanych procedur analitycznych, uwarunkowan
ekonomicznych dziatalnosci zakladu przemystowego lub laboratorium, spotecznych aspektow
produkcji w zaktadzie przemystowym lub laboratorium, ksztalcenie umiejetnosci samodzielnego
obserwowania 1 przedsigbiorczego wykorzystania zjawisk przyrodniczych, technicznych i
spoteczno-ekonomicznych; poglebianie dotychczas zdobytych umiejetnosci praktycznych.

Liczba godzin zajeé¢ w s. stacjonarne — praktyka zawodowa 21 tygodni

ramach poszczegélnych form s pjestacjonarne — praktyka zawodowa 21 tygodni
zaje¢ wedlug planu studiéw:

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajec Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢

PiBZ.D3.1 | Zna i opisuje strukture zaktadu i

_K w01 organizacj¢ produkcji. K_W09 Praktyka dzienniczek




K_W02 praktyk,
Zna uwarunkowania przyrodnicze, | K_\WO03 opinia
spoteczno- ekonomiczne i rynkowe, pracodawc
PiBZ.D3.1 | potencjat techniczny i poziom K_W05 y, rozmowa
_K W02 technologiczny oraz efekty prowadzonych |k \wog 7
kierunkow produkcji ~w podmiotach - opiekunem
sektora rolno- spozywczego. K_Wo8 praktyki
K_W09
PiBZ.D3.1 Wyjasnia i analizuje procesy
. technologiczne stosowane w podmiotach | K_W10
K_W03 .
- - sektora rolno- spozywczego
L . o K_W07
Identyfikuje procedury, instrukcje i inne
PiB7Z.D3.1 | dokumenty wewngtrzne regulujace formy | K_WO09
K W04 dziatania, zasady wykonywania K W11
o obowiazkéw i  postgpowania = w -
konkretnych sprawach. K W14
Organizuje i wykonuje prace w | K_UO1
PIBZ.D3 1 podmlotgch sektora_ roln_o-spozywczego. K U02
Dokonuje krytycznej analizy stosowanych -
K_uo1 ) .
- - procesow technologicznych lub metod | K_U04
analitycznych.
K_U05
Potrafi ., , K ) dzienniczek
PiBZ.D3.1 otratl ocemc’ poz'y.c_]qr fynkowg 1)\ K_UO6 praktyk,
zdywersyfikowa¢ mozliwosci rozwojowe
_K U02 . . K U07 -
podmiotow sektora rolno- spozywczego. — opinia
K_U08 Praktyka | Ppracodawc
. . ) . . Yy, rozmowa
PiBZ.D3.1 | Wykonuje analizy laboratoryjne lub inne | K_U09 .
_K U03 zadania zwigzane ze specyfika zaktadu. K_U10 opi ekune_m
praktyKi
K U14
PiB7Z.D3.1 | Postuguje si¢ terminologia w zakresie | K_U17
K U04 systemOow kontroli jakos$ci produkcji i
K ) K_U18
produktow. -
K_U19
PiBZ.D3.1 | Postepuje z zasadami etyki i dobrej K KO1 I
_K_KO01 praktyki rolniczej i produkcyjnej. - d2|en£|cliek
. | K_KO02 praktyk,
Rozumie potrzebe obserwowania i opinia
przedsiebiorczego wykorzystania zjawisk | K_KO03 ra(?o dawc
PiBZ.D3.1 | przyrodniczych i spoteczno - Praktyka P
, .| K_KO04 y, rozmowa
_K K02 gospodarczych oraz nowosci ;
technlgznych i technologrlc.znych w trosce | K_KO05 opiekunem
o0 bezpieczenstwo zywnosci. praktyki
PiBZ.D3.1 | Organizuje prace wlasna W




_K_K03

zakladzie/laboratorium, dba o stanowisko
pracy 1 przekazana  dokumentacje
techniczna/ technologiczng.

PiBZ.D3.1 | Wskazuje priorytety stuzace realizacji

_K K04 okreslonego zadania.

PiBZ.D3.1 Wspoipra_cuje z op_1ekunefm prakty_kl oraz
K KOS5 z osobami zatrudnionymi w podmiocie, w

- - ktorym odbywa praktyke.

PiBZ.D3.1 | Zachowuje rozwage, ostroznos¢/

_K_KO06 krytycyzm w wyrazaniu opinii, sprawnie

komunikuje si¢ i wspotdziata z innymi.

Naklad pracy studenta (bilans punktéw ECTS)

Calkowita liczba punktéow 29

(5]
ECTS: (A+B) Sem. 2 - 7 ECTS o 5
c c
Sem. 4—11 ECTS s 2,
[}
Sem. 6— 11 ECTS S | g
) z
A. Liczba godzin Sem. 2
kontaktowych z podzialem p
- . raca z pracodawca 200 | 200
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Praca z opiekunem 3 3
w ramach tych zaje¢: . .
Zaliczenie 1 1
Sem. 4
Praca z pracodawca
Praca z opiekunem 320 | 320
Zaliczenie 3 3
1 1
Sem. 6
Praca z pracodawca
Praca z opiekunem 320 | 320
Zaliczenie 3 3
1 1
W sumie: 852 | 852
ECTS 284 | 284
Samodzielna praktyka studenta 18 18

B. Formy aktywnoSci

studenta w ramach




samoksztalcenia wraz z

planowana liczba godzin na .

kazda forme i liczbg wsumie: 18 18

punktow ECTS: ECTS 0,6 0,6

C. Liczba godzin zaje¢ Praca z pracodawca 840 | 840

ksztaltujacych umiejetnosci o, 4;jelng praktyka studenta 18 | 18

praktyczne w ramach

przedmiotu oraz zwigzana z

tym liczba punktéw ECTS: W sumie: 58 | 858
ECTS 28,6 | 28,6

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegolowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajeé:

Statut, regulamin organizacyjny, struktura organizacyjna,
podziat  kompetencji  odpowiedzialnoéci oraz  zakres
obowigzkow poszczegdlnych szczebli organizacyjnych oraz
komorek 1 stanowisk, regulamin pracy w wybranych
podmiotach z sektora rolno-spozywczego, profil dziatalnosci
Zakres dziatania 1 podstawy prawne organizacji i
funkcjonowania wybranych podmiotéw

Monitorowanie z rozpoznawaniem uwarunkowan
przyrodniczych, spoteczno-ekonomicznych i rynkowych
produkcji rolniczej oraz czynny udzial w organizowaniu i
prowadzeniu produkcji ro§linnej / zwierzecej / dziatow
specjalnych w gospodarstwie.

Charakterystyka  surowcow,  potproduktow,  wyrobow
gotowych, odpadow i ich bilanse. Zasoby techniczne zaktadu
lub laboratorium (linie produkcyjne, maszyny i urzadzenia,
wyposazenie laboratorium). Procesy i operacje jednostkowe
majace miejsce podczas produkcji zywnosci, procedury
analityczne oznaczania jako$ci surowcow i wyrobow.

Systemy zarzadzania jakos$cia i bezpieczenstwem zywnosci w
zakladzie, stosowane normy i standardy. Uwarunkowania
ekonomiczne dziatalnosci zakladu przemystowego lub
laboratorium (rentownos$¢ i obroty branzy, koszty dziatalnosci,
mozliwo$¢ zwickszenia zysku w zakladzie). Spoteczne
aspekty produkcji w zakladzie przemystlowym lub
laboratorium (gospodarka odpadami, $ciekami, ochrona
srodowiska).

Metody i techniki
ksztalcenia:

¢wiczenia produkcyjne, analiza i rozwigzywanie problemu

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos$¢




studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

— poziom merytoryczny wypetionego dzienniczka praktyk -
50%

— opinia pracodawcy - 20%

— rozmowa z opiekunem praktyki - 30%

* Sposob i tryb
wyréwnywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegolnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

wiedza, umiejetno$ci i kompetencje spoleczne z ksztalcenia
podstawowego i kierunkowego

Zalecana literatura:

Dobierana wedtug potrzeb praktyki




D3.2. Praktyka dyplomowa

Informacje ogdlne

Profil:

Semestr:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu i kod

Praktyka dyplomowa PIBZ D3.2

(wg planu studiow):

Practice diploma

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

4

polski

2019/2020

7

dr hab. Bogustaw Slusarczyk, prof. PWSZ
dr hab. Barbara Krzysztofik, prof. PWSZ
dr inz. Barbara Krochmal-Marczak

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektéw uczenia si¢ dla przedmiotu

Wykonanie laboratoryjnych lub terenowych analiz, pomiarow i obserwacji oraz zbieranie danych
wtornych do pracy dyplomowe;.

Liczba godzin zaje¢ w
ramach poszczegélnych form
zajeé wedlug planu studiow:

s. stacjonarne —praktyka dyplomowa - 3 tygodnie
s. niestacjonarne — praktyka dyplomowa - 3 tygodnie

Opis efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powiazanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia sig¢
poziom
merytoryczn
K_Wo04 Y .y y
- wypelnionego
/ o K_W05 dzienniczka
PIBZ.D3.2 | 7y podstawowe metody realizacji - Praktyka praktyk
_Wo1 pracy K_WO06 '
opinia
K_WO08 P
- opiekuna
praktyki




PIBZ.D3.2 | Poprawnie wykonuje analizy, pomiary i K _U01

_uo1 obserwacije laboratoryjne i terenowe. poprawnosé
K_U03 zebranych
K_U05 danyCh do
K_U06 pracy
. dyplomowej,
PIBﬁ.(]J)23.2 Umie zebra¢ wlasciwe dane pierwotne i K_U08 opinia
- wtorne oraz dokonac ich interpretacji. K_U10 opiekuna
praktyki
K_U17
PIBZ.D3.2 | Potrafi wskazaé priorytety stuzace poprawnos¢
_Ko01 realizacji okre$lonego zadania. zebranych
danych do
Potraf’i1 sprawnie’ pracpvlzac' samodliie}?ie K_K02 pracy
i wspolpracowaé z opiekunem praktyki. dvplomowei
PIBZ.D3.2 K_K04 w )
K02 opinia
opiekuna
praktyki
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 4 @
ECTS: (A+B) @ <
-
S b5
g 3
» b
A. Liczba godzin Praca z opiekunem 2 2
kontaktowych z podzialem . )
" : Praca studenta zwigzana z przygotowaniem pracy 57 57
na formy zajec oraz liczba vk i Wadyi Ktorei
punktéw ECTS uzyskanych (pl‘éll( t}l/( area 1zowana\:1vzai a 21e,1wb torej |
w ramach tych zajec: praktykant pisze pracg dyplomowa lub za zgody
promotora w podmiocie zewnetrznym zwigzanym
z prowadzonymi badaniami naukowymi lub w
innym miejscu gdzie prowadzone sg badania
naukowe (organizacja badan, przygotowanie
narzedzi badawczych, pozyskiwanie i agregacja
danych zrédtowych, analiza wynikow badan
wlasnych studenta).
Zaliczenie
W sumie:
ECTS 1 1
60 60
2,0 2,0
B. Formy aktywnosci Samodzielna praktyka studenta (studiowanie 60 60
studenta w ramach literatury)




samoksztalcenia wraz z
planowana liczba godzin na

kazda forme i liczbg W sumie:

punktow ECTS: ECTS . )
2,0 2,0

C. Liczba godzin zajec¢ Praca studenta zwigzana z przygotowaniem pracy 57 57

ksztaltujacych umiejetnosci Samodzielna praktyka studenta o -

praktyczne w ramach PP,
przedmiotu oraz zwigzana z 117 117
tym liczba punktow ECTS: ECTS 39 30

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegélowe tresci — Metody realizacji pracy dyplomowej.
ksztalcenia w ramach — Technika i zasady wykonywania analiz, pomiarow i obserwacji
poszczegolnych form zajeé: lub zbierania danych wtornych.

Metody i techniki praca w laboratorium i w terenie
ksztalcenia:

* Warunki i sposéb -
zaliczenia poszczegélnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w -
poszczegolnych zajeciach,

ze wskazaniem, czy

obecno$¢ studenta na
zajeciach jest

obowiazkowa:

Sposob obliczania oceny Ocena koficowa: poziom merytoryczny wypelnionego dzienniczka
koncowej: praktyk, poprawno$¢ zebranych danych do pracy - 100%

* Sposéb i tryb -
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i wiedza, umiej¢tnosei i kompetencje spoteczne z ksztalcenia
dodatkowe, szczegélnie w  podstawowego, kierunkowego i specjalnosciowego
odniesieniu do

sekwencyjnosci

przedmiotow:

Zalecana literatura: Dobierana wedtug tematu pracy




E1. Elementy kultury wspoélczesnej

Informacje ogdlne

Profil:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):
Kierunek studiow:

Poziom studiow:

Forma studiow:

Nazwa przedmiotu i kod

Elementy kultury wspolczesnej PIBZ E1

(wg planu studiow):

Constituents of contemporary culture
Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci
studia pierwszego stopnia

praktyczny

stacjonarna, niestacjonarna

Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 2

Koordynator przedmiotu: dr Wojciech Gruchata

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Zasady etykiety. Komunikacja jezykowa, pisemna i w sieci internetowej. Kultura wspolczesna oraz
aktualne zjawiska kulturowe.

Liczba godzin zaje¢ w

ramach poszczegélnych form  gdia niestacjonarne: ¢wiczenia audytoryjne 15h
zajeé wedlug planu studiow:

Studia stacjonarne: ¢wiczenia audytoryjne 30h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposéb
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznych weryfikacji i
oceny efektow
uczenia si¢
El1 W01 | ma podstawowa wiedzg z zakresu kultury | K _WO02 A wykonanie
wspolczesnej polskiej 1 obcej, umie referatu,
rozpoznac jej przejawy, nurty i najbardziej zaangazowa
charakterystyczne cechy, zwraca uwage na nie w
nowe formy kultury audiowizualnej i _p
) y 'y ] zajeciach,
rzeja i
przejawy dyskusja
E1_WO02 | ma wiedz¢ na temat oczekiwanych w zyciu K_W02 A wykonanie
zawodowym kompetencji spotecznych i referatu,
kulturowo-komunikacyjnych, zna i rozumie .
. . . zaangazowa
reguly etykiety, rozumie mechanizmy nie w




kontaktow zajeciach,
dyskusja
E1 W03 | student ma wiedz¢ na temat pozadanych K_W02 wykonaniere
spotecznie i utrwalonych w polskiej feratu,
kulturze wzorcéw zachowan )
obowigzujacych w réznych zaangazowa
okolicznosciach oficjalnych, zawodowych i _n'e.W
towarzyskich; szczegdlnie w aspekcie 3] qc1ac_h,
komunikacyjnym dyskusja
E1_WO04 | ma podstawowg wiedz¢ na temat kultury K_W02 wykonanie
jezyka polskiego, rozumie znaczenie referatu,
zachowania dobrych wzoréw jezykowych .
ze wzgledu na potrzeby jezykowego zaangazowa
procesu komunikacji w dyskursie nie w
publicznym, zawodowym i emocjonalnym zajeciach,
dyskusja
E1 U01 potrafi analizowac i oceniaé przejawy K_U01 wykonanie
wspotczesnej kultury, rozpoznawac referatu,
strategie komunikacyjne )
zaangazowa
nie w
zajeciach,
dyskusja
E1_UO02 stuchacz potrafi zachowac¢ sie stosownie do | K_UQO1 wykonanie
obowigzujacych w polskim obyczaju referatu,
towarzyskim i zawodowym regut; umie .
wykorzysta¢ posiadang kompetencje zaangazowa
kulturowo-komunikacyjne w r6znych _me.W
okoliczno$ciach zycia studenckiego, w zaje;(nac_h,
kontaktach stuzbowych, ogdlnych i dyskusja
prywatnych
E1 U03 potrafi wykorzystywac zdobyta wiedze z K_U01 wykonanie
zakresu form komunikacji i kultury jezyka referatu,
w zyciu codziennym i w przysztej pracy i
zawodowej 1 aktywnosci spotecznej zaahgazowa
nie w
zajeciach,
dyskusja
E1l_KO1 rozumie  rolg  estetyki  komunikatu | K_KO01 wykonanie
werbalnego oraz kulturowych standardow referatu,
grzecznosci ~ w  utrzymaniu  relacji .
zaangazowa
spotecznych nie W
zajeciach,
dyskusja
E1_KO02 | troszczy si¢ o odpowiedni poziom | K_KO02 wykonanie




stosunkow miedzyludzkich w miejscu
pracy, potrafi porozumiewa¢ si¢ i

referatu,

X , . zaangazowa
wspotpracowac w grupie nie W
zajeciach,
dyskusja
E1l KO3 | student wykazuje gotowos¢ szerzenia | K_KO02 wykonanie
wzordw dobrego zachowania (kultury referatu,
f)soblstej) 1 jezykowej popra\.)vnosm (kultury Zaangazowa
jezyka) student wykazuje troske o nie w
zachowanie dziedzictwa narodowego i .
L . L zajeciach,
odpowiedni poziom kultury osobistej w dyskusja
srodowisku wlasnym i zewngtrznym
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ®
ECTS: (A + B) ® =
c c
3 2
5 |3
g 3
» Z
A. Liczba godzin Cwiczenia audytoryjne 30 15
kontaktowych z podzialem
na formy zaje€ oraz liczba
punktowECTS uzyskanych W sumie: 30 15
w ramach tych zaje¢:
ECTS: 1,0 0,5
B. Formy aktywnosci Praca nad przygotowaniem referatow 15 30
studentaw ramach )
. Praca w czytelni 10 5
samoksztalcenia wraz z
planowang liczbg godzin na Praca W sieci 5 10
kazda forme i liczbg
punktéwECTS:
W sumie: 30 45
ECTS: 1,0 1,5
C. Liczba godzin zaje¢ Udziat w ¢wiczeniach 30 15
ksztaltujacych umiejetnosci .
praktyczne w ramach Praca praktyczna samodzielna 15 30
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 45 45
ECTS: 1,5 1,5

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Cwiczenia audytoryjne:

1. Kultura wspoélczesna i jej przejawy. Kultura awangardowa,




popularna i masowa w stosunku do spoteczenstwa.

2. Jezyk mediow i reklamy — strategie komunikacyjne, metody
perswazji

3. Wiedza o komunikacji spotecznej, manipulacja, propaganda a
spoleczenstwo informacyjne.

4. Rola mediéw 1 nowych kanalow komunikacyjnych w tworzeniu
wspolnot kulturowych

5. Komunikacja interpersonalna w dobie Internetu (portale
spolecznosciowe, itp.) a ksztaltowanie si¢ tozsamosci
ponowoczesnej

6. Aktualne zjawiska we wspodtczesnej kulturze polskiej i §wiatowej
(literatura, film, teatr, muzyka) — ku $wiadomej aktywnosci.

7. Kultura osobista i kultura jezyka.

Metody i techniki
ksztalcenia:

Cwiczenia z elementami wykladu, prezentacji i wykorzystaniem
materialow audiowizualnych.

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki dopuszczenia
do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach, ze
wskazaniem, czy obecnos¢
studenta na zajeciach jest
obowigzkowa:

Obecnos¢ studenta jest obowigzkowa, w czasie zaje¢ oczekiwana
jest aktywna postawa.

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

50% obecnosci, 50% praca zaliczeniowa lub test

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Dopuszczalna jest jedna nieobecnos¢, kazda kolejna powinna by¢
odrobiona poprzez lektur¢ wskazanej literatury przedmiotu lub
uczestnictwo w wydarzeniu kulturalnym lub innym dzialaniu
istotnym dla spoleczenstwa

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

1. Antropologia kultury. Zagadnienia i wybor tekstow, red. Andrzej
Mencwel, Warszawa 2003.

2. Encyklopedia kultury polskiej XX wieku. Pojecia i problemy
wiedzy o kulturze, red. A. Kloskowska, Wroctaw 1991




3. Nowicka E., Swiat cztowieka — $wiat kultury, Warszawa 2006.
4. Rojek, T. Polski savoir-vivre, Warszawa 1984.

5. Strinati, D. Wprowadzenie do kultury popularnej, Poznan 1998.




E2. Etyka biznesu

Informacje ogdlne

Nazwa przedmiotu i kod

(wg planu studiow):

Kierunek studiow:
Poziom studiéw:
Profil:

Forma studiow:
Punkty ECTS:
Jezyk wykladowy:
Rok akademicki:
Semestr:

Koordynator przedmiotu:

Nazwa przedmiotu (j. ang.):

Etyka biznesu PIBZ E2

Business ethics

Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

studia pierwszego stopnie
praktyczny

stacjonarne / niestacjonarne
1

polski

2019/2020

3

Dr inz. Matgorzata Goérka

Elementy wchodzace w sklad programu studiow

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

etyki,

Podstawowe zasady norm etycznych i moralnych majacych zastosowanie w poszczegdlnych
obszarach dziatalno$ci gospodarczej w warunkach wolnego rynku. Zastosowanie zasad z zakresu
pozwalajacych na trafna ocene¢ pod wzgledem moralnym podejmowanych przez
przedsigbiorcéw decyzji w zakresie gospodarowania.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne — ¢wiczenia audytoryjne 15 h
ramach poszczegélnych form

zaje¢ wedlug planu studiow:

niestacjonarne — ¢wiczenia audytoryjne 10 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zaje¢ Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia s1¢
PIBZ.E2_W | Zna i rozumie znaczenie etyki w K W02 Cwiczenia | kolokwium
01 biznesie. Rozumie potrzebe stosowaniai |
wdrazania podstawowych zasad
moralnych i etycznych w prowadzonej
dziatalno$ci gospodarczej. Akceptuje
zasady i normy etyczne wskazane w
kodeksach etycznych i moralnych.
PIBZ.E2 Potrafi ocenic¢ i wskaza¢ zasadnos¢ K UO01 Cwiczenia | Kolokwium
wdrazania zasad moralnych i etycznych B




_U01 w procesie prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej. Rozumie proces
prowadzenia dziatalno$ci gospodarczej
W oparciu o obowigzujace przepisy
prawne oraz zasady moralne i etyczne.

K_KO03

PIBZ.E2_KO | Posiada $wiadomo$¢ roli zasad i norm K_KO1 | ¢wiczenia | Obserwacja
1 prawa w zakresie prowadzenia
dziatalno$ci gospodarczej. Wskazuje na
uwarunkowania tego procesu w
powiazaniu z zasadami etyki

Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)

Calkowita liczba punktow 1 ®
ECTS: (A+B) ® s
3 2
5 |8
g | 2
» pa
A. Liczba godzin Cwiczenia 15 8
kontaktowych z podzialem .
wy. " g . Konsultacje 2 2
na formy zaje€ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych
w ramach tych zaje¢: )
W sumie: 17 10
ECTS 0,6 0,3
B. Formy aktywnosci Przygotowanie do zaliczenia 13 20
studenta w ramach
samoksztalcenia wraz z
planowang liczba godzinna W sumie: 13 20
kazda forme i liczbg
punktow ECTS: ECTS 0.4 0.7

C. Liczba godzin zaje¢
ksztaltujacych umiejetnosci
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z
tym liczba punktow ECTS:

W sumie:

ECTS

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegllnych form zaje¢:

Cwiczenia:

Etyka i jej przedmiot. Normy moralne i prawne. Sumienie.

Miegjsce etyki w spotecznosci wolnego rynku.
2. Etyka biznesu i jej problematyka.
Komponenty etycznej firmy.
4. Przestrzeganie zasad moralnych sprawiedliwosci, umiaru,

w

shusznosci, praworzadnos$ci 1 wynikajgcych z nich regut
postepowania.
5. Standardy etyczne dobrego menedzera, pozadanych cech




charakteru i metod zarzadzania personelem firmy.

6. Etyka pracy — prawa i obowiazki pracownikow.

7. Tajemnice prawnie chronione w dziatalno$ci gospodarcze;j.
Moralne i prawne aspekty obowigzku dochowania tajemnicy.
Granice pracowniczej lojalnosci i odpowiedzialnosci.

8. Konflikty w srodowisku pracy i ich podtoze. Etyczne sposoby
ich przezwyci¢zania. Poprzez kompromis do wspoltpracy.

9. Etyka negocjacji: gtbwne dylematy etyczne. TaktykKi
manipulacyjne.

Metody i techniki
ksztalcenia:

zajecia z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki

dopuszczenia do egzaminu:

kolokwium pisemne

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowiazkowa:

Warunkiem uzyskania pozytywnej oceny z modutu jest uzyskanie
pozytywnej oceny z ¢wiczen

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocen z kolokwium 80%, obecnos$¢ na zajeciach 20%

* Sposéb i tryb
wyrownywania zalegloSci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Ustalany indywidualnie

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Makro- i mikroekonomia

Zalecana literatura:

Rybak. M. , Etyka menedzera. Spoteczna odpowiedzialno$é
przedsigbiorstwa, PWN, Warszawa 2004

Filek J. (red.), Etyka biznesu. Studia przypadkow.,
Uniwersytetu Ekonomicznego w Krakowie, Krakow 2012.

Wyd.

Gasparski W. , Biznes, etyka, odpowiedzialno§¢. PWN, Warszawa
2012.




E3. Edukacja ekologiczna i zdrowotna

Informacje ogoélne

Nazwa przedmiotu i kod
., Edukacja ekologiczna i zdrowotna PIBZ E3
(wg planu studiow):

Nazwa przedmiotu (j. ang.): Ecological and health education

Kierunek studiow: Produkcja i bezpieczenstwo zywnosci

Poziom studiéw: studia pierwszego stopnia

Profil: praktyczny

Forma studiow: stacjonarne / niestacjonarne
Punkty ECTS: 2

Jezyk wykladowy: polski

Rok akademicki: 2019/2020

Semestr: 1

Koordynator przedmiotu: dr inz. Marta Pisarek

Elementy wchodzace w sklad programu studiéw

Tre$ci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Rola cztowieka w ksztattowaniu przyrody. Gltowne zagadnienia z zakresu edukacji zdrowotnej i
promocji zdrowia.

Liczba godzin zaje¢ w stacjonarne — wyktad 15 h, ¢wiczenia praktyczne 15h
ramach poszczegoélnych form

zajeé wedlug planu studiow:

niestacjonarne — wyktad 8 h, ¢wiczenia praktyczne 8 h

Opis efektow uczenia sie dla przedmiotu

Kod efektu Student, ktory zaliczyt przedmiot Powigzanie Forma zajeé Sposob
przedmiotu zna i rozumie/potrafi/jest gotow do: z KEU dydaktycznyc weryfikacji i
h oceny efektow
uczenia si¢
PIBZE3 W | 7na wiedz¢ o czlowieku i $rodowisku, | K_WO3 wyktad/ Praca
01 szczegolnie o zagrozeniach zdrowia i ¢wiczenia semestralna/
zanieczyszczeniach srodowiskowych. prezentacja
PIBZ.E3_UO | Prawidlowo interpretuje  zagrozenia | K_U02 wyktad/ Praca
1 zdrowotne i srodowiskowe oraz sposoby K U05 éwiczenia | semestralna/
ich ograniczenia poprzez edukacje - prezentacja
zdrowotng i ekologiczng
PIBZ.E3 KO | Ma $wiadomo$¢ wplywu dziatalnosci | K_KO04 wyklad/ Praca
1 produkcji  zywnosci na  zdrowie éwiczenia semestralna/
cztowieka i stan srodowiska i zwigzanej




z tym odpowiedzialnosci za prezentacja
podejmowane decyzje
Naklad pracy studenta (bilans punktow ECTS)
Calkowita liczba punktow 2 ©
ECTS: (A +B) o S
& 2
5 ks
g 3
n z
A. Liczba godzin Wyktad 15 5
kontaktowych z podzialem . ,
.- " Cwiczenia praktyczne 15 5
na formy zaje¢ oraz liczba
punktow ECTS uzyskanych  Konsultacje 1 4
w ramach tych zaje¢:
W sumie: 31 14
ECTS 1,0 0,5
B. Formy aktywnosci Praca semestralna 14 31
studenta w ramach Przygotowanie prezentacji 5 15
samoksztalcenia wraz z
planowanag liczba godzin na
kazda forme i liczbg
punktow ECTS:
W sumie: 29 46
ECTS 1,0 1,5
C. Liczba godzin zajeé Cwiczenia praktyczne 15 5
ksztaltujacych umiejetnosci o0 qt0vanie prezentacii 5 15
praktyczne w ramach
przedmiotu oraz zwigzana z  Praca semestralna 14 31
tym liczba punktéw ECTS:
W sumie: 34 51
ECTS 1,1 1,7

Dodatkowe elementy (* - opcjonalnie)

Szczegotowe tresci
ksztalcenia w ramach
poszczegolnych form zajec:

Wyklad:
1. Promocja zdrowia jako dyscyplina naukowa.
2. Stres i sposoby radzenia ze stresem.
3. Uzywki i ich skutki dla zdrowia.

s

oraz $rodowisku pracy i zycia.
Marnowanie Zywnosci.

o v

Budzenie i rozw6j $§wiadomosci ekologicznej w rodzinie

Minimalizm jako nowy nurt spoleczny i1 wplyw na




zachowania konsumenckie.
7. Produkcja zywnosci a zrownowazony rozwoj.

Cwiczenia praktyczne:

1. Styl zyciai jego wptyw na zdrowie.

2. Rola aktywnosci fizycznej i nawykow zywieniowych w stylu
zycia wspolczesnego cztowieka.

3. Charakterystyka wybranych probleméw
choroby cywilizacyjne i ich profilaktyka.

4. Aktualne problemy $rodowiskowe w Polsce i na $wiecie.

5. Metody aktywizujace w edukacji ekologiczne;.

6. Akcje i kampanie edukacyjne.

zdrowotnych,

Metody i techniki
ksztalcenia:

Wyklad interaktywny wzbogacony prezentacjg multimedialna,
¢wiczenia praktyczne w formie warsztatowej

* Warunki i sposéb
zaliczenia poszczegolnych
form zajeé, w tym zasady
zaliczen poprawkowych, a
takze warunki
dopuszczenia do egzaminu:

* Zasady udzialu w
poszczegolnych zajeciach,
ze wskazaniem, czy
obecno$¢ studenta na
zajeciach jest
obowigzkowa:

Sposéb obliczania oceny
koncowej:

Ocena koncowa: zaliczenie koncowe wyktadow 1 ¢wiczen
praktycznych to uzyskanie min. pozytywnego wyniku (3,0) z
wszystkich  ocen  czastkowych  obliczonych jako s$rednia
arytmetyczna.

* Sposob i tryb
wyréwnywania zaleglo$ci
powstalych wskutek
nieobecnosci studenta na
zajeciach:

Wymagania wstepne i
dodatkowe, szczegdlnie w
odniesieniu do
sekwencyjnosci
przedmiotow:

Zalecana literatura:

Literatura podstawowa:

1. Mazur J. (red.) 2015. Zdrowie i zachowania zdrowotne
mtodziezy szkolnej w Polsce na tle wybranych
uwarunkowan socjodemograficznych. Wyniki badan HBSC




2014. Wyd. Instytut Matki i Dziecka, Warszawa.

2. Sobczyk W. 2000. Edukacja ekologiczna i prozdrowotna.
Wydawnictwo Naukowe AP, Krakow.

3. Woynarowska B. 2018. Edukacja zdrowotna. PWN
Warszawa.

Literatura uzupelniajaca:

1. Narodowy Program Zdrowia, 2016-2020




5. Laczna liczba punktéw ECTS PIBZ

Laczna liczba godzin oraz punktéw ECTS, jaka student uzyska w ramach:

zaje¢ prowadzonych z bezposrednim
udziatem nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia (na
studiach stacjonarnych co najmniej 50%
punktéw ECTS):

Studia stacjonarne

liczba godzin — 3960
liczba punktow ECTS — 132 (58%)
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 3090
liczba punktow ECTS — 103 (45%)

samoksztatcenia:

Studia stacjonarne

liczba godzin — 2850
liczba punktow ECTS — 95
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 3720
liczba punktow ECTS — 124

zajec ksztattujgcych umiejetnosci
praktyczne w wymiarze wiekszym niz
50% liczby punktéw ECTS koniecznych
do ukonczenia studidw na danym
poziomie:

Studia stacjonarne

liczba godzin — 3825
liczba punktow ECTS — 128 (56%)
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 3780
liczba punktow ECTS — 126 (55%)

zajec podlegajgcych wyborowi przez
studenta (w wymiarze nie mniejszym niz
30% liczby punktéw ECTS koniecznych
do ukoriczenia studidéw na danym
poziomie):

Studia stacjonarne

liczba godzin — 1575
liczba punktow ECTS — 98 (43%)
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 1383
liczba punktow ECTS — 98 (43%)

zajec z dziedziny nauk humanistycznych
lub nauk spotecznych — w przypadku
kierunkéw studidow przyporzadkowanych
do dyscyplin w ramach dziedzin innych
niz odpowiednio nauki humanistyczne
lub nauki spotfeczne:

Studia stacjonarne

liczba godzin — 75
liczba punktow ECTS — 5
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 39
liczba punktow ECTS — 5

lektoratu jezyka obcego:

Studia stacjonarne

liczba godzin — 120
liczba punktow ECTS — 8
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 80
liczba punktéow ECTS — 8

praktyk zawodowych:

Studia stacjonarne

liczba godzin — 960
liczba punktow ECTS — 33
Studia niestacjonarne

liczba godzin — 960
liczba punktow ECTS — 33




6.

Zestawienie modulow/ przedmiotow dla danego kierunku
studiow, wraz

z przyporzadkowaniem w ich obrebie punktow ECTS dla
danej dyscypliny nauki oraz procentowym udzialem liczby
punktow ECTS dla dyscypliny w liczbie punktow ECTS
wymaganej do ukonczenia studiow na danym poziomie

Liczba
kto Li Li
punktow |czb'a Liczba Liczba |czbla
ECTS dla punktow unktow unktéw punktow
dyscypliny ECTS dla ZCTS dla ';CTS dla ECTS dla
Lp. Nazwa modutu/ przedmiotu rolnictwo i dyscypliny ) ) dyscypliny
. . dyscypliny dyscypliny .
ogrodni- technologia L . nauki o
. . , .. | zootechnikai | ekonomiai .
ctwo, jako Zywnosci i . zarzadzaniu i
. Lo rybactwo finanse T
dyscypliny zywienia jakosci
wiodgcej
A | Modut zaje¢ ogdlnych
1 | Technologia informacyjna 1,3 0,0 0,0 0,7 0,0
2 | Ochrona wtasnosci intelektualnej 0,7 0,0 0,0 0,3 0,0
3 | Lektorat jezyka obcego 4,0 0,0 0,0 2,0 2,0
4 | Wychowanie fizyczne 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0
5 | Wprowadzenie do studiowania 0,8 0,0 0,0 0,1 0,1
6 | Wyktady tematyczne 0,5 0,0 0,0 0,3 0,3
7 | Ergonomiai BHP 0,5 0,0 0,0 0,3 0,3
B | Modut zaje¢ podstawowych
1 |Fizyka 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0
2 | Chemia ogdlna 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0
3 | Ekologia i ochrona srodowiska 1,4 0,0 0,0 0,6 0,0
4 | Ekonomia 1,8 0,0 0,0 2,2 0,0
Botanik I tami fizjologii
5 olz'ml a z elementami fizjologii 4,0 0.0 0.0 0.0 0.0
roslin
6 | Chemia zywnosci 3,3 1,8 0,0 0,0 0,0
7 | Biochemia 3,8 0,2 0,0 0,0 0,0
8 | Matematyka 1,4 0,0 0,0 0,6 0,0
9 | Grafika inzynierska 0,9 0,0 0,0 0,7 0,4




Liczba

punktow Liczba . . Liczba
) Liczba Liczba ,
ECTS dla punktow unktéw unktow punktow
dyscypliny ECTS dla P P ECTS dla
. . : . ECTS dla ECTS dla .
Lp. Nazwa modutu/ przedmiotu rolnictwo i dyscypliny ) ) dyscypliny
. . dyscypliny dyscypliny .
ogrodni- technologia L . nauki o
. . , .. | zootechnikai| ekonomiai L.
ctwo, jako Zywnosci i . zarzadzaniu i
. Lo rybactwo finanse o
dyscypliny zywienia jakosci
wiodacej
C | Modut zaje¢ kierunkowych
1 | Mikrobiologia zywnosci 41 0,8 0,1 0,0 0,0
2 | Ksztattowanie zyznosci gleb 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0
Maszynoznawstwo rolno-
. A turai
3 |sPozyweze / Aparatural 13 0,6 0,0 0,6 0,4
inzynieria procesow
produkcyjnych
4 | Zréwnowazony rozwdj 1,0 0,0 0,0 1,0 0,0
5 | Elementy prawa zywnosciowego 1,3 0,2 0,0 0,5 0,0
P dnicze i technologi
6 rzyrodnicze i tec 'r.wo (?g'lczn.e 70 0.0 0.0 0.0 0.0
podstawy produkcji roslinnej
7 | Technologie produkcji zwierzecej 2,6 0,3 3,1 0,0 0,0
Bezpieczeristwo w ochronie
8 . 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0
roslin
9 | Hodowila roslin i nasiennictwo 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0
10 | Przetwdrstwo zywnosci 1,8 3,1 0,1 0,0 0,0
b — o
1 odstawy pr.zedS|eF)|9rczc?SC| w 10 0.3 0.1 17 0.0
gospodarce zywnosciowej
1 Zywienie czTO\{vieka z. 33 15 02 0.0 0.0
elementami dietetyki
Ocena jakosci surowcow i
13 ) L. 3,0 2,0 0,0 0,0 0,0
produktéw roslinnych
Ocena jakosci surowcow i
14 ) . 1,0 1,0 2,0 0,0 0,0
produktow zwierzecych
Ekonomika i organizacja
15 | przedsiebiorstw produkc;ji 2,2 0,3 0,2 2,4 0,0
zZywnosci
16 Syste.my zatlrzadzanlla Jako’sc.la i 26 12 03 0.0 19
bezpieczenstwem zywnosci
17 | Ocena sensoryczna 0,8 0,6 0,1 0,0 0,5




Liczba

punktow Liczba . . Liczba
) Liczba Liczba ,
ECTS dla punktow unktéw unktow punktow
dyscypliny ECTS dla P P ECTS dla
. . : . ECTS dla ECTS dla .
Lp. Nazwa modutu/ przedmiotu rolnictwo i dyscypliny ) ) dyscypliny
. . dyscypliny dyscypliny .
ogrodni- technologia L . nauki o
. . , .. | zootechnikai| ekonomiai L.
ctwo, jako Zywnosci i . zarzadzaniu i
. Lo rybactwo finanse o
dyscypliny zywienia jakosci
wiodacej
18 | Higiena i toksykologia zywnosci 1,7 1,2 0,2 0,0 0,0
Metody utrwalaniai
19 | przechowalnictwo surowcéw 3,3 0,4 0,3 0,0 0,0
zywnosciowych
Z zenia w tancuch
20 .agrozclarTla w fancuchu 15 0.6 0.2 0.4 0.4
zywnosciowym
Opak Inictwo i znak i
21 | pa O\,N'f] nictwo i znakowanie 26 0.8 0.2 0.3 0.1
zywnosci
22 | Seminarium i praca dyplomowa 11,1 2,1 04 59 15
D | Grupa przedmiotow do wyboru:
D1 | w zakresie - Jakos¢ i bezpieczenstwo w tancuchu zywnosciowym
Nadzo " v isanit
1 adzér we ery.naryjn\l/l.sanl.arny 13 0.1 0.1 0.2 0.3
w gospodarce zywnosciowej
Zach ia k 6
5 ac owanla ’o.nsumen ow na 0.4 0.1 0 05 0
rynku zywnosSciowym
3 Marketingi podstawy 11 0.1 0 11 0.8
zarzadzania
Syst kontroli zd tnosci
4 yf .emy ontroli zdrowotnosci 30 0 0 0 0
roslin
5 | Analiza instrumentalna zywnosci 1,9 0,3 0 0,5 0,3
Badani tent SCil i
6 adanie au.er.1 yczn(')s.a i 12 0.1 0 05 0.3
pochodzenia zywnosci
7 Anali'za i instrumenty regulacji 18 0.1 0 0.7 0.4
rynkéw rolnych
Jakos¢ zdrowotna i
8 |bezpieczenstwo pasz dla 1,2 0,1 0,7 0 0
zwierzat
9 | Zywno$é regionalna i tradycyjna 1,3 0,6 0 0,7 0,5
Polityka bezpi Ast
10 .OI y :':1 : ezpieczenstwa 0.6 0.4 0 10 0
zywnosciowego
11 2,8 0,5 0 1,7 0

Normalizacja i certyfikacja w




Liczba

punktow Liczba . . Liczba
) Liczba Liczba ,
ECTS dla punktow unktéw unktow punktow
dyscypliny ECTS dla P P ECTS dla
. . : . ECTS dla ECTS dla .
Lp. Nazwa modutu/ przedmiotu rolnictwo i dyscypliny ) ) dyscypliny
. . dyscypliny dyscypliny .
ogrodni- technologia L . nauki o
. . , .. | zootechnikai| ekonomiai L.
ctwo, jako Zywnosci i . zarzadzaniu i
. Lo rybactwo finanse o
dyscypliny zywienia jakosci
wiodacej
produkcji zywnosci
Zagospodarowanie produktéw
12 | ubocznych i odpaddéw w 05 0,2 0 0,3 0
produkcji zywnosci
13 | Trendy w produkcji zywnosci 1,3 0,2 0,1 0,3 0,1
K -
14 omputer.om'/e w?pomaganle 12 0.2 0 0.4 0.2
zarzadzania jakosSciag
Fundusze unijne w gospodarce
15 |. L . 1,5 0,3 0 1,2 0
zywnosciowej
The evolution of plants /
16 | Alternatywne kierunki produkgcji 0,6 0 0 0,4 0
roslinnej i zwierzecej
Produkcja zywnosci ekologicznej
17 |iprozdrowotnej/ Integrowana 1,4 0,6 0,1 0,6 0,4
uprawa warzyw i owocow
D2 | w zakresie - Przedsiebiorczos¢ w gospodarce zywnosciowej
Postepowanie administracyjne w
1 | nadzorze nad bezpieczenstwem 0,8 0 0,1 1,1 0
zZywnosci
2 | Badania marketingowe 0,4 0 0 0,6 0
3 | Finanse przedsiebiorstw 1,5 0,2 0,1 1,2 0
Wspét dnieni
4 |V spé czes.r.1e zagadnienia 30 0 0 0 0
fitofarmacji
Infrastrukt d
5 .n ras r:u' uraT w gospodarce 0.9 0.3 0 0.8 0
zywnosciowej
I j d
6 .nnowajq'ewgospo arce 0,6 0,2 0 1,1 0
zywnosciowej
Handel i spétdzielczos¢
7 ande I..SF.)O 2|e' C.ZOSC W 0,8 0,2 0 1,0 0
produkcji zywnosci
8 | Podstawy logistyki 1,6 0,3 0,1 1,0 0
9 [Analiza ekonomiczna 2,1 0,2 0,1 1,7 0

przedsiebiorstw produkcji




Liczba

punktow Liczba . . Liczba
) Liczba Liczba ,
ECTS dla punktow unktéw unktow punktow
dyscypliny ECTS dla P P ECTS dla
. . : . ECTS dla ECTS dla .
Lp. Nazwa modutu/ przedmiotu rolnictwo i dyscypliny ) ) dyscypliny
. . dyscypliny dyscypliny .
ogrodni- technologia L . nauki o
. . , .. | zootechnikai| ekonomiai L.
ctwo, jako Zywnosci i . zarzadzaniu i
. Lo rybactwo finanse o
dyscypliny zywienia jakosci
wiodacej
zZywnosci
10 Komunikacja w zarzgdzaniu 0.9 0.1 0 0.4 0.6
kryzysowym
11 | Analiza zagrozen i ryzyka 2,8 04 0,2 1,3 0,3
12 Gospodarka odpadami z 05 0.2 0 0.2 0
przemystu rolno-spozywczego
13 [ Zywnoéé alternatywna 1,3 0,2 0,1 0,3 0,1
14 | Prognozowanie gospodarcze 0,9 0,2 0,1 0,7 0
W ie fi I
15 sparcie |lnarTsowe d 'a 15 0.2 0.1 12 0
producentéw zywnosci
The evolution of plants /
16 | Alternatywne kierunki produkgcji 0,6 0 0 0,4 0
roslinnej i zwierzecej
Podejmowanie decyzji
17 |finansowych w 1,6 0,3 0,1 11 0
przedsiebiorstwach agrobiznesu
D3
w zakresie praktyk zawodowych:
1 | Praktyka zawodowa 15,0 2,9 1,7 47 47
2 | Praktyka dyplomowa 1,7 0,4 0,2 0,9 0,9
Suma punktéw ECTS dla dyscypliny 136 26 11 39 16
Procentowy udziat liczby punktéow
ECTSdlad li liczbi kté
a dyscypliny w liczbie punktéw 60 1 5 17 7

ECTS wymaganej do ukonczenia
studiow na danym poziomie




